Beschluss zur Akkreditierung

der Studiengénge AQAS

»Oecotrophologie“ (B.Sc.) Bl heherung darch
Akkreditierung von
Studiengéngen

= ,,0ecotrophologie mit Praxissemester* (B.Sc.)
= ,,Catering und Hospitality Services" (B.Sc.)
= ,,Catering und Hospitality Services mit Praxissemester“ (B.Sc.)

= ,,Erndhrungs- und Lebensmittelwissenschaft“ (M.Sc.)

an der Hochschule Niederrhein

Auf der Basis des Berichts der Gutachtergruppe und der Beratungen der Akkreditierungs-
kommission in der 51. Sitzung vom 13./14. Mai 2013 spricht die Akkreditierungskommissi-
on folgende Entscheidungen aus:

1. Die Studiengéange ,Oecotrophologie®, ,Oecotrophologie mit Praxissemester®, ,Catering
und Hospitality Services” und ,Catering und Hospitality Services mit Praxissemester*
jeweils mit dem Abschluss ,Bachelor of Science® und der Studiengang ,Ernahrungs- und
Lebensmittelwissenschaft“ mit dem Abschluss ,Master of Science“ an der Hochschule
Niederrhein werden unter Berlicksichtigung der ,Regeln des Akkreditierungsrates fir die Ak-
kreditierung von Studiengangen und fir die Systemakkreditierung” (Beschluss des Akkreditie-
rungsrates vom 23.02.2012) ohne Auflagen akkreditiert, da die darin genannten Qualitatsan-
forderungen flr die Akkreditierung von Studiengangen erfillt sind.

Die Studiengénge entsprechen den Kriterien des Akkreditierungsrates fur die Akkreditierung
von Studiengangen, den Anforderungen der Landergemeinsamen Strukturvorgaben der Kul-
tusministerkonferenz, den landesspezifischen Strukturvorgaben fur die Akkreditierung von
Bachelor- und Masterstudiengéngen sowie den Anforderungen des Qualifikationsrahmens fur
deutsche Hochschulabschliisse in der jeweils aktuell gultigen Fassung.

2. Beim Studiengang ,Ernahrungs- und Lebensmittelwissenschaft“ handelt sich um einen
konsekutiven Masterstudiengang. Die Akkreditierungskommission stellt fir den Studien-
gang ein starker anwendungsorientiertes Profil fest.

3. Fur die Studiengange ,,Oecotrophologie mit Praxissemester® und ,Catering und Hospitali-
ty Services mit Praxissemester® wird die Akkreditierung fir eine Dauer von funf Jahren
(unter Beriicksichtigung des vollen zuletzt betroffenen Studienjahres) ausgesprochen und ist
gultig bis zum 30.09.2018.

4. Fur die Studiengédnge ,Oecotrophologie® und ,Erndhrungs- und Lebensmittelwissen-
schaft* wird die Akkreditierung fur eine Dauer von sieben Jahren (unter Beriicksichtigung
des vollen zuletzt betroffenen Studienjahres) ausgesprochen und sie ist jeweils unter Anrech-
nung der vorlaufigen Akkreditierung gemafR Beschluss der Akkreditierungskommission vom
21./22.08.2012 giltig bis zum 30.09.2019.



5. Fir den Studiengang ,Catering und Hospitality Services® wird die Akkreditierung fur eine
Dauer von sieben Jahren (unter Berlicksichtigung des vollen zuletzt betroffenen Studienjah-
res) ausgesprochen und ist giltig bis zum 30.09.2020.

Zur Weiterentwicklung der Studiengange wird die folgende Empfehlung gegeben:

1. Die Lehrveranstaltungsevaluationen sollten zu einem frilheren Zeitpunkt im Semester
durchgefuhrt werden, damit Zeit fir eine Riickkopplung und Diskussion der Ergebnisse
mit den Studierenden bleibt.

Zur weiteren Begriindung dieser Entscheidungen verweist die Akkreditierungskommission auf das
Gutachten, das diesem Beschluss als Anlage beiliegt.
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Praambel

Gegenstand des Akkreditierungsverfahrens sind Bachelor- und Masterstudiengdnge an staatli-
chen oder staatlich anerkannten Hochschulen. Die Akkreditierung von Bachelor- und Masterstu-
diengangen wird in den Landergemeinsamen Strukturvorgaben der Kultusministerkonferenz ver-
bindlich vorgeschrieben und in den einzelnen Hochschulgesetzen der Léander auf unterschiedliche
Weise als Voraussetzung fir die staatliche Genehmigung eingefordert.

Die Begutachtung der Studiengéange erfolgte unter Beriicksichtigung der ,Regeln des Akkreditie-
rungsrates flr die Akkreditierung von Studiengangen und fir die Systemakkreditierung” in der
Fassung vom 23.02.2012.

1. Studiengangsubergreifende Aspekte
1.1  Allgemeine Informationen

Die Hochschule Niederrhein versteht sich als Hochschule der Region. An den drei Standorten
Krefeld Sud, Krefeld West und Ménchengladbach werden an zehn Fachbereichen mehr als 50
Studiengange angeboten. An der Hochschule Niederrhein sind zum Zeitpunkt der Antrag-stellung
12.000 Studierende eingeschrieben. Durch den Austausch mit Unternehmen, Firmen und Institu-
tionen der Region sollen Praxiskontakte hergestellt und somit Forschung und Transfer gefordert
werden.

Alle drei zu reakkreditierenden Studiengange werden vom Fachbereich 05 ,,Oecotrophologie” an-
geboten. Der Fachbereich mit dem Leitbild ,Interdisziplinare Grundlagen, Praxisorientierung und
Arbeitsmarktorientierung” legt nach eigener Aussage seine Schwerpunkte auf Erndhrungs- und
Lebensmittelwissenschaften, Naturwissenschaften und Soziotkonomie.

Die Hochschule Niederrhein verfugt laut Antrag Uber ein Konzept zur Férderung der Geschlech-
tergerechtigkeit, das in den Studiengangen des Fachbereichs Anwendung finden soll. Die Hoch-
schule wurde als ,familiengerechte Hochschule® zertifiziert.

1.2  Studierbarkeit/Beratung, Betreuung, Information und Organisation

Fur jeden Studiengang gibt es gemaR der Darstellung der Hochschule eine/n Studiengangs-
beauftragte/n. Fur jedes Modul wird ein/e Modulbeauftragte/r benannt, die/der fir die inhaltliche
und organisatorische Koordination des Moduls einschlielich der Modulbeschreibung sowie der
inhaltlichen Prifungsorganisation zustéandig ist, so die Hochschule. Der gesamte Fachbereich soll
fur die Entwicklung des Curriculums verantwortlich sein.

Als Lehrformen werden laut Antrag Vorlesungen, seminaristische Lehrveranstaltungen, Ubungen,
Praktika, Projekte und Exkursionen eingesetzt. Das Prifungskonzept sieht miundliche Prifungen,
eine Studien-, Projekt- oder Hausarbeit, Prifung im Antwortwahlverfahren und Klausuren vor. In
der Regel schlief3t gemaf den Ausfuhrungen im Antrag ein Modul mit einer Modulpriifung ab. Die
Studierenden sollen im Laufe ihres Studiums eine Vielzahl von Prifungsformen kennenlernen.
Seit der Erstakkreditierung haben sich nach Darstellung der Hochschule am Prifungskonzept
keine grof3en Verédnderungen ergeben.

Die Gesamtorganisation der Prifungen obliegt dem Prifungsausschuss. Prufungen finden laut
Antrag in drei Prifungszeitraumen wahrend des Jahres statt, nAmlich nach dem Wintersemester,
nach dem Sommersemester und kurz vor dem Wintersemester.

Die Prufungsordnung wurde laut Antrag einer juristischen Prifung unterzogen.

Die Hochschule Niederrhein verfolgt nach eigener Aussage bei der Evaluation der Arbeitsbelas-
tung das Ziel der Einfiinrung hochschuleinheitlicher Standards. Daher ist das Thema ,Uberprii-
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fung der angesetzten Workload“ beim Vizeprasidenten fir Lehre angesiedelt und fallt nicht in die
Eigenregie der Fachbereiche. Hier gibt es nach Aussage der Hochschule erste Erhebungsversu-
che, jedoch noch keine systematisch erhobenen und ausgewerteten Daten.

Zusatzlich zu den allgemeinen Beratungsangeboten bietet der Fachbereich nach eigenen Anga-
ben diverse Informations- und Orientierungsmaoglichkeiten fur Studierende verschiedener Semes-
ter an. Zu Semesterbeginn gibt es demnach eine Einarbeitungswoche. Speziell angeleitete Erst-
semestertutor/innen helfen laut Antrag den Studienanfanger/innen beim Studieneinstieg. Fur Stu-
dierende aller Semester sollen in fachspezifischen Fragen die Professor/innen in Sprechstunden
zur Verfigung stehen. Um hohen Durchfallquoten in den ersten Semestern, insbesondere in der
Mathematik, zu begegnen, gibt der Fachbereich an, einen Briickenkurs speziell zu Mathematik
sowie zusatzliche Fachtutorien und Repetitorien durchzufuhren.

Der Nachteilsausgleich ist in § 15 Abs. 4 der Bachelorprifungsordnung bzw. in § 14 Abs. 4 der
Masterprifungsordnung geregelt. Die Modulhandbiicher in der jeweils glltigen aktuellen Fassung
sollen den Studierenden online zur Verfiigung stehen.

Die Anerkennung aul3erhalb des Hochschulbereiches oder von an anderen Hochschulen erbrach-
ten Leistungen erfolgt laut Antrag gemaf den Ublichen gesetzlichen Regelungen. Die Anerken-
nung wird in der Prifungsordnung geregelt.

Um die Studierbarkeit der Bachelorstudiengédnge zu erhéhen, wurden seit der Erstakkreditierung
laut Antrag einige Veranderungen vorgenommen. Die Hochschule fihrt aus, dass Veranderungen
an der Kreditierung einiger Module vorgenommen wurden, bei denen sich die Arbeitsbelastung
nach Studierendenaussage als zu hoch herausgestellt hatte. Die urspriingliche Pflichtpraxisphase
wurde aus dem Curriculum entfernt. Stattdessen soll nun ein fakultatives Praxissemester einge-
fuhrt werden.

Bewertung

Die Kriterien zur Studierbarkeit sind aus Sicht der Gutachterinnen und Gutachter in den drei be-
gutachteten Studiengangen vollstandig erfillt. Hinsichtlich der Organisation des Studiums wurden
Verantwortliche fur die Studiengange, fur einzelne Module und flr spezifische Beratung (Prakti-
kumsburo, Beratung zu Auslandssemester) benannt. Lehrinhalte innerhalb der Module sowie die
Modulklausuren werden durch die Modulverantwortlichen abgestimmt. Zudem erfolgt ein Aus-
tausch zwischen den Lehrenden selbst und auch zwischen Lehrenden und Studierenden, um
ungewollte Doppelungen der Inhalte in verschiedenen Modulen zu vermeiden. Die Studienorgani-
sation in den Studienprogrammen foérdert die Umsetzung der Studiengangskonzepte. Besonders
begrifRenswert ist fur die Gutachtergruppe, dass fur die Wahl der Spezialisierungsmodule ein
webbasiertes Verteilungssystem entwickelt wurde. Die Platze in den Modulen kénnen damit ge-
recht und effizient vergeben werden. Die Studierenden werden vielseitig sowohl fachlich als auch
Uberfachlich betreut.

Zur Unterstitzung der Studierenden gibt es Einfihrungs- und Informationsveranstaltungen, in
denen beispielsweise der Studienverlauf im Allgemeinen oder die Prifungsordnung, aber auch
spezifischer die ,Interdisziplinaren Langfristprojekte“ (ILP) vorgestellt werden. Durch die Klein-
gruppen in praktischen Lehrveranstaltungen und zum Beispiel in den ILPs besteht zudem ein
direkter Kontakt zwischen Studierenden und Lehrenden, die eine fachspezifische Beratung er-
maglichen. Weiterhin gibt es Beratungsangebote zur Gestaltung des Praxissemesters oder zu
Auslandssemestern. Zentral werden von der Hochschule eine Studienberatung und eine Psycho-
soziale Beratungsstelle angeboten. Fir Studierende mit Familienaufgaben stehen die Gleichstel-
lungsbeauftragen der Hochschule oder des Fachbereiches sowie ein Familienbiro zur Verfligung.
Auch fur Studierende mit Behinderungen gibt es eine zentrale Anlaufstelle. Weitere Unterstit-
zungsangebote bietet der Fachbereich in Form von Tutorien und Briickenkursen an.



Ein Mobilitatsfenster stellt in den Bachelorstudiengdngen ein zuséatzliches siebtes Semester dar,
das als Auslands- oder Praxissemester gestaltet und idealerweise nach dem flnften Semester
genutzt werden kann. Die Hochschule sieht Anerkennungsregelungen fir an anderen Hochschu-
len erbrachte Leistungen sowie fiir auBerhalb der Hochschule erbrachte Leistungen gemafd der
Lissabon-Konvention vor.

Der Workload wird bisher im Fachbereich nicht systematisch erfasst. An der Hochschule selbst
befindet sich ein System zur Erfassung des Workloads im Aufbau. Zudem lasst auch der Evalua-
tionsbericht, der zentral und in regelmafigen Abstanden erstellt wird, Riickschliisse hinsichtlich
der studentischen Arbeitsbelastung zu. Die Arbeitsbelastung wurde hier hochschulweit als hoch
bis sehr hoch beschrieben. Die Hochschule hat darauf reagiert, indem weitere Beratungsangebo-
te (Peer-Tutoring, Studienverlaufsberater/innen in allen Fachbereichen) eingerichtet und auch die
Zahl der Klausuren reduziert wurden. Durch die Schaffung des Praxissemesters und einer Neu-
berechnung der Kreditpunkte konnte am Fachbereich eine deutliche Verbesserung der Studier-
barkeit erzielt werden.

Fur jedes Modul ist i. d. R. eine Modulprifung vorgesehen. Die Auswahl der Prifungstermine und
-raume erfolgt zentral durch den Prifungsausschuss. Der oder die Modulverantwortliche gestaltet
die Modulklausur zusammen mit den involvierten Lehrenden und erledigt die weitere Organisation
dieser Prifung. Die Prifungsdichte und auch deren Organisation werden von der Gutachtergrup-
pe als angemessen eingeschéatzt.

Die das Studium betreffenden Ordnungen inklusive Studienverlauf, Prifungsanforderungen und
Nachteilsausgleichsregelungen kénnen im Internet abgerufen werden und hangen zudem vor
dem Prufungsamt des Fachbereiches aus. Die Prifungsordnungen wurden einer Rechtsprifung
unterzogen.

1.3 Ressourcen

In den Bachelorstudiengang ,Oecotrophologie sollen zum Wintersemester 140 Studierende und
in den Studiengang ,Catering und Hospitality Services” ebenfalls zum Wintersemester 60 Studie-
rende aufgenommen werden. In den Masterstudiengang sollen jeweils 14 Studierende zum
Sommer- und Wintersemester aufgenommen werden.

Am Lehrangebot des Studiengangs sind laut Antrag 21 Professuren und 27 Stellen auf Mittelbau-
Ebene beteiligt, die darlber hinaus von 18 Lehrbeauftragten unterstitzt werden. Fir eine weitere
Professur im Erndhrungsbereich werden zum Zeitpunkt der Antragsstellung die Verhandlungen
mit der Erstplatzierten aufgenommen. Eine weitere Professur fir den Bereich der AulRer-Haus-
Verpflegung soll im Herbst 2012 ausgeschrieben werden. Eine weitere Professur soll dem Fach-
bereich ab 2014 zur Verfigung stehen. Das Fachgebiet ist nach Angaben der Hochschule noch
nicht festgelegt.

Fur die Durchfihrung der Studiengange stehen laut Antrag sachliche und raumliche Ressourcen
sowie Labore zur Verfliigung.

Bewertung

Mit den vorhandenen personellen Ressourcen kdnnen sowohl die Lehre als auch die Betreuung
der Studierenden in vollem Umfang sichergestellt werden. Die zum Teil groR3en Lehrveranstaltun-
gen des ersten Studienjahres sowie der gut durchdachte Studienplan — da nur einmal im Jahr
Studienanfanger/innen zugelassen werden, ist bei vielen Modulen kein semestermafiiges Ange-
bot erforderlich — und die Prifungsorganisation mit drei Prifungsterminen pro Jahr erlauben ein
breites Modulangebot mit vielen Wahl- und Spezialisierungsmdglichkeiten fur die Studierenden.
Die Hochschule verfiigt iber Mal3nahmen zur Personalentwicklung und -qualifizierung, sodass
hier keine Probleme zu erwarten sind.



Die raumliche Ausstattung kann grundsatzlich als ausreichend bezeichnet werden. Die Vielzahl
an spezialisierten und zum Teil hervorragend ausgestatteten und betreuten Laboren ist hervorzu-
heben.

1.4 Qualitatssicherung

Die Qualitat der Lehre wird laut Antrag in kontinuierlichen Evaluationen verfolgt. Auf zentraler
Ebene gibt es nach Darstellung der Hochschule eine Dienststelle zur Evaluation und hochschul-
spezifischen Weiterbildung, die vom Vizeprasidenten oder der Vizeprasidentin fir Lehre und Stu-
dium geleitet wird. Entsprechende vom akademischen Senat verabschiedete Ordnungen sollen
die Durchfuhrung der Verfahren zur Lehrveranstaltungsevaluation und zur internen Evaluationen
der Fachbereiche regein.

Im Antrag fuhrt die Hochschule aus, dass jedes Semester ein/e Professor/in des Fachbereiches
als Evaluationsbeauftragte/r in Zusammenarbeit mit der Zentralstelle die systematische Evaluati-
on unterschiedlicher Lehrveranstaltungen organisiert. Der/die Dekan/in erhalt Kopien der Ergeb-
nisse und fuhrt bei Bedarf Beratungsgesprache. In regelmaiigen Abstanden sollen zudem interne
Evaluationen des Fachbereichs durchgefuihrt, in Berichtsform zusammengefasst und mit den
Fachbereichsangehorigen diskutiert sowie Verbesserungspotential abgeleitet werden. Darlber
hinaus soll durch fachbereichseigene Absolvent/innenbefragungen der Verbleib der Studierenden
verfolgt werden.

Zur Qualitatssicherung werden laut Antrag folgende Daten erhoben: Zahl der Studienanfan-
ger/innen, Prufungsergebnisse, Studiendauer, Absolvent/innenzahlen (innerhalb und auf3erhalb
der Regelstudienzeit), Verbleibs- bzw. Abbrecher/innenquote und Zusammensetzung der Studie-
renden.

Auf der Basis der Daten und der Evaluationsergebnisse schatzt die Hochschule die Studiengénge
am Fachbereich ,Oecotrophologie” als studierbar ein. Die Hochschule stitzt sich in dieser Ein-
schatzung auf die geringe Abbrecher/innenquote und die hohe Zahl an Studierenden, die das
Studium innerhalb der Regelstudienzeit bei einer dem Hochschuldurchschnitt entsprechenden
Abschlussnotenverteilung abschlief3t.

Alle Professor/innen und Wissenschaftlichen Mitarbeiter/innen kdnnen laut Antrag am Angebot
des Programms ,Hochschuldidaktische Weiterbildung“ des Landes NRW teilnehmen. Zwischen
der Hochschulleitung und den Personalraten sollen zudem regelmaRig entsprechende Mal3nah-
men fiir die nicht-wissenschaftlichen Mitarbeiter/innen abgestimmt werden.

Bewertung

Die von der Hochschule Niederrhein verfolgte Strategie zur Qualitéatssicherung ist durchdacht und
offensichtlich erfolgreich. Bei der Begehung konnten die dazu im Antrag gemachten Angaben
bestatigt werden. Hochschulleitung und Fachbereich beschrieben detailliert den Ablauf und die
Auswertung der regelmaRigen Evaluationen. Dem internen Qualitdtsmanagement kommt zugute,
dass die Verantwortung fur diese Aufgabe hochrangig, namlich beim Vizeprasidium angesiedelt
ist.

Die Ergebnisse der kontinuierlichen internen Evaluation sind sehr gut dokumentiert. In Absténden
werden sie auswartigen Fachkolleg/innen zur externen Evaluation vorgelegt. Damit verbindet der
Fachbereich die Absicht, durch Einholen zusatzlicher Expertise das Spektrum eigener Lésungs-
ansatze auszudehnen, Uber identifizierte Probleme zu diskutieren, neue Strategien anzudenken
und letztlich das Lehrangebot weiter zu verbessern.

Deutlich wurde bei der Begehung gleichfalls, dass die Evaluationsergebnisse in konkrete Mal3-
nahmen umgesetzt werden. Diese Umsetzung erfolgt auf verschiedenen Ebenen: in der Hoch-



schulleitung, im Fachbereich und individuell bei den einzelnen Lehrenden. Dieser breite Fokus
ermoglicht es, flexibel auf unterschiedliche Aspekte und Entwicklungen einzugehen, wie etwa auf
aktuelle wissenschaftliche Entwicklungen, neue Trends im Berufsfeld kiinftiger Absolvent/innen,
eine sich wandelnde Interessenlage bei angehenden Studierenden oder Tendenzen im studenti-
schen Lernverhalten. Der Fachbereich reagiert dabei tUberlegt und in angemessener Frist durch
Anpassung von Lehrinhalten, Neuausrichtung von Modulen bis hin zur Umorganisation eines
ganzen Studiengangs. Dafur liefert die 2009 vorgenommene Neustrukturierung des gegenwarti-
gen Studiengangs ,Catering und Hospitality Services* ein treffendes Beispiel.

Als gultiges MaR fur die kontinuierliche hohe Qualitat der zu reakkreditierenden Studiengénge
dirfen die hervorragenden beruflichen Chancen der Absolvent/innen gelten. Dazu legte der
Fachbereich Uberzeugendes Material vor. Weitere Qualitaitsmerkmale stellen die geringe Anzahl
an Studienabbriichen sowie die Tatsache dar, dass ein hoher Anteil der Studierenden das Studi-
um in der Regelstudienzeit abschlielt.

Das Lehrangebot wird auch von den Studierenden als Uberwiegend sehr gut bezeichnet. Sie he-
ben gleichfalls Bedeutung und Wert der durchgéngigen Lehrevaluation hervor. Diese ermdglicht
ihnen, zur Verbesserung der jeweiligen Lehrveranstaltung beizutragen. Allerdings schlief3t sich
die Gutachtergruppe dem Votum der Studierenden an, diese Lehrevaluation nicht wie bislang
zum Ende einer Lehrveranstaltung vorzunehmen, sondern zu einem friheren Zeitpunkt im Se-
mester. Durch eine derartige Riickkopplung kénnten die Studierenden selbst noch von der positi-
ven Wirkung vorgeschlagener Verbesserungen profitieren (Monitum 1).

2. Zu den Studiengéangen
2.1 Oecotrophologie
2.1.1 Profil und Ziele

Die Hochschule gibt an, dass in allen zur Akkreditierung bzw. Reakkreditierung beantragten Stu-
diengangen instrumentale, systemische und kommunikative Kompetenzen auf dem jeweiligen
Kompetenzniveau vermittelt werden sollen. Die Befahigung zu zivilgesellschaftlichem Engage-
ment soll in den Studiengéngen des Fachbereichs z. B. durch die Ermunterung zu Gremienarbeit
gefordert werden.

Der Bachelorstudiengang ,Oecotrophologie® mit dem Abschlussgrad ,Bachelor of Science” soll
die Studierenden auf der Grundlage aktueller wissenschaftlicher Erkenntnisse unter Einbeziehung
anwendungsbezogener Inhalte fir den ersten berufsqualifizierenden akademischen Abschluss in
den Berufsfeldern fir Oecotropholog/innen qualifizieren.

Der Bachelorstudiengang ist geméafl den Angaben im Antrag interdisziplindr angelegt und soll
Grundlagen aus den Bereichen Naturwissenschaften, Sozialwissenschaften und Ernéhrungs- und
Lebensmittelwissenschaften vermitteln.

Fachliche und methodische Inhalte sollen integrativ in allen Modulen vermittelt werden. Generi-
sche Kompetenzen sollen in den Modulen des Katalogs ,Schlisselqualifikation® sowie in den
Modulen des Projektmanagement-Anteils vermittelt werden. Dartber hinaus bietet der Speziali-
sierungskatalog den Studierenden laut Antrag die Méglichkeit, sich entweder fachlich zu vertiefen
oder weitere Schlisselqualifikationen zu erwerben.

Im Studiengangskonzept sind mehrere Projektarbeiten vorgesehen. Darin sollen neben fachlichen
auch uberfachliche Kompetenzen wie Teamarbeit und Problemlésung praktiziert werden. Zudem
sollen die Projektarbeiten zur Personlichkeitsentwicklung der Studierenden beitragen.

Bei der Uberarbeitung des Studiengangs im Jahr 2009 wurde nach Darstellung der Hochschule
die Aufteilung auf die zwei Hauptstudienrichtungen ,Ernahrung, Gesundheit und Beratung“ sowie
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.Lebensmittelindustrie und -handel“ aufgehoben. Hier hatte sich laut Hochschule herausgestellt,
dass die Studierenden ohnehin verstarkt von dem sogenannten richtungsfreien Studium Ge-
brauch gemacht hatten.

Als formale Zugangsvoraussetzung zum Bachelorstudiengang ,Oecotrophologie® gelten die
Fachhochschulreife oder eine als gleichwertig anerkannte Vorbildung wie etwa eine in der berufli-
chen Bildung erworbene Qualifikation gemaR 8 49 Abs. 6 Hochschulgesetz oder die Allgemeine
Hochschulreife. Zudem muss der Nachweis eines einschlagigen mindestens achtwédchigen be-
trieblichen Grundpraktikums erbracht werden, wovon mindestens vier Wochen zusammenhan-
gend absolviert sein missen. Die Zulassung zu beiden Bachelorstudiengange wird ber einen
Orts-NC geregelt.

Auslandsaufenthalte von Studierenden kénnen in allen Studiengdngen gemaf den Ausfuihrungen
der Hochschule insbesondere Uber Hochschulpartnerschaften und Austauschprogramme reali-
siert werden. Zur Unterstiitzung gibt es laut Antrag eine/n Auslandsbeauftragte/n am Fachbe-
reich. Spezielle Learning Agreements sind demnach Bestandteil dieser Vereinbarungen. Zudem
wurde nach Aussage der Hochschule ein ,Internationales Modul" in die Curricula aller Studien-
gange aufgenommen. Das optionale Praxissemester in den Bachelorstudiengangen kann laut
Hochschule als Auslandsstudien- oder Auslandspraxissemester absolviert und anerkannt werden.

Bewertung

Der Studiengang ist durch ein breit gefachertes Lehrangebot charakterisiert. Sein Profil deckt
damit alle Wissensgebiete ab, die als essentielle Bestandteile der Oecotrophologie gelten.
Daruberhinaus erfasst das Angebot auch solche Felder, die nicht zwingend zum Grundstock
oecotrophologischen Wissens gehdren, jedoch als wichtige Erganzung oder als besondere Spe-
zialisierung zu verstehen sind.

Alle diese Angebote werden von den Studierenden genutzt. Die Studierenden kénnen aus der
Breite des Lehrangebots jene Veranstaltungen auswahlen, die ihren individuellen Neigungen am
meisten entsprechen und mit denen sie sich optimal auf die von ihnen angestrebte berufliche
Orientierung vorbereiten koénnen. Der Fachbereich legt zudem groRen Wert darauf, die unter-
schiedlichen Angebotsfelder miteinander zu verzahnen. Dadurch wird gewahrleistet, dass neben
der spezifischen Ausrichtung in den einzelnen Fachern eine Uberfachliche Ausbildung der Absol-
vent/innen garantiert ist. Dies wiederum wirkt sich ginstig auf die Persdnlichkeitsentwicklung der
Studierenden aus und befahigt sie zu zivilgesellschaftichem Engagement. Dass dieses konzepti-
onelle Vorgehen tatsachlich den erwiinschten Erfolg erbringt, belegen die Daten, die sich aus der
regelmanRig vorgenommenen Evaluierung unter den Absolvent/innen des Fachbereichs ergeben.

Als charakteristisches Instrument, das der fachiibergreifenden Verknipfung dient, sei das ,Inter-
disziplinare Langzeitprojekt‘ hervorgehoben. Es erstreckt sich tUber grofl3e Teile des Studiums und
bindet Lehrende aus verschiedenen Bereichen bei der Betreuung der Studierenden zusammen.
Dieses Konzept ist wertvoll, was auch von den Studierenden erkannt und geschéatzt wird.

Der Fachbereich reagiert flexibel auf wechselnde externe Bedingungen. Seit kurzem bietet er
deshalb an, praktische Erfahrungen in einem gesonderten Praktikumssemester zu erwerben.
Wabhlt die oder der Studierende dieses Praktikumssemester, so verlangert sich die Regelstudien-
zeit. Der Nutzen besteht vorrangig darin, dass die Studierenden das Praktikum im berufsvorberei-
tenden Umfeld wahrnehmen und sich damit aktiv gute Voraussetzungen flr eine spatere Anstel-
lung im Zielunternehmen erarbeiten kénnen.

2.1.2 Qualitat des Curriculums

Die Regelstudienzeit der Bachelorstudiengange im Paket betragt sechs Semester; es werden 180
LP erworben. Fur Studierende, die den Studiengang mit fakultativem Praxissemester oder Aus-
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landssemester absolvieren, betragt die Regelstudienzeit sieben Semester, in denen insgesamt
210 LP erworben werden.

Das Studium umfasst sieben Module im ,Grundstudium® (,Einfihrung in die Oecotrophologie®,
.Naturwissenschaftlich-technische Grundlagen | und II¥, ,Biologisch-medizinische Grundlagen®,
,Grundlagen der Ernahrungswissenschaften“, ,Okonomische Grundlagen“ und ,Sozialwissen-
schaftlich-kommunikative Grundlagen®), folgende Module im ,Hauptstudium® (,Grundlagen der
Erndhrung und Lebensmittelverarbeitung®, ,Ernédhrungswissenschaften®, ,Lebensmittelwissen-
schaften®, ,Arbeitswissenschaften und Prozessmanagement® sowie ,Sozioékonomie®) sowie ein
Praxis- und Projektmodul. Zusétzlich missen die Studierenden im Wabhlpflichtbereich ein Modul
aus acht verschiedenen Modulen zu Schlisselqualifikationen auswahlen und sieben Module zum
individuellen Spezialisierungsstudium belegen. Das Bachelorstudium schlief3t mit der Bachelorar-
beit ab. Das Praxissemester kann frihestens im flinften Semester abgeleistet werden. Die Zulas-
sung zum Praxissemester ist in der Prifungsordnung geregelt. Zielsetzung, Inhalt und Durchfuh-
rung des Praxissemesters sind in einer separaten Praktikumsordnung geregelt, die Bestandteil
der Prufungsordnung ist.

Neben der Aufhebung der Studienrichtungen wurde gemaf den Ausfihrungen der Hochschule
zudem das sechste Semester neu strukturiert. Es hatte sich herausgestellt, dass die Kombination
Praxisphase und Abschlussarbeit in einem Semester nicht dargestellt werden konnte, sodass es
regelméaRig zu Studienzeitverlangerungen kam. Der Fachbereich hat deshalb im sechsten Se-
mester eine Kombination von Lehrveranstaltungen und Abschlussarbeit mit Kolloquium vorgese-
hen. Die Studierenden haben demnach nun am Ende des Bachelorstudiums die Wahl, ein volles
optionales Praxis- bzw. Auslandssemester zu wahlen oder ihr Studium in sechs Semestern abzu-
schlieRen.

Bewertung

Das Curriculum des Studiengangs ,Oecotrophologie® erfillt die Anforderungen des ,Qualifikati-
onsrahmens fir deutsche Hochschulabschlisse® fir einen Bachelorstudiengang in vollem Um-
fang. Der Studiengang ist durchgangig modularisiert. Das Curriculum ist im Hinblick auf die Kom-
bination der einzelnen Module stimmig und didaktisch sinnvoll aufgebaut. Nach der Vermittlung
von Grundlagen folgen ein weiterfihrender Pflichtteil und ein Wahlanteil mit diversen Untereinhei-
ten sowie eine Abschlussphase mit Bachelorarbeit und dem Kolloquium. Die Module sind voll-
standig und umfassend dokumentiert. Die vorgelegten Unterlagen und die Inhalte der Gesprache
mit Lehrenden sowie Studierenden haben deutlich aufgezeigt, dass das Curriculum bei Bedarf
tiberpriift und angepasst wird und die Anderungen im Modulbuch dokumentiert werden. Die Ein-
schatzungen zu den Modulbeschreibungen und deren Aktualisierung gilt fir alle Studiengange
am Fachbereich.

Das berufliche Einsatzgebiet fiir Okotrophologinnen und Okotrophologen ist traditionell weit gefa-
chert, dementsprechend bietet das Lehrangebot Einfiihrungs- und Vertiefungsveranstaltungen zu
allen berufsfeldrelevanten Themengebieten. Durch unterschiedliche, dem Studiengang ,Oecotro-
phologie“ angemessene Lehr- und Lernformen wie Grof3- und Kleingruppenveranstaltungen, Vor-
lesungen, Seminare, Projekte und Laborpraktika wird die Vermittlung von fachspezifischen- und
fachubergreifendem Wissen ebenso wie von Uberfachlichen Schlussel- und Handlungskompeten-
zen sichergestellt. Durch die Lehr- und Lernformen werden die Selbstandigkeit, Flexibilitat, Team-
fahigkeit, Praxisbezug und Durchhaltekraft geférdert. Das aktuell Uberarbeitete und erweiterte
Modul ,Schlisselqualifikation und Methodenlehre® vermittelt beispielsweise sehr wichtige berufs-
relevante Qualifikationen wie Nutzung von PC und Internet und Kommunikationsstrategien. Da
den unterschiedlichen Inhalten und Organisationsformen der Module gezielt die passenden Pri-
fungsformen zugeordnet werden, wird gewahrleistet, dass die Studierenden ein angemessenes
Spektrum an Prufungsformen kennen lernen.
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In der sechssemestrigen Studiengangsvariante ist kein eindeutiges Mobilitatsfenster vorgesehen,
allerdings kann ein Auslandssemester trotzdem ermdglicht werden. Das fakultative siebte Semes-
ter erlaubt den Studierenden ein Praxissemester oder ein Auslandssemester und bietet damit ein
nattrliches Mobilitatsfenster, erméglicht aber nicht explizit beides. Gleiches gilt fir den Studien-
gang ,Catering und Hospitality Services".

2.1.3 Berufsfeldorientierung

Der Studiengang soll fir folgende Berufsfelder qualifizieren: Beratung (Erndhrungs-, Kunden-,
Verbraucherberatung), Haushalts- und Gerétetechnik, Lebensmittelsicherheit/QM, Lebensmittel-
produktion und -vertrieb, Marketing, PR/Journalismus/Medien, Produktentwicklung, Sensorik,
Sport und Ernahrung. In Informations- und Beratungsangeboten werden die Studierenden laut
Antrag Uber die unterschiedlichen Berufsfelder informiert.

Der anwendungsorientierte Ansatz aller Studiengdnge am Fachbereich ,Oecotrophologie® soll
durch folgende MalRhahmen umgesetzt werden: Einsatz von hauptamtlichen Lehrkraften mit Pra-
xiserfahrungen und Lehrbeauftragten, curriculare Einbindung von Praktika, Vermittlung von
Schlusselqualifikationen und Methodenkompetenzen, Einfihrung eines fakultativen Praxissemes-
ters in den Bachelorstudiengdngen sowie die Zusammenarbeit mit Unternehmen, der Industrie-
und Handelskammer und Gewerkschaften.

Bewertung

Der Studiengang zielt eindeutig auf die Befahigung der Studierenden zur Aufnahme einer qualifi-
zierten Erwerbstatigkeit.

Im ersten Semester wird als regelmafiige Vorlesungsveranstaltung die sogenannte ,,Oecotropho-
logische Fachpraxis® angeboten. Studienabsolvent/innen der Hochschule, die seit einigen Jahren
im Berufsleben stehen, berichten aus ihrer Praxis. Weiterhin stellt das ,Interdisziplinare Langfrist-
projekt®, das Uberwiegend mit externen Unternehmen und Institutionen durchgefiihrt wird, einen
bedeutsamen Bezug zur Berufspraxis dar. Es knipft eine enge Verbindung zum zivilgesellschaft-
lichen Engagement, da Projekte unter anderem in Schulen, Altenheimen oder Gruppen mit
schwer erziehbaren Kindern stattfinden. Ob Seniorenkalender, Schulgartenpflege oder Férderung
von Kindern in Siudafrika: soziale Kompetenzen wie Teamfahigkeit, Einsatzbereitschaft und
Kommunikationsfahigkeit werden fir das spéatere Erwerbsleben intensiv eingelibt. Das Praxisse-
mester wird gut angenommen. Beeindruckend ist immer wieder der enge Bezug zur Berufspraxis.
Beispielsweise in dem Modul ,Internet im Rahmen der Schlisselqualifikationen erlernen Studie-
rende Programmiersprachen und das Erstellen einer Website. Dies kam z. B. direkt in einer Er-
nahrungsberatungspraxis zum Einsatz (Entwickeln eines eigenen Diatprogramms).

Bedeutsam flir den Bezug zum Berufsalltag ist ebenfalls, dass der Fachbereich und die IHK re-
gelmaRig Treffen mit Unternehmensvertreter/innen organisieren.

Im gesamten Lehrkatalog fallt auf, dass bereits von Studienbeginn an nicht nur der Praxisbezug
durchgéngig als Profil herausgearbeitet wird, sondern weiterhin Pluralitat, Interdisziplinaritat und
Flexibilitdt kennzeichnend fir das Studium stehen. So erhalten die Studienabgéanger/innen erfreu-
licherweise einen umfassenden berufsqualifizierenden Abschluss in den vielféltigen Berufsfeldern
der Oecotrophologie.

Aus der Beobachtung der Absolvent/innen erschlief3t sich, dass sie sich erfolgreich auf dem Ar-
beitsmarkt platzieren kénnen.
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2.2 Catering und Hospitality Services
2.2.1 Profil und Ziele

Der Bachelorstudiengang ,Catering und Hospitality Services* mit dem Abschlussgrad ,Bachelor of
Science” soll die Studierenden auf der Grundlage aktueller wissenschaftlicher Erkenntnisse unter
Einbeziehung anwendungsbezogener Inhalte fir den ersten berufsqualifizierenden akademischen
Abschluss in den Berufsfeldern fiir Caterer bzw. Hospitalityfachkréfte qualifizieren.

Der Bachelorstudiengang ist laut Angaben im Antrag interdisziplinar angelegt und soll Grundlagen
aus den Bereichen Naturwissenschaften, Sozialwissenschaften und Erndhrungs- und Lebensmit-
telwissenschaften vermitteln.

Fachliche und methodische Inhalte sollen integrativ in allen Modulen vermittelt werden. Generi-
sche Kompetenzen sollen in den Modulen des Katalogs ,Schliusselqualifikation® sowie in den
Modulen des Projektmanagement-Anteils vermittelt werden. Dartber hinaus bietet der Speziali-
sierungskatalog den Studierenden laut Antrag die Mdglichkeit, sich entweder fachlich zu vertiefen
oder weitere Schlisselqualifikationen zu erwerben.

Gegenlber dem erstakkreditierten Studiengangskonzept haben sich nach Darstellung der Hoch-
schule einige Anderungen ergeben. In der Erstakkreditierung hatte der Fachbereich ein stark
zunehmendes Berufsfeld im Auf3er-Haus-Verzehr-Bereich und in den hauswirtschaftlichen Dienst-
leistungen inklusive Tourismusbereich identifiziert. Der Studiengang startete mit der Bezeichnung
»rourismus, Catering und Hospitality Services®. Es stellte sich fur den Fachbereich jedoch heraus,
dass der Studiengangstitel bei den Studierenden falsche Erwartungen geweckt hatte, die ein
genuines Tourismusstudium erwarteten. Der Fachbereich entschied sich daher, den Studien-
gangstitel zu andern, die damals angedachte Professur flr Tourismus nicht auszuschreiben und
die Studienrichtung ,Tourismus und Freizeit* abzuschaffen.

Bewertung

Der Studiengang wurde vor einigen Jahren mit einem anderen Konzept am Fachbereich erfolg-
reich akkreditiert. Damit hatte die Hochschule zum damaligen Zeitpunkt auf einen Bedarf reagiert,
der in einem stark anwachsenden Berufsfeld im Auf3er-Haus-Bereich und in den hauswirtschaftli-
chen Dienstleistungen bestand und noch immer besteht.

Die praktische Durchfuihrung offenbarte allerdings Verstandnisprobleme seitens der Studierenden
Uber Hauptausrichtung, Ziel und Anwendungsbereich des Studiums. Der Fachbereich hat rasch
und flexibel auf diese unerwartete Situation reagiert und sowohl Korrekturen an der inhaltlichen
Orientierung und der Struktur als auch an der Bezeichnung des Studiengangs vorgenommen. Der
Begriff ,Tourismus® wurde aus dem Namen entfernt und sein Stellenwert im Lehrangebot deutlich
vermindert. Die zur Reakkreditierung vorgebrachten Grunde fur diese MaRnahmen sind einleuch-
tend.

Auch dieser Studiengang ist gekennzeichnet durch ein hohes Mal3 an Pluralitat und Interdiszipli-
naritat. Dies tragt eindeutig den anzustrebenden Berufsprofilen Rechnung. Als Beispiel dafirr sei
angefiihrt, dass sich im Katalog des Spezialisierungsstudiums nicht nur ,Facility Management®,
sondern auch ,Lebensmittelsicherheit” und ,Methodentraining flir Gesprachsfihrung“ als Lehran-
gebote finden. Im wichtigen Katalog ,Schliisselqualifikationen und Methodenlehre werden die
Studierenden in Internet- und EDV-Anwendungen geschult, kénnen ihre Fremdsprachenkompe-
tenz erweitern und sich mit speziellem Coaching auf Bewerbungsgespréche vorbereiten.

Insgesamt Uberzeugt das derzeit praktizierte Gesamtkonzept.
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2.2.2 Qualitat des Curriculums

Das Studium umfasst sieben Module im ,Grundstudium® (,Catering-, Tourismus- und Hospitality-
dienste®, ,Naturwissenschaftlich-technische Grundlagen 1 und II, ,Biologisch-medizinische
Grundlagen®, ,Grundlagen der Erndhrungswissenschaften®, ,Okonomische Grundlagen® und ,So-
zialwissenschaftlich-kommunikative Grundlagen®), sieben Module im ,Hauptstudium® (,Catering
und Hospitality“, ,Tourismus®, ,Erndhrung/Gesundheit®, ,Arbeitswissenschaften und Prozessma-
nagement®, ,Soziobkonomie®, ,Fremdsprachenkompetenz® sowie ,Marketing und Marktfor-
schung®) sowie ein Praxis- und Projektmodul. Zusatzlich missen die Studierenden im Wahl-
pflichtbereich ein Modul aus acht verschiedenen Modulen zu Schliisselqualifikationen auswéahlen
und sieben Module zum individuellen Spezialisierungsstudium belegen.

Bewertung

Auch das Modulangebot des Studiengangs ,Catering und Hospitality“ erflllt die Anforderungen
des Qualifikationsrahmens fir deutsche Hochschulabschliisse fir einen Bachelorstudiengang in
vollem Umfang. Die Module sind vollstéandig und umfassend dokumentiert.

In diesem auf ein spezifischeres Berufsbild zugeschnittenen Studiengang werden naturgeman
weniger Wahlangebote offeriert als im Studiengang ,,Oecotrophologie”. Trotzdem gelingt es, die
Vielfalt an Lehr- und Lernformen (Grof3- und Kleingruppenveranstaltungen, Vorlesungen, Semina-
re, Projekte und Laborpraktika) sowie Prifungsformen anzubieten. Die Vermittlung des erforderli-
chen fachspezifischen- und fachibergreifenden Wissens ebenso wie der allgemeinen Schlissel-
und Handlungskompetenzen wird durch das Lehrangebot gewahrleistet. Auch lernen die Studie-
renden ein angemessenes Spektrum an Prifungsformen kennen.

2.2.3 Berufsfeldorientierung

Der Studiengang soll fur folgende Berufsfelder qualifizieren: zielgruppenspezifische Angebotsge-
staltung im Tourismusbereich und Cateringbereich, Marketing, Presse/Medien und Offentlich-
keitsarbeit, GroBkiichenmanagement, Wellness und Sport, Rehabilitations- und Kurwesen, Desti-
nationsmanagement und Hotelmanagement.

Aufgrund der noch geringen Absolvent/innenzahlen kann die Hochschule nach eigener Aussage
noch keine breit abgesicherte Aussage Uber den Verbleib der Studierenden treffen. Individuelle
Ruckmeldungen belegen laut Antrag aber, dass die Absolvent/innen gut einen qualifizierten Ar-
beitsplatz insbesondere in den angestrebten Bereichen bekommen.

Bewertung
Der Studiengang befahigt die Studierenden zur Aufnahme einer qualifizierten Erwerbstatigkeit.

Im gesamten Studienablauf werden durchgéngig Team- und Kommunikationsféhigkeit trainiert.
Beeindruckend breit gefachert sind die Lehrinhalte, die effizient auf die vielfaltigen Einsatzmog-
lichkeiten im Berufsleben vorbereiten. Flexibilitdét, Kommunikationsfahigkeit und Kreativitat werden
nachhaltig geschult — wesentliche Ressourcen fir Erfolg in der Berufspraxis.

Cook and Chill-Verfahren, Kommunikationspsychologie, Ausbilder-Eignung, Kundenzufrieden-
heitsanalysen, Selbsterfahrung als Rollstuhlfahrer und Sehbehinderter, internationale Esskultu-
ren, Gestaltung von rdumlichen Gegebenheiten in Einrichtungen des Gesundheitswesens und
EDV-Anwendungen: diese Themenauswahl zeigt beispielhaft den inhaltlich engen Bezug zur
Berufspraxis.
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2.3 Ernadhrungs- und Lebensmittelwissenschaften
2.3.1 Profil und Ziele

Der viersemestrige konsekutive Masterstudiengang ,Ernahrungs- und Lebensmittelwissenschaf-
ten“ mit starker anwendungsorientiertem Profil verfolgt laut Antrag die Konsolidierung und Aus-
weitung des Wissens und der Fahigkeiten auf Basis der im Bachelorstudium erworbenen Qualifi-
kationen. Hierbei ist das Ziel, die Studierenden durch eine wissenschaftlich gepragte und projekt-
intensive Studiengestaltung auf héhere Positionen vorzubereiten und zu qualifizieren. Die Studie-
renden kdnnen sich gemal Antrag fir eine der beiden Studienrichtungen entscheiden: ,Ernah-
rung und Gesundheit* oder ,Management der Lebensmittelverarbeitung®.

Um zum Masterstudium zugelassen zu werden, muss ein fachlich einschléagiger oder fachver-
wandter Bachelor- oder Diplomabschluss mit einer Abschlussnote von mindestens 2,3 vorgelegt
werden. Beim Masterstudiengang regeln Mindestnoten und Beratungsgesprache laut Antrag den
Zugang.

Bewertung

Der Masterstudiengang orientiert zwar auf praktische Anwendungen, ist aber von den Ausbil-
dungsmethoden her wissenschaftlich gepragt. Er erzieht zu einem hohen Mal3 an Eigenstandig-
keit. Auch die Teamarbeit wird intensiv gefordert. Erheblicher Wert wird auf die Arbeit an eigenen
Projekten gelegt. Durch eigene Beitrage der Studierenden im Hauskolloquium wird die Kommuni-
kationsfahigkeit trainiert. Das intensive Arbeiten in Kleingruppen soll die Fahigkeit zum wissen-
schaftlichen Gedankenaustausch fordern.

Seit der Erstakkreditierung hat der Fachbereich die Benennung des Studiengangs geandert. Eli-
miniert wurde der vormalige Name ,Oecotrophologie” und ersetzt durch ,Erndhrungs- und Le-
bensmittelwissenschaften®. Diese Neubezeichnung soll diese beiden tragenden Saulen der Aus-
bildung starker hervorheben. Die Begriindung ist transparent und nachvollziehbar.

Die fur den Studiengang bestehenden Zulassungsvoraussetzungen sind begriindet und fiir die
Studierenden transparent dargelegt.

2.3.2 Qualitat des Curriculums

Das Curriculum des Studiengangs umfasst Pflichtmodule, Forschungsprojektmodule sowie die
Masterarbeit samt Kolloquium. Die Regelstudienzeit betragt vier Semester und es werden 120 LP
erworben.

Die Pflichtlehrmodule bauen laut Antrag auf dem Bachelorstudiengang ,,Oecotrophologie” auf und
vermitteln vertieftes Wissen und Methoden fir alle Studierenden. In der Studienrichtung ,Erndh-
rung und Gesundheit* sollen die Module ,Spezielle Erndhrungswissenschaft, ,Ernahrungsthera-
pie“, ,Public Health Nutrition®, ,Perstnliches Gesundheitsmanagement®, ,Demografischer Wandel
und Beratungskonzepte® sowie ,Unternehmensfiihrung® belegt werden. In der Studienrichtung
»,Management der Lebensmittelverarbeitung” werden die Module ,Produktentwicklung und Innova-
tion“, ,Lebensmittelprozess- und Biotechnologie®, ,Lebensmittelsicherheit, Umwelt und Infrastruk-
tur, ,Qualitdtsmanagement” sowie ,Unternehmensfihrung” belegt. Der Wahlanteil des Studiums
besteht laut Antrag aus drei Forschungsprojekt-Modulen in den ersten drei Semestern. Hier sollen
die Kompetenzen zur selbststdndigen Durchfiihrung von Forschungsarbeiten an aktuellen The-
men gefordert werden. Die Studierenden stellen gemaR Selbstauskunft der Hochschule im Rah-
men eines Hauskolloquiums regelmafig ihren erreichten Arbeitsstand zur Diskussion. Im vierten
Semester soll die Masterarbeit geschrieben werden, die von einem Kolloguium flankiert wird.

Der Masterstudiengang hat gemaf den Ausfuhrungen der Hochschule gegentber der Erstakkre-
ditierung nur geringe Anderungen erfahren. Die Pflichtmodule in den ersten drei Semestern wur-
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den demnach einer leichten inhaltlichen Anpassung unterzogen, ohne die wesentliche Grund-
struktur des Studiengangs zu andern.

Bewertung

Auch das Curriculum des viersemestrigen konsekutiven Masterstudiengang ,Erndhrungs- und
Lebensmittelwissenschaften® erfillt die Anforderungen des Qualifikationsrahmens fur deutsche
Hochschulabschlisse fur einen Masterstudiengang in vollem Umfang. Die Module sind ebenfalls
vollstdndig und umfassend dokumentiert, sie bauen auf den Inhalten der beiden Bachelorstudien-
gange auf.

Aus Sicht der Studierenden scheint sowohl die feste Struktur — WahIlmdglichkeit besteht nur bei
den Inhalten der Projektmodule und beim Thema der Masterarbeit — als auch die erforderliche
Entscheidung fur eine der beiden Studienrichtungen unproblematisch. Analog zum Bachelorstu-
dium stellt das eigenstandige Forschungsprojekt inklusive Masterarbeit den wesentlichen Bau-
stein dar. Dieses Konzept ermdglicht einerseits eine optimale, individuelle Ausrichtung auf ein
angestrebtes Berufsfeld und kann andererseits als gute Vorbereitung auf eine spéatere Promotion
genutzt werden. Lehr- und Lernformen sowie die dokumentierten Prifungsformen entsprechen
dem Niveau eines Masterstudiengangs.

2.3.3 Berufsfeldorientierung

Angestrebte Berufsfelder fur die Absolvent/innen sind Positionen mit weitreichenden Fuhrungs-
aufgaben in den etablierten Berufsfeldern flr Ernahrungs- und Lebensmittelwissenschaftler.

Derzeit gibt es laut Antrag nur eine geringe Absolvent/innenzahl. Die bisherigen Absolvent/innen
haben demnach kurz nach ihrem Abschluss adaquate Arbeitsplatze gefunden.

Bewertung

Der Studiengang zielt eindeutig auf die Befahigung der Studierenden zur Aufnahme einer qualifi-
zierten Erwerbstatigkeit. Der Studiengang bereitet die Studierenden auf hierarchisch héhere Posi-
tionen vor.

In den Lehrinhalten werden aktuell berufsrelevante Themen behandelt. Der Bogen spannt sich
hierbei breit Uber Netzwerkbildung zur kommunalen Gesundheitsforderung, Motivation inaktiver
Personen im Gesundheitssport, Entwicklung eines operativen Unternehmensplans, Nachweis
lebensmittelrelevanter Schimmelpilze, Instrumente der Innovationsforschung usw. Pluralitat und
Interdisziplinaritat werden intensiv trainiert. In Studien- und Forschungsprojekten werden stets
Fragenstellungen aus dem Berufsfeld grundlegend mit einbezogen. Die Studierenden erlernen
nicht nur ein sehr breites, berufshezogenes Fachwissen, sondern verfligen auch tber ein hohes
Maf an Flexibilitat und Kommunikationsféahigkeit.

Zahlreiche Praxiskontakte sichern gute Chancen in Betrieben. Es ist bemerkenswert, dass alle
Absolvent/innen innerhalb kurzer Zeit einen adaquaten Arbeitsplatz gefunden haben.
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3. Empfehlung der Gutachtergruppe

Die Gutachtergruppe empfiehlt der Akkreditierungskommission von AQAS, den
Studiengang ,Oecotrophologie® an der Hochschule Niederrhein mit dem Abschluss ,Bachelor
of Science” ohne Auflagen zu akkreditieren.

Die Gutachtergruppe empfiehlt der  Akkreditierungskommission von AQAS, den
Studiengang ,Catering und Hospitality Services“ an der Hochschule Niederrhein mit dem
Abschluss ,Bachelor of Science” ohne Auflagen zu akkreditieren.

Die Gutachtergruppe empfiehlt der Akkreditierungskommission von AQAS, den
Studiengang ,Erndhrungs- und Lebensmittelwissenschaft” an der Hochschule Niederrhein
mit dem Abschluss ,Master of Science® ohne Auflagen zu akkreditieren.

Monitum zu den Studiengéangen:

1. Die Lehrveranstaltungsevaluationen sollten zu einem friheren Zeitpunkt im Semester durch-
gefuhrt werden, damit noch Zeit fur eine Rickkopplung und Diskussion der Ergebnisse mit
den Studierenden mdglich ist.
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