Szegedi Tudomanyegyetemen
taplalkozastudomanyi mesterképzési szak inditasa

A MAB Testiilet 2022/6/V1/5/1. sz. hatarozata

A Testillet nem tamogatja a taplilkozastudomanyi mesterképzési szak inditasat a Szegedi
Tudomanyegyetemen.

A Testiilet altal elfogadott szakbizottsagi indoklas a MAB 2022/6/V1/5/1. sz. hatarozatahoz:

A tervezett taplalkozastudomanyi szak képzési programja erételjesen élelmiszermérnoki szemléleti,
nem illeszkedik az orszag mas egyetemein foly6 Dietetikus és Taplalkozastudomanyi képzésekhez. Az
orvos- és egészségtudomanyi teriileten a szakmai tartalmak megfelelGek. Az Analitikai kémia cimi
targy tantaregyi tematikaja alapképzési szinti, egyaltalan nem tartalmazza a modern nagymiszeres
ismetereteket (ICP-k, GC-k és HPLC-k, NMR-k, IR-k), pedig ezek a bioldgiailag aktiv vegyiiletek
meghatarozasaban ma mar kulcsszerepet jatszanak. Ezek az ismeretek miszerek az alldeszkozok
felsorolasabdl is teljesen kimaradtak. Nem megfelel a Funkcionalis élelmiszerek targy tematikaja,
hiszen az nem nemesités, ugyanakkor meg kellene jelenni benne a tejtermékeknek. Az Elelmiszer-
mikrobiologia és az Elelmiszerbiztonsag egyiittes oktatdsa nem javasolt, hiszen ez utdbbi
vallalatiranyitasi ismereteket is magaban foglal az élelmiszerbiztonsagot veszélyeztet6 fizikai és
kémiai anyagokon kiviil. Az Elelmiszertechnoldgia targyban nem esik szé az alkoholos italokrol, a
kavérol. Mindezek alapjan olyan kompetencia hianyok 1épnek fel, amelyek melyek megléte sziikséges
a képzési cél elérése érdekében. Az agrokemikaliak taplalkozastudomanyi és élelmiszerbiztonsagi
megitélése szakteriilet kimaradt a szakmai tartalombdl. T6bb tantargy esetén nem elég jak a
megadott konyvek és jegyzetek (Elelmiszerkémia, Etrend kiegésziték, Funkciondlis élelmiszerek,
Egészségmegdrzo taplalkozas). A Termékfejlesztés és innovacio cimi targy esetében kevés a megadott
hazai kotelezd irodalma.

A tanulas tamogatasanak a széles tudomanyteriileteket atfogd egyetemen szamos lehetGség
rendelkezésre all, ugyanakkor sziikség van a korabban emlitett oktatasi anyagok korszertsitésére is
(miszeres analitikaban vagy a funkcionalis élelmiszer targykorében tejtermékek emlitésével.

Az elmélet és a gyakorlat aranya megfeleld, de elsGsorban élelmiszertechnoldgiai dominanciaja. A
gvakorlati képzéshez a lehetGségek a kozremilkodd, tovabba az egyiittmikodo  (pl.
Természettudomanyi) Karokon rendelkezésre allnak. Az intézményen kiviili élelmiszeres gyakorlati
helyszinek megfelel6ek. A KKK 8.8.1. b) pontjaban felsorolt kompetencia elemek koziil az étrend
tervezésére vonatkozo ismereteket (elmélet-gyakorlati) a beadvany nem tartalmaz. Ebbdl kovetkezik,
hogy a gyakorlati helyek kozott nincs korhazi élelmezési vagy nagy konyhai helyszin felsorolva. Olyan
gyakorlohelyek vannak megnevezve, ahol az élelmiszertechnologiat lehet tanulmanyozni, nincs
egyetlen kiilonleges élelmiszer alapanyagot vagy étrend kiegészitt gyartd vagy fejleszt6 vallalkozas
sem megemlitve.

Az ismeretellendrzési és az értékelési modszerek megfelelGek. A zardvizsga targyai nem alkalmasak a
taplalkozastudomanyi képzés lezarasahoz. A zardvizsga targyait az orvos- és egészségtudomanyi
teriiletnek megfeleldre sziikséges cserélni. A diplomat a Mérnoki Kar adja ki, ugyanakkor hazankban
a t6bb helyen is folyo képzés soran minden esetben azt az orvos- és egészségtudomanyi karok adjak
ki.

A szakfelel6s egyetemi tanar, az MTA doktora, szakteriiletének ismert és elismert képviselGje. A
beadvanyban az oktatdi adatlapok egy részén nem megfeleléen dokumentalt a képzéshez szorosan
kapcsolddé tudomanyos munka bemutatasa. Tobb oktaté kozleményei kozott vannak egy oldalas
konferencia absztraktok (Elelmiszer nyersanyag ismeret, Elelmiszer technoldgia, Funkcionalis
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élelmiszerek), van, akinek nem a tantirgyhoz kapcsolédik a megadott cikkek zome (Elelmiszer
mikrobiolégia), illetve van, akinek nincs kozleménye megadva (Taplalkozasi zavarok pszichologidja és
terapiaja). Az oktatok nagy tobbsége rendelkezik azokkal az adottsagokkal, hogy magas szinvonalon
teljesitse azokat az elvarasokat, amiket ennek a szaknak a kiovetelményei vele szemben allitanak.
Vannak azonban olyanok is, akik az oktatandd szakteriileteken nem tudtak jelentés tudomanyos
eredményességet felmutatni.

Az egyetemen folyé mihelyek kutatoi megfelelé hatteret biztosithatnak a leendd hallgatok szamara
mind a diplomamunka-készités, mind a kutatéva valas folyamataban. A folyamatos palyazati
tevékenység biztositja a szak tudoményos hatterét.

A képzéshez sziikséges infrastruktira biztositott. Tovabbi intézetek bevonasaval a képzésbe a
korabban emlitett analitikai hianyossagok is megoldhatok (ez elengedhetetlen, mivel az élelmiszer
alapanyagok és az élelmiszerek bioldgiailag fontos vegyiileteinek vizsgalata kiemelt fontossagn). A
konyvtari ellatottsag kivalo, de a naprakész ismeretek elérhetdségét is biztositani kell a kézikonyvek
mellett.

Budapest, 2022. julius 8.



