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Uchwata nr 675/2020
Prezydium Polskiej Komisji Akredytacyjnej
z dnia 17 wrzes$nia 2020 r.

w sprawie wyrazenia opinii dotyczacej spetnienia warunkéw prowadzenia studiow na
okreslonym kierunku, poziomie i profilu oraz zwigzku studidw ze strategig uczelni w ramach
postepowania z wniosku Wyiszej Szkoty Demokracji im. ks. Jerzego Popietuszki
w Grudzigdzu o pozwolenie na utworzenie studidw na kierunku dietetyka na poziomie
studidw pierwszego o profilu praktycznym

§1
Na podstawie art. 245 ust. 1 pkt 1 w zw. z art. 258 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. —
Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (t.j. Dz. U. z 2020 r. poz. 85 z pdzn. zm.) Prezydium
Polskiej Komisji Akredytacyjnej, po zapoznaniu sie z opinig zespotu nauk medycznych i nauk
zdrowiu stanowigcg zatacznik nr 1 do niniejszej uchwaty i uwzgledniajgca opinie zespotu nauk
rolniczych, wyraza:

negatywng opinie

w zwigzku z tym, ze nie sg spetnione warunki do prowadzenia studiéw na kierunku dietetyka
na poziomie studidw pierwszego stopnia o profilu praktycznym.

Uzasadnienie:

1. Uczelnia nie przedstawita wynikéw analizy potrzeb spoteczno-gospodarczych utworzenia
wnioskowanego kierunku studidw ani analizy rynku, ktéra wskazywataby na
zapotrzebowanie na absolwentéw kierunku dietetyka, a tym samym na zasadnosc
utworzenia wnioskowanych studiow.

2. Na podstawie analizy tresci ksztatcenia zaplanowanych w poszczegdlnych sylabusach
zwraca uwage brak waznych tresci w pracy dietetyka dotyczgcych réwnowagi kwasowo-
zasadowej w organizmie cztowieka, czy tez alergii i nietolerancji pokarmowych.
W programie zaplanowano jedno ¢wiczenie na temat ,, wykorzystania testow alergicznych
do formutowania zalecen dietetycznych”, natomiast w zadnym przedmiocie nie podaje sie
podstaw naukowych alergii i nietolerancji pokarmowych.

3. Opis zaktadanych efektéw uczenia sie wskazuje na nizszy stopienn zaawansowania wiedzy
oraz ztozonosci umiejetnosci, niz opisany jako wtasciwy dla 6. poziomu Polskiej Ramy
Kwalifikacji. W wielu przedmiotach zaplanowano podanie podstawowej wiedzy, a nie na
poziomie 6 PRK (zaawansowanej). Dotyczy to nastepujacych przedmiotow: Zywienie
cztowieka, dietetyka medyczna, zastosowanie dietetyki w dziatalnosci gastronomicznej,
podstawy poradnictwa Zywieniowego, zasady uktfadania jadtospisow w wybranych
dietach, technologia zZywnosci i potraw.

4. Zaproponowane metody dydaktyczne nie pozwalaja na realizacje zatozonych celow
ksztatcenia i efektéw uczenia sie, szczegdlnie efektu U1l i U25, nie sg one takze
zorientowane na studenta. Z informacji przedstawionych we wniosku wynika, ze éwiczenia
praktyczne polegaja na obserwacji, burzy mdzgdédw, natomiast studenci nie wykonujg
samodzielnie, manualnie okreslonych zadani. Zastrzezenie to dotyczy przede wszystkim
takich przedmiotéw jak: analiza i ocena jakosci zywnosci, higiena, toksykologia
i bezpieczenstwo Zzywnosci, technologia gastronomiczna, obstuga klienta, obstuga
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konsumencka, technologia zywnosci i potraw, sztuka kulinarna, biochemia ogdlna
i Zywnosci.

5. Wsrdd literatury obowigzkowej podawanej w wielu przedmiotach w wykazie znajduja sie
publikacje wydane przed kilkunastoma laty, a nawet starsze. Przyktadowo w przypadku
przedmiotu analiza i ocena jakosci zywnosci — zalecono 5 publikacji z lat 1972, 1986, 1993,
1996, 2000, technologia gastronomiczna — przypadkowe mato wartosciowe publikacje z lat
2000-2001, biochemia ogdina i Zzywnosci — brak w literaturze obowigzkowej podrecznika
z zakresu biochemii zywnosci.

6. Nakfad pracy w wymiarze 19 ECTS przewidziany na realizacje praktyk zawodowych nie
pozwoli na osiggniecie zaktadanych efektdw uczenia sie. Ponadto na studiach
niestacjonarnych wymiar godzinowy praktyk nie spetnia wymagan okreslonych w art. 67
ust. 5 pkt 1 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. — Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (t.j. Dz.
U. z 2020 r. poz. 85 z pdin. zm.), gdyz zaplanowane 400 godzin praktyk nie jest
wystarczajgce do uznania, ze praktyki te beda spetniaty wymodg realizacji ich przez
6 miesiecy. Student powinien odbywaé praktyki w warunkach rzeczywistych dla
aktywnosci zawodowej. Praktykant powinien mieé¢ status zblizony do statusu
petnoprawnego pracownika. Nie jest to mozliwe przy zatozeniu ok. 17 godzin pracy
w tygodniu.

7. We wniosku Uczelni nie podano kompetencji oczekiwanych od kandydatéw na studia.
Warunkiem przyjecia na studia jest wypetnienie ankiety i deklaracji oraz dostarczenie
Swiadectwa maturalnego. Zasady te nie zapewnig doboru najlepszych kandydatéw,
posiadajgcych wstepne kompetencje pozwalajgce na uzyskanie zaktadanych efektéw
uczenia sie.

8. Struktura kwalifikacji nauczycieli akademickich, szczegdlnie prowadzacych zajecia
bezposrednio zwigzane z wykonywaniem zawodu, nie gwarantuje prawidtowe] realizacji
zaje¢ dydaktycznych zwigzanych z nabywaniem umiejetnosci praktycznych. W kadrze
kierunku nie ma ani jednego nauczyciela akademickiego posiadajgcego dorobek naukowy
i/lub doswiadczenie zawodowe z zakresu dietetyki. Do prowadzenia zaje¢ dydaktycznych
na wnioskowanym kierunku przewidziano fgcznie 14 oséb, w tym 12 nauczycieli
akademickich, zatrudnionych w Uczelni jako podstawowym miejscu pracy i 2 nauczycieli
akademickich zatrudnionych w Uczelni jako w dodatkowym miejscu pracy. Dyscypline
wiodgcg nauki o zdrowiu reprezentuje jedynie 1 nauczyciel akademicki, natomiast
dyscypline technologia zywnosci i zywienia - 3 osoby. Nadmieni¢ nalezy, ze dziedzine nauk
medycznych wskazato jeszcze 2 nauczycieli. W obsadzie kierunku jest jedna osoba
z tytutem naukowym profesora, jedna legitymujgca sie stopniem naukowym doktora
habilitowanego, 3 osoby ze stopniem naukowym doktora, z ktérych tylko jedna posiada
stopien zwigzany z dziedzing, do ktdrej odnoszg sie efekty uczenia. Pozostatych dziewiec
0s6b legitymuje sie tytutem zawodowym magistra, magistra inzyniera, lub inzyniera
(1 osoba), jednak sposrdd tej grupy pie¢ osdb planowanych jest do prowadzenia zajec
z zakresu przedmiotéw humanistycznych, spotecznych i wychowania fizycznego. Wynika
z tego, ze do prowadzenia zaje¢ kierunkowych i specjalnosciowych przewidziano jedynie
7 0s6b, co jest liczbg zbyt matg w stosunku do skali rekrutacji (50 oséb na studia
stacjonarne i niestacjonarne, tgcznie co roku 100 oséb, w trzyletnim cyklu ksztatcenia
maksymalnie 300 studentéow). Nalezy tez wskaza¢ na wystepujgce duze obcigzenie
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godzinowe jak réwniez nauczanie zbyt wielu przedmiotéw przypadajace na osobe.
Przyktadowo jeden nauczyciel akademicki realizuje nauczanie 9 przedmiotéw w wymiarze
2300 godzin lub inny 6 przedmiotéw w wymiarze 1440 godzin, co moze wptywaé na jakos¢
prowadzonych zaje¢ dydaktycznych.

Liczne zajecia prowadzone majg by¢ przez osoby, ktérych dorobek naukowy i/lub
doswiadczenie zawodowe nie majg zwigzku z zakresem prowadzonych zajeé. Dotyczy to
12 nizej wymienionych przedmiotéw: Zywienie cztowieka, edukacja zywieniowa, genetyka,
farmakologia i farmakoterapia Zywieniowa oraz interakcje lekow z Zywnoscig,
mikrobiologia ogdlna i Zywnosci, parazytologia, dietetyka kliniczna, podstawy poradnictwa
Zywieniowego, zasady uktfadania jadtospisow w wybranych dietach, diety alternatywne,
zZywnosc funkcjonalna, psychologia w poradnictwie Zzywieniowym. Szczegétowe informacje
w tym zakresie przedstawiono w zatgcznik nr 2 do uchwaty.

Na podstawie przedstawionej dokumentacji nie mozna stwierdzi¢, iz Wnioskodawca
dysponuje odpowiednig bazg dydaktyczng, ani tez potwierdzi¢ realnosci jej utworzenia
w najblizszym czasie. Uczelnia nie posiada zadnych pracowni niezbednych do realizacji
¢wiczen i laboratoriéw uwzglednionych w programie studiéw na kierunku dietetyka.
Uczelnia dysponuje jedynie odpowiedniag bazg do prowadzenia wyktaddéw, zajec
seminaryjnych i komputerowych. Powyzsze zajecia bedg prowadzone w salach lekcyjnych
budynku Szkoty Podstawowej nr 21 w Grudzigdzu (umowa najmu do 31.08.2020) oraz
w budynku nr 1 nalezagcym do firmy Casus sp. z 0.0. (umowa zawarta 1.03.2013 na okres
3 lat, brak aneksu przedtuzajgcego umowe). Pozostate zajecia planowane sg do
zrealizowania w lokalizacji podmiotéw zewnetrznych. Do partneréw zewnetrznych
wtaczono Nowy Szpital Sp. z 0.0. w Swieciu. Umowa najmu ze szpitalem dotyczy sal
seminaryjnych i pomieszczen socjalnych, brak zatgcznika do paragrafu 3 umowy
wskazujgcego na jednostki organizacyjne szpitala realizujgce zadania dydaktyczno-
praktyczne. We wniosku wskazano, ze c¢wiczenia i zajecia laboratoryjne z osmiu
przedmiotéw: anatomia cztowieka, fizjologia cztowieka, mikrobiologia ogdlna i Zywnosci,
genetyka, zZywienie cztowieka, dietetyka medyczna, kliniczny zarys chordb, biochemia
ogdlna i Zzywnosci planowane s3 do realizacji w podmiotach zewnetrznych, nie wskazujac
w jakich, jak réwniez nie przedstawiono wyposazenia laboratorium ani planéw zakupu
aparatury niezbednej do realizacji zaje¢. We wniosku wskazano, ze ¢wiczenia z szeSciu
przedmiotéw: parazytologii, farmakologii i farmakoterapii zywieniowej, organizacji pracy,
zywnosci funkcjonalnej, zasad planowania jadtospiséw w wybranych dietach oraz zdrowia
publiczne planowane sg do realizacji w ramach wizyt studyjnych w Nowym Szpitalu
Sp. z. 0. o w Swieciu. Nie przestawiono listy pracowni zaplanowanych do przeprowadzenia
powyzszych ¢wiczen ani tez ich wyposazenia. Brak jest informacji o planowanym
specjalistycznym doposazeniu pracowni, niezbednym dla przewidzianych zaje¢ na
kierunku dietetyka. Az pie¢ przedmiotéw (diety alternatywne, podstawy poradnictwa
Zywieniowego, komunikacja spofeczna w zakresie poradnictwa zywieniowego, psychologia
w poradnictwie zywieniowym, techniki spoteczne w poradnictwie zywieniowym)
zaplanowano do realizacji w ramach wizyt studyjnych u jednego dietetyka co wydaje sie
trudne do realizacji dla az 100 studentéw. Brak jest rdwniez podania kosztow utworzenia
wymienionych pracowni oraz informacji o posiadanych s$rodkach finansowych
z przeznaczeniem na ten cel. Brak jest deklaracji o udostepnieniu sali gimnastycznej Szkoty

3/5



I

Uchwata nr 675/2020
Prezydium Polskiej Komisji Akredytacyjnej
z dnia 17 wrzes$nia 2020 r.

11.

12.

13.

14.

15.

Podstawowej nr 11 w Grudzigdzu na potrzeby Wnioskodawcy do prowadzenia takich
przedmiotéw jak wychowanie fizyczne.

Uczelnia nie zapewnia petnego dostepu do literatury tradycyjnej, zalecanej w sylabusach
przedmiotdw, szczegdlnie z zakresu produkcji zywnosci i technologii gastronomiczne;j. Nie
zapewnia takze dostepu do czasopism branzowych i naukowych zgodnych z kierunkiem
studidw.

We whniosku nie przedstawiono informacji na temat organizacji zaje¢ (realizacja 1670
godzin) dla studentéw studiéw niestacjonarnych. Brak we wniosku informacji na temat
liczby zjazdéw w roku akademickim zaplanowanych dla studentdw niestacjonarnych, przez
co nie mozna oceni¢, czy organizacja zaje¢ na studiach niestacjonarnych umozliwi
studentom osiggniecie wszystkich zaplanowanych efektéw uczenia sie.

Z przedstawionych uméw na realizacje praktyk zawodowych wynika, ze Uczelnia nie
dysponuje odpowiednig liczbg miejsc na praktyke u podmiotéw wskazanych we wniosku.
Uczelnia zawarta porozumienia w sprawie realizacji praktyk zawodowych w 7 jednostkach,
w tym w szpitalu, Wojskowej Specjalistycznej Poradni, Szkole Podstawowej, domu dziecka,
domu seniora, osrodku medycyny paliatywnej. Planowana liczba oséb przyjetych na studia
wynosi 100 osdb, a praktyki zaplanowane sg w blokach. Umowa z powyzszymi podmiotami
deklarujgcymi organizacje praktyki zawodowej studentéw zapewnia przyjecie po 15 0sdb,
w jednym - 20, a jednym ,wg ustalei”. Wskazuje to, ze Uczelnia zapewnia praktyki dla
niespetna 20% studentédw kierunku. Na drugim roku studiéw zaplanowano wstepna
praktyke w szpitalu (Nowy Szpital w Swieciu Sp. z 0.0.), w wymiarze 105 godzin dla
studentéw stacjonarnych i 60 godzin dla studentéw niestacjonarnych. Szpital jak wynika
z umowy zapewnia maksymalnie 15 miejsc. Podobnie praktyke w poradni specjalistycznej
(105 godz. dla studentéw stacjonarnych /60 godz. niestacjonarnych) realizuje jedynie
jeden podmiot (Pallmed Sp. z o.0.) deklarujgcy przyjecie maksymalnie 15 studentow.
Wskazanym miejscem praktyki jest takze dom dziecka, jednak w deklaracji porozumienia
nie okreslono liczby miejsc przyjetych studentéw. W strukturze Wojkowej Specjalistycznej
Poradni w Grudzigdzu nie wykazano poradni dietetycznej.

Dobdr miejsc praktyk jest czesciowo dostosowany do celéw ksztatcenia. Wsrdd instytucji,
z ktérymi Uczelnia podpisata porozumienia na praktyki brak podmiotéw zajmujacych sie
gastronomia otwarta.

Whioskodawca przyjat niezgodne z ustawg Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce zatozenie
o mozliwosci zwolnienia studenta z obowigzku odbycia praktyki zawodowej na podstawie
wykonywanej pracy zawodowej. Uczelnia nie moze bowiem zwolni¢ studenta z praktyki,
moze natomiast — pod pewnymi warunkami okreslonymi w art. 71 ustawy z dnia 20 lipca
2018 r. - Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (t.j. Dz. U. z 2020 r. poz. 85, z pdzn. zm.) —
potwierdzié studentowi efekty uczenia sie uzyskane w procesie uczenia sie poza systemem
studiéw. Wnioskodawca nie spetnia warunkéw okreslonych w art. 71 powofanej wyzej
ustawy w odniesieniu do wnioskowanego kierunku, poniewaz bedgc na etapie sktadania
whiosku o pozwolenie na utworzenie studidw na kierunku dietetyka na poziomie studidow
pierwszego stopnia o profilu praktycznym w sposdéb oczywisty nie posiada pozytywnej
oceny jakosci ksztatcenia na tych studiach. Wnioskodawca nie posiada tez wymaganej
kategorii naukowej
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§2

1. Uczelnia niezadowolona z uchwaty moze ztozy¢ wniosek o ponowne rozpatrzenie sprawy.

2.  Whniosek, o ktérym mowa w ust. 1, nalezy kierowac do Polskiej Komisji Akredytacyjnej
w terminie 14 dni od dnia doreczenia uchwaty.

3. Na skfadajagcym wniosek o ponowne rozpatrzenie sprawy na podstawie art. 245 ust. 4
ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce cigzy obowigzek zawiadomienia Ministra
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego o jego ztozeniu.

§3

Uchwate Prezydium Polskiej Komisji Akredytacyjnej otrzymuja:

1. Minister Nauki i Szkolnictwa Wyzszego,

2. Rektor Wyzszej Szkoty Demokracji im. ks. Jerzego Popietuszki w Grudzigdzu.

§4

Uchwata wchodzi w zycie z dniem podjecia.

Przewodniczgcy
Polskiej Komisji Akredytacyjnej

Podpisano podpisem kwalifikowanym w dniu
24.09.2020

Krzysztof Diks
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Zatacznik nr 1

do uchwaty nr 675/2020

Prezydium Polskiej Komisji Akredytacyjnej
z dnia 17 wrze$nia 2020 r.

Opinia zespotu nauk
medycznych i nauk
o zdrowiu

w sprawie spetnienia warunkéw prowadzenia studiow na
okreslonym kierunku, poziomie i profilu oraz zwigzku studiéw ze
strategig uczelni

Nazwa kierunku studiéw: dietetyka

Poziomy studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil studidow: praktyczny

Formy studiow: studia stacjonarne i niestacjonarne

Nazwa i siedziba uczelni wnioskujgcej o pozwolenie na utworzenie
studiow: Wyzsza Szkota Demokracji im. ks. Jerzego Popietuszki
w Grudzigdzu

Warszawa, 2020
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Zespot nauk medycznych i nauk o zdrowiu, uwzgledniajgc opinie zespotu nauk rolniczych,
wyraza negatywna opinie w zwigzku z tym, ze nie sg spetnione warunki prowadzenia studiow
na kierunku dietetyka na poziomie studidw pierwszego stopnia o profilu praktycznym.

Uzasadnienie oceny stopnia spetnienia szczegétowych kryteriow recenzowania wnioskow
o pozwolenie na utworzenie studidw na okreslonym kierunku, poziomie i profilu
(w porzadku wedtug poszczegdlnych kryteridow)

Kryterium 1. Konstrukcja programu studidéw: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie
Koncepcja i cele ksztatcenia sg zgodne z ogdlnie sformutowang strategig Uczelni. Przy czym
wedtug zapisdw tej strategii Uczelnia powinna udowodnié, ze ksztatcenie na kierunku jest
zgodne z potrzebami rynku pracy. Jednak przytoczone we wniosku argumenty nie wskazujg na
rzeczywiste zapotrzebowanie rynku pracy na absolwentéw kierunku. Zgodnie ze strategig
dziatania Uczelnia stawia sobie za cel ,zapewnienie optymalnych warunkéw do rozwoju
intelektualnego spotecznosci regionalnej i krajowej”. Sposobem na realizacje tak ogdlnie
wyartykutowanego celu gtéwnego jest wyznaczenie celéw pobocznych. Zwigzek planowanego
kierunku studiéw ze strategig, jak sama Uczelnia wskazuje w opisie wniosku, mozna doszukac
sie w punkcie ,wspdtpraca z Urzedami Pracy i przedsiebiorcami (...) w celu badania potrzeb
rynku pracy, dostosowujgc do nich oferte edukacyjng”. Jednak we wniosku Uczelnia podaje
jedynie argumenty przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego, zreszty za wyjatkiem
jednego stabo orientujacych sie w potrzebach rynku pracy (Prezesa Zarzagdu Nowy Szpital Sp.
z 0.0., Dyrektora Szkoty Podstawowej, Prezesa Twoja Szkota Sp. z 0.0., Dyrektora Centrum
Pomocy Dziecku i Poradnictwa Rodzinnego) uzasadniajgce potrzebe utworzenia kierunku
dietetyka. We wniosku Uczelnia powotuje sie na wspdtprace z Urzedem Pracy w Grudzigdzu,
przedktada nawet Porozumienie o wspétpracy z marca 2013 r., natomiast nie przytacza
zadnych danych z Urzedu Pracy wskazujacych na skale rzeczywistego zapotrzebowania rynku
pracy na absolwentéw kierunku.

Kierunek odniesiono do dwdch dyscyplin naukowych: nauki o zdrowiu (55% efektow) oraz
technologia zywnosci i zywienia (45% efektéw). Jako wiodacg prawidtowo wskazano nauki
o zdrowiu. Efekty uczenia odnoszg sie do w/w dyscyplin. Nazwa kierunku jest adekwatna do
koncepcji ksztatcenia, zaproponowanych dyscyplin naukowych oraz efektéw uczenia sie.
Efekty uczenia kierunku o profilu praktycznym obejmujg 32 efektédw z zakresu wiedzy, 29 —
z kategorii umiejetnosci i 8 kompetencji spotecznych. Efekty zostaty okreslone w zasadzie
prawidtowo. Zastrzezenia budzg niektére redakcyjne sformutowania (np. efekt W06 Zna
historie zywnosci i zywienia, W17 Zna i potrafi wdraza¢ zasady zdrowego zywienia ...),
powtdrzenia (np. efekt W21 i W 21a) i niedoprecyzowania (np. efekt W22). Z koncepc;ji
ksztatcenia wynika, Ze absolwent powinien legitymowac¢ sie znajomosciag prawa
zywnosciowego, a zaden efekt tego nie uwzglednia (np. efekt W27 wskazuje Zna podstawy
prawa w ochronie zdrowia), cho¢ w programie studiow uwzgledniono przedmiot postawy
ustawodawstwa Zywieniowego (powinien nosi¢ nazwe podstawy prawa Zywnosciowego).
Efekty s zgodne z poziomem 6 PRK i uwzgledniajg charakterystyki pierwszego oraz drugiego
stopnia PRK. Efekty uczenia sie przewidujg nabycie umiejetnosci jezykowych na poziomie B2.
Pomimo wskazania powyzej, nieprawidtowosci okreslone dla kierunku efekty uczenia sie s3
odpowiednie dla projektowanego kierunku, poziomu i profilu studidw, sg wtasciwie osadzone
w przyjetych dyscyplinach naukowych, odpowiadajg przyjetej koncepcji ksztatcenia, a ich petna
realizacja umozliwi uzyskanie zaktadanej sylwetki absolwenta. Efekty uczenia sie zostatly
zatwierdzone przez Senat Uczelni odpowiednig uchwatg (nr 12/2020). Dodatkowo Uczelnia
prawidtowo sformutowata efekty uczenia sie dla specjalnosci poradnictwo zywieniowe oraz
gastronomia i dietetyka (wyjatek efekt GiD WO03 nieprawidtowo zredagowany) witasciwie
odnoszac je do efektow uczenia kierunku (uchwata Senatu nr 13/2020).

W kartach przedmiotu podano takie przedmiotowe efekty uczenia. Sg rozwinieciem
kierunkowych efektéw uczenia sie. Pozwalajg na stworzenie systemu ich weryfikacji. Jednak
jak w przypadku efektéow kierunkowych takze w efektach przedmiotowych zdarzajg sie
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niewtasciwe sformutowania (np. przedmiot Zywienie cztowieka P_WO01 Zna zasady dobrego
zywienia).

Kryterium 2. Realizacja programu studiow: tresci programowe, harmonogram realizacji
programu studidow oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe,
organizacja procesu nauczania i uczenia sie

Zajecia dydaktyczne na kierunku dietetyka zaplanowano w ramach 6 semestrow. Studenci
w wyniku realizacji programu studiéw uzyskajg 180 pkt ECTS. Ogdlna liczba godzin
dydaktycznych w kontakcie z nauczycielem akademickim wraz z praktykami zawodowymi to
3000 na studiach stacjonarnych i 1670 na studiach niestacjonarnych. Zaplanowano 700 godzin
praktyk zawodowych na studiach stacjonarnych i tylko 400 h na studiach niestacjonarnych,
ktorym przypisano 19 ECTS. taczna liczba punktdw ECTS zaje¢ prowadzonych z bezposrednim
udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia na wnioskowanym
kierunku w przypadku studidow stacjonarnych wynosi 120, jest wiec zgodna z obowigzujgcymi
przepisami. W ramach studiow przewidziano dwie specjalnosci — poradnictwo zywieniowe oraz
gastronomia i dietetyka, realizowane od IV semestru do korica studidow. Zaréwno czas trwania
studiéw, jak i liczba godzin zajec i przyznana im liczba punktéw ECTS spetniajg wymagania
formalne dla studiéw pierwszego stopnia o profilu praktycznym i umozliwiajg realizacje
i osiggniecie zaktadanych efektéw uczenia sie. Studentom nadawany bedzie tytut zawodowy
licencjata.

Dobdr przedmiotéw w programie studidw odzwierciedla koncepcje ksztatcenia. Jednak
zaplanowane tresci ksztatcenia w ramach przedmiotédw nie w petni realizujg zatozone efekty
uczenia. Na podstawie analizy tresci ksztatcenia zaplanowanych w poszczegdlnych sylabusach
zwraca uwage brak tresci tak waznych w pracy dietetyka jak np. dotyczacych rownowagi
kwasowo-zasadowej w organizmie cztowieka, czy tez alergii i nietolerancji pokarmowych.
W programie zaplanowano jedno d¢wiczenie nt. ,wykorzystania testéw alergicznych do
formutowania zalecen dietetycznych”, natomiast w zadnym przedmiocie nie podaje sie
podstaw naukowych alergii i nietolerancji pokarmowych. Program studiow wielu przedmiotéw
nie odzwierciedla wiedzy naukowej wtasciwej dla nauk o zdrowiu i technologii zywnosci
i zywienia, oraz w niewielkim stopniu przygotowuje do dziatalnosci zawodowej dietetyka.
W wielu przedmiotach zaplanowano podanie podstawowej wiedzy, a nie na poziomie 6 PRK
(wiedzy zaawansowanej), dodatkowo wiele tresci powtarza sie. Przyktadowo przedmiot:

- Zywienie cztowieka — ¢wiczenia sprowadzajg sie tylko do ukfadania jadtospiséw oraz do
studium przypadku w gabinecie dietetycznym, na co w programie studidow stacjonarnych
poswiecono 60 h. Trudno w tym miejscu jednoznacznie wskazywac jakie tresci powinny by¢
dodatkowo uwzglednione, bowiem w rézny sposéb mozna zaplanowac realizacje celéw tego
przedmiotu. Niemniej jednak przy tak duzej liczbie godzin dydaktycznych przeznaczonych na
realizacje samych ¢wiczen brak m.in. wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z obliczaniem
réwnowagi kwasowo-zasadowe] produktéw/diety, aminokwaséw ograniczajgcych warto$c¢
odzywczg produktéw, wartosci odzywczg produktow spozywczych, oceny jadtospiséw.

- dietetyka medyczna — przedmiot obejmuje jedynie podstawowe tresci z zakresu dietetyki,
dodatkowo wiele z nich (nawet 70-80%) realizowanych jest w ramach przedmiotu Zywienie
cztowieka. O realizacji podstawowych wiedzy swiadczy tez wskazana literatura obowigzkowa,
z 3 podanych pozycji 2 obejmuje podstawowy zarys wiedzy o zywieniu cztowieka. Z dietetyki
medycznej realizowany bedzie jedynie temat zywienie dojelitowe i pozajelitowe.

- zastosowanie dietetyki w dziatalnosci gastronomicznej — tresci programowe s3g zbyt ogdlne
ina ich podstawie nie mozna wnioskowac jakiej wiedzy i umiejetnosci nabedg studenci.
Wskazana literatura obowigzkowo dla studentéw w postaci 2 artykutéw i 1 rozdziatu
w monografii, tez nie wskazuje, czy tresci przedmiotu bedg realizowaty efekty uczenia.

- podstawy poradnictwa Zywieniowego — efekty uczenia przedmiotu powtarzajg inne
przedmioty.
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- zasady uktadania jadtfospisow w wybranych dietach — wiele realizowanych tresci powtarza
przedmiot Zywienie cztowieka. Ponadto w ramach tego przedmiotu zaplanowano 1 ¢wiczenie
majace na celu zapoznanie z programem komputerowym stuzgcym do opracowania
jadtospiséw w trakcie wizyty studyjnej w Nowym Szpitalu w Swieciu. Analiza programu studiéw
wskazuje, ze w catym programie tylko przewidziano to jedno ¢wiczenia do zapoznania sie
z programem komputerowym (nie wskazani z jakim), jednym z podstawowych narzedzi
w pracy dietetyka.

- technologia zywnosci i potraw — w ramach tego przedmiotu 10 ¢wiczen z 26 poswieconych
jest ocenie towaroznawczej réznych produktédw, cho¢ nie jest to celem tego przedmiotu,
a dodatkowo w programie studiéw w drugim semestrze realizowany jest przedmiot
Towaroznawstwo w wymiarze az 90 h ¢wiczen.

Duze zastrzezenia budzg zaplanowane metody dydaktyczne, ktére nie pozwalajg na realizacje
zatozonych celéw ksztatcenia i efektéw uczenia sie, nie sg takze zorientowane na studenta.
W zdecydowane] wiekszosci przedmiotdw informuje sie jako metodzie dydaktycznej
o ¢wiczeniach praktycznych (bez podania sposobu ich realizacji), dyskusji, burzy moézgéw,
studium przypadku (m.in. analiza i ocena jakosci Zzywnosci, higiena, toksykologia
i bezpieczenstwo Zywnosci, technologia gastronomiczna, obstuga konsumenta, technologia
Zywnosci i potraw, sztuka kulinarna). Przyktadowo w przedmiocie analiza i ocena jakosci
zywnosci efekt PUO1 wskazuje, ze student ,,Potrafi dokonac analizy i oceny jakosci zywnosci”
a jako metode realizacji tego efektu zaplanowano burze mézgéw, dyskusje, analize casuséw
i praca z tekstem (dodac nalezy, ze Uczelnia nie zabezpiecza dostepu do laboratorium w celu
realizacji tego efektu). Podobnie w przedmiocie higiena, toksykologia i bezpieczerstwo
Zywnosci zaplanowano osiggniecie efektéw ,potrafi oznaczy¢ w zywnosci wybrane substancje
antyodzywcze” i, potrafi wykonaé ocene higieniczng wody do picia”, a metody dydaktyczne to:
¢wiczenia praktyczne i burza modzgdéw, studenci nie majg dostepu do laboratorium
analitycznego. Kolejny przyktad to przedmiot technologia zywnosci i potraw, gdzie zatozono
efekt ,,Potrafi dokona¢ odpowiedniego doboru surowcéw do produkcji potraw stosowanych w
dietoterapii oraz zastosowa¢ odpowiednie techniki sporzadzania potraw” (ktéry zresztg jest
doktadnym powtdrzeniem efektu kierunkowego U11), a metody dydaktyczne to ¢wiczenia
praktyczne, dyskusja, obserwacje. Podobnie jest takze w przedmiocie sztuka kulinarna. W tym
przedmiocie zaplanowano ¢wiczenia (przedmiot realizowany w 4 semestrze) ze ,Sporzadzania
analiz wynikdw oceny sensorycznej oraz wnioskowanie”, natomiast na zadnym wczesniej
realizowanym przedmiocie nie podaje sie studentom zasad prowadzenia oceny sensorycznej.
W przedmiocie biochemia ogdlna i Zywnosci zaplanowano ¢wiczenia izolacja DNA z owocéw —
natomiast brak warunkéw do jego wykonania. Brak dostepu do specjalistycznych laboratoriéw
i pracowni wskazuje, ze ¢wiczenia praktyczne w duzej mierze bedg polegaty na analizie
materiatdw przedstawionych przez nauczyciela. Wskazuje tez na to, ze studenci kierunku nie
beda w stanie osiggnac efektdw uczenia U11i U25.

Wsrdd literatury obowigzkowej podawanej w wielu przedmiotach w wykazie znajduja sie
publikacje wydane przed kilkunastoma laty, a nawet starsze. Przyktadowo w przypadku
przedmiotu analiza i ocena jakosci Zywnosci — zalecono 5 publikacji z lat 1972, 1986, 1993,
1996, 2000, technologia gastronomiczna — przypadkowe mato wartosciowe publikacje z lat
2000-2001, biochemia ogdlna i zywnosci — brak w literaturze obowigzkowej podrecznika
z zakresu biochemii zywnosci.

Za zajecia ksztattujgce umiejetnosci praktyczne zdaniem Uczelni student uzyskuje 149 punktow
ECTS, a wiec ponad 50% tgcznej liczby pkt. ECTS. Jednak podano powyzej analiza form zajeé
praktycznych wskazuje, ze w duzej mierze ¢éwiczenia majg charakter biernej obserwacji
i w zwigzku z tym nie pozwalajg na uzyskiwanie rzeczywistych efektow z kategorii umiejetnosci.
Zajeciom (konwersatorium) z jezyka angielski przyznano jedynie 5 punktdw ECTS. Jezyk bedzie
nauczany w wymiarze 120 godzin z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich tylko
w pierwszych dwdch semestréw. Ze wzgledu na niewielki naktad pracy wtasnej studenta
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poziom B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego moze zostac nie osiggniety
przez studentow.

We wniosku Uczelnia jednoznacznie nie wskazata, jakie przedmioty zalicza do grupy
przedmiotéw humanistyczno-spotecznych. Jednak analiza programu wskazuje, ze do tej grupy
mozna wtaczy¢: socjologie (2 ECTS), pedagogike (2 ECTS), ochrone wiasnosci intelektualne;j
(2 ECTS), psychologie ogdlng (3 ECTS), prawo w ochronie zdrowia (3 ECTS), czyli tacznie 12
ECTS.

Praktyki zawodowe realizowane sg w odpowiednio dobranych placéwkach i instytucjach
podczas 3, 4,5 i6 semestru studidw, trwajg tgcznie 700 godzin na studiach stacjonarnych i 400
godzin na studiach niestacjonarnych. Przewidywany naktad pracy studenta na ich realizacje
wynosi 19 punktow ECTS. Liczba godzin praktyk na studiach stacjonarnych jest prawidtowo,
natomiast na niestacjonarnych godzin jest zbyt mata, w zwigzku z tym studenci nie osiggng
wszystkich efektéw uczenia zaplanowanych dla praktyk. W przypadku studiéw stacjonarnych
naktad pracy studenta, wyrazony poprzez punktacje ECTS jest zbyt maty, gdyz na 1 pkt ECTS
przypada az 36,8 h pracy studenta. Zaplanowane formy realizacji praktyk oraz ich roztozenie
w czasie studidw sg odpowiednie i zapewniajg ich wtasciwa realizacje. Zgodnie z informacjami
podanymi we wniosku studenci bedg odbywali praktyke wstepng w szpitalu, praktyke
w poradni dietetycznej i dziale zywienia w Szpitalu, praktyke w poradni specjalistycznej,
praktyke w szpitalu dzieciecym, praktyke w szpitalu dla dorostych, praktyke w domu opieki
spotecznej, praktyke z technologii potraw. Jednak we wniosku sg niescistosci w liczbie godzin
realizowanych praktyk pomiedzy zatgcznikiem: Program praktyk dla kierunku dietetyka,
zamieszczonym na str. 98 wniosku, a harmonogramem realizacji programu studiéw
przedstawionym na str. 71-78.

We whniosku do modutéw wybieralnych zaliczono prawidtowo wybdr specjalnosci (60 ECTS)
i seminarium (10 ECTS). Natomiast nie ma podstaw, aby grupy modutu wybieralnego zaliczy¢
praktyki zawodowe, bowiem zgodnie z programem studiéw wszyscy studenci muszg
zrealizowaé poszczegélne rodzaje praktyk. Program studiéw zatem oferuje 70 pkt ECTS
w formie wybieralnej. Stanowi to blisko 39% ogdlnej liczby punktéw ECTS.

Harmonogram realizacji programu studiéw uwzglednia sekwencyjnos¢ przedmiotéw. Wyjatek
stanowi przedmiot sztuka kulinarna, ktéry powinien nastepowac po realizacji przedmiotu
technologia gastronomiczna. Obcigzenie zajeciami dydaktycznymi w poszczegdlnych
semestrach jest w miare réwnomierne. Naktad pracy studenta w kazdym semestrze wynosi 30
punktow ECTS. Liczba godzin przewidzianych dla zaje¢ dydaktycznych na studiach
stacjonarnych waha sie w semestrach od 295 do 445, a na niestacjonarnych 160 do 255.
W semestrach, gdzie zaplanowano praktyki liczba godzin dydaktycznych jest mniejsza, zblizona
do dolnego zakresu podanego przedziatu. Praktykizostaty dobrze wkomponowane w program
studiéw. We wniosku nie podano informacji na temat organizacji studidw niestacjonarnych.
Niemniej jednak mozna wyrazi¢ opinie, ze harmonogram realizacji programu studidw powinien
zapewnic osiggniecie zaktadanych efektow uczenia sie.

Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiagniecia przez studentéw efektow uczenia
sie, zaliczanie poszczegdlnych semestréw i lat oraz dyplomowanie

Zaprezentowane we wniosku zasady rekrutacji nie zapewnia doboru najlepszych kandydatow.
Warunkiem rekrutacji jest wypetnienie ankiety i deklaracji oraz dostarczenie Swiadectwa
maturalnego. W rekrutacji nie sg brane pod uwage oceny na Swiadectwie dojrzatosci.

Sposdb weryfikacji i oceny przedmiotowych efektéw uczenia sie osiggnietych zostat opisany
w sylabusach przedmiotow. Na tym etapie nie budzg one watpliwosci. Podstawa do zaliczenia
zaje¢ bedzie: uczestnictwo studenta w przewidzianych planem studidw zajeciach
dydaktycznych, aktywnos$é studenta na zajeciach, pozytywne wyniki biezgcej kontroli
nabywanych wiadomosci oraz oceny prac wynikajacych z programu zajeé, w tym prac
kontrolnych, testéw, sprawdziandow, projektow, sprawozdan, ocena wykonywanych ¢wiczen.
Weryfikacja efektéw uczenia sie bedzie odbywaé sie na biezgco w trakcie zaliczania
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poszczegdlnych zajec z przedmiotdw, jak réwniez po zakonczeniu kursu z przedmiotu, podczas
egzaminow, czy tez konicowych zaliczed. Ocena i weryfikacja efektdw uczenia sie bedzie
obejmowaé weryfikacje wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Umiejetnosci
oceniane beda przez obserwacje studenta wykonujgcego c¢wiczenie, czy tez poprzez
sprawozdanie z realizacji éwiczen, ocene projektdw wykonywanych samodzielnie albo
grupowo. Z kolei efekty uczenia sie w zakresie kompetencji spotecznych sprawdzane beda
m.in. przez obserwacje aktywnosci studenta, w tym zaangazowania studenta w dyskusje,
wykonywanie ¢wiczenia, obserwacje postaw spotecznych w trakcie realizacji zaje¢ czy praktyk
zawodowych.

Ocenie poddane zostang takze efekty realizowane w trakcie odbywania praktyk zawodowych.
Weryfikacja efektéw uczenia sie dla praktyk bedzie przeprowadzana przez opiekuna praktyk
zawodowych w oparciu o przedfozong przez studenta dokumentacje.

Weryfikacja efektéw uczenia sie nastgpi takze w procesie dyplomowania. Praca dyplomowa
bedzie oceniana przez opiekuna i recenzenta, sporzadzajacych recenzje pracy dyplomowe;.
Ostateczng ocene pracy bedzie stanowic Srednia ocen promotora i recenzenta pracy. Praca
dyplomowa bedzie poddana takie weryfikacji w systemie antyplagiatowym. Weryfikacja
efektéw uczenia sie dokonywana bedzie rdwniez w oparciu o egzamin dyplomowy, ktérego
przebieg okresla Regulamin przygotowania prac dyplomowych i przeprowadzenia egzamindéw
dyplomowych. Egzamin dyplomowy bedzie egzaminem ustnym, obejmujgcym odpowiedzi na
pytania stawiane przez cztonkéw komisji.

Kryterium 4. Kompetencje, doswiadczenie, kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej
ksztatcenie oraz rozwoéj i doskonalenie kadry
Do prowadzenia zaje¢ dydaktycznych na wnioskowanym kierunku przewidziano tacznie 14
0s6b, w tym 12 nauczycieli akademickich, zatrudnionych w Uczelni jako podstawowym miejscu
pracy i 2 nauczycieli akademickich zatrudnionych w Uczelni jako w dodatkowym miejscu pracy.
Wszyscy nauczyciele podpisali deklaracje zatrudnienia w Uczelni (podstawowym lub
dodatkowym miejscu pracy) od 1 pazdziernika 2021 r. Dyscypline wiodacg nauki o zdrowiu
reprezentuje jedynie 1 nauczyciel akademicki, natomiast dyscypline technologia zywnosci
i zywienia 3 osoby. Nadmieni¢ nalezy, ze dziedzine nauk medycznych wskazato jeszcze
2 nauczycieli. W obsadzie kierunku jest jedna osoba z tytutem naukowym profesora, jedna
legitymujgca sie stopniem naukowym doktora habilitowanego, 3 osoby ze stopniem
naukowym doktora, z ktérych tylko jedna posiada stopien zwigzany z dziedzing, do ktdrej
odnoszg sie efekty uczenia. Pozostatych dziewieé osdb legitymuje sie tytutem zawodowym
magistra, magistra inzyniera, lub inzyniera (1 osoba), jednak sposréd tej grupy pie¢ oséb
planowanych jest do prowadzenia zajec z zakresu przedmiotéw humanistycznych, spotecznych
i wychowania fizycznego. Wynika z tego, ze do prowadzenia zaje¢ kierunkowych
i specjalnosciowych przewidziano jedynie 7 osdb, co jest liczbg zbyt matg w stosunku do skali
rekrutacji (50 osdéb na studia stacjonarne i niestacjonarne, tacznie co roku 100 oséb,
w trzyletnim cyklu ksztatcenia maksymalnie 300 studentéw). Zaznaczy¢ nalezy, ze w kadrze
kierunku nie ma ani jednego nauczyciela akademickiego posiadajgcego dorobek naukowy i/lub
doswiadczenie zawodowe z zakresu dietetyki. Struktura kwalifikacji nauczycieli akademickich,
szczegdlnie prowadzacych zajecia bezposrednio zwigzane z wykonywaniem zawodu nie
gwarantuje prawidtowej realizacji zaje¢ dydaktycznych zwigzanych 2z nabywaniem
umiejetnosci praktycznych.
Zgodnie z informacjami podanymi we wniosku wiekszo$¢ zaje¢ (ok. 85%) prowadzona bedzie
przez osoby, dla ktdrych Uczelnia bedzie stanowi¢ podstawowe miejsce pracy.
Liczne zajecia prowadzone majg by¢ przez osoby, ktérych dorobek naukowy i/lub
doswiadczenie zawodowe nie majg zwigzku z zakresem prowadzonych zajec. Dotyczy to nizej
wymienionych przedmiotéw:

1. Zywienie cztowieka — zajecia powierzono osobie majgcej tytut naukowy profesora

w dziedzinie nauk rolniczych, ktora nie posiada dorobku naukowego oraz
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10.

11.

12.

doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia
zajed.

Edukacja zywieniowa — zajecia powierzono osobie majgcej tytut naukowy profesora
w dziedzinie nauk rolniczych, ktéra nie posiada dorobku naukowego oraz
doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia
zajed.

Genetyka — zajecia powierzono osobie majacej stopied naukowy doktora
habilitowanego w zakresie filozofii, stopien doktora nauk medycznych, doswiadczenie
zawodowe w zakresie pracy jako lekarz (m.in. kardiolog), ktéra nie posiada dorobku
naukowego oraz doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym
do prowadzenia zajec.

Farmakologia i farmakoterapia zZywieniowa oraz interakcje lekow z zywnosciq — zajecia
powierzono osobie majacej stopien naukowy doktora habilitowanego w zakresie
filozofii, stopien doktora nauk medycznych, doswiadczenie zawodowe w zakresie
pracy jako lekarz (m.in. kardiolog), ktéra nie posiada dorobku naukowego oraz
doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia
zajed.

Mikrobiologia ogdlna i Zzywnosci — zajecia powierzono osobie majgcej stopient naukowy
doktora biologii medycznej, ktéra nie posiada dorobku naukowego oraz doswiadczenia
praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia zajec.
Parazytologia — zajecia powierzono osobie majgcej stopiert naukowy doktora biologii
medycznej, ktéra nie posiada dorobku naukowego oraz doswiadczenia praktycznego
zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia zaje¢.

Dietetyka kliniczna — zajecia powierzono osobie majgcej stopien naukowy doktora
biologii medycznej, ktéra nie posiada dorobku naukowego oraz doswiadczenia
praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia zajec.
Podstawy poradnictwa Zywieniowego — zajecia powierzono osobie majgcej tytut
zawodowy mgr technologii zywnosci i zywienia cztowieka, ktéra nie posiada
doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia
zajec.

Zasady uktfadania jadtospisow w wybranych dietach — zajecia powierzono osobie
majacej tytut zawodowy mgr technologii zywnosci i zywienia cztowieka, ktdra nie
posiada doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do
prowadzenia zajec.

Diety alternatywne — zajecia powierzono osobie majgcej tytut zawodowy mgr inz.
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, ktéra nie posiada doswiadczenia
praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia zajec.

Zywnos¢ funkcjonalna — zajecia powierzono osobie majgcej tytut zawodowy mgr inz.
zootechniki, ktéra nie posiada doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem
przewidzianym do prowadzenia zajec.

Psychologia w poradnictwie Zywieniowym — zajecia powierzono osobie majacej tytut
zawodowy mgr psychologii, ktora nie posiada doswiadczenia praktycznego zwigzanego
z zakresem przewidzianym do prowadzenia zajeé.

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu
studiow oraz ich doskonalenie

Na podstawie przedstawionej dokumentacji we wniosku nie mozina stwierdzi¢ istnienia
odpowiedniej bazy dydaktycznej, ani tez potwierdzi¢ realnosci jej utworzenia w najblizszym
czasie. Uczelnia nie posiada zadnych pracowni niezbednych do realizacji ¢wiczen i laboratoridw
uwzglednionych w programie studiow na kierunku dietetyka. Uczelnia dysponuje jedynie
odpowiednig bazg do prowadzenia wyktadow, zaje¢ seminaryjnych i komputerowych.
Powyisze zajecia bedg prowadzone w salach lekcyjnych budynku Szkoty Podstawowej nr 21
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w Grudzigdzu (umowa najmu do 31.08. 2020) oraz w budynku nr 1 nalezgcym do firmy Casus
Sp. z 0.0. (umowa zawarta 1.03.2013 na okres 3 lat, brak aneksu przedtuzajgcego umowe).
Pozostate zajecia planowane sg do zrealizowania w lokalizacji podmiotéw zewnetrznych. Do
partneréw zewnetrznych witaczono Nowy Szpital Sp. z 0.0. w Swieciu. Umowa najmu ze
szpitalem dotyczy sal seminaryjnych i pomieszczen socjalnych, brak zatgcznika do § 3 umowy
wskazujgcego na jednostki organizacyjne szpitala, realizujgce zadania dydaktyczno-praktyczne.
We wniosku wskazano, ze ¢wiczenia i zajecia laboratoryjne z oSmiu przedmiotéw: anatomia
cztowieka, fizjologia cztowieka, mikrobiologia ogdlna i Zywnosci, genetyka, zywienie cztowieka,
dietetyka medyczna, kliniczny zarys chordb, biochemia ogdlna i Zywnosci planowane sg do
realizacji w podmiotach zewnetrznych, nie wskazujgc w jakich jak rowniez nie przedstawiono
wyposazenia laboratorium ani planéw zakupu aparatury niezbednej do realizacji zajec.
W whniosku wskazano, ze c¢wiczenia z szesciu przedmiotdw: parazytologii, farmakologii
i farmakoterapii Zywieniowej, organizacji pracy, Zywnosci funkcjonalnej, zasad planowania
jadtospisow w wybranych dietach oraz zdrowia publiczne planowane sg do realizacji w ramach
wizyt studyjnych w Nowym Szpitalu Sp. z 0.0. w Swieciu. Nie przestawiono listy pracowni
zaplanowanych do przeprowadzenia powyzszych éwiczen ani tez ich wyposazenia. Brak jest
informacji o planowanym specjalistycznym doposazeniu pracowni, niezbednym dla
przewidzianych zaje¢ na kierunku dietetyka. Az pie¢ przedmiotéw: diety alternatywne,
podstawy poradnictwa zywieniowego, komunikacja spoteczna w zakresie poradnictwa
Zywieniowego, psychologia w poradnictwie zywieniowym, techniki spoteczne w poradnictwie
zZywieniowym zaplanowano do realizacji w ramach wizyt studyjnych u jednego dietetyka co
wydaje trudne do realizacji dla az 100 studentow. Brak jest réwniez podania kosztow
utworzenia wymienionych pracowni oraz informacji o posiadanych $rodkach finansowych
z przeznaczeniem na ten cel. Brak jest deklaracji o udostepnieniu sali gimnastycznej Szkoty
Podstawowej nr 11 w Grudziagdzu na potrzeby Whnioskodawcy do prowadzenia takich
przedmiotéw jak: wychowanie fizyczne.

Uczelnia nie zapewnia petnego dostepu do literatury tradycyjnej, zalecanej w sylabusach
przedmiotéw, szczegdlnie z zakresu produkcji zywnosci i technologii gastronomicznej. Nie
zapewnia takze dostepu do czasopism branzowych i naukowych zgodnych z kierunkiem
studiéw.

Uczelnia informuje, ze dysponuje pomieszczeniem przeznaczonym na biblioteke i czytelnie.
Zadeklarowata rowniez przeznaczenie 30 tys. zt na zakup niezbednych zbioréw. Podata wykaz
planowanych do zakupu podrecznikéw, jednak wsrdd nich brakuje pozycji z zakresu produkcji
potraw i technologii gastronomicznej. Uczelnia posiada dostep do elektronicznych baz danych
w ramach Wirtualnej Biblioteki Nauki. We wniosku nie podano informacji o mozliwosci
zapewnienia studentom dostepu do branzowych i naukowych czasopism zwigzanych
z kierunkiem studiéw. Uczelnia podpisata takze umowe z Bibliotekg Miejskg im. Wiktora
Kulerskiego w Grudzigdzu, co umozliwi studentom korzystanie z jej zbiordw.

Kryterium 6. Wspétpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wptyw na rozwdj kierunku

Uczelnia przedstawita opinie podmiotéw zewnetrznych o potrzebie utworzenia studiéw
pierwszego stopnia o profilu praktycznym na kierunku dietetyka. Brak jednak we wniosku
profesjonalnej analizy rynku pracy, wskazujgcej na rzeczywiste zapotrzebowanie na
absolwentéw kierunku. Z przedstawionej dokumentacji wynika, ze otoczenie spoteczno-
gospodarcze w przysztosci bedzie miato wptyw na doskonalenie programu studiow.

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu
ksztatcenia na kierunku

Z informacji zawartych we wniosku nie wynika, aby Uczelnia realizowata jakakolwiek
wspotprace miedzynarodowg. W programie studidow przewidziano zajecia z lektoratu jezyka
obcego, po ukonczeniu ktérego absolwent bedzie sie postugiwat jezykiem na poziomie B2.
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Liczba godzin i naktad pracy studenta umozliwiajg osiggniecie tego poziomu. Natomiast nie
zaplanowano zaje¢ dydaktycznych w jezyku obcym.

Kryterium 8. Wsparcie studentow w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub
zawodowym i wejsciu na rynek pracy oraz rozwdj i doskonalenie form wsparcia

Whiosek zawiera informacje o wybranych aspektach wsparcia dla studentéw, jak réowniez
w zakresie wsparcia we wchodzeniu na rynek pracy oraz deklaracje wszechstronnego
wspierania rozwoju studentéw. Jednak nie przedstawiono we wniosku charakterystyki
kompleksowego systemu wsparcia, jego zakresu i planowanych form wsparcia.

Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studiéw, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

Przedstawiona we wniosku charakterystyka zakresu i funkcji wewnetrznego systemu
zapewnienia jakosSci nie zawiera opisu planowanych dziatan majgcych na celu umozliwienie
publicznego dostepu do informacji o programie studiéw oraz sposobach organizacji i realizacji
procesu prowadzgcego do uzyskania efektéw uczenia sie.

Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

Whniosek zawiera informacje o budowie, funkcjach i zadaniach wewnetrznego systemu
zapewnienia jakosci ksztatcenia. Obejmuje one takze zadania zwigzane z doskonaleniem
programu studidow. Strukture opisanego systemu i jego procedury mozna uznac za poprawne.
Zastrzezenia budzi jednak skutecznos¢ systemu, ktérg obecnie mozna oceni¢ w odniesieniu do
etapu projektowania i zatwierdzania programu studidw. Szczegdétowa procedura
projektowania i zatwierdzania programu studidw i podziat kompetencji w tym zakresie,
zaangazowanie poszczegoélnych grup interesariuszy, szczegétowo opisane we wniosku, nie
przyniosty bowiem rezultatu. Program studidw i warunki jego realizacji —kadrowe — materialne
— budza bowiem wiele zastrzezen, ktdre zostaty sformutowane w niniejszej opinii.
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Zatacznik nr 2

do uchwaty nr 675/2020

Prezydium Polskiej Komisji Akredytacyjnej
z dnia 17 wrzeénia 2020 r.

Wykaz przedmiotdw ktdérych obsada jest nieprawidtowa:

1.

Zywienie cztowieka — zajecia planuje sie powierzy¢ osobie majgcej tytut naukowy
profesora w dziedzinie nauk rolniczych, ktdra nie posiada dorobku naukowego oraz
doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia
zajec.

Edukacja Zzywieniowa — zajecia planuje sie powierzy¢ osobie majgcej tytut naukowy
profesora w dziedzinie nauk rolniczych, ktdra nie posiada dorobku naukowego oraz
doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia
zajec.

Genetyka — zajecia planuje sie powierzy¢ osobie majacej stopien naukowy doktora
habilitowanego w zakresie filozofii, stopien doktora nauk medycznych, doswiadczenie
zawodowe w zakresie pracy jako lekarz (m.in. kardiolog), ktéra nie posiada dorobku
naukowego oraz doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym
do prowadzenia zajec.

Farmakologia i farmakoterapia zywieniowa oraz interakcje lekdw z zywnoscig —zajecia
planuje sie powierzyé osobie majacej stopiedn naukowy doktora habilitowanego
w zakresie filozofii, stopien doktora nauk medycznych, doswiadczenie zawodowe
w zakresie pracy jako lekarz (m.in. kardiolog), ktdra nie posiada dorobku naukowego
oraz doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do
prowadzenia zajec.

Mikrobiologia ogdlna i Zywnosci — zajecia planuje sie powierzy¢ osobie majgcej stopien
naukowy doktora biologii medycznej, ktéra nie posiada dorobku naukowego oraz
doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia
zajec.

Parazytologia — zajecia planuje sie powierzy¢ osobie majgcej stopien naukowy doktora
biologii medycznej, ktéra nie posiada dorobku naukowego oraz doswiadczenia
praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia zajec.

Dietetyka kliniczna — zajecia planuje sie powierzy¢ osobie majgcej stopien naukowy
doktora biologii medycznej, ktéra nie posiada dorobku naukowego oraz doswiadczenia
praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia zajec.

Podstawy poradnictwa zywieniowego — zajecia planuje sie powierzy¢ osobie majgcej
tytut zawodowy mgr technologii zywnosci i zywienia cztowieka, ktéra nie posiada
doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia
zajec.

Zasady uktadania jadfospisow w wybranych dietach — zajecia planuje sie powierzyé
osobie majacej tytut zawodowy mgr technologii zywnosci i zywienia cztowieka, ktdra
nie posiada doswiadczenia praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do
prowadzenia zajec.
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10.

Diety alternatywne — zajecia planuje sie powierzy¢ osobie majgcej tytut zawodowy mgr
inz. technologii zywnosci i zywienia cztowieka, ktéra nie posiada doswiadczenia
praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia zajec.

11. Zywnos¢ funkcjonalna — zajecia planuje sie powierzyé osobie majacej tytut zawodowy

12.

mgr inz. zootechniki, ktéra nie posiada doswiadczenia praktycznego zwigzanego
z zakresem przewidzianym do prowadzenia zajeé.

Psychologia w poradnictwie zywieniowym — zajecia planuje sie powierzy¢é osobie
majacej tytut zawodowy mgr psychologii, ktéra nie posiada doswiadczenia
praktycznego zwigzanego z zakresem przewidzianym do prowadzenia zajec.
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