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1. Informacja o wizytacji i jej przebiegu
1.1.Skiad zespotu oceniajacego Polskiej Komisji Akredytacyjnej

Przewodniczgca: prof. dr hab. Grazyna Jaworska, cztonek PKA

cztonkowie:

1. dr hab. Anna Sylwia Tarczynska, ekspert PKA

2. dr hab. Agata Witczak, ekspert PKA

3. mgr lwona Kowalczyk, ekspert PKA ds. pracodawcow
4. Mateusz Kopaczynski, ekspert PKA ds. studenckich

5. mgr Agnieszka Socha-Wozniak, sekretarz zespotu oceniajacego

1.2. Informacja o przebiegu oceny

Ocena jakosci ksztatcenia na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci w Uniwersytecie
Przyrodniczym w Poznaniu przeprowadzona zostata zinicjatywy Polskiej Komisji Akredytacyjnej
w ramach harmonogramu prac okreslonych przez Komisje na rok akademicki 2021/2022. Polska
Komisja Akredytacyjna po raz pierwszy oceniata jakos¢ ksztatcenia na powyzszym kierunku.

Wizytacja zostata przeprowadzona zdalnie, zgodnie z obowigzujgcg procedurg oceny programowej.
Zespot oceniajacy zapoznat sie z raportem samooceny przekazanym przez Wtadze Uczelni. Wizytacja
rozpoczeta sie od spotkania z Wtadzami Uczelni i Wydziatu, a dalszy jej przebieg odbywat sie zgodnie
z ustalonym wczesniej harmonogramem. W trakcie wizytacji przeprowadzono spotkania z zespotem
przygotowujgcym raport samooceny, osobami odpowiedzialnymi za doskonalenie jakosci ksztatcenia
na ocenianym kierunku, w tym funkcjonowanie wewnetrznego systemu zapewnienia jakosci
ksztatcenia oraz publiczny dostep do informacji o programie studiow, pracownikami odpowiedzialnymi
za umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia, przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego,
studentami oraz nauczycielami akademickimi. Ponadto przeprowadzono hospitacje zajec
dydaktycznych, dokonano oceny losowo wybranych prac dyplomowych i etapowych, a takze przegladu
bazy dydaktycznej wykorzystywanej w procesie ksztatcenia. Przed zakoAczeniem wizytacji
sformutowano wstepne wnioski, o ktdrych Przewodniczgca zespotu oceniajgcego oraz eksperci
poinformowali Wtadze Uczelni na spotkaniu podsumowujgcym.

Podstawa prawna oceny zostata okreslona w Zatgczniku nr 1, a szczegdétowy harmonogram wizytacji,
uwzgledniajacy podziat zadan pomiedzy cztonkdw zespotu oceniajgcego, w Zatgczniku nr 2.



2. Podstawowe informacje o ocenianym kierunku i programie studiow

Nazwa kierunku studiow

jakosc i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiow
(studia | stopnia/studia Il stopnia/jednolite studia
magisterskie)

studia pierwszego stopnia

Profil studiow

ogdlnoakademicki

Forma studiéw (stacjonarne/niestacjonarne)

stacjonarne

Nazwa dyscypliny, do ktorej zostat
przyporzadkowany kierunek

technologia zywnosci i zywienia

Liczba semestréw i liczba punktéw ECTS konieczna
do ukonczenia studiow na danym poziomie
okreslona w programie studiéw

7 semestrow, 210 ECTS

Wymiar praktyk zawodowych /liczba punktéw ECTS
przyporzadkowanych praktykom zawodowym
(jezeli program studiow na tych studiach
przewiduje praktyki)

185 h/ 7 ECTS

Specjalnosci / specjalizacje realizowane w ramach
kierunku studiéw

Tytut zawodowy nadawany absolwentom

inzynier

Studia stacjonarne

Studia niestacjonarne

Liczba studentéw kierunku

74

Liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem
nauczycieli akademickich lub innych oséb
prowadzacych zajecia i studentéow

2670 h

Liczba punktow ECTS objetych programem studidéw
uzyskiwana w ramach zaje¢ z bezposrednim
udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb
prowadzacych zajecia i studentow

106 ECTS

taczna liczba punktéow ECTS przyporzadkowana
zajeciom zwigzanym z prowadzong w uczelni
dziatalnoscia naukowa w dyscyplinie lub
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest
kierunek studiow

138 ECTS

Liczba punktéw ECTS objetych programem studiéw
uzyskiwana w ramach zajec do wyboru

66 ECTS




3. Propozycja oceny stopnia spetnienia szczegétowych kryteriow oceny programowe;j
okres$lona przez zesp6t oceniajacy PKA

Propozycja oceny
stopnia spetnienia
kryterium okreslona
przez zespot oceniajacy

Szczegotowe kryterium oceny programowej PKA
kryterium spetnione/
kryterium spetnione

czesciowo / kryterium
niespetnione

Kryterium 1. konstrukcja programu studidow: kryterium spetnione
koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie czesciowo

Kryterium 2. realizacja programu studiow: tresci
programowe, harmonogram realizacji programu

studiow oraz formy iorganizacja zaje¢, metody kryterium spetnione

ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja procesu czgsclowo
nauczania i uczenia sie

Kryterium 3. przyjecie na studia, weryfikacja

osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie, kryterium spetnione
zaliczanie poszczegdlnych semestrow i lat oraz czesciowo
dyplomowanie

Kryterium 4, kompetencje, doswiadczenie,

kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej kryterium spetnione

ksztatcenie oraz rozwdj i doskonalenie kadry
Kryterium 5. infrastruktura i zasoby edukacyjne
wykorzystywane w realizacji programu studiéw oraz kryterium spetnione
ich doskonalenie

Kryterium 6. wspoétpraca z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wptyw na
rozwaj kierunku

Kryterium 7. warunki i sposoby podnoszenia stopnia
umiedzynarodowienia  procesu  ksztaicenia na kryterium spetnione
kierunku

Kryterium 8. wsparcie studentéw w uczeniu sie,
rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym i
wejsciu na rynek pracy oraz rozwdj i doskonalenie
form wsparcia

Kryterium 9. publiczny dostep do informacji
o programie studidow, warunkach jego realizacji kryterium spetnione
i osigganych rezultatach

Kryterium 10. polityka jakosci, projektowanie,
zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiow

kryterium spetnione

kryterium spetnione

kryterium spetnione
czesciowo




4. Opis spetnienia szczegétowych kryteriow oceny programowej i standardéw jakosci
ksztatcenia

Kryterium 1. Konstrukcja programu studidow: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 1

Ksztatcenie na kierunku jakosé¢ i bezpieczenstwo zywnosci prowadzone jest w Uniwersytecie
Przyrodniczym w Poznaniu (UPP) na Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu (WNZiZ) od roku
akademickiego 2017/2018.

Ksztatcenie na kierunku jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci jest sciSle zwigzane z misjg i strategig UPP,
ktdra zostata okreslona w Strategii Rozwoju Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu na lata
2016- 2022. Misja UPP zaktada: , ksztatcenie na najwyzszym poziomie, w poszanowaniu srodowiska
naturalnego oraz zréwnowazonego rozwoju obszarow wiejskich”, a celem prowadzonej dziatalnosci
jest rozwoj aktywnosci badawczej w naukach rolniczych, lesnych i weterynaryjnych oraz w gospodarce
zywnosciowej i rozwoju obszaréw wiejskich oraz transfer wiedzy do praktyki spoteczno-gospodarczej
i tworzenie wiezi z przemystem, a takze dbato$¢ by wyksztatcenie odpowiadato potrzebom
wspotczesnej gospodarki i spoteczenstwa opartego na wiedzy. Jednym z celdéw strategicznych UPP s3
dziatania na rzecz poprawy innowacyjnosci i utylitarnosci programow ksztatcenia i ich zwigzku
z potrzebami rynku pracy. Jako cele strategiczne w zakresie dydaktyki przyjeto: dostosowanie oferty
edukacyjnej do potrzeb spoteczno-gospodarczych i zmian demograficznych, doskonalenie jakosci
ksztatcenia, internacjonalizacje ksztatcenia oraz poprawe organizacji procesu ksztatcenia.

Kierunek jakosé i bezpieczedstwo zywnosci zostat w catosci przyporzadkowany do dziedziny nauk
rolniczych, dyscypliny naukowe] technologia zywnosci i zywienia (uchwata nr 357/2019 Senatu UPP
z dnia 18 wrzes$nia 2019 r.).

Celem ksztatcenia na kierunku jakos¢ i bezpieczenistwo zywnosci jest przygotowanie wykwalifikowanej
kadry inzynieréw, dysponujacej wiedzg opartg na znajomosci uwarunkowan dziatalnosci sektora rolno-
zywnosciowego ,,0d pola do stotu” z uwzglednieniem zasad zrédwnowazonego rozwoju. Wiedza, ktéra
posiada absolwent obejmuje znajomos¢ czynnikow ksztattujgcych jakosé zywnosci z systemowym
zarzadzaniem jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci. Cele koncepcji ksztatcenia obejmuja:
wyksztatcenie absolwenta posiadajgcego wiedze i umiejetnosci dostosowane do kierunku studiéw
z zakresu nauk podstawowych i scistych, elementy wiedzy ekonomicznej, prawnej i spotecznej
dostosowanej do nauk o 2zywnosci izywieniu oraz znajomo$¢ procesdw biochemicznych
i mikrobiologicznych w technologii i projektowaniu zywnosci; przekazanie wiedzy teoretycznej
i praktycznej dotyczacej systemowego podejscia w zarzadzaniu jakosScig, projektowania systemow
zarzadzania jakoscig, statystycznej kontroli proceséw w ksztattowaniu jakosci i bezpieczenstwa,
znaczenia zréwnowazonego rozwoju dla zdrowia i zycia konsumentéw oraz znajomosci zasad
wprowadzania nowych produktow na rynek, zuwzglednieniem ich jakosci i bezpieczenstwa
zdrowotnego. Absolwent kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci powinien posiada¢ wiedze
i umiejetnosci w zakresie znajomosci zrédet surowcéw stosowanych w przetwdrstwie zywnosci,
zagrozen zywnosci powstajgcych podczas jej przetwarzania, czynnikdw determinujgcych jakosé
i bezpieczenstwo produktow w catym cyklu zycia, gtdwnych operacji jednostkowych w procesie
przetwarzania oraz znac zasady dziatania maszyn i urzadzen technologicznych oraz metody oceny
jakosci surowcow i produktéw. Na zakonczenie studidw student przygotowuje prace inzynierskg oraz
zdaje egzamin dyplomowy, uzyskujgc tytut zawodowy inzyniera. Koncepcja ksztatcenia na studiach
pierwszego stopnia nie zaktada podziatu na zakresy/specjalizacje. Absolwenci s3 przygotowani



do podjecia pracy na stanowiskach inzynierskich, obejmujgcych kontrole jakosci i bezpieczeristwa oraz
zadania technologiczne w catym tancuchu zywnosciowym w przedsiebiorstwach, laboratoriach,
placowkach badawczo-rozwojowych, firmach audytujgcych idoradczych, inspekcjach urzedowe;j
kontroli jakosci, placdwkach edukacyjnych oraz centrach zarzadzania kryzysowego lub prowadzenia
samodzielnej dziatalnos$ci gospodarczej. Absolwenci sg takze przygotowani do podjecia ksztatcenia na
studiach drugiego stopnia tego samego kierunku Ilub kierunku pokrewnego lub studiach
podyplomowych. Koncepcja i cele ksztatcenia sg w petni zgodne z dyscypling technologia zywnosci
i zywienia, do ktérej kierunek zostat przyporzagdkowany.

Koncepcja i cele ksztatcenia sg $cisle zwigzane z prowadzong w Uczelni dziatalno$cig naukows.
Na WNZiZ realizowane s3 badania naukowe w zakresie dyscypliny technologia zywnosci i zywienia,
obejmujace zagadnienia zwigzane z ksztattowaniem jakosci i bezpieczeristwa zywnosci oraz systemami
zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci, ktére sg kluczowe dla kierunku studidow jakosc
i bezpieczenistwo zywnosci. Program ksztatcenia na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci jest
powigzany z prowadzonymi na WNZiZ badaniami dotyczacymi ,poprawy jakosci zywnosci
z uwzglednieniem ochrony srodowiska i zrGwnowazonego rozwoju”. Powyzsze pozwala stwierdzic,
ze kierunek studiéw prawidtowo przyporzgdkowano do dyscypliny naukowej technologia zywnosci
i zywienia, a prowadzona dziatalnos¢ badawcza pozwala na prowadzenie studidw o profilu
ogoblnoakademickim.

Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu wspdtpracuje z otoczeniem spofeczno-gospodarczym, w tym
z pracodawcami z rdéznych branz przemystu spozywczego. Dobrze wyposazona baza badawczo-
dydaktyczna sprzyja tej wspotpracy i umozliwia ukierunkowanie ksztatcenia na aktualne potrzeby
wspotczesnej gospodarki zywnosciowej.  Koncepcja ksztatcenia na ocenianym kierunku jest
odpowiedzig na zmiany w zmieniajacym sie sektorze rolno-spozywczym, poszukujgcym specjalistéw
z wiedzg dotyczacy rozwigzan systemowych w sektorze rolno-spozywczym, w tym Dobrych Praktyk
Rolniczych, Dobrych Praktyk Produkcyjnych, Dobrych Praktyk Higienicznych, HACCP, standarddéw
z rodzin ISO 9000, ISO 14000, I1SO 22000 oraz BRC. Decyzje o utworzeniu kierunku studidéw jakos¢
i bezpieczenstwo zywnosci oparto na sukcesie studidw podyplomowych z zakresu zarzadzania jakoscig
i bezpieczenstwem zywnosci, dyskusji w gronie pracownikéw zaangazowanych w dydaktyke,
konsultacji z pracodawcami. Koncepcja i cele ksztatcenia zostaty okreslone w porozumieniu
z interesariuszami wewnetrznymi (opinia Samorzadu Studenckiego przy WNoZiZ w sprawie utworzenia
nowego kierunku Jako$¢ i Bezpieczeristwo Zywnosci z dn. 20.01.2017 r.) i zewnetrznymi (opinia MLB
Biotrade Sp. z 0.0., Przetwdrnia GIL Sp. z 0.0., Emilgrana -Poland Sp. z 0.0., SOKOLOW S.A., Spétdzielnia
Mleczarska w Gostyniu, Zaktad Przetwdrstwa Owocowo-Warzywnego w Srodzie Wlkp., Runoland Sp.
z 0.0., Agro-Smak), co zostato potwierdzone podczas wizytacji, a takze spotkan zespotu oceniajgcego
z przedstawicielami pracodawcéw, nauczycieli akademickich prowadzgcych zajecia na kierunku
i studentami. Potrzeby otoczenia spoteczno-gospodarczego w zakresie wymaganych od absolwentow
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji s3 monitorowane na biezgco za pomocy opracowanego
kwestionariusza ankiety, a nastepnie analizowane przez RPKJiBZ. Na podstawie przedstawionych przez
Uczelnie opinii interesariuszy mozna stwierdzi¢, ze realizowany program odpowiada wyzwaniom
zmieniajgcego sie otoczenia spoteczno-gospodarczego, umozliwia wspotprace naukows i dydaktyczng
oraz przygotowuje studentdw do wejscia na rynek pracy. Kontakt z interesariuszami wewnetrznymi
oraz zewnetrznymi, pozwala reagowac na zmiany zachodzgce na rynku pracy. Na koncepcje ksztatcenia
wplyw majg takze interesariusze wewnetrzni. Nauczyciele majg mozliwosé zgtaszania uwag i opinii
odnosnie programu studiéw do RPKJiBZ. Studenci mogg przekazywaé uwagi na posiedzeniach RPKJiBZ,
w ktérej majg swojego przedstawiciela, a takze wyrazac swojg opinie w czasie ankietyzacji.



Koncepcja ksztatcenia uwzglednia nauczanie i uczenie sie z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia
na odlegtos¢ i wynikajace stad uwarunkowania jedynie w sytuacjach kryzysowych.

Ksztatcenie na kierunku jakos¢ bezpieczenstwo zywnosci w cyklach ksztatcenia rozpoczynajacych sie
w roku akademickim 2017/2018 i 2018/219 realizowano w oparciu o efekty ksztatcenia przyjete
uchwatg Senatu UPP nr 55/2017 z dnia 22 lutego 2017 r. Zaktadane efekty ksztatcenia zostaty
odniesione do efektéw okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dn.
26 wrzesnia 2016 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji typowych dla
kwalifikacji uzyskiwanych w ramach szkolnictwa wyzszego po uzyskaniu kwalifikacji petnej na poziomie
4 — poziomy 6-8. Efekty ksztatcenia zostaty przyporzadkowane do obszaru ksztatcenia w zakresie nauk
rolniczych, le$nych i weterynaryjnych. Po wejsciu w zycie Ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce
w roku 2019 efekty uczenia sie na kierunku jakos¢ i bezpieczerstwo zywnosci, zgodnie z uchwatg
Senatu UPP nr357/2019 z dnia 18 wrzesnia 2019 r., sg elementem programu studidw i zostaty przyjete
przez Komisje ds. Studiéw i zatwierdzone przez Senat UPP wraz z programami studiéw dla cykli
ksztatcenia rozpoczynajacych sie od 1 pazdziernika 2019 roku.

Efekty uczenia sie przyporzadkowane do kierunku okreslono w kategoriach wiedzy (17 efektéw),
umiejetnosci (13 efektéw) i kompetencji spotecznych (8 efektdéw) sg spdjne z koncepcjg i celami
ksztatcenia, poziomem i profilem studidow, w wiekszosci odpowiednie do 6. poziomu Polskiej Ramy
Kwalifikacji. Z koncepcji ksztatcenia wynika, ze absolwenci powinni by¢ przygotowani do pracy
w placowkach badawczo-rozwojowych, firmach audytujgcych i doradczych, inspekcjach urzedowej
kontroli jakosci, centrach zarzadzania kryzysowego oraz na stanowiskach specjalisty w obszarze jakosci
i bezpieczenstwa, zatem efekty uczenia sie okreslone dla kierunku powinny odnosi¢ sie do
zaawansowanej lub specjalistycznej wiedzy, a nie podstawowe] (absolwent zna i rozumie: JBZ1A_WO01
podstawowe elementy wiedzy dostosowanej do kierunku studidow w zakresie matematyki, fizyki,
biologii, chemii ogdlnej i organicznej, biologii i biochemii, JBZ1A_WO02 podstawowe elementy wiedzy
ekonomicznej, prawnej i spotecznej dostosowanej do nauk o Zywnosci i zywieniu, JBZ1A_WO03
podstawowe elementy wiedzy prawnej w zakresie bezpieczenstwa zywnosci, jakosci handlowej
artykutéw rolno-spozywczych i ochrony konsumenta, podstawowe przepisy i wymagania ustawowe
dotyczace produkcji zywnosci i jej wprowadzania na rynek oraz zasady zarzgdzania jakoscig zywnosci
na podstawie norm i przepisdow prawa krajowego i miedzynarodowego). Podobnie efekty w kategorii
umiejetnosci: absolwent potrafi: JBZ1A_U01 dokona¢ pomiaru i okresla¢ podstawowe wielkosci
fizyczne i chemiczne oraz postugiwac sie metodami matematycznymi w analizie zywnosci, JBZ1A_U02
operowac podstawowym sprzetem laboratoryjnym oraz aparaturg kontrolno-pomiarows, jak réwniez
pracowac w laboratorium wykorzystujgc zasady metrologii, stosowac zasady bezpieczenstwa pracy
i dobrych praktyk w laboratorium analitycznym i zaktadzie produkcyjnym, powinny uwzgledniac
dokonywanie pomiaréw i okreslanie wielkosci fizycznych i chemicznych oraz postugiwanie sie
specjalistycznymi metodami matematycznymi w analizie zywnosci oraz operowanie specjalistycznym
sprzetem laboratoryjnym i aparaturg pomiarowa.

Do kluczowych kierunkowych efektéw uczenia sie zaliczono w zakresie wiedzy: (absolwent zna
i rozumie) JBZ1A_WO03 - podstawowe elementy wiedzy prawnej w zakresie bezpieczenstwa zywnosci,
jakosci handlowej artykutdw rolno-spozywczych i ochrony konsumenta, podstawowe przepisy
i wymagania ustawowe dotyczace produkcji zywnosci i jej wprowadzania na rynek oraz zasady
zarzadzania jakoscig zywnosci na podstawie norm i przepiséw prawa krajowego i miedzynarodowego;
JBZ1A_WO08 - gtdwne zagrozenia chemiczne i biologiczne zywnosci oraz zagrozenie dla zdrowia
ze strony substancji obcych, w tym dodatkéw do zywnosci i zwigzkéw szkodliwych powstajgcych
podczas przetwarzania zywnosci, jak réwniez warunki higieniczne i weterynaryjne, jakie powinny by¢



spetnione w produkcji i obrocie zywnosci; JBZ1IA W12 - znaczenie systemowego podejscia
w zarzadzaniu jakoscig, zasady funkcjonowania i projektowania systemdéw zarzgdzania jakoscig
zywnosci w przedsiebiorstwach produkcyjnych i ustugowych oraz zasady stosowania statystycznej
kontroli procesdw w ksztattowaniu jakos$ci produktéw; JBZ1A_ W13 - metody opracowywania i zasady
wprowadzania nowych produktéw na rynek, ze szczegdlnym uwzglednieniem ich jakosci
i bezpieczennstwa zdrowotnego, zasady dotyczgce podejmowania decyzji rynkowych konsumenta
i producenta, w zakresie umiejetnosci: (absolwent potrafi) JBZ1IA_UO3 - oceniac jakosciowo i ilosciowo
produkty zZywnosciowe w oparciu o dobdr metod, technik i narzedzi analitycznych oraz zinterpretowad
otrzymane dane doswiadczalne za pomocg narzedzi statystycznych oraz wysuwac logiczne wnioski,
a takze dokonaé walidacji wykorzystywanej metody analitycznej; JBZ1A_UO04 - ksztattowad strukture
i whasciwosci surowcédw oraz jako$é produktéw, okresla¢ metody i warunki przechowywania surowcow
i produktéw by zapewnic i utrzymac ich wysoka jakosé i bezpieczenstwo; JBZ1A U06 - stosowac
systemowe podejscie do zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci oraz planowaé, wdrozyg,
utrzymac i rozwijaé system zarzgdzania jakoscig i bezpieczestwem w przedsiebiorstwie, jak réwniez
dokonac analizy kosztow jakosci oraz dziata¢ w sposdb przedsiebiorczy oraz w zakresie kompetencji
spotecznych: (absolwent jest gotéow do) JBZ1A KO3 - inicjowania i prowadzenia dziatan na rzecz
poprawy jakosci i bezpieczenstwa produktéw i ustug oraz do informowania spotfeczenstwa
o potencjalnych zagrozeniach wystepujgcych w tancuchu produkcyjnym; JBZ1A_KO04 - ponoszenia
odpowiedzialnosci za jakos¢ produktow w oparciu o jako$é surowcéw i technologie. W efektach
uczenia sie potozono nacisk na zdobycie wiedzy z zakresu zagrozen bezpieczenstwa zywnosci,
systemowego zarzgdzania jakosScig i bezpieczenstwem zywnosci oraz prawa zywnosciowego.
Zdefiniowane efekty uczenia sie obejmujg zdobywanie umiejetnosci podejmowania standardowych
dziatan w zakresie rozwigzywania problemoéw produkcji, przetwdrstwa i dystrybucji zywnosci oraz
oceny parametréw jakosciowych. Kompetencje spoteczne odnoszg sie do ksztattowania
odpowiedzialnosci za produkcje i bezpieczernstwo zywnosci. W opisie sylwetki absolwenta podano:
“Absolwenci kierunku jakos¢ i bezpieczernstwo zywnosci majg podstawowa wiedze z zakresu
matematyki, fizyki, chemii i nauk pokrewnych niezbedng do rozumienia zjawisk i proceséw
zachodzacych w surowcach i produktach zywnosciowych zwigzanych z zapewnieniem jej jakosci
i bezpieczenstwa zdrowotnego (..) Znajg podstawy prawa zywnosciowego, zasady ochrony
konsumenta, zasady urzedowej kontroli zywnosci, kompetencje i zadania instytucji europejskich w tym
obszarze.” Absolwenci kierunku winni posiada¢ zaawansowang wiedze niezbedng do rozumienia
zjawisk zachodzacych w surowcach spozywczych i procesach ich przetwarzania, zwtaszcza kiedy
ta wiedza jest niezbedna do identyfikacji zagrozen bezpieczenstwa zywnosci. Znajomos¢ prawa
zywnosciowego, zasad ochrony konsumenta oraz funkcjonowania instytucji urzedowe] kontroli
zywnosci, a takze zasad dobrowolnej certyfikacji zarowno systemow zarzadzania jak i zywnosci jest
jednym z podstawowych celéw ksztatcenia na ocenianym kierunku. Zespdt oceniajgcy rekomenduje
dokonanie przeglgdu sylwetki absolwenta w odniesieniu do sformutowan okreslajacych efekty uczenia
sie. Zaktadane kierunkowe efekty uczenia sie uwzgledniajg aktualny stan wiedzy w zakresie dyscypliny
naukowej technologia zywnosci i zywienia, do ktorej przyporzadkowano kierunek jakosé
i bezpieczennstwo zywnosci oraz sg zgodne z zakresem dziatalnos$ci naukowej Uczelni.

Efekty uczenia sie okreslone dla poszczegdlnych zaje¢ w wiekszosci nie sg specyficzne, nie stanowig
uszczegdtowienia efektow uczenia sie okreslonych dla kierunku studidow, a sg ich powtdérzeniem.
W wielu sylabusach nie okreslono efektdw uczenia sie dla poszczegélnych zajec, powtarzajac efekty
uczenia sie okreslone dla kierunku (chemia ogdlna i nieorganiczna, matematyka, chemia organiczna,
podstawy statystyki (E5-E6), surowce pochodzenia roslinnego, surowce pochodzenia zwierzecego,



zagrozenia i ocena ryzyka w produkcji zywnosci, podstawy toksykologii, techniki pakowania
i przechowywania zywnosci, technologia i bezpieczeristwo opakowan Zywnosci, systemowe
zarzgdzanie bezpieczeristwem Zywnosci, statystyczna kontrola procesow i sterowanie jakoscig
zywnosci, metody monitorowania jakosci i bezpieczeristwa zywnosci, analityka procesowa w faricuchu
Zywnosciowym, zarzqdzanie i finanse w przedsiebiorstwie agrobiznesu (E1, E2, E5, E6), organizacja
i zarzqdzanie miedzynarodowym obrotem zywnosci (E2, E5, E6), seminarium problemowe 1,
winoznawstwo i piwoznawstwo (E3, E6), surowcowe i technologiczne aspekty ksztattowania jakosci i
trwatosci piwa (E4), zywnos¢ minimalnie przetworzona i bioaktywna (E2, E7, E8), dodatki do zywnosci
w aspekcie prawnym i uzytkowym (E5, E6), zywnos¢ w proszku — innowacje technologiczne i ocena
jakosci, nowe trendy w suszeniu zZywnosci w aspekcie jej jakosci, innowacje w przetwarzaniu
fermentowanych produktow Zywnosciowych (E5), wspodtczesne trendy w inZynierii Zywnosci.
W sylabusach z: jezyka obcego (IBZ1A_W14), elementéw prawa (JBZ1A_K09) odniesiono sie
do nieistniejgcych efektéw uczenia sie okreslonych dla kierunku studidw. W niektérych sylabusach
btednie przyporzagdkowano umiejetno$¢ zwigzang z samodzielnym planowaniem i realizacjg wtasnego
uczenia sie przez cate zycie do kompetencji spotecznych (jezyk obcy, elementy prawa, podstawy
mikrobiologii, podstawy analizy i oceny jakosci zywnosci, wstep do procesow jednostkowych
w przetwdrstwie zywnosci, inzynieryjne podstawy procesow produkcyjnych, inZynieria procesowa
zywnosci, jakos¢ i bezpieczenstwo potraw w technologii gastronomicznej, podstawy technologii
gastronomicznej, zarzgdzanie i finanse w przedsiebiorstwie agrobiznesu, organizacja i zarzgdzanie
miedzynarodowym obrotem zywnosci, ochrona zdrowia publicznego, zywnos¢ XXI wieku — przeglgd
technologii od surowca do produktu, praktyka technologiczna, praktyka systemowa. Planowanie
i organizowanie pracy indywidualnej oraz w zespole réwniez btednie przyporzadkowano
do kompetencji spotecznych (jezyk obcy, technologie informacyjne B, podstawy metrologii, wstep
do proceséw jednostkowych w przetwdrstwie Zzywnosci, inZynieryjne podstawy proceséw
produkcyjnych, inZynieria procesowa zywnosci (E10, E11), jakos¢ i bezpieczeristwo potraw w technologii
gastronomicznej, podstawy technologii gastronomicznej, opracowanie i komercjalizacja nowych
produktow Zzywnosciowych, systemowe zarzqdzanie bezpieczerstwem Zzywnosci, statystyczna kontrola
procesow | sterowanie jakosciq Zywnosci, zarzqdzanie jakosciq Zywnosci wg norm ISO 9000,
seminarium problemowe Il ocena ekspozycji i szacowanie ryzyka w aspekcie obecnosci ksenobiotykow
W Zywnosci.

Rozwiniecie efektéw uczenia sie na poziomie poszczegdlnych zaje¢ powinno by¢ spdjne z efektami
uczenia sie okreslonymi dla kierunku jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci i mie¢ te samg lub chociaz
podobng forme. Korekta sposobu formutowania efektéw uczenia sie dla zaje¢ powinna by¢
przeprowadzona w sylabusach z zaje¢: podstawy biofizyki oraz podstawy fizyki (E1 i E3 odnoszq sie do
podstawowej wiedzy ktorg student powinien posiadac rozpoczynajqc ksztafcenie w uczelni; E4 odnosi
sie do wiedzy (rozumie) i do umiejetnosci(potrafi); E2 w zakresie wiedzy i E7 w zakresie umiejetnosci
odnoszq sie do analizy statystycznej wynikow badan, a zajecia ze statystyki sq realizowane w semestrze
2., zatem efekty uczenia sie wyprzedzajg tresci programowe), surowce pochodzenia roslinnego
(E1 odnosi sie do podstawowej wiedzy, efekty w zakresie umiejetnosci nie realizujg efektu
kierunkowego JB1A _U11, wszystkie efekty powinny zosta¢ przeredagowane, aby uzyskac spdjnosc
z efektami kierunkowymi: zna i rozumie w zakresie wiedzy, potrafi w zakresie umiejetnosci oraz jest
gotéw do w zakresie kompetencji spotecznych), elementy prawa wszystkie efekty powinny zostac
przeredagowane, aby uzyskac spdjnosc z efektami kierunkowymi: zna i rozumie w zakresie wiedzy,
potrafi w zakresie umiejetnosci oraz jest gotéow do w zakresie kompetencji spotecznych,, podstawy
mikrobiologii (E1, E3 odnoszq sie do podstawowej wiedzy, E4 i E5 do podstawowych umiejetnosci,



E7 jest umiejetnoscig, a nie kompetencjqg spoteczng, ponadto efekty wymagajq przeredagowania, jak
w przypadku elementow prawa), podstawy analizy i oceny jakosci zywnosci (E1 odnosi sie do wiedzy
i umiejetnosci, E8 nie ma odzwierciedlenia w tresciach programowych, E9 dotyczy umiejetnosci
i wiedzy), przemiany i funkcje sktadnikow Zzywnosci, podstawy metrologii, bezpieczeristwo
mikrobiologiczne zywnosci, inzynieria procesowa zywnosci (E10, E 11 - nalezy wykazaé gotowosc
absolwenta, a nie jego swiadomos¢ lub umiejetnosc), podstawy zarzqdzania jakosciqg (E1, E2, E3
odnoszq sie do podstawowej wiedzy, ponadto efekty E5, E6, E7 wymagajq przeredagowania, jak
w przypadku elementow prawa), logistyka w gospodarce Zzywnosciowej oraz logistyka w
przedsiebiorstwie agrobiznesu (E2 nalezy wykazac, ze absolwent zna i rozumie struktury, E5 i E6
kompetencje spoteczne to gotowos¢ do, a nie rozumienie), wprowadzenie do zarzgdzania
Srodowiskowego w przemysle spozywczym (E1-E3 wykazac¢ znajomos¢ i rozumienie zagadnien,
pogtebiona wiedza jest charakterystyczna dla 7. poziomu PRK), techniki proekologiczne w produkcji
zywnosci (E1-E4 pogtebiona wiedza jest charakterystyczna dla 7. poziomu PRK, zarzqdzanie jakoscig
zywnosci wg norm ISO 9000 (E8-E10 wykazac gotowosc, a nie umiejetnosci i rozumienie), koszty jakosci
(E6 wykazac¢ umiejetnos¢, a nie znajomosé, E9, E10 wykazac gotowosc¢, a nie umiejetnosci),
autentycznosc¢ zywnosci (E6-E7 wykazacé gotowosé, a nie rozumienie zagadnieri), orientalna zywnos¢
fermentowana — ocena jakosci i bezpieczeristwa (E1 dotyczy podstawowej wiedzy, ponadto efekt ten
obejmuje trzy rozne elementy, z czego dwa dotyczqg wiedzy, a trzeci umiejetnosci, E4 wykazac
gotowosc), surowcowe i technologiczne aspekty ksztaftowania jakosci i trwatosci piwa (brak
odniesienia w tresciach programowych do E3), ocena ekspozycji i szacowanie ryzyka w aspekcie
obecnosci ksenobiotykéw w Zywnosci (zdefiniowano az 10 efektow uczenia sie dla zajec realizowanych
w wymiarze 15 godz. Wyktadowych), bezpieczne produkty lokalne i tradycyjne w krétkich taricuchach
dostaw (E1, E2, E3 wykazac znajomosc i rozumienie, E4 tgczy okreslenia charakterystyczne dla wiedzy
i umiejetnosci).

Analiza sekwencji zaje¢ i okreslonych dla nich efektéw uczenia sie wykazata, ze w niektérych
przypadkach efekty uczenia sie dla poszczegdlnych zaje¢ wyprzedzajg kolejnos¢ zajeé, np. podstawy
fizyki/podstawy biofizyki (sem.1): E2 — rozumie koniecznos$¢ przeprowadzenia statystycznej analizy
uzyskanych wynikéw serii pomiaréw oraz oceny ich niepewnosci oraz E7 — umie zinterpretowac
otrzymane dane doswiadczalne za pomocg narzedzi statystycznych i wysnuwac logiczne wnioski,
a takze dokonac¢ walidacji wykorzystywanej metody analitycznej — w tresciach programowych
nie wystepujg tresci zwigzane z analizg danych, szacowaniem niepewnosci i walidacja metod
analitycznych, a podstawy statystyki sg zaplanowane w sem. 2.; surowce pochodzenia zwierzecego
(sem.2): E3 — zna i rozumie gtdwne operacje jednostkowe w procesach przetwarzania i zasady
stosowane w przetwdrstwie zywnosci, dzieki ktérym produkt jest bezpieczny dla konsumenta oraz
czynniki determinujgce jakos¢ produktow w catym cyklu ich zycia (powtdrzenie kierunkowego efektu
uczenia sie), a zajecia dotyczace procesow jednostkowych zaplanowano na sem. 3.; podstawy analizy
i oceny jakosci zywnosci (sem. 3): E3 — zna gtéwne metody przeprowadzania ocen pozwalajgcych
okresli¢ jakos¢ sensoryczng produktéw zywnosciowych oraz posiada wiedze na temat sktadu surowcéw
i produktéw zywnosciowych oraz posiada wiedze na temat sktadu surowcéw i produktow
zywnosciowych moggacych wptywac na rodzaje wybieranych metod analizy sensorycznej — zajecia
z podstaw analizy sensorycznej zaplanowano na sem. 4, w tresciach programowych nie ma zagadnien
z analizy sensoryczne;j.

Efekty uczenia sie w kategorii wiedzy dla zaje¢ wiedza spoteczna zostaty btednie odniesione
do kierunkowych efektéw uczenia sie (absolwent zna i rozumie) JBZ1A_WO01: podstawowe elementy
wiedzy dostosowanej do kierunku studidw w zakresie matematyki, fizyki, biologii, chemii ogdlnej



i organicznej, biologii i biochemii, JBZIA_WO03: podstawowe elementy wiedzy prawnej w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci, jakosci handlowej artykutdw rolno-spozywczych i ochrony konsumenta,
na rynek oraz zasady zarzadzania jakoscig zywnosci na podstawie norm i przepiséw prawa krajowego
i miedzynarodowego, JBZ1A_WO07: istote zagrozen srodowiskowych oraz znaczenie zréwnowazonego
rozwoju dla poprawy jakosci zycia cztowieka. Ponadto btedy w odniesieniu sie do kierunkowych
efektéw uczenia sie stwierdzono w sylabusach z zajeé¢: surowce pochodzenia roslinnego (btednie
odniesiono sie do efektu kierunkowego JB1A_U11 nie okreslajac efektu na poziomie zaje¢ odnoszgcego
sie do samoksztatcenia i umiejetnosci pracy zespotowej); propedeutyka wiedzy o jakosci
i bezpieczeristwie Zywnosci (odniesiono sie do JBZ1A_K02, pomijajac JBZ1A_K03 dla E5 i JBZ1A_ K08
dla E7), podstawy metrologii (wskazano JBZ1A KO3 iJBZ1A_KO08, gdy efekt E9 odnosi sie bezposrednio
do JBZ1A KO05), technologiczne uwarunkowania jakosci produktow pochodzenia roslinnego (efekt E8
odnosi sie bezposrednio do JBZ1A_KO08), dodatki do zywnosci w aspekcie prawnym i uzytkowym (E5
jest identyczny w brzmieniu z JBZ1A_KO02, E6 jest identyczny w brzmieniu z JBZ1A_K03, a nie jak
wskazano JBZ1A KO01). Efekty uczenia sie okreslone dla poszczegélnych zaje¢ powinny odnosic sie
do zaawansowane] wiedzy w zakresie specyficznym dla kierunku studidw i byé $cisle powigzane
z efektami uczenia sie okreslonymi dla kierunku studidw jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci.

Efekty uczenia sie, wskazane przez Uczelnie, prowadzace do uzyskania kompetencji inzynierskich to:
w zakresie wiedzy (absolwent zna i rozumie) JBZ1A WOl - podstawowe elementy wiedzy
dostosowanej do kierunku studiéw w zakresie matematyki, fizyki, biologii, chemii ogdélnej i organicznej,
biologii i biochemii; JBZIA W04 - rodzaje i zZrédta surowcow stosowanych w przetwérstwie zywnosci
oraz sposoby ich traktowania w czasie transportu i magazynowania; JBZ1A_WO05 - gtéwne operacje
jednostkowe w procesach przetwarzania i zasady stosowane w przetwoérstwie zywnosci, dzieki ktérym
produkt jest bezpieczny dla konsumenta oraz czynniki determinujgce jakosé produktow w catym cyklu
ich zycia; JBZ1A_WO09 - zjawiska i procesy biochemiczne i mikrobiologiczne stosowane w technologii i
projektowaniu zywnosci oraz wystepujace w zyciu codziennym; JBZ1A_W10 - jakosciowe i iloSciowe
metody oceny jakosci surowcéw i produktéw oraz narzedzia i techniki pozyskiwania danych;
JBZ1A_W11 — materiaty opakowaniowe i zasady ich doboru do danego produktu, metody i warunki
przechowywania towardw oraz ich wptyw na jakos¢ produktéw; JBZ1A W12 - znaczenie systemowego
podejscia w zarzadzaniu jakoscig, zasady funkcjonowania i projektowania systemdéw zarzgdzania
jakoscia zywnosci w przedsiebiorstwach produkcyjnych i ustugowych oraz zasady stosowania
statystycznej kontroli proceséw w ksztattowaniu jakosci produktéw; JBZ1A_W17 - podstawowe zasady
dziatania maszyn i urzadzen technologicznych oraz sposéb tworzenia bilanséw energetycznych
i materiatowych dla aparatéw i procesédw technologicznych; w zakresie umiejetnosci (absolwent
potrafi) JBZ1A_UO1 - dokona¢ pomiaru i okresla¢ podstawowe wielkosci fizyczne i chemiczne oraz
postugiwac sie metodami matematycznymi w analizie zywnosci; JBZ1A_UO02 - operowac podstawowym
sprzetem laboratoryjnym oraz aparaturg kontrolno-pomiarowa, jak réwniez pracowac w laboratorium
wykorzystujgc zasady metrologii, stosowac zasady bezpieczerstwa pracy i dobrych praktyk
w laboratorium analitycznym i zaktadzie produkcyjnym; JBZ1A UO03 - ocenia¢ jakosciowo i ilosciowo
produkty Zywnosciowe w oparciu o dobdr metod, technik i narzedzi analitycznych oraz zinterpretowac
otrzymane dane doswiadczalne za pomocg narzedzi statystycznych oraz wysuwac logiczne wnioski,
a takze dokonac¢ walidacji wykorzystywanej metody analitycznej; JBZ1A_UO8 - czyta¢ schematy
i rysunki maszyn, urzadzen, uktadéw technicznych i technologicznych wykorzystujgc oprogramowanie
komputerowe, sporzadzi¢ bilans materiatowy i energetyczny urzadzen i proceséw produkcyjnych.
W ocenie Zespotu wskazane efekty uczenia sie prowadzace do uzyskania kompetencji inzynierskich sg



niepetne i nie uwzgledniajg efektu uczenia sie w zakresie wiedzy dotyczacego podstawowych zasad
tworzenia i rozwoju réznych form indywidualnej przedsiebiorczosci (P6S_WK) oraz w zakresie
umiejetnosci efektu uczenia sie pozwalajgcego przy rozwigzywaniu zadan inzynierskich dostrzegaé ich
aspekty systemowe i pozatechniczne, w tym aspekty etyczne oraz dokonywaé wstepnej oceny
ekonomicznej proponowanych dziatan (P6S_UW).

Efekty uczenia sie przewidujg nabycie umiejetno$ci komunikowania sie w jezyku obcym na poziomie
B2 - kierunkowy efekt uczenia sie JBZ1A U13 - absolwent potrafi postugiwac sie jezykiem obcym na
poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego, komunikowac sie w tym jezyku
oraz korzystac z piSmiennictwa naukowego i branzowego.

Zaktadane kierunkowe efekty uczenia sie zapewniajg przygotowanie absolwentéw do prowadzenia
dziatalnosci badawczej (absolwent potrafi: JBZ1A_U11 - planowaé i organizowaé prace wtasng oraz
w zespole, jak réwniez wspodtdziata¢ z innymi osobami w zespotach, takie o charakterze
interdyscyplinarnym oraz bra¢ udziat w dyskusji, przedstawiac i ocenia¢ rézne stanowiska; JBZ1A_U12
- uswiadomié sobie swoje kompetencje zawodowe oraz planowacd i realizowa¢ podnoszenie swoich
kompetencji zawodowych i osobistych, jak rowniez innych oséb; absolwent jest gotow do: JBZ1A K01
- krytycznej oceny swojej wiedzy, uswiadomienia sobie swoich ograniczen oraz koniecznosci
korzystania z opinii ekspertdow w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem probleméw;
JBZ1A KO6 - prawidtowego identyfikowania probleméw oraz hierarchii zadart do wykonania).

Efekty uczenia sie okreslone dla kierunku sformutowano w sposéb zrozumiaty. Jednak brak rozwiniecia
kierunkowych efektdw uczenia sie na poziomie zajeé¢ powoduje, ze niemozliwe jest stworzenie jasnego
i precyzyjnego systemu ich weryfikacji.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 1 - kryterium spetnione czesciowo

Uzasadnienie
Ksztatcenie na kierunku jakos$¢ i bezpieczenstwo 2zywnosci jest realizowane na profilu
ogodlnoakademickim na studiach stacjonarnych pierwszego stopnia. Koncepcja i cele ksztatcenia s3
zgodne z misjg i strategig Uczelni. Kierunek jest prawidtowo przyporzadkowany do dziedziny nauk
rolniczych, dyscypliny naukowej technologia zywnosci i zywienia, w ktérej kadra naukowa realizujaca
zajecia na kierunku jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci prowadzi badania naukowe. Wydziat legitymuje
sie wspodtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym, co w potaczeniu z dobrze wyposazong bazg
naukowo-dydaktyczng umozliwia wyksztatcenie studentéw zgodnie z zapotrzebowaniem
wspotczesnego rynku pracy. Koncepcja i cele ksztatcenia zostaty okreslone we wspodtpracy
z interesariuszami wewnetrznymi i zewnetrznymi. Koncepcja ksztatcenia uwzglednia nauczanie
i uczenie sie z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé, a Uczelnia zapewnia do tego
wiasciwe warunki. Efekty uczenia sie okreslone dla kierunku sg zgodne z koncepcjg i celami ksztatcenia
na studiach o profilu ogdlnoakademickim oraz aktualnym stanem wiedzy w dyscyplinie technologia
Zywnosci i zywienia. Stwierdzone nieprawidtowosci zwigzane z efektami uczenia sie obejmuja:
— odniesienie sie do podstawowej wiedzy i podstawowych umiejetnosci, ktére powinien
posiadac absolwent, co jest niezgodne z 6. poziomem PRK;
— efekty uczenia sie zaktadane dla zaje¢ nie sg rozwinieciem i uszczegétowieniem efektow
kierunkowych, a stanowig ich powtdrzenie;
— wielokrotnie efekty uczenia sie na poziomie zaje¢ sg sformutowane nieprawidtowo,
nie odnoszg sie do obowigzujgcej nomenklatury, nie wykazano, ze przedstawiane podczas
zaje¢ zagadnienia majg prowadzi¢ do poznania i zrozumienia zjawisk, wykorzystania



posiadanej wiedzy do rozwigzywania probleméw i wykonywania zadan, gotowosci do oceny,
ponoszenia odpowiedzialnosci oraz niezaleznosci i rozwoju etosu zawodowego;
— efekty uczenia sie prowadzgce do zdobycia kompetencji inzynierskich sg niepetne,
nie pokrywajg wszystkich wymagan okreslonych w rozporzgdzeniu MNiSW z dnia 14 listopada
2018 r,;
—  opis efektdow uczenia sie na poziomie zaje¢, ze wzgledu na powtdrzenie kierunkowych efektow
uczenia sie, nie pozwala na stworzenie jasnego systemu weryfikacji wiedzy, umiejetnosci
i kompetencji spotecznych osigganych przez studentéw.
W koncepcji ksztatcenia zatozono, ze absolwent studidéw pierwszego stopnia jest przygotowany
do pracy na stanowiskach inzynierskich w zaktadach przemystu spozywczego, laboratoriach oraz
w instytucjach zajmujacych sie kontrolg i nadzorem nad jakoscig zywnosci. Absolwent kierunku jakos¢
i bezpieczenstwo zywnosci nabywa kompetencje badawcze i jest przygotowany do podjecia prac
badawczych, posiada umiejetnosci komunikowania sie w jezyku obcym na poziomie B2.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Zalecenia
Zaleca sie:

1. dostosowanie efektéw uczenia sie okreslonych dla kierunku studiow do okreslen zgodnych z
6. poziomem PRK;

2. sformutowanie efektéw uczenia, taki sposdb, aby zostaly wypetnienie wszystkie
charakterystyki prowadzace do uzyskania kompetenc;ji inzynierskich;

3. uszczegodtowienie efektdw uczenia sie dla poszczegdlnych zajeé, prawidtowe ich odniesienie
do kierunkowych efektéw uczenia sie, z uwzglednieniem ich specyfiki w zakresie tresci
programowych i form zaje¢, ktére pozwolg na opracowanie poprawnego systemu weryfikacji
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych osigganych przez studentéw;

4. sformutowanie efektéw uczenia sie w sposéb jasny, odpowiadajacy specyfice zajeé, zgodnych
z efektami uczenia sie okreslonymi dla kierunku i 6. poziomem PRK;

5. wdrozenie skutecznych dziatan projakosciowych zapobiegajgcych powstawaniu w przysztosci
zdiagnozowanych nieprawidtowosci w zakresie formutowania efektéw uczenia sie na poziomie
zajec i grup zajec oraz prawidtowego odnoszenia ich do kierunkowych efektéw uczenia sie.

Kryterium 2. Realizacja programu studidw: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studidow oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja procesu
nauczania i uczenia sie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 2

Tresci programowe na kierunku jakos¢ i bezpieczestwo zywnosci sg zgodne z zatozonymi efektami
uczenia sie okreslonymi dla kierunku studidw. Program studiéw przewiduje przedmioty i tresci
programowe odnoszace sie do aktualnego stanu wiedzy w zakresie jakosci i bezpieczenstwa zywnosci
wpisujace sie w zakres dyscypliny naukowej technologia zywnosci i zywienia. Zajecia prowadzone s3
w grupach zajeé¢ ogdlnouczelnianych, kierunkowych i z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk
spotecznych. Do zaje¢ ogdlnouczelnianych zaliczono: chemie ogding i nieorganiczng, matematyke,



chemie organiczng, podstawy statystyki, technologie informacyjne, wiedza spotfeczna, elementy prawa,
podstawy metrologii. Ws$réd zaje¢ ogdlnouczelnianych znajdujg sie réwniez zajecia do wyboru:
podstawy ekonomii lub ekonomia i zarzqdzanie, podstawy fizyki lub podstawy biofizyki, grupa
przedmiotdow spoteczno-humanistycznych (10): dostepnosc¢ wspdtczesnego swiata fakty i mity, ekologia
w swiadomosci spotecznej, etyka z bioetykq, odpowiedzialnos¢ spoteczna wobec srodowiska,
pedagogika spoteczna, planowanie karier i doradztwo zawodowe, polski system polityczno-prawny,
spofeczne aspekty zmian klimatu, wprowadzenie do filozofii, wprowadzenie do psychologii.
W semestrach 6. i 7. student rozwija swoje umiejetnosci przez udziat w seminarium problemowym 1 i
2. W tresciach ksztatcenia kierunku uwzgledniono aspekty technologiczne i systemowe, obejmujgce
metody oceny jakosci i bezpieczenstwa zywnosci, wptyw jakosci surowcdw i procesow
technologicznych na jej jakos¢ i bezpieczenstwo, zasady nadzoru urzedowego oraz wymagania
obligatoryjnych i dobrowolnych systemdw zarzadzania w catym fanicuchu zywnosciowym, a takze
wptyw dziatalnosci rolno-spozywczej na sSrodowisko. Tresci programowe obejmujgce te zagadnienia sg
zgodne z kierunkowymi efektami uczenia sie. Tresci programowe realizowane w ramach zaje¢ z
inzynieryjnych podstaw procesow produkcyjnych, wstepu do procesow jednostkowych w przetworstwie
zywnosci, technologicznych  uwarunkowan  jakosci produktow pochodzenia  roslinnego,
technologicznych uwarunkowan jakosci produktow pochodzenia zwierzecego odpowiadajg
kierunkowemu efektowi JBZ1A_WO05 (absolwent zna i rozumie) gtdwne operacje jednostkowe w
procesach przetwarzania i zasady stosowane w przetwoérstwie zywnosci, dzieki ktorym produkt jest
bezpieczny dla konsumenta oraz czynniki determinujgce jakos¢ produktéw w catym cyklu ich zycia;
tresci programowe realizowane w ramach zaje¢ z bezpieczeristwa mikrobiologicznego zywnosci,
zagrozen i oceny ryzyka w produkcji zywnosci odpowiadajg kierunkowemu efektowi JBZ1A_WO08
(absolwent zna i rozumie) gtéwne zagrozenia chemiczne i biologiczne zywnosci oraz zagrozenie dla
zdrowia ze strony substancji obcych, w tym dodatkéw do zywnosci i zwigzkéw szkodliwych
powstajgcych podczas przetwarzania zywnosci, jak rowniez warunki higieniczne i weterynaryjne, jakie
powinny by¢ spetnione w produkcji i obrocie zywnosci; tresci programowe realizowane w ramach zaje¢
dobra praktyka produkcyjna i higieniczna (GMP/GHP), systemowe zarzqdzanie bezpieczeristwem
zZywnosci, statystyczna kontrola procesow i sterowanie jakoscig Zywnosci odpowiadajg kierunkowemu
efektowi JBZ1A WO012 (absolwent zna i rozumie) znaczenie systemowego podejscia w zarzadzaniu
jakoscig, zasady funkcjonowania i projektowania systeméw zarzadzania jakoscig zywnosci w
przedsiebiorstwach produkcyjnych i ustugowych oraz zasady stosowania statystycznej kontroli
procesow w ksztattowaniu jakosci produktow; umiejetnosci okreslone kierunkowym efektem uczenia
sie JBZ1A_UO03 (absolwent potrafi) ocenia¢ jakosciowo i ilosSciowo produkty Zywnosciowe w oparciu o
dobdér metod, technik i narzedzi analitycznych oraz zinterpretowac otrzymane dane doswiadczalne za
pomocg narzedzi statystycznych oraz wysuwaé logiczne wnioski, a takie dokonac¢ walidacji
wykorzystywanej metody analitycznej realizowane podczas zajec¢ z chemii organicznej, podstaw analizy
i oceny jakosci zywnosci, podstaw analizy sensorycznej; umiejetnosci okreslone kierunkowym efektem
uczenia sie JBZ1A _UO06 (absolwent potrafi) stosowaé systemowe podejscie do zarzadzania jakoscig
i bezpieczenstwem zywnosci oraz planowadé, wdrozy¢, utrzymac i rozwijac system zarzgdzania jakoscig
i bezpieczenstwem w przedsiebiorstwie, jak rdwniez dokonaé¢ analizy kosztéw jakosci oraz dziataé
w sposob przedsiebiorczy realizowane podczas zajec z podstaw zarzqdzania jakoscig, audytowania
i dokumentowania systemdw zarzadzania. Kompetencje spoteczne okreslono dla wszystkich zaje¢, np.
kierunkowy efekt uczenia sie w kategorii kompetencji spotecznych JBZ1A_KO02 (absolwent jest gotéw
do) pozyskiwania informacji z wiarygodnych Zrédet oraz praktycznego stosowania zdobytej wiedzy
z uwzglednieniem aspektéw prawnych, etycznych i ekonomicznych przypisano zajeciom z podstaw



mikrobiologii, przemian i funkcji sktadnikow Zywnosci, normalizacji, akredytacji i certyfikacji.
Zaplanowane w ramach poszczegdlnych zajec tresci programowe realizujg wszystkie efekty uczenia sie
okreslone dla kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci i przygotowuja studenta do prowadzenia
badan naukowych. Tresci poszczegdlnych zajeé tworzacych program studiéw sg kompleksowe, ale nie
zawsze specyficzne. Co do zasady tresci programowe przedstawione w uchwale Senatu UPP nr
357/2019 i te zawarte w sylabusach zaje¢ sg zgodne z zakresem wiedzy w dyscyplinie naukowej
technologia zywnosci i zywienia, do ktérej przyporzadkowano kierunek studidw oraz wpisujg sie
w dziatalnos¢ naukowg Uczelni. Przyktadem mogg by¢ zajecia bezpieczeristwo mikrobiologiczne
zywnosci, ktérego celem jest zapoznanie studentéw z mikroflorg saprofityczng i patogenng
wystepujacg w produktach zywnosciowych oraz ocena wptywu warunkéw sanitarno-higienicznych
na bezpieczenstwo mikrobiologiczne produktéw gotowych, a takze przemiany i funkcje sktadnikdw
zZywnosci, ktérego celem jest zapoznanie studentdw z chemicznymi i biochemicznymi wtasciwosciami
sktadnikédw zywnosci, przemianami tych zwigzkédw oraz ich wptywem na wtasciwosci funkcjonalne
zywnosci i ksztattowanie cech sensorycznych. Zastrzezenia budzi mozliwo$¢ osiggniecia efektu uczenia
sie okreslonego dla zaje¢ z podstaw Zywienia cztowieka E3: Posiada umiejetno$¢ oceny wartosci
odzywczej produktéw zywnosciowych w oparciu o wiasciwy dobdér metod i narzedzi analitycznych oraz
dane tabelaryczne. Nie koresponduje on z formami przewidzianymi dla tych zajec¢. Zajecia odbywajg
sie w formie wyktadéw w wymiarze 20 h. Analogiczna sytuacja wystepuje w przypadku zajec z ochrony
zdrowia publicznego. Efekt uczenia sie E4: Absolwent potrafi stosowac witasciwe dla kierunku studiow
standardowe techniki i narzedzia badawcze z zakresu zdrowia publicznego. Zajecia odbywaja sie
w formie wyktadéw w wymiarze 30 h, a zaplanowang metodg weryfikacji jest praca pisemna. Zespot
rekomenduje rozwazenie zmiany formy prowadzenia zaje¢ z tych przedmiotéw lub korekte efektow
uczenia sie.

Obowigzujacy w Uczelni format opracowywania sylabuséw zapewnia wskazanie wszystkich istotnych
informacji dotyczacych zajeé/grup zaje¢, w tym: rodzaje zaje¢ i ich wymiar godzinowy, cel
przedmiotu/modutu, tresci ksztatcenia, metody dydaktyczne, zaktadane efekty uczenia sie
przedmiotu/modutu, metody weryfikacji efektow uczenia sie, formy i kryteria zaliczenia
przedmiotu/modutu, wykaz literatury. Za dobodr tresci programowych odpowiadajg kierownicy
przedmiotow i to oni odpowiadajg za opracowanie sylabusa zaje¢. Przedstawiony przez Uczelnie
katalog sylabusow jest niekompletny (brak sylabusow: fakultet 1: grzyby a jakos¢ zywnosci, nowe
trendy w podwyzszaniu jakosci napojow alkoholowych, fakultet 2: Zywnos¢ dla przysztosci — od teorii
do praktyki, grupa przedmiotéw spoteczno-humanistycznych: dostepnos¢ wspdtfczesnego Swiata fakty
i mity, ekologia w Swiadomosci spotecznej, etyka z bioetykq, planowanie karier i doradztwo zawodowe,
polski system polityczno-prawny, spoteczne aspekty zmian klimatu, wprowadzenie do filozofii). Wymiar
zaje¢ i ich forma umozliwiajg osiggniecie zaktadanych efektow uczenia sie. Wykaz literatury
w sylabusach jest poprawny, aktualny, zawiera pozycje zwarte i artykuty naukowe publikowane
w czasopismach polskich i obcojezycznych.

Studia pierwszego stopnia na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci realizowane sg tylko w formie
stacjonarnej, trwajg 7 semestrow, przy wymaganym naktadzie pracy studenta rownym 210 punktow
ECTS. Nakfad pracy studenta mierzony liczbg punktéw ECTS obejmuje uczestnictwo w zajeciach
organizowanych przez uczelnie zgodnie z planem studiéw oraz jego indywidualng prace przeznaczong
na przygotowanie do zaje¢ oraz ich zaliczenie. Nakfad pracy mierzony liczbg punktéw ECTS jest
rozplanowany dosé réwnomiernie, 29 punktéw ECTS w semestrze 1., 28 punktéw ECTS w semestrze
2., po 30 punktéw ECTS w semestrach 3-6 i 33 punkty ECTS w semestrze 7, co pozwala na racjonalne
obcigzenie studentéw pracg. Uchwatg nr 92/2022 Senatu UPP z dnia 30 marca 2022 r. skorygowano



nakfad pracy wyrazony liczbg punktéw ECTS w odniesieniu do czterech zaje¢: grupy przedmiotéow
spoteczno-humanistycznych do wyboru (korekta z 5 punktow ECTS na 2), koszty jakosci (korekta z 2
punktéw ECTS na 3), audytowanie i dokumentowanie systemow zarzqdzania (korekta z 4 punktow ECTS
na 5) oraz fakultet 2. innowacje w produkcji i dystrybucji zywnosci (korekta z 3 punktéow ECTS na 4).
Zajecia na ocenianym kierunku realizowane sg w formie wyktadéw (1046 h), ¢wiczen (1194 h)
i seminariéw (60 h) w tgcznym wymiarze 2300 h oraz w formie konsultacji, tzw. inne z nauczycielem
(370 h). Do godzin kontaktowych nie wliczono 130 h z praktyki technologicznej i 55 h z praktyki
systemowej, ktére wymagajg udziatu nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzgcych zajecia.
Uczelnia wykazata, ze studenci realizujg obie praktyki pod nadzorem opiekundw w miejscach ich
odbywania oraz wyznaczyta opiekuna praktyk z ramienia wydziatu. Zatem godziny te mogg zostac
wliczone do zaje¢ wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub innych osdéb
prowadzacych zajecia i studentéw. Liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje za zajecia wymagajace
bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia i studentéw
wynosi 106 (50,5% ogdlnej liczby punktéw ECTS). W ramach kazdych zaje¢ zaplanowano inne godziny
dydaktyczne z nauczycielem (370 h w catym cyklu ksztatcenia), ktére nie sg doprecyzowane
w wiekszosci sylabusow. W trakcie wizytacji wyjasniono, ze sg to dodatkowe godziny konsultacyjne,
a ich liczba uzalezniona jest od specyfiki zaje¢. Pewne zastrzezenia budzi zaliczenie 370 h jako zajecia
z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich i studentdw, ktére zostaty okreslone w planie
studiéw jako ,inne z nauczycielem” (od 2 h do 10 h dla poszczegdinych zaje¢ oraz 90 h w ramach
przygotowania do egzaminu inzynierskiego). Dla zaje¢ tych nie przedstawiono sylabuséw (brak tresci
ksztatcenia, uzyskiwanych efektéw uczenia sie), nie zostaty takze wykazane w odnosnej uchwale
Senatu UPP. Szacowanie liczby innych godzin z nauczycielem na tak wysokim poziomie dla wielu zaje¢
wydaje sie nie mie¢ uzasadnienia merytorycznego. Jednakze uwaga ta nie wptywa na spetnienie
formalnych wymagan dotyczacych liczby punktéw ECTS realizowanych z bezposrednim udziatem
nauczycieli akademickich i studentéw. Zespdt oceniajacy rekomenduje dostosowanie liczby godzin
konsultacji do faktycznych potrzeb, wynikajacych ze specyfiki zajeé.

W formie tylko wyktaddéw realizowane sg zajecia z dziedziny nauk spotecznych lub humanistycznych:
wiedza spoteczna i grupa przedmiotow spofeczno-humanistycznych, jak réwniez przedmioty
kierunkowe: propedeutyka wiedzy o jakosci i bezpieczerstwie zywnosci, elementy prawa, podstawy
zZywienia cztowieka, normalizacja, akredytacja i certyfikacja, ochrona zdrowia publicznego oraz
przedmioty do wyboru: wprowadzenie do zarzqdzania Srodowiskiem w przemysle spoZzywczym lub
techniki proekologiczne i zarzadzanie srodowiskiem w produkcji Zywnosci oraz fakultet 1. doskonalenie
jakosci i bezpieczeristwa Zzywnosci w wymiarze tgcznym 250 h, ktérym w sumie przyporzgdkowano
21 punktéw ECTS.

Samodzielng prace studenta oszacowano na 2683 h. Przypisana zajeciom liczba punktow ECTS, liczba
godzin wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i studentéw oraz nakfad
samodzielnej pracy studenta zostaty w wiekszosci okreslone prawidtowo. Przykfadem
nieprawidtowego oszacowania pracy wiasnej studenta mogg bycé:wiedza spofeczna realizowana
w wymiarze 40 h wyktadéw zostata wyceniona na 3 punkty ECTS, co po analizie tresci programowych,
wydaje sie by¢ zawyzone. Zajecia do wyboru (4 punkty ECTS): podstawy ekonomii lub ekonomia
i zarzgdzanie realizowane s w wymiarze 20 h wyktadéw i 20 h ¢wiczen, a prace studenta oszacowano
na 54 h. Z kolei w ramach zaje¢ z bezpieczeristwa mikrobiologicznego zywnosci (4 punkty ECTS)
realizowanego w formie 45 godzin wyktadéw i 45 godzin ¢wiczen, koriczacych sie egzaminem nakfad
pracy studenta oszacowano tylko na 9 h. Zajecia z podstaw analizy sensorycznej (15 h wyktadéw i 30 h
¢wiczen), technologicznych  uwarunkowan  jakosci  produktéow  pochodzenia  roslinnego,



technologicznych uwarunkowarn jakosci produktéw pochodzenia zwierzecego (po 30 h wyktadéw i po
45 h ¢wiczen) koncza sie egzaminem. Czas mierzony naktadem pracy wtasnej studenta zwigzany
z przygotowaniem sie do zajec i do egzaminu zostat oszacowany na 51 h w przypadku podstaw analizy
sensorycznej i po 19 h w odniesieniu do pozostatych dwdch przedmiotéw. Analiza tresci ksztatcenia
zawartych w sylabusach wskazuje, ze naktad pracy wtasnej studenta zostat oszacowany
nieprawidtowo. Zdecydowanie wiecej materiatu do opanowania ma student w ramach zajeé
z technologicznych uwarunkowarn jakosci produktdow pochodzenia roslinnego, technologicznych
uwarunkowan jakosci produktéw pochodzenia zwierzecego niz z podstaw analizy sensorycznej. Liczba
egzamindw w poszczegdlnych semestrach jest roztozona w miare rwnomiernie. W semestrach 1-4i 6
zaplanowano 4 przedmioty korficzace sie egzaminem, w semestrze 5 — 5 egzamindéw, w semestrze 7-2
egzaminy, w tym obrone pracy dyplomowej. Studenci nie zgtaszali zastrzezen w tym zakresie,
stwierdzili, ze egzaminy sg zaplanowane w terminach uzgodnionych z nimi i majg wystarczajgco duzo
czasu na przygotowanie sie do nich.

Analiza planu studiéw i sylabuséw wykazata, ze istniejg rozbieznosci pomiedzy liczbg godzin zajec
dydaktycznych okreslonych w sylabusach i w planie studiow (koszty jakosci — plan studiéw:
20W/20¢w./5inne, sylabus: 15W/15¢w./4inne; audytowanie i dokumentowanie systemow zarzqdzania
— plan studiéw: 15W/36¢w./6inne, sylabus: 15W/30¢w/6inne; fakultet 2: plan studidw:
16W/18¢w/6inne, sylabusy: innowacyjne produkty z nasion roslin strqgczkowych 15W/0¢éw./15inne,
innowacje w przetwarzaniu fermentowanych produktow Zywnosciowych 15W/15¢w./4inne,
projektowanie wtasciwosci nowych produktow spozywczych 15W/15¢w./4inne, zywnos¢ XXI wieku —
przeglgd technologii od surowca do produktu 15W/15¢w./4inne, enzymy w produkcji zywnosci
15W/15¢w./4inne, wspdtczesne trendy w inZynierii Zywnosci 15W/15¢w./4inne. Podczas wizytacji
wyjasniono, ze liczba faktycznie realizowanych zaje¢ dydaktycznych jest zgodna z planem studidw,
a rozbieznosci wynikaja z braku aktualizacji sylabuséw do wymagan zawartych w Uchwale nr 92/2022
Senatu UPP. Wiekszos¢ bteddw zostata skorygowana podczas wizytacji.

Sekwencja zaje¢, a takze dobdr form zaje¢ s3 w zasadzie poprawne. Proporcje liczby godzin zaje¢
realizowanych w poszczegdlnych formach mozna uznac za prawidtowe. Zastrzezenia budzi jedynie
umieszczenie w tym samym semestrze zajec z: zagrozen i oceny ryzyka w produkcji Zzywnosci, podstaw
zarzqdzania jakoscig oraz dobrej praktyki produkcyjnej i higienicznej (GMP/GHP). Podczas wizytacji
wyjasniono, ze pomimo umieszczenia zaje¢ w tym samym semestrze sg one realizowane sekwencyjnie,
co ma potwierdzenie w harmonogramie zajec. Zajecia w wiekszosci prowadzone sg w formie wyktadéw
oraz ¢wiczen laboratoryjnych, w trakcie ktérych studenci wykonujg zadania analityczne lub prowadza
doswiadczenia. Charakterystyczne sg takze dla kierunku ¢wiczenia projektowe, na ktérych projektujg
m.in. technologie produkcji. Liczba godzin zaje¢ wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli
akademickich i studentow okreslona w programie studiéw facznie oraz dla poszczegdlnych zajec
zapewnia osiggniecie przez studentéw zaktadanych efektow uczenia sie. Studenci teoretycznie majg
mozliwosé elastycznego ksztattowania swojej Sciezki kariery. W planie studidw przewidziano realizacje
przedmiotow fakultatywnych. Zgodnie z uchwatg nr 92/2022 Senatu UPP za zajecia te student uzyskuje
66 punktoéw ECTS. Zajecia do wyboru realizowane sg w kazdym semestrze studiow. Zasady wyboru s3
jasno okreslone. Prodziekan ds. studiow prosi starostéw poszczegélnych rocznikdéw o przeprowadzenie
sondazu w sprawie wyboru zajec¢. Wybory zajec¢ sg dokonywane w semestrze poprzedzajgcym semestr,
w ktérym sg one realizowane. Wybor przez studentdw w | semestrze studiow jest dokonywany podczas
pierwszych zajec. Analiza planu studiéw w odniesieniu do liczby punktéw ECTS uzyskiwanych w ramach
zaje¢ do wyboru wykazata, ze faktycznie studenci uzyskujg 56 punktéw ECTS. Student ma prawo
wyboru jezyka obcego (8 pkt ECTS) oraz wybiera 4 zajecia ogdlnouczelniane: podstawy fizyki lub



podstawy biofizyki (7 pkt ECTS) oraz z bloku zaje¢ humanistyczno-spotecznych (podstawy ekonomii
lub ekonomia i zarzgdzanie - 4 pkt ECTS) i dwa zajecia z modutu przedmiotow spofeczno-
humanistycznych (z oferowanych 10 — po 1 pkt ECTS), a takze 10 z bloku zaje¢ kierunkowych (prawo
zywnosciowe lub prawo zywnosciowe z elementami prawa cywilnego (2 pkt ECTS), inzynieryjne
podstawy procesow produkcyjnych lub wstep do procesow jednostkowych w przetwdrstwie Zywnosci
(5 pkt ECTS), jakosc i bezpieczeristwo potraw w technologii gastronomicznej lub podstawy technologii
gastronomicznej (3 pkt ECTS), techniki pakowania i przechowywania zywnosci lub technologia
i bezpieczenstwo opakowarn zywnosci (6 pkt ECTS), logistyka w gospodarce zywnosciowej lub logistyka
w przedsiebiorstwie agrobiznesu (3 pkt ECTS), wprowadzenie do zarzqdzania srodowiskiem
w przemysle spozywczym lub techniki proekologiczne i zarzadzanie srodowiskiem w produkcji Zywnosci
(4 pkt ECTS), metody monitorowania jakosci i bezpieczeristwa zywnosci lub analityka procesowa
w faricuchu zywnosciowym (3 pkt ECTS), zarzqdzanie i finanse w przedsiebiorstwie agrobiznesu lub
organizacja i zarzqdzanie w miedzynarodowym obrocie Zywnosci (3 pkt ECTS). W ramach fakultetu 1
doskonalenie jakosci i bezpieczeristwa zywnosci oferowanych jest 12 zaje¢ (po 1 pkt ECTS), z ktérych
studenci wybierajg dwa zajecia: autentycznosc zywnosci, grzyby a jakosc¢ zywnosci, orientalna Zywnosc
fermentowana - ocena jakosci i bezpieczeristwa, nowe trendy w podwyiszaniu jakosci napojow
alkoholowych, surowcowe | technologiczne aspekty ksztattowania jakosci i trwafosci piwa, ocena
ekspozycji i szacowanie ryzyka w aspekcie obecnosci ksenobiotykdw w Zywnosci, innowacyjne produkty
roslinne ksztaftowane na drodze surowcowej i technologicznej, bezpieczne produkty lokalne
i tradycyjne w krétkich taricuchach, Zywnos¢ minimalnie przetworzona i bioaktywna, dodatki do
zywnosci w aspekcie prawnym i uzytkowym, zywnos¢ w proszku - innowacje technologiczne i ocena
jakosci, nowe trendy w suszeniu Zywnosci w aspekcie jej jakosci. W ramach fakultetu 2. innowacje
w produkcji i dystrybucji Zywnosci studenci wybierajg jedne zajecia sposrdd 6: innowacyjne produkty
Z nasion roslin strgczkowych, innowacje w przetwarzaniu fermentowanych produktéw Zzywnosciowych,
projektowanie wtasciwosci nowych produktéw Zywnosciowych, zywnos¢ dla przysztosci - od teorii
do praktyki, enzymy w produkcji zywnosci, wspdtczesne trendy w inzynierii zywnosci (4 pkt ECTS).
Analiza tresci programowych zawarta w sylabusach zaje¢ obieralnych wskazuje, ze realizujg one efekty
uczenia sie okreslone dla kierunku studiow. W uchwale Senatu UPP podano inne nazwy zajec niz
znajdujace sie w planie studiéw lub sylabusach: uchwata — wprowadzenie do zarzqdzania srodowiskiem
w przemysle spozywczym, techniki proekologiczne i zarzqdzanie srodowiskiem w produkcji Zywnosci,
sylabusy — wprowadzenie do zarzqdzania srodowiskowego w przemysle spozywczym, techniki
proekologiczne w produkcji Zzywnosci. W katalogu zaje¢ do wyboru w ramach fakultetu 1. nie ma zajec
winoznawstwo i piwoznawstwo, ktérego sylabus przedstawiono i wskazano, ze byt realizowany.
W katalogu zaje¢ do wyboru w ramach fakultetu 2. wystepuje nazwa zajeé: Zywnos¢ dla przysztosci —
od teorii do praktyki, natomiast w przedstawionych sylabusach podano nazwe: Zywnos¢ XXI wieku —
przeglgd technologii od surowca do praktyki. Podczas wizytacji wyjasniono, ze zajecia winoznawstwo
i piwoznawstwo realizowane sg w ramach fakultetu 1: doskonalenie jakosci i bezpieczeristwa Zywnosci
jako temat 4 podany w wykazie planu studidw: nowe trendy w podwyzszaniu jakosci napojow
alkoholowych, a w sylabusie zapisane zostaty pod roboczg nazwa.

Zastrzezenia budzg bloki zaje¢ do wyboru, w ramach ktérych wybierany jest jeden z dwdch. Analiza
sylabuséw zaje¢ do wyboru wykazata, ze jest to tylko wybdr pomiedzy nazwami zaje¢, gdyz tresci
programowe, a takze efekty uczenia sie okreslone dla tych zajec¢ sg niemal identyczne lub takie same.
Teoretycznie zajecia do wyboru obejmujg co najmniej 30% catkowite] liczby punktéw ECTS, jednak
merytorycznie czes$¢ z nich nie powinna zostac zaliczona do zaje¢ obieralnych, a ponadto wybér zajec
jest pozorny, poniewaz realizowane na nich tresci sy bardzo podobne, w zwigzku z czym mozina



stwierdzi¢, ze warunek obieralnosci zajec nie zostat spetniony. Dotyczy to zajec: ekonomia i zarzgdzanie
oraz podstawy ekonomii, podstawy fizyki oraz podstawy biofizyki, prawo zywnosciowe oraz prawo
zywnosciowe z elementami prawa cywilnego, wstep do procesow jednostkowych w przetwdrstwie
zZywnosci oraz inzynieryjne podstawy proceséw produkcyjnych, jakos¢ i bezpieczeristwo potraw
w technologii gastronomicznej oraz podstawy technologii gastronomicznej.

Przyktadowo: tresci programowe zaje¢ jakosc i bezpieczeristwo potraw w technologii gastronomicznej
obejmuja , Gtdwne narzedzia zapewnienia bezpieczenstwa i jakosci zdrowotnej zywnosci. Programy
warunkéw wstepnych — zasady GHP i GMP. Wymagania sanitarne dotyczgce pomieszczen,
wyposazenia i personelu w zaktadzie gastronomicznym. Dokumentacja systemowa: analiza zagrozen;
weryfikacja opracowanej dokumentacji. Wyznaczanie CCP na podstawie drzewa decyzyjnego z Codex
Alimentarius. Wyznaczanie priorytetu zagrozen na podstawie analizy FMEA. Zarzadzanie personelem
w zaktadzie produkcyjnym. Charakterystyka proceséw w technologii gastronomicznej. Charakterystyka
sprzetu stosowanego w technologii gastronomicznej. Przechowywanie surowcéw, potproduktow
w zaktadach zywienia zbiorowego. Procesy obrébki wstepnej w technologii potraw. Metody obrdbki
termicznej potraw. Grzejnictwo mikrofalowe w technologii potraw. Przemiany ttuszczow w procesach
przechowywania i smazenia potraw. Rodzaje przemian biatek w procesach produkcji potraw.
Przemiany weglowodanéw w technologii potraw. Przemiany witamin w technologii potraw.”,
a alternatywnych zaje¢ podstawy technologii gastronomicznej: ,Charakterystyka proceséw
produkcyjnych w technologii gastronomicznej. Charakterystyka sprzetu stosowanego w technologii
gastronomicznej. Okreslenie zasad przechowywania surowcéw, pétproduktédw i gotowych wyrobdéw
w zakfadach zywienia zbiorowego. Procesy obrdébki wstepnej w technologii potraw. Metody obrdébki
termicznej potraw. Grzejnictwo mikrofalowe w technologii potraw. Przemiany ttuszczow w procesach
przechowywania i smazenia potraw. Rodzaje przemian biatek w procesach produkcji potraw.
Przemiany weglowodandow w technologii potraw. Przemiany witamin i innych zwigzkédw chemicznych
w technologii potraw. Gtéwne narzedzia zapewnienia bezpieczenstwa i jakosci zdrowotnej zywnosci.
Programy warunkdéw wstepnych — zasady GHP i GMP. Wymagania sanitarne dotyczace pomieszczen,
wyposazenia i personelu w zaktadzie gastronomicznym. Dokumentacja systemowa: analiza zagrozen;
weryfikacja opracowanej dokumentacji. Wyznaczanie CCP na podstawie drzewa decyzyjnego z Codex
Alimentarius. Wyznaczanie priorytetu zagrozen na podstawie analizy FMEA. Zarzadzanie personelem
w zaktadzie produkcyjnym”. Okreslone efekty uczenia sie dla obu zajec sg takie same.

Uczelnia nieprawidtowo zaliczyta do grupy przedmiotéw fakultatywnych praktyke zawodowa
(dodatkowe 7 punktéw ECTS). Do zajec¢ obieralnych zaliczono: inzynieryjne podstawy procesow
produkcyjnych lub wstep do procesow jednostkowych w przetwdrstwie Zywnosci, metody
monitorowania jakosci i bezpieczeristwa zywnosci lub analityka procesowa w faricuchu Zzywnosciowym,
techniki pakowania i przechowywania zywnosci lub technologia i bezpieczenstwo opakowar zywnosci.
Obieralnos¢ tych zaje¢ budzi zastrzezenia, gdyz sg to zajecia o kluczowych tresciach dla kierunku oraz
ksztattujgcych kompetencje inzynierskie. Po dostosowaniu programu studidw, polegajgcym
na zwiekszeniu réznorodnosci tresci i efektow uczenia sie zaje¢ obieralnych, nalezy rozwazyé, czy
te zajecia nie powinny by¢ realizowana jako obowigzkowe.

Liczba punktéw ECTS obejmujgca zajecia zwigzane z prowadzong dziatalnoscig naukowg w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienia, do ktérej przyporzgdkowano oceniany kierunek wynosi 138 punktow
ECTS, co stanowi 65,7% ogdlnej liczby punktéw ECTS, a zatem spetnia wymagania dla studiéw o profilu
ogoélnoakademickim okreslone w ustawie Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce. Przyktadem sg zajecia
z: surowcow pochodzenia zwierzecego, bezpieczeristwa mikrobiologicznego zywnosci, podstaw
toksykologii, systemowego zarzqdzania bezpieczeristwem zywnosci. Sposob realizacji zajec



dydaktycznych umozliwia przygotowanie studentdw do prowadzenia dziatalnosci naukowej, a takze
udziat w niej poprzez realizacje prac dyplomowych. Studenci kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo
zywnosci zdobywajg wiedze zgodng z najnowszymi osiggnieciami nauki.

W programie studiéw przewidziano zajecia z przedmiotdw humanistyczno-spotecznych w wymiarze
5 punktéw ECTS, co jest zgodne z wymaganiami zawartymi w rozporzgdzeniu Ministra Nauki
i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 28 wrzesnia 2018 r. w sprawie studidw, oraz zajecia z jezyka obcego
w wymiarze 8 punktéw ECTS, realizowane w czterech semestrach w tgcznym wymiarze 100 h. Studenci
moga wybraé¢ jeden z dwéch oferowanych jezykdw. Wymiar punktéw ECTS i liczba godzin
przewidzianych dla zaje¢ z jezyka obcego pozwalajg na osiggniecie przez studentéw zatozonego
poziomu B2.

W roku akademickim 2020/2021 w ramach zaje¢ prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtos¢ studenci uzyskali w catym cyklu ksztatcenia 106 punktéw ECTS (wszystkie
zajecia prowadzono zdalnie). W roku akademickim 2021/2022 w semestrze zimowym od potowy
semestru realizowano zdalnie wyktady (20 punktéw ECTS), a w semestrze letnim zdalnie prowadzone
sg wyktady (42 punkty ECTS).

Metody ksztatcenia, dobierane w oparciu o zaplanowane efekty uczenia sie i cele wyznaczone
dla danych zaje¢ sg rdznorodne, obejmujg zaréwno tradycyjne akademickie metody podajace
(wyktady konwencjonalne, konwersatoryjne), jak i poszukujgce (problemowe, ¢wiczenia praktyczne,
laboratoryjne, projektowe, rachunkowe, dyskusje), oparte na samodzielnym dochodzeniu studenta
do wiedzy. Stosowane narzedzia dydaktyczne stymulujg studentéw do samodzielnej pracy, motywuja
do aktywnego udziatu w procesie uczenia sie i doskonalg umiejetnosé pracy w grupie, w ktorej
przyjmuje sie roézne role. Stosowane metody ksztatcenia wigzg sie z wykorzystaniem réznych $rodkéw
dydaktycznych, takich jak dobrze wyposazone laboratoria i pracownie specjalistyczne oraz
komputerowe. Przeprowadzone hospitacje zaje¢ potwierdzity wifasciwy dobdr i umiejetnosé
stosowania odpowiednich metod dydaktycznych przez hospitowanych nauczycieli, co zostato
potwierdzona podczas hospitacji zaje¢ przez zespot oceniajacy. W procesie ksztatcenia realizowane sg
tez zadania bedace podstawg do prowadzenia badan naukowych przez studentéw, obejmujgce
rozpoznawanie probleméw badawczych, formutowanie hipotez, dobér metod i technik badawczych
oraz opracowanie i prezentacje wynikow badan. Stosowane metody ksztatcenia sg zorientowane
na studenta, motywujg do aktywnego udziatu w procesie nauczania i uczenia sie oraz umozliwiajg
osiggniecie efektéw uczenia sie. Metody ksztatcenia umozliwiajg przygotowanie studentéw
do prowadzenia badan naukowych w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia. Przyktadem zajec,
ktore przygotowujg do prowadzenia dziatalnosci naukowej sg zajecia projektowe i laboratoryjne z:
opracowania i komercjalizacji nowych produktéw zywnosciowych, inzynierii procesowej zywnosci,
przemian i funkcji sktadnikéw zywnosci, systemowego zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci,
zarzadzania, a takze seminaria. jakosScig zywnosci wg norm 1SO 9000, a takze seminaria.

W zwigzku z sytuacjg epidemiczng zajecia dydaktyczne na kierunku jakosc i bezpieczeristwo Zywnosci
w latach akademickich 2019/2020 oraz 2020/2021, jak réwniez w obecnym roku akademickim
2021/2022 byty realizowane w duzej czesci w sposéb zdalny lub hybrydowy. ZW czasie zaostrzenia
pandemii wszystkie zajecia prowadzone byly w sposéb zdalny. Poza prowadzeniem wykfadéw online
oraz seminariéw i zaje¢ audytoryjnych w grupach ¢wiczeniowych na Teams lub Zoom, prowadzacy
przygotowywali filmy edukacyjne z wykonywanych doswiadczen w przypadku zaje¢ o charakterze
laboratoryjnym. Pomocniczo w przypadku prowadzenia zaje¢ w formie stacjonarnej narzedzia
ksztatcenia na odlegtos¢ wykorzystuje sie np. do komunikowania sie prowadzacych ze studentami,
przesytania prezentacji i materiatéw, zadan wykonanych przez studentéw. W ramach seminarium



mozliwe jest réwniez przeprowadzenie indywidualnych konsultacji dotyczgcych wykonywanych zadan
czy prac. Przyktadem zaje¢ moze by¢ audytowanie i dokumentowanie systemdw zarzqdzania,
systemowe zarzqdzanie bezpieczeristwem Zywnosci. Podczas zajec stacjonarnych metody i techniki
ksztatcenia na odlegtos¢ sg wykorzystywane pomocniczo, czesto tworzy sie zespoty na platformie MS
Teams, przy pomocy ktérych utatwiona jest komunikacja prowadzgcego ze studentami. Dodatkowo
wyktadowcy lub osoby prowadzgce éwiczenia umieszczajg tam materiaty dydaktyczne (prezentacje lub
inne), a studenci przesytajg tg drogg przygotowane prace.

Studenci majg mozliwos¢ realizowania indywidualnego programu studidw (IPS), zgodnie z §15
Regulaminu studiow UPP. Warunkiem realizacji takich studiéw sg szczegdlne zainteresowania
i uzdolnienia studentéw, weryfikowane na podstawie wynikow studiéw. W szczegdlnie uzasadnionych
przypadkach Prodziekan moze podjgé decyzje o realizacji IPS rédwniez przez innych studentdéw
(np. zaangazowanych w dziatalnos¢ spoteczng na rzecz Wydziatu lub spotecznosci akademickiej,
zaangazowanych w prace két naukowych, wykazujgcych wybitne osiggniecia sportowe, artystyczne).
Mozliwe jest tez dostosowanie procesu uczenia do grupowych i indywidualnych potrzeb studentéw
bez zmiany zakresu programowego, polegajgce na ustaleniu indywidualnych termindéw realizacji
obowigzkéw dydaktycznych oraz mozliwosci wyboru grupy ¢wiczeniowej (§13 Regulaminu studiow
UPP). Taka mozliwos¢ jest szczegdlnie korzystna dla studentéw na przyktad podejmujgcych studia
na wiecej niz jednym kierunku studiéw. Studentce w cigzy i studentowi bedgcemu rodzicem nie mozna
odmowic¢ zgody na odbywanie studiéw stacjonarnych na okreslonym kierunku i poziomie wedtug
indywidualnej organizacji studidw do czasu ich ukoniczenia. Zasady indywidualnej organizacji studiow
dla 0séb z niepetnosprawnosciami z uwzglednieniem szczegdlnych potrzeb okresla §14 Regulaminu
studiow UPP. Dostosowanie procesu ksztatcenia do potrzeb studentdéw z niepetnosprawnoscia
reguluje zarzadzenie nr 145/2021 Rektora UPP z dnia 30 wrzesnia 2021 roku w sprawie dostosowania
procesu ksztatcenia do potrzeb studentow i doktorantéw z niepetnosprawnosciami oraz w szczegdlnej
sytuacji zdrowotnej. Dotychczas na kierunku jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci nie byto studentéw
z niepetnosprawnosciami. Regulamin studiéw zapewnia takze mozliwo$é odbywania studidw w formie
IPS pod opieka wybranego nauczyciela akademickiego przez studentéow z niepetnosprawnoscis.
Studenci z niepetnosprawnosciami mogg liczyé na wsparcie asystentéw, ttumaczy jezyka migowego,
dostosowanie formy zaliczen i egzamindw do stopnia i rodzaju niepetnosprawnosci. Jednostka
odpowiedzialng za wsparcie oraz koordynacje dziatan na rzecz osdb z niepetnosprawnosciami jest
Centrum Wsparcia i Rozwoju. Zasady dostosowania procesu ksztafcenia do potrzeb studentéw
i doktorantéw z niepetnosprawnosciami oraz w szczegolnej sytuacji zdrowotnej reguluje zarzadzenie
Rektora UPP nr 145/2021 wraz z regulaminem adaptacji edukacyjnych UPP. W Regulaminie studidéw
UPP w &14 okresla sie zasady dotyczgce odbywania studiow dla oséb z niepetnosprawnosciami.
W zaleznosci od rodzaju i stopnia niepetnosprawnosci przyjmuje sie rézne mozliwosci adaptac;ji
edukacyjnych. Na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci dotychczas nie wystepowata potrzeba
tego typu wsparcia. W przypadku oséb niedowidzgcych i niedostyszgcych podczas ksztatcenia
na odlegto$¢ adaptacja edukacyjna, zgodnie z deklaracjg RPKJiBZ polegataby réwniez na podejsciu
indywidualnym prowadzacego, np. stosowaniu wiekszej czcionki, wyrazeniu zgody na nagrywanie
zaje¢, przesytaniu przez prowadzgcego odpowiednio przygotowanych materiatéw, dostosowaniu
formy przeprowadzania zaliczen i egzaminu.

Wazng czescig programu studiow kierunku jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci jest praktyka zawodowa.
Plany praktyk sg ogdlnie dostepne. Wszelkie informacje dotyczace praktyk, takie jak: Ramowy Program
Praktyk, sylabus, terminarz praktyk zawodowych oraz wszystkie zatgczniki (Umowa, Dziennik praktyk,
Whiosek o zwolnienie, Zasady odbywania praktyk) zostaty zamieszczone na portalu MS Teams przez



koordynatora praktyk, do ktérego majg dostep wszyscy studenci Il roku Jakosci i Bezpieczenstwa
Zywnosci. Wszystkie dokumenty dotyczace praktyk znajdujg sie réwniez na stronie internetowe;j
WNoZ7 — zaktadka Plany zaje¢ — Praktyki i Staze — Praktyki — Jako$¢ i Bezpieczeristwo Zywnosci. Kwestie
dotyczace praktyk zawodowych regulujg nastepujgce przepisy:

1. Zarzadzenia Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu nr 66/2021 w sprawie ogtoszenia
tekstu jednolitego Regulaminu studiéw.

2. Zarzadzenie Rektora UPP nr 43/2014 w sprawie wprowadzenia procedury organizacji studenckich
praktyk zawodowych.

3. Zarzadzenie Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu nr 81/2015 w sprawie zmiany
zarzadzenia nr 43/2014 Rektora UPP w sprawie wprowadzenia procedur organizacji studenckich
praktyk zawodowych.

Szczegbtowe zasady, sposdb i tryb realizacji praktyk zawodowych okresla Procedura organizacji
studenckich praktyk zawodowych (technologicznych) na 4. semestrze studiéw dla kierunku jakos¢
i bezpieczenstwo zywnosci oraz szczegétowe zasady, sposéb i tryb realizacji praktyk zawodowych
okresla Regulamin studenckich praktyk zawodowych wprowadzony przez Rade Wydziatu Nauk
o Zywnosci (obecnie Rade Programowg Wydziatu Technologii Zywnosci). Program praktyk jest
zwigzany ze specyfikg kierunku i jest skonstruowany w sposéb umozliwiajgcy uzyskanie zaktadanych
efektdw uczenia sie.

Na kierunku jakosc¢ i bezpieczerstwo zywnosci zaplanowano dwie obligatoryjne praktyki zawodowe:
technologiczng i systemowag. Student jest zobowigzany do odbycia 185 godzin praktyk, w tym 130
godzin (4 tygodnie) praktyk na Il roku studidow (IV semestr) i 55 godzin (2 tygodnie) praktyk na IV roku
studiéw (VII semestr). Praktyka zawodowa na Il roku studiow jest praktykg technologiczng — 5 ECTS,
a na IV roku studiéw jest praktyka systemowg - 2 ECTS. Praktyka moze odbywad sie w dwéch grupach
instytucji, w zaktadach produkcyjnych oraz zywienia zbiorowego. Praktyki odbywajg sie w dowolnym
zaktadzie branzy spozywczej lub gastronomicznej. Jej celem jest zapoznanie studentéw z aspektami
technologii produkcji zywnosci, od zakupu surowcdéw, oceny ich jakosci, metod przetwarzania,
pakowania, przechowywania oraz dystrybucji w dowolnym zaktadzie produkcyjnym lub zywienia
zbiorowego oraz zapoznanie i aktywne uczestniczenie studentéw w przebiegu proceséw
technologicznych prowadzonych w zaktadach oraz nabycie wiedzy praktycznej z zakresu wyposazenia
technicznego zaktaddw. Student ma mozliwos¢ wyboru jednej z opcji, moze odby¢ catg praktyke
w jednym z powyziszych miejsc albo odby¢ zajecia w obydwu placéwkach (po dwa tygodnie
z przewidzianego czasu praktyk).

Studenci praktyke systemowg powinni odby¢ w trakcie trwania 7 semestru w dniach wolnych od zajec.
Plan zaje¢ w semestrze zimowym, w roku akademickim 2021/22 zaktadat trzy dni wolne w tygodniu od
zaje¢ na uczelni. taczny czas trwania praktyki musi wynosi¢ 10 dni roboczych. Praktyka systemowa
obejmuje trzy opcje i moze odbywac sie w zaktadzie produkcyjnym branzy spozywczej, zaktadzie
zywienia zbiorowego i samodzielnej placéwce laboratoryjnej. Jej celem jest zapoznanie studentéw
z systemowym podejsciem do zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci, poznanie wdrozonych
systemow i standardéw w wybranych placowkach oraz zapoznanie z metodami analitycznymi z zakresu
ilosciowych i jako$ciowych metod oceny jakosci surowcow i produktéw, jak rowniez narzedzi i technik
pozyskiwania danych przez przyzaktadowe laboratoria lub wyspecjalizowane jednostki kontrolno-
badawcze. Student moze odby¢ catg praktyke w jednym z powyiszych miejsc albo podzieli¢ okres
praktyki na dwie placéwki po 1 tygodniu.

Umiejscowienie praktyk w planie studidw jest prawidtowe. Praktyka technologiczna poprzedzona jest
realizacjg zaje¢ technologicznych (technologiczne uwarunkowania jakosci produktéow pochodzenia



roslinnego, technologiczne uwarunkowania jakosci produktéw pochodzenia zwierzecego)
i inzynieryjnych (inzynieria procesowa Zzywnosci), a praktyka systemowa zajeciami z zakresu GMP/GHP,
podstaw zarzqdzania jakoscig, systemowego zarzadzania bezpieczeristwem Zzywnosci, zarzqdzania
jakoscig zywnosci wg norm 1SO 9000, co sprzyja nabywaniu okreslonych dla praktyk efektéw uczenia.
Efekty uczenia sie zaktadane dla praktyk sg zgodne z efektami uczenia sie przypisanymi do pozostatych
zaje€ i przyczyniajg sie do rozwoju umiejetnosci praktycznych. Tresci programowe okreslone dla
praktyk, ich wymiar i przyporzadkowana liczba punktéw ECTS sg prawidtowe.

Studenci indywidualnie szukaja miejsca do odbycia praktyki (technologicznej i systemowej)
w dowolnym terminie oraz w dowolnej branzy spozywczej, gastronomicznej, organizacji zwigzanej
z taricuchem zywnosciowym lub jednostce laboratoryjnej zajmujgcej sie oceng jakosci i bezpieczenstwa
zywnosci. Profil dziatalnosci zaktadu jest weryfikowany przez koordynatora praktyk Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu. Koordynator praktyk z ramienia Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu
bezposrednio kontaktuje sie z przedsiebiorstwami z otoczenia spoteczno- gospodarczego. Kontakt
odbywa sie réwniez poprzez rozmowy telefoniczne, mailowo, online, udziat w spotkaniach
nieformalnych, seminariach i wyktadach. W przypadku niespetnienia przez zaktad warunkéw student
wskazuje inne miejsce lub korzysta z pomocy koordynatora. Kazdy nowy proponowany przez studenta
zakfad jest weryfikowany pod katem charakteru dziatalnosci produkcyjnej oraz opinii zamieszczonych
przez pracownikdw na stronach internetowych przez koordynatora praktyk. Zaktady, w ktérych
praktyki sg odbywane kolejny raz weryfikowane sg wyrywkowo. Wymagania w stosunku do miejsc
odbywania praktyk zawarte sg w Ramowym Programie Praktyk. Wymagania dotyczgce zakresu wiedzy
jaka ma zostac przekazana studentom podczas odbywania praktyk zostata przedstawiona w Ramowym
Programie Praktyk, ktéry jest zatgczany do Umowy. Z wymaganiami Ramowego Programu Praktyk
zaktad oferujacy miejsce dla studenta zapoznaje sie przed podpisaniem Umowy. Wiekszosc¢
wybieranych na praktyki zaktadéw jest dowodem zaangazowania samych studentéw w proces
poszukiwania miejsc praktyk odpowiadajgcych ich oczekiwaniom, warunkom pracy czy takze miejscu
zamieszkania. W trakcie odbywania praktyk student uczestniczy w pracach wybranych zaktadéw
w zakresie przygotowanym przez koordynatora ds. praktyk i okreslonym przez kierownictwo zaktadu.
Student zobowigzany jest do aktywnego uczestnictwa w pracy wyznaczonej przez kierownictwo
zaktadu oraz prowadzenia na biezgco Dziennika praktyk. Podczas wizytacji przedstawiono
Sprawozdanie z praktyk i Dziennik dla praktyk zrealizowanych w ECOR PRODUCT Sp. z 0.0. w Steszewie
w dniach 22.11-03.12. 2021 oraz Dziennik dla praktyk zrealizowanych w Gospodarstwie Rolnym.
Ze wzgledu na pandemie nie odbywata sie praktyka w laboratorium w roku akademickim 2021/22
w semestrze zimowym. Przedstawiono takze skany praktyk technologicznych w zaktadach zywienia
zbiorowego oraz Wojewddzkiej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej. W przypadku tych praktyk nie byto
studenta, ktory odbywat praktyke technologiczng w gospodarstwie rolnym w semestrze letnim roku
akademickiego 2020/21. W dokumentach z praktyk zawarte s3 takze opinie pracodawcow o studencie
oraz krotkie sprawozdanie przygotowane przez kazdego ze studentéw dotyczace odbytej praktyki.
Analiza dokumentacji z odbycia praktyki systemowej w gospodarstwie rolnym wskazuje na brak
mozliwosci weryfikacji wszystkich zaktadanych efektow uczenia sie. Dotyczy to gtéwnie efektow E5:
Umie postugiwac sie podstawowym sprzetem laboratoryjnym oraz aparaturg kontrolno-pomiarowag,
E6: Potrafi dokonac oceny jakosciowej i ilosciowej surowcéw i produktow spozywczych wiasciwymi
metodami i narzedziami analitycznymi, E7: Potrafi zastosowaé systemowe podejscie do zarzadzania
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci. Uzyskanie takich umiejetnosci nie jest mozliwe na podstawie
rozmoéw i dyskusji, jak wskazano w tygodniowej karcie praktyk.



Po odbyciu praktyki nastepuje jej zaliczenie przez koordynatora na podstawie skompletowanych
dokumentéw: wypetnionego Dziennika praktyk, jednostronicowego sprawozdania z odbycia praktyki
i opinii zaktadowego opiekuna praktyk, umowy o organizacje studenckiej praktyki zawodowej wraz
z Ramowym programem praktyk oraz rozmowy zaliczeniowej w terminie, podanym przez
koordynatora w Terminarzu praktyki zawodowe;.

W Regulaminie studidw podano, ze student realizuje praktyki zawodowe zgodnie z programem
studiéw pod nadzorem Koordynatora powotanego przez Dziekana. Osoba taka musi posiadaé bogate
doswiadczenie zawodowe zwigzane z praktykg przemystowa (odbyte staze przemystowe
krajowe/zagraniczne). Powinna mie¢ dobry kontakt z zaktadami z branzy spozywczej, wspotpracowac
w tematach technologicznych z firmami spozywczymi.

Ze strony zaktadu wyznaczana jest osoba tzw. opiekun praktyk. Na Wniosku o odbycie praktyki
zawodowej podane jest nazwisko takiego pracownika. Zdarza sie, ze ta sama osoba jest jednoczesnie
reprezentantem zaktadu pracy. Tymi osobami sg przede wszystkim technologowie lub pracownicy
kontroli jakosSci. Zwigzane to jest z zakresem zadan jakie stawiane sg przed zaktadem i studentami,
ktdre sg przedstawione w Ramowym Programie Praktyk. W okresie pandemii w semestrze zimowym
w roku akademickim 2020/2021 oraz 2021/2022 praktyki systemowe odbywaty sie w formie zdalnej.
Akceptacja miejsca odbywania praktyk odbywata sie w oparciu o takie same zasady, ktore opisano dla
praktyk odbywanych bezposrednio na miejscu. W miare mozliwosci studenci byli wpuszczani
1- 2 krotnie na okres$lony obszar zaktadu w celu zapoznania sie z wybranymi elementami systemu oraz
zapoznania sie ze swoim opiekunem. Dalsza praca odbywata sie zdalnie. Po odbyciu praktyki student
przygotowywat prezentacje multimedialng, ktéra byta przedstawiana w obecnosci catej grupy
studentéw oraz koordynatora praktyk na platformie MS Teams. W niektérych przypadkach
w prezentacji uczestniczyt takze przedstawiciel zaktadu. Przedstawiona prezentacja oraz pdzZniejsza
dyskusja byta podstawa do zaliczenia praktyki. Przedstawiono prezentacje dla Praktyki Systemowej
odbytej przez dwie studentki w Piekarni PSS ,,Spotem” Czarnkdéw oraz prezentacje przygotowang przez
studentdw z odbytych [praktyk w Kampanii Piwowarskiej z siedziba w Poznaniu na temat
,Zintegrowanego systemu Zarzadzania”. Przyjecie takiej formy praktyk i znalezienie takiego
rozwigzania na czas pandemii wydaje sie byé dobrym rozwigzaniem co studenci réwniez potwierdzili
podczas wizytacji.

Przyktadowe miejsca odbywania praktyki to: Okregowa Spotdzielnia Mleczarska w Sierpcu, North Food
Polska S.A. w Poznaniu, Strzelecka Spétdzielnia Producentéw Mieka, LEIBER Sp. z o0.0. Krosniewice,
UNILEVER Polska S.A. — Poznan, ECOR Product Sp. z 0.0., Steszew.

Praktyka technologiczna przypadajgca w okresie pandemii na semestr letni w roku akademickim
2020/21 odbywata sie tylko w formie zdalnej. Ze wzgledu na sytuacje zaktady nie wpuszczaty oséb
z zewnatrz na teren firmy. Zajecia odbywaty sie na platformach takich jak MS Teams lub ZOOM.
Prezentowane byty materiaty filmowe, prezentacje multimedialne dotyczace réznych technologii oraz
nowosci z zakresu produkcji i przetwérstwa zywnosci. Przedstawione zostaty zagadnienia z technologii
drobiu i jaj, przetwdrstwa mleka, przygotowane przez specjalistéw z Wydziatu Nauk o Zywnosci
i Zywieniu. Taka forma realizacji praktyk umozliwiata osiggniecie zaktadanych dla praktyk efektéw
uczenia sie. Do wziecia udziatu w zajeciach zaproszeni zostali takze goscie z innych branz miedzy
innymi: Dyrektor Centrum Badawczo-Rozwojowego oraz -specjalista ds. projektow produkcji
przetwérczej SOKOtOW S.A. Odziat w Sokotowie Podlaskim. Holding branzy miesnej produkujacy
miesa i wedliny, Technolog w firmie Chr. Hansen A/S Polska., ktéra opracowuje i produkuje naturalne
rozwigzania dla branzy spozywczej, farmaceutycznej oraz rolnictwa. Jest producentem kultur,



enzymow, dodatkéw prozdrowotnych oraz pasz dla zwierzat i sSrodkéw ochrony roslin, z Katedry
Zoologii Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu.

Zaliczenie tego rodzaju praktyk odbywato sie na podstawie obecnosci na zajeciach oraz
przygotowanym przez studenta sprawozdaniu z kazdego spotkan on-line.

Po odbyciu praktyki student moze wyrazi¢ swojg opinie na temat miejsca i przebiegu praktyki
w przedstawionym przez siebie sprawozdaniu zawartym w Dzienniku praktyk. Rowniez podczas
sktadania catej dokumentacji po odbyciu praktyki koordynatorowi ma miejsce rozmowa na powyzszy
temat. Zgodnie z uzyskanymi informacjami podczas wizytacji do tej pory studenci nie zgtaszali
negatywnych opinii w kwestii programu oraz miejsc wybranych lub wskazanych przez koordynatora
zaktadéw. Podczas rozmow potwierdzono, ze zgodnie z regulaminem praktyk istnieje mozliwosé
zwolnienia studenta z obowigzku odbycia praktyki w sytuacji, kiedy wczesniej odbyt on podobng
praktyke w szkole sredniej, odbyt staz lub praktyke zagraniczng w zaktadzie, ktéry umozliwit mu
realizacje ramowego programu praktyk lub pracuje zawodowo w branzy spozywcze;j.

Komplet dokumentéw potwierdzajgcych odbycie praktyki/stazu student przedktada koordynatorowi
ds. praktyk wraz z odpowiednim wnioskiem. Na tej podstawie koordynator podejmuje odpowiednig
decyzje: odmowng, czesciowego lub petnego zwolnienia studenta z obowigzku odbycia praktyki. Dalej
whniosek jest kierowany do Dziekana, ktéry podejmuje ostateczng decyzje.

Dokumentacja dotyczgca przebiegu praktyk zawodowych (umowa z zaktadem pracy, dziennik praktyk,
potwierdzenie odbycia praktyk wraz z opinig zaktadowego opiekuna praktyk, sprawozdanie z praktyki
i dokument zaliczenia praktyki przez nauczyciela akademickiego odpowiedzialnego z UPP) w petni
potwierdza uzyskanie przez studenta zaktadanych dla tej formy zaje¢ efektow uczenia sie.
Przedstawione przyktadowe zaakceptowane wnioski o zwolnienie z praktyk np. dla studenta
na podstawie odbytej praktyki w szkole gastronomicznej, czy studenta ktéry odbyt praktyke w szkole
hotelarskiej Rowniez studenci sg zwalniania z praktyk na podstawie wykonywanej praktyki
zawodowej. Stwierdzono, ze praktyki realizowane podczas nauki w szkole sredniej nie umozliwiajg
osiggniecie efektdw uczenia sie zgodnych z wymaganiami 6. Poziomu PRK

Studenci V-VI semestru kierunku jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci mogli takze uczestniczy¢
w projekcie Studiujesz — praktykuj Il. w wymiarze 120 lub 240 godzin. Byt to program stazowy
realizowany w okresie od 01.11.2018 roku do 31.10.2020 roku finansowany ze srodkéw UE w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego. Celem gtdwnym projektu byt wzrost kompetencji zawodowych
i spotecznych studentdéw. Z oferty skorzystato 17 studentdw.

Zajecia na ocenianym kierunku odbywajg sie od poniedziatku do pigtku, zgodnie z zatwierdzonym
harmonogramem. Studenci na spotkaniu z zespotem oceniajgcym nie zgtaszali uwag odnosnie
rozplanowania zajeé. Rozplanowanie zaje¢ umozliwia efektywne wykorzystanie czasu przeznaczonego
na realizacje poszczegdlnych zajec oraz uwzglednia czas na samodzielne uczenie sie. Czas przeznaczony
na sprawdzanie i ocene efektow uczenia sie umozliwia ich weryfikacje, a studenci otrzymujg informacje
o osigganych wynikach. Studenci podczas spotkania z zespotem oceniajgcym nie zgtaszali zadnych
uwag w tym zakresie. Potwierdzili, ze terminy zajec i egzamindw sg z nimi ustalane oraz ze majg wglad
do prac etapowych.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 2 - kryterium spetnione czesciowo
Uzasadnienie

Tresci programowe realizowane w programie studidw kierunku jakosé i bezpieczenstwo zywnosci
sg zgodne z zatozonymi efektami uczenia sie, z aktualnym stanem wiedzy oraz z metodami badan



w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, do ktdrej przyporzadkowano kierunek. Tresci
programowe umozliwiajg osiggniecie wszystkich efektdw uczenia sie. Harmonogram realizacji zaje¢,
tresci programowe, metody ksztatcenia zostaty zaplanowane prawidtowo. Liczba realizowanych godzin
zaje¢ odpowiada specyfice programu studiéw i pozwala na osiggniecie zaktadanych efektéw uczenia
sie. Sekwencja zajec jest prawidtowa. Stwierdzone nieprawidtowosci dotycza:

— programu studidw, ktdéry nie oferuje 30% punktow ECTS zajeé¢ obieralnych; do zajec
obieralnych zaliczono praktyke technologiczng i systemowg, ktére w obecnym programie
studidw s3 zajeciami obowigzkowymi, a dodatkowo czesc¢ zajec zaliczona do zaje¢ obieralnych
w praktyce nimi nie jest ze wzgledu na bardzo podobne lub identyczne tresci ksztatcenia
i efekty uczenia sie okre$lone dla alternatywnych zaje¢, zatem studenci nie majg mozliwosci
ksztattowania swojej Sciezki rozwoju w odpowiednim zakresie;

— zwalniania studentéw z praktyk na podstawie praktyki odbytej w szkole sredniej, co nie
pozwala na osiggniecie efektdw uczenia sie przewidzianych dla praktyki zawodowej
i systemowej.

Program studidow uwzglednia mozliwos¢ uzyskania kompetencji na poziomie B2 w zakresie znajomosci
jezyka obcego. Program studiow obejmuje zajecia zwigzane z prowadzong przez nauczycieli
akademickich dziatalnoscia naukowa w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, do ktoérej
przyporzadkowany jest kierunek studiéw. Tresci i metody ksztatcenie umozliwiajg przygotowanie
do prowadzenia dziatalnosci naukowej i udziat w tej dziatalnosci. Organizacja procesu nauczania
i wsparcie udzielane studentom umozliwiajg wtasciwe wykorzystanie czasu przeznaczonego na uczenie
sie. Tresci programowe okreslone dla praktyk zawodowych sg odpowiednio okreslone dla profilu
ogodlnoakademickiego oraz stopnia ksztatcenia. Spetniajg takze zatozone cele oraz efekty uczenia sie
przewidziane dla kierunku. Ocena osiggniecia efektéw uczenia sie dokonywana przez specjaliste
ds. praktyk ma charakter kompleksowy i odnosi sie do kazdego z zaktadanych efektéw uczenia sie.
Okreslono kryteria, ktdre muszg spetniac placowki, w ktérych studenci odbywajg praktyki zawodowe
oraz reguly zatwierdzania miejsc odbywania praktyki samodzielnie wybranego przez studenta,
opiekunow praktyk w miejscu ich odbywania oraz zakres wspotpracy oséb nadzorujgcych praktyki
na kierunku z zaktadowymi opiekunami praktyk. Kompetencje, doswiadczenie i kwalifikacje opiekunéw
praktyk oraz ich liczba umozliwiajg prawidtowa realizacje praktyk. Organizacja procesu ksztatcenia jest
prawidtowa.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Zalecenia
Zaleca sie:

1. weryfikacje tresci programowych i efektéw uczenia sie w grupie zaje¢ do wyboru poprzez
zwiekszenie réznorodnosci tresci zaje¢, tak by student miat rzeczywisty wybdér pomiedzy
tresciami ksztatcenia, a nie nazwami zaje¢ oraz mozliwo$¢ ksztattowania wtasnej sciezki
kariery;

2. uzupetnienie wymaganych punktéw ECTS do min. 30% w grupie zajec fakultatywnych;

3. rezygnacje ze zwalniania studentéw z praktyk, na podstawie pracy zawodowej oraz praktyk
realizowanych na wczesniejszych etapach ksztatcenia.



Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentow efektéow uczenia sie,
zaliczanie poszczegdlnych semestrow i lat oraz dyplomowanie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 3

Zasady i tryb rekrutacji kandydatdw na studia uchwalane sg corocznie przez Senat Uczelni (Uchwata
nr 412/2020 Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu z dnia 24 czerwca 2020 r. w sprawie:
warunkdw i trybu rekrutacji na stacjonarne studia pierwszego stopnia na rok akademicki 2021/2022.
Rekrutacja sktada sie z postepowania kwalifikacyjnego i wpisania na liste studentéw lub decyzji
o odmowie przyjecia na studia. Wyniki postepowania rekrutacyjnego sg jawne. Rejestracja
kandydatéw na studia odbywa sie drogg elektroniczng, zgodnie z terminarzem podanym na stronie
internetowe] Uczelni w zaktadce KANDYDAT. Kandydat zobowigzany jest wnies¢ optate rekrutacyjng,
ktorej wysokos$¢ ustala Rektor. Optate wnosi sie na konto bankowe, ktérego numer jest widoczny
w systemie rejestracji elektronicznej. Na podstawie wynikéw postepowania kwalifikacyjnego tworzona
jest lista rankingowa. Kandydaci zakwalifikowani do przyjecia na studia na podstawie pozycji
rankingowej sktadajg niezbedne dokumenty. Kwalifikacja kandydatéw jest prowadzona etapowo,
do wyczerpania limitu miejsc okreslonego przez Rektora. Decyzje Wydziatowych Komisji
Rekrutacyjnych o przyjeciu na studia sg przekazywane w formie pisemnej na adres wskazany przez
kandydata. Nieprzyjeci na studia kandydaci, decyzjg Wydziatowych Komisji Rekrutacyjnych, majg
prawo, w terminie 14 dni od daty doreczenia decyzji, wnies¢ odwotanie do Uczelnianej Komisji
Rekrutacyjnej. Podstawg odwotania moze by¢ wytgcznie wskazanie naruszenia warunkdéw i trybu
rekrutacji zapisanych w uchwale Senatu. Decyzja Uczelnianej Komisji Rekrutacyjnej jest ostateczna.
Podstawg postepowania kwalifikacyjnego na studia pierwszego stopnia jest punktacja wynikajaca
z podsumowania: wyniku egzaminu maturalnego lub egzaminu dojrzatosci (stara matura) z wybranego
przedmiotu kierunkowego — stanowigcego 80% punktéw oraz wynikéw egzaminu maturalnego
(z czesci pisemnej) lub egzaminu dojrzatosci (z czesci pisemnej lub ustnej) z jezyka polskiego i jezyka
obcego nowozytnego — 20% (2x10%) punktéw. Przedmioty kierunkowe stanowigce podstawe
postepowania kwalifikacyjnego na kierunek jakos¢ i bezpieczeristwo Zywnosci sg nastepujgce: biologia
lub chemia, albo fizyka z astronomiag lub matematyka. Szczegdtowe zasady punktacji za wyniki
egzaminu maturalnego (egzaminu dojrzatosci) stosowane przy kwalifikacji kandydatéw na stacjonarne
studia pierwszego stopnia okresla zarzadzenie Rektora, ktdore precyzuje, ze przy kwalifikacji
kandydatéw na wszystkie kierunki studiéw prowadzone w Uczelni, stosuje sie skale punktowa
w przedziale 0-100, przy czym minimalna liczba punktéw, uprawniajgca do kwalifikacji kandydata
na studia stacjonarne, wynosi 30 punktéw. Dla kandydatéw zdajgcych egzamin maturalny, wedtug
aktualnie obowigzujgcych przepiséw, tagczng punktacje stanowi suma: wyniku egzaminu maturalnego
z wybranego przedmiotu kierunkowego, przeliczonego wg zasady: poziom podstawowy 1% = 0,6
punktu, poziom rozszerzony 1% = 0,8 punktu; wyniku z czesci pisemnej egzaminu maturalnego z jezyka
polskiego na poziomie podstawowym lub rozszerzonym (wynik lepszy) przeliczonego wedtug zasady:
1% = 0,1 punktu oraz wyniku z czesci pisemnej obowigzkowego jezyka obcego nowozytnego
na poziomie podstawowym lub rozszerzonym (wynik lepszy) przeliczonego wedtug zasady: 1% = 0,1
punktu.

Bez postepowania kwalifikacyjnego na studia pierwszego stopnia na kierunku jakosc i bezpieczeristwo
zywnosci, z maksymalng liczbg punktéw przewidziang w postepowaniu kwalifikacyjnym,
sg przyjmowani laureaci i finalisci olimpiad stopnia centralnego. Wykaz olimpiad zawiera zatgcznik
do uchwaty nr 242/2018 Senatu UPP z dnia 28 listopada 2018 r. w sprawie: szczegdétowych zasad
przyjmowania na studia laureatéw oraz finalistow olimpiad stopnia centralnego na lata 2019/2020,



2020/2021, 2021/2022, 2022/2023. Na kierunek jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci bez postepowania
konkursowego przyjmowani sg laureaci i finalisci olimpiad: Biologicznej, Chemicznej, Fizycznej,
Matematycznej, Wiedzy Ekonomicznej lub Wiedzy o Zywieniu i Zywnosci oraz laureaci olimpiad:
Wiedzy i Umiejetnosci Rolniczych w zakresie ,,zywienie cztowieka i gospodarstwo domowe”, Wiedzy
o Mleku i Mleczarstwie lub Wiedzy o Zywnosci. Procedury kwalifikacyjne sg przejrzyste i selektywne,
a takze umozliwiajg dobdr kandydatéw posiadajgcych wstepng wiedze i umiejetnosci na poziomie
niezbednym do osiggniecia efektdw uczenia sie.. Warunki rekrutacji na studia, kryteria kwalifikacji
i procedury kwalifikacyjne zapewniajg kandydatom réwne szanse w podjeciu studidow na kierunku
jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci.

Od kandydatéw na studia nie wymaga sie kompetencji cyfrowych. Jedynym znakiem umiejetnosci
zwigzanych z cyfryzacjq jest fakt, ze rejestracja na studia jest dokonywana on-line. Na pierwszym roku
studiow odbywajg sie zajecia z informatyki, a dalej ze statystyki i wtedy studenci nabywajg
umiejetnosci, ktore sg pdzniej wykorzystywane.

Zasady, warunki i tryb potwierdzania efektow uczenia sie uzyskanych poza systemem studiow okresla
uchwata nr 284/2015 Senatu UPP z dnia 24 czerwca 2015 r. w sprawie: organizacji potwierdzania
efektdw uczenia sie. Potwierdzenia efektéw uczenia sie uzyskanych poza systemem studidow oraz
oceny ich adekwatnosci przeprowadza na wniosek kandydata. Wniosek sktadany jest do dziekana
wydziatu prowadzgcego kierunek studidw. Na podstawie wniosku, dziekan powotuje komisje
weryfikujagcg wiedze, umiejetnosci i kompetencje spoteczne kandydata oraz wyznacza
przewodniczgcego tej komisji. Cztonkami komisji sg kierownicy przedmiotéw/modutéw, ktérych efekty
beda podlega¢ potwierdzaniu lub wyznaczeni przez nich nauczyciele akademiccy. W wyniku
potwierdzenia efektdw uczenia sie kandydatowi mozna zaliczy¢ nie wiecej niz 50% punktéw ECTS
wymaganych do uzyskania kwalifikacji odpowiadajgcej okreslonemu poziomowi ksztatcenia na danym
kierunku i profilu ksztatcenia. Przyjecie na studia w wyniku potwierdzenia efektéw uczenia sie
nastepuje na podstawie decyzji dziekana, po ztozeniu dokumentéw wymaganych w procesie rekrutacji.
Efekty uczenia sie mogg by¢ potwierdzane przez wydziat, ktéry posiada co najmniej pozytywng ocene
programowg na kierunku lub posiada uprawnienia do nadawania stopnia naukowego doktora
w dziedzinie, do ktdrej przyporzadkowany jest kierunek studidw. Liczba studentdéw, ktdrzy zostali
przyjeci na studia na podstawie najlepszych wynikéw uzyskanych w wyniku potwierdzenia efektéw
uczenia sie nie moze przekroczy¢ 20% ogolnej liczby studentéw na danym kierunku studiéw, poziomie
i profilu ksztatcenia. Studenci przyjeci na studia w wyniku potwierdzania efektéw uczenia sie moga
odbywac studia wedtug indywidualnego programu studidow. Ustuga edukacyjna polegajgca
na potwierdzaniu efektéw uczenia sie jest odptatna, a warunki odptatnosci okresla pisemna umowa
zawarta miedzy Uczelnig a kandydatem. Procedura dotyczaca potwierdzania efektéw uczenia sie
znajduje sie w Uchwale nr 284/2015 Senatu UPP z dnia 24 czerwca 2015 r. i jest ona dostepna
na stronie internetowej Uczelni. W wyniku przeprowadzanej procedury potwierdzania efektéw
uczenia sie, weryfikuje sie czy uzyskane efekty uczenia sie sg zbiezne z efektami uczenia sie okreslonymi
w programie studiow dla danego kierunku, poziomu i profilu ksztatcenia, w stopniu umozliwiajgcym
zaliczenie okreslonych modutéw (przedmiotéw) wraz z przypisanymi do nich punktami ECTS. Ustuga
edukacyjna polegajgca na potwierdzaniu efektow uczenia sie jest odptatna. Uchwata nr 102/2017
Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu z dnia 28 czerwca 2017 r. zawiera zatgcznik bedacy
Umowag o przeprowadzenie potwierdzania efektéw uczenia sie. Na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo
zywnosci dotychczas nikt nie ubiegat sie o przeprowadzenie postepowania prowadzacego do
potwierdzenia wskazanych efektdw uczenia sie. Zasady dotyczgce potwierdzania efektéw uczenia sie
uzyskanych poza systemem studidéw sg opisane precyzyjnie, zapewniajg mozliwosé¢ ich identyfikacji



oraz ocene ich adekwatnosci w zakresie odpowiadajgcym efektom uczenia sie okreslonym dla kierunku
jakosé i bezpieczeistwo zywnosci.

Warunki i procedury uznawania efektéw uczenia sie uzyskanych w innej uczelni okresla Regulaminu
studiéw (tekst jednolity wprowadzony zarzgdzeniem nr 66/2021 Rektora UPP z dnia 11 maja 2021 roku
w sprawie ogloszenia tekstu jednolitego Regulaminu studidw Uniwersytetu Przyrodniczego
w Poznaniu). Punkty ECTS uzyskane poza uczelnig macierzystg uznawane sg w przypadku zbieznosci
uzyskanych efektdw uczenia sie, stwierdzonej na podstawie sylabuséw dostarczonych przez studenta.
O przenoszeniu i uznawaniu punktéw ECTS decyduje prodziekan ds. studidw. Program studiéw w innej
uczelni, dla studenta podejmujgcego studia poza Uczelnig, ustala indywidualnie, w porozumieniu
ze studentem, Wydziatowy koordynator ds. wymiany w ramach programu Erasmus+, a zatwierdza
Prodziekan ds. Studidw. W przypadku wystgpienia rdznic programowych miedzy planem studiow
na Uczelni, a ofertg dydaktyczng uczelni, do ktérej zostat skierowany student, Prodziekan ds. Studidow
wyznacza zajecia uzupetniajace réznice programowe i termin ich zaliczenia. Ogdlne zasady uznawania
efektdw uczenia sie oraz oceny ich adekwatnosci w zakresie odpowiadajgcym im efektom uczenia sie
okreslonym w programie studiéw sg opisane prawidtowo, zapewniajg mozliwos$¢ identyfikacji efektéw
uczenia sie oraz ich oceny w zakresie odpowiadajgcym efektom uczenia sie okreslonym w programie
studidow.

Zasady, warunki i tryb dyplomowania na kierunku jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci okreslone zostaty
w zarzadzeniu Rektora nr 188/2019 UPP z dnia 23 grudnia 2019 roku w sprawie wprowadzenia
procedury dyplomowania na studiach wyzszych i zaleced dotyczacych prac dyplomowych oraz
Regulaminem Studiéw UPP (czes¢ VI - Ukonczenie studidw). Terminarz dyplomowania opracowuje
Rada Programowa Kierunku Studidw, nie pdzniej niz 15 miesiecy przed regulaminowym terminem
ukonczenia studidéw, a nastepnie Prodziekan ds. studiéw publikuje go na stronie internetowej
Wydziatu. Nauczyciele akademiccy przygotowujg tematy prac dyplomowych, ktére sg udostepniane
studentom. Wybieraja oni po jednym temacie. Prodziekan ds. studidw, po akceptacji przez
przewodniczacego RPKS, zatwierdza tematy prac dyplomowych nie pdzniej niz rok przed planowanym
terminem ukonczenia studiéw. Studenci mogg rdéwniez zaproponowaé autorski temat pracy
dyplomowej. Tematy prac dyplomowych moga by¢ zgtoszone takie przez przedsiebiorce lub inne
instytucje zewnetrzne. Kopia karty jest przekazywana do jednostki, w ktérej praca jest realizowana.
Zmiana tematu pracy dyplomowej lub promotora jest mozliwa tylko w uzasadnionych sytuacjach.
W tym celu student sktada podanie do prodziekana ds. studidw na odpowiednim formularzu. Warunki,
ktérym powinna odpowiadac praca dyplomowa opisano w zaleceniach dotyczacych pracy dyplomowej
(zatacznik nr 2 do zarzadzenia Rektora UPP nr 188/2019 z dnia 23 grudnia 2019 roku. Praca dyplomowa
(inzynierska) przed ztozeniem w Dziekanacie sprawdzona jest przez promotora w Jednolitym Systemie
Antyplagiatowym, a raport z JSA dotgczany jest do pracy. Dodatkowo, student umieszcza prace
w Wirtualnym Dziekanacie w Repozytorium Prac Dyplomowych. Dotychczas egzamin dyplomowy
konczacy studia pierwszego stopnia odbywat sie przed komisjg powotang przez Prodziekana ds.
studidw, w ktorej sktad wchodzi przewodniczacy i trzech egzaminatorow. Przewodniczgcym komisji byt
wskazany przez Prodziekana nauczyciel akademicki zatrudniony na stanowisku profesora. Zdanie
egzaminu dyplomowego przez studenta wymagato uzyskania pozytywnej oceny za odpowied?
na pytanie z kazdego z obowigzujgcych zagadnien/blokéw tematycznych. Egzamin dyplomowy
na kierunku jakos¢ i bezpieczeristwo Zywnosci obejmowat zagadnienia z blokéw tematycznych:
ekonomia i marketing, zarzadzanie jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci, surowcowe i technologiczne
uwarunkowania jakosci/inzynieryjne podstawy proceséw produkcyjnych. Zagadnienia te sg podane
do wiadomosci studentéw na stronie internetowej. Student losowat 3 zagadnienia egzaminacyjne,



po jednym z kazdego bloku, sposrdd roztozonych na stole kartek z pytaniami. W cyklach ksztatcenia
rozpoczynajacych sie w latach 2017 i 2018 studenci ukierunkowywali swoje zainteresowania realizujac
prace dyplomowa. W cyklach ksztatcenia rozpoczynajacych sie od roku akademickiego 2019/2020
prace dyplomowsg i egzamin inzynierski w programie studiéw zastgpiono przygotowaniem do egzaminu
inzynierskiego. Podczas wizytacji wyjasniono, ze studenci nie przygotowujg prac dyplomowych,
a przystepujg do egzaminu inzynierskiego. Z wyjasnien Uczelni wynika, ze podczas takiego egzaminu
weryfikowane sg jedynie efekty uczenia sie w zakresie wiedzy. Nie sg natomiast weryfikowane
umiejetnosci ani kompetencje inzynierskie. Obowigzujgca procedura dyplomowania nie uwzglednia
takiej formy egzaminu, poniewaz odnosi sie do prac dyplomowych. Nie opracowano nowych zasad
dyplomowania i procedury przeprowadzania egzaminu inzynierskiego, a zatem nie zapewniono
potwierdzenia osiggniecia przez studentéw wymaganych efektéw uczenia sie, zwtaszcza z zakresu
umiejetnosci i kompetencji spotecznych, w tym efektéw prowadzgcych do uzyskania kompetencji
inzynierskich. Na uzasadniony wniosek studenta, egzamin dyplomowy moze odby¢ sie w jezyku obcym.
W przypadku uzyskania oceny niedostatecznej lub nieusprawiedliwionej nieobecnosci na egzaminie
dyplomowym, dziekan wyznacza drugi termin jako ostateczny. Powtérny egzamin moze odbyc¢ sie nie
wczesniej niz przed uptywem jednego miesigca i nie pdzniej niz po uptywie 3 miesiecy od daty
pierwszego egzaminu.

Proces dyplomowania obejmuje realizacje przez studenta pracy dyplomowej, ocene pracy przez
promotora i recenzenta oraz egzamin dyplomowy. Ocena na dyplomie wystawiana jest zgodnie
z zasadami okreslonymi w Regulaminie studiéow UPP. O wyniku egzaminu dyplomowego student
informowany jest bezposrednio po jego zakonczeniu.

Ocena wybranych prac etapowych i egzaminacyjnych dokonanych przez zespét oceniajgcy wykazata,
iz byty on zgodne z wymaganiami stawianymi na poziomie studiéw pierwszego stopnia o profilu
ogoélnoakademickim w zakresie dyscypliny naukowej technologia zywnosci i zywienia. Weryfikacje
efektdw uczenia sie w zakresie wiedzy przeprowadzono prawidtowo. Pytania na kolokwiach
i egzaminach oraz testach byly sformutowane precyzyjnie i jasno, odnosity sie do tresci ksztatcenia
przedstawionych w sylabusie. Projekty i prezentacje byty wykonane starannie i na dobrym poziomie
merytorycznym. Umiejetnosci weryfikowane sg poprzez obserwacje studentéw podczas wykonywania
¢wiczen laboratoryjnych, wykonanie projektéw. Brakuje jednak sprawozdan z wykonanych ¢wiczen
laboratoryjnych.

Ocena wybranych losowo prac dyplomowych wykazata, ze tematy tych prac byty charakterystyczne
i specyficzne dla kierunku studiéw, jednak ich zakres merytoryczny i sposdb wykonania budzi
zastrzezenia: zawyzone oceny, niewtasciwa struktura prac oraz niepetna weryfikacja kompetencji
inzynierskich

Ogdlne zasady weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentéw zaktadanych efektéw uczenia sie
okreslono w zarzadzeniu nr 128/2013 Rektora UPP z dnia 23 sierpnia 2013 r. w sprawie wprowadzenia
procedury weryfikacji osiggniecia zaktadanych efektéw ksztatcenia. Zgodnie z postanowieniami
zawartymi w powyzszym zarzadzeniu metody weryfikacji efektéw uczenia sie i zasady oceniania s3
okreslone w sylabusie przedmiotu (modutu). Sylabusy sg udostepniane studentom, a ich tres¢
wyjasniana na pierwszych zajeciach. Metodami weryfikacji efektéw uczenia sie s3: egzamin ustny,
egzamin pisemny, kolokwium, praca kontrolna i kofcowa, projekt, referat, esej, test, itp. Decyzje
o wyborze metod podejmuje kierownik przedmiotu, a nadzér nad witasciwym ich dostosowaniem
do okreslonych efektéw uczenia sie sprawuje RPKJiBZ. Zapisy zawarte w zarzadzeniu nie okreslajg
uprawnien odwotawczych i nie okreslajg konsekwencji braku zaliczenia zajeé. Podczas wizytacji
wyjasniono, ze w przypadku sytuacji konfliktowej odnoszgcej sie do zaliczenia w formie ustnej, student



moze od razu zgtosic¢ problem do Prodziekana ds. studidow kierunku jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci,
lub ztozyé wniosek o zaliczenie komisyjne danych zaje¢. We wszystkich przypadkach student
ma mozliwos¢ zgtoszenia problemu do Samorzadu Studentéw UPP, a przedstawiciel Samorzadu
z Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu ma obowigzek zgtosi¢ sytuacje konfliktowa do Prodziekana
Studidow kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci. Wszystkie powyzisze informacje znajdujg sie
w Regulaminie Studidw oraz sg przedstawiane studentom podczas zaje¢ organizacyjnych.

Studenci na biezgco sg informowani o osigganych wynikach oraz majg wglad do swoich prac etapowych
w czasie zaja¢ dydaktycznych w obecnosci prowadzgcego oraz w godzinach konsultacji, co zostato
potwierdzone w rozmowie ze studentami podczas wizytacji. W przypadku zajeé¢ zdalnych studenci
majg podglad przez caty czas w swoje prace oraz uwagi prowadzacego lub mogg zwréci¢ sie
do prowadzacego o wglad do pracy.

Podstawa sprawdzania zatozonych efektéw uczenia sie na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci
jest system oceny prac zaliczeniowych, projektowych i egzaminacyjnych. Szczegétowe wymagania sg
zamieszczone w sylabusach. Na kierunku jakos¢ i bezpieczeristwo Zywnosci stosowane sg nastepujgce
metody weryfikacji osiggania efektéw uczenia sie: zaliczenia pisemne, egzaminy (pisemne i ustne),
ocene pracy studenta podczas zajec (jego aktywny udziat w dyskusji moderowanej przez prowadzgcego
zajecia), prezentacje (bedace wynikiem pracy indywidualnej lub grupowej), studia przypadkow,
indywidualne lub zespotowe prace zaliczeniowe czgstkowe lub koricowe (np. pisemne raporty, prace
projektowe). W razie uzyskania na egzaminie oceny niedostatecznej studentowi przystuguje prawo
do jednokrotnego powtdrzenia egzaminu oraz do egzaminu komisyjnego (§36 Regulaminu Studiow
UPP). Student, ktory nie zaliczyt semestru moze wnioskowa¢ o warunkowy wpis na kolejny semestr
oraz powtarzanie niezaliczonego przedmiotu/semestru/roku studidw na warunkach okreslonych
w Regulaminie Studiéow UPP (§38). Koricowym etapem weryfikacji efektow osigganych w czasie
studiow byty prace dyplomowe i wynik procesu dyplomowania, pozwalajgce na weryfikacje
kompetencji inzynierskich. Obecnie realizowana forma koricowej weryfikacji efektéw uczenia sie
podczas egzaminu inzynierskiego pozwala na weryfikacje jedynie efektdw uczenia sie w zakresie
wiedzy, nie weryfikuje w zaden sposdb kompetencji inzynierskich.

Podstawowg metodg weryfikacji efektdw uczenia sie prowadzacych do uzyskania kompetencji
inzynierskich na zajeciach projektowych jest opracowanie i obrona przygotowanego przez studenta
projektu (projektowanie podstawowych proceséw produkcyjnych, projekt koncepcji nowego produktu
wraz z ekonomicznym uzasadnieniem i planem komercjalizacji).

Uczelnia przystosowata sie do warunkéw panujgcej pandemii, metody weryfikacji efektéw uczenia sie
dostosowata do sposobu realizacji zaje¢. W czasie pandemii korzystano z platform e-learning’owych
i innych narzedzi do prowadzenia ksztatcenia on-line (MS Teams, Google For Eductation, Moodle,
Zoom), co pozwolito nie tylko na przekazywanie tresci programowych studentom, ale takze
wchodzenie z nimi w interakcje, weryfikowanie na biezgco postepdw w nauce, organizowanie
semestralnych prac zaliczeniowych i egzaminéw, zaréwno pisemnych jak i ustnych. W trakcie nauki
zdalnej studenci majg wglad na biezgco w swoje wyniki. Natomiast prowadzacy zajecia majg wygodne
narzedzia do dokumentowania przebiegu zajec. Przyktadowo przygotowane sg materiaty wideo, ktore
umozliwiajg przeprowadzanie zdalnych, wirtualnych éwiczen laboratoryjnych i osigganie wiekszosci
zaktadanych efektow uczenia sie korzystajac z tych metod. Podczas zaje¢ prowadzonych w trybie
synchronicznym wprowadzono obowigzek wtgczenia przez studentdw przekazu obrazu i dzwieku.
Podczas zaliczenrt prowadzonych w trybie zdalnym, o ile przewiduje to system do zdalnego nauczania,
z ktérego korzysta nauczyciel akademicki, wprowadza sie obowigzek wtgczenia kamery z przekazem
obrazu i dzwieku przez studenta uczestniczgcego w zajeciach. Weryfikacja samodzielnosci studentéw



odbywa sie poprzez werbalng dyskusje nad zagadnieniami, indywidualng ustng prezentacje wynikéw,
czesto wspomaganej wizualizacja w postaci prezentacji. Student identyfikowany jest za pomoca
numeru NIU (identyfikator Wirtualnego Dziekanatu), adresu mailowego MSTeams oraz numeru
albumu. Prace studentéw zdeponowane sg w pamieci programu MSTeams, przy czym czes$¢ prac
na etapie konstytuowania sie oprogramowania i systemu do nauki zdalnej, to jest na poczatku
pandemii zdeponowanych zostato na serwerze poczty stuzbowej nauczycieli. Po zakoriczeniu zajeé
prowadzacy przechowuje prace na dysku.

W wyniku analizy sylabusoéw stwierdzono, ze nie zawsze sg weryfikowane wszystkie zatozone dla zajec
efekty uczenia sie. Zastrzezenia budzi mozliwos$¢ osiggniecia efektu uczenia sie okreslonego dla zajec
z podstaw zywienia czfowieka E3: Posiada umiejetno$¢ oceny wartosci odzywczej produktéw
zywnosciowych w oparciu o witasciwy dobdér metod i narzedzi analitycznych oraz dane tabelaryczne.
Nie koresponduje on z metodami weryfikacji efektéw uczenia sie zaplanowanymi dla tych zajed.
Zaplanowang metoda weryfikacji jest test zaliczeniowy, a warunkiem przystgpienia do testu jest
obecnos$¢ na 80% wyktadow. Analogiczna sytuacja wystepuje w przypadku zajeé z ochrony zdrowia
publicznego. Efekt uczenia sie E4: Absolwent potrafi stosowaé witasciwe dla kierunku studiow
standardowe techniki i narzedzia badawcze z zakresu zdrowia publicznego. Zaplanowang metodg
weryfikacji jest praca pisemna. Metody weryfikacji efektéw uczenia sie z zajec¢ realizowanych w formie
¢wiczen laboratoryjnych powinny uwzglednia¢ wykonanie doswiadczen — raporty, sprawozdania,
obserwacje studenta podczas zajed, a nie tylko kolokwia (surowce pochodzenia roslinnego, przemiany
i funkcje sktadnikow Zywnosci, techniki pakowania i przechowywania Zzywnosci, technologia
i bezpieczenstwo opakowan Zywnosci, taki sposéb nie pozwala na weryfikacje umiejetnosci
i kompetencji spotecznych. W niektérych przypadkach nie okreslono na czym polega zaliczenie ¢wiczen
(surowce pochodzenia zwierzecego, technologiczne uwarunkowania jakosci produktéw pochodzenia
roslinnego, technologiczne uwarunkowania jakosci produktow pochodzenia zwierzecego, jakosc
i bezpieczenistwo potraw w technologii gastronomicznej, podstawy technologii gastronomicznej,
podstawy toksykologii, podstawy zarzqdzania jakoscig), a to uniemozliwia ocene prawidtowosci metod
weryfikacji efektéw uczenia sie. W niektdrych przypadkach w sylabusie wskazano egzamin jako metode
weryfikacji efektdw uczenia sie, podczas gdy z planu studidw wynika, iz zajecia koriczg sie zaliczeniem
(jakos¢ i bezpieczeristwo potraw w technologii gastronomicznej, podstawy technologii
gastronomicznej, zagrozenia i ocena ryzyka w produkcji zywnosci, podstawy zarzgdzania jakoscig,
koszty jakosci, innowacyjne produkty z nasion roslin strqgczkowych, innowacje w przetwarzaniu
fermentowanych produktéw zywnosciowych, zywnoscé XXI wieku — przeglgd technologii od surowca do
produktu, wspdfczesne trendy w inzynierii Zzywnosci, orientalna zywnosc¢ fermentowana — ocena jakosci
i bezpieczeristwa, innowacyjne produkty roslinne ksztattowane na drodze surowcowej
i technologicznej, bezpieczne produkty lokalne i tradycyjne w krotkich taricuchach dostaw, dodatki
do zywnosci w aspekcie prawnym i uzytkowym, zywnosc¢ w proszku — innowacje technologiczne i ocena
jakosci, nowe trendy w suszeniu zywnosci w aspekcie jej jakosci). Zespo6t oceniajgcy rekomenduje
ustalenie wtasciwych metod weryfikacji efektdw uczenia sie zawartych w sylabusach, zapewniajgcych
ich skuteczng weryfikacje. Przyjete metody weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentéw efektow
uczenia sie w wiekszosci uwzgledniajg efekty przedmiotowe (jesli takie zostaty okreslone)
przygotowujgce do prowadzenia dziatalnosci naukowej oraz osiggania kompetencji inzynierskich.
Przyjety system umozliwia réwniez sprawdzenie i ocene opanowania jezyka obcego na poziomie B2
ESOKIJ. W opinii studentéw, uczestniczgcych w spotkaniu z zespotem oceniajgcym stosowane metody
sprawdzania i oceniania efektéw uczenia sie s3 odpowiednio dostosowane do tresci i celéw
przedmiotow, sg sprawiedliwe i przejrzyste. System sprawdzania i oceniania efektdw uczenia sie jest



szczegdtowo przedstawiany przez nauczycieli akademickich na pierwszych zajeciach z przedmiotu.
Zespot oceniajacy potwierdza prawidtowos$é stosowanych metod oceniania podczas zajec.

Studenci kierunku jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosSci nie sg autorami/wspotautorami publikacji
naukowych, co wynika z matej liczby absolwentdw oraz ograniczenia mozliwosci prowadzenia badan
spowodowanych pandemig Covid-19.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 3 - kryterium spetnione czesciowo

Uzasadnienie

Warunki rekrutacji na studia sg przejrzyste i zapewniajg rdwne szanse wszystkim kandydatom. Warunki
i procedury potwierdzenia efektow uczenia sie uzyskanych poza systemem studidéw oraz w innych
uczelniach sg prawidtowe. Dotychczasowe zasady i procedury dyplomowania byty jednoznaczne
i zapewniaty potwierdzenie osiggniecia efektdéw uczenia sie na zakoriczenie studidw. Wprowadzone
zmiany, rezygnacja z prac dyplomowych, spowodowaty brak weryfikowania kompetencji inzynierskich
w zakresie umiejetnosci podczas egzaminu inzynierskiego, co jest nieprawidtowoscig bedacg podstawa
obnizenia oceny kryterium. Przyjete w Uczelni ogdlne zasady weryfikacji i oceny osiggniecia przez
studentow efektdw uczenia sie zapewniajg bezstronnosé, rzetelno$é i przejrzystos¢ procesu
weryfikacji, okreslajg zasady przekazywania studentom informacji zwrotnej, umozliwiajg rowne
traktowanie studentédw, uwzgledniaja dostosowanie tych metod do potrzeb studentéw
z niepetnosprawnosciami. Przewidujg takze zasady postepowania w sytuacjach konfliktowych. Przyjete
metody weryfikacji i oceny osiggniecia efektdw uczenia sie okreslonych dla zaje¢ wymagajg
modyfikacji, w celu zapewnienia skutecznos$ci sprawdzania stopnia ich osiggniecia, szczegdlnie
w zakresie efektéw uczenia dotyczgcych umiejetnosci. Metody weryfikacji s specyficzne dla kierunku
studiow i uwzgledniajg weryfikacje osiggniecia wszystkich efektdw uczenia sie okreslonych
dla kierunku, w tym kompetencji inzynierskich. Umozliwiajg sprawdzenie przygotowania
do prowadzenia dziatalnosci naukowej i opanowania jezyka obcego na poziomie B2. Weryfikacja
osiggniecia efektow uczenia sie z zaje¢ prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia
na odlegto$¢ odbywa sie przez bieigcg kontrole postepdw w nauce. W systemie weryfikacji
uwzgledniono rowniez efekty uczenia sie odnoszgce sie do prowadzonej w Uczelni dziatalnosci
naukowej w zakresie dyscypliny technologia zywnosci i zywienia, do ktdrej kierunek zostat
przyporzadkowany. W sylabusach niektérych zaje¢ stwierdzono nieprawidtowy opis metod weryfikacji
osiggania zaktadanych efektéw uczenia sie, najczesciej dotyczacych umiejetnosci. Osigganie przez
studentdow efektéw uczenia sie jest uwidocznione w pracach etapowych, egzaminacyjnych, projektach,
dziennikach i sprawozdaniach z praktyk. Rodzaj, forma i tematyka prac egzaminacyjnych, etapowych,
projektéw jest dostosowana do poziomu studiéw i profilu ogdlnoakademickiego. Jest zgodna
z dyscypling technologia zywnosci i zywienia oraz pozwala na weryfikacje zaktadanych efektdw uczenia
sie. Rodzaj, charakter i tematyka prac dyplomowych mieszczg sie w dyscyplinie technologia zywnosci
i zywienia. Rodzaj, forma i tematyka prac egzaminacyjnych, etapowych, projektéw i prac dyplomowych
dostosowane sg do poziomu studidw, profilu ogdlnoakademickiego, efektéw uczenia sie oraz
dyscypliny technologia zywnosci i zywienia.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia



Zalecenia

Zaleca sie opracowanie zasad/procedur dyplomowania tak, aby podczas egzaminu inzynierskiego byta
mozliwos¢ potwierdzania uzyskania efektdw uczenia sie na zakonczenie studidw, w tym o czesé
dotyczacg weryfikacji umiejetnosci ze szczegdlnym uwzglednieniem efektdw uczenia sie prowadzacych
do uzyskania kompetencji inzynierskich, a nie tylko wiedzy studentéw.

Kryterium 4. Kompetencje, doswiadczenie, kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej ksztatcenie
oraz rozwoj i doskonalenie kadry

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 4

Kompetencje, doswiadczenie i kwalifikacje nauczycieli akademickich prowadzgcych zajecia na kierunku
sg bardzo wysokie. Dorobek naukowy nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia na ocenianym
kierunku miesci sie w duzej mierze w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Dorobek ten jest
bogaty, aktualny, odpowiadajacy problematyce prowadzonych zaje¢, co swiadczy o duzym potencjale
naukowym i dydaktycznym kadry akademickiej. Gtdwne obszary badawcze pracownikdw Wydziatu
skupiajg sie wokdt technologii i analizy zywnosci, zywienia cztowieka, dietetyki i towaroznawstwa,
biotechnologii. Przyktadowa tematyka badan dotyczy technologicznych uwarunkowan produkgcji
wedlin surowych, parzonych i podrobowych, modelowania wydajnosci i jakosci wyrobéw gotowych tj.
barwy i smakowitosci przy uzyciu wybranych substancji dodatkowych, optymalizacji procesu
pasteryzacji i sterylizacji konserw miesnych, doskonalenia metod oceny reologicznych wtasciwosci
surowcow i przetwordw, zastosowania procesdOw membranowych do poprawy jakosci
mikrobiologicznej mleka i separowania jego sktadnikdw, oceny jakosci i wykorzystania mleka klaczy
w technologii produkcji innowacyjnych produktéw mlecznych, oceny bilansu energetycznego ludzi
o roznej aktywnosci fizycznej i ich zwyczajow zywieniowych czy zagadnien dotyczacych bezpieczenstwa
zywnosci. Nauczyciele dbajg o rozwdéj swojego dorobku publikacyjnego, pozyskujac wiele projektéw
badawczych na finansowanie badan (w 2021 r. — tgcznie realizowanych byto 21 projektéw
badawczych). Biorg tez udziat w konferencjach naukowych (w 2021 r. uczestniczyly 62 osoby).
Umozliwia to prawidtowa realizacje zaje¢ oraz osiggniecie przez studentdw zatozonych efektow
uczenia sie. Na podkreslenie zastuguje wzrastajgca jakos$¢ dorobku naukowego, wyrazajgca sie
wzrostem liczby opublikowanych wysoko punktowanych artykutéw w renomowanych czasopismach.
W latach 2017-2021 pracownicy prowadzacy zajecia na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci
opublikowali 796 publikacji z IF. Ponadto nauczyciele akademiccy byli autorami/wspoétautorami 281
prac bez IF, 38 monografii oraz 84 rozdziatdw. Analizujgc przedstawiony dorobek i osiggniecia
nauczycieli ksztatcacych na kierunku mozna stwierdzi¢, ze ok. 80% prac zwigzanych jest z dyscypling
technologia zywnosci i zywienia. W zakresie specyficznych dla kierunku zajeé¢ dotyczacych tematyki
systemowego zarzgdzania jakoscig w przemysle spozywczym, takich jak: podstawy zarzqdzania
jakoscig, normalizacja, akredytacja i certyfikacja, systemowe zarzgdzanie bezpieczeristwem Zzywnosci,
zarzgdzanie jakosciq wg norm ISO 9000, nauczyciele legitymujg sie rowniez odpowiednim dorobkiem
potwierdzajgcym kompetencje, niezbedne do prowadzenia zajed.

Dorobek kadry prowadzacej ksztatcenie na kierunku jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci jest scisle
powigzany z prowadzong dziatalnosciag naukowg, obejmujgcg réinorodng tematyke badawczg
w dyscyplinie, do ktérej przypisany jest oceniany kierunek. Szerokie spektrum badawcze pracownikéw
zaangazowanych w proces ksztatcenia na ocenianym kierunku, w ramach dyscypliny technologia
zZywnosci i zywienia oraz ich dorobek naukowy stanowig gwarancje prawidtowej realizacji zaje,



osiggania przez studentéw zatozonych efektéw uczenia sie i jednocze$nie osiggania przez Uczelnie
celéw ksztatcenia.

Struktura kwalifikacji kadry dydaktycznej jest zréznicowana. Obsade zaje¢ prowadzonych na kierunku
jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci stanowi facznie 111 nauczycieli akademickich (oprdécz obsady
lektoratow, zaje¢ wychowania fizycznego i zaje¢ ogdlnouczelnianych), z czego 77,7% (70 oséb)
to pracownicy Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu. Pracownicy Wydziatu reprezentujg dyscypline
naukowag technologia zywnosci i zywienie. Sposrdd nich 5 nauczycieli ma tytut naukowy profesora, a 35
stopien naukowy doktora habilitowanego (spos$réd ktérych 22 jest zatrudnionych na stanowisku
profesora uczelni). Zajecia na kierunku prowadzi réwniez 29 pracownikéw Wydziatu ze stopniem
naukowym doktora, 1 magister oraz 4 doktorantéw. Pozostatg kadre stanowia wyktadowcy z innych
wydziatéw UPP, w tym z Wydziatu Ekonomicznego, Wydziatu Rolnictwa, Ogrodnictwa i Bioinzynierii,
Wydziatu Lesnego i Technologii Drewna, Wydziatu Medycyny Weterynaryjnej i Nauk o Zwierzetach,
Wydziatu Inzynierii Srodowiska i Inzynierii Mechanicznej, a takze pracownicy jednostek
ogoblnouczelnianych (np. Studium Jezykéw Obcych, Centrum Kultury Fizycznej). Pracownicy spoza
Wydziatu reprezentujg inne dyscypliny naukowe, np. inzynieria Srodowiska, gérnictwo i energetyka,
rolnictwo i ogrodnictwo, nauki biologiczne, nauki lesne, nauki o zarzadzaniu i jakosci, ekonomia
i finanse, informatyka, matematyka, weterynaria, nauki prawne.

Kadra dydaktyczna, w stosunku do ogdlnej liczby studentéw kierunku (facznie 74 studentéw), jest
liczna (wspotczynnik dostepnosci dydaktycznej wynosi 1,5:1), co jest korzystne dla organizacji
ksztatcenia na kierunku jako$é¢ i bezpieczenstwo zywnosci i pozwala na indywidualne podejscie
do studenta. Liczna obsada kadrowa, nawet po kilkanascie oséb przypisanych do poszczegélnych zajec
(np. podstawy zarzgdzania jakosciq, techniki pakowania i przechowywania zywnosci, technologiczne
uwarunkowania jakosci produktow pochodzenia zwierzecego, technologiczne uwarunkowania jakosci
produktow pochodzenia roslinnego, surowce pochodzenia zwierzecego, surowce pochodzenia
roslinnego), nie dezorganizuje pracy, a umozliwia prowadzenie konkretnych tematéw zaje¢ przez
specjalistdow prowadzacych badania naukowe w danej dziedzinie i tematyce. Do kazdych zajec
wskazany jest kierownik przedmiotu, odpowiedzialny za prawidtowy przydziat zaje¢ poszczegdlnym
nauczycielom i ich witasciwe prowadzenie. Taka alokacja zaje¢, pomimo wielu nauczycieli
prowadzacych, pozwala na ich prawidtowa realizacje. Studenci akceptujg w petni ten sposéb
prowadzenia zajec.

O zaangazowaniu dydaktycznym kadry Swiadczy opracowanie przez nich skryptéw i materiatéw
dydaktycznych oraz rozdziatéw w ksigzkach wspierajgcych dydaktyke, polecanych studentom jako
literatura uzupetniajgca w sylabusach (np. rozdziat w podreczniku pt. Systemy zapewniania jakosci
w produkcji warzyw i owocodw. w: Warzywa i owoce: Przetwdrstwo i rola w zywieniu cztowieka czy
Podrecznik akademicki: Charakterystyka procesdw technologicznych w gastronomii. Proces smazenia.
W: Technologia Gastronomiczna, Wyd. SGGW, Warszawa 2016).

Nauczyciele akademiccy ocenianego kierunku posiadajg wymagane kompetencje dydaktyczne.
Pracownicy stale podnoszg swoje umiejetnosci pedagogiczne, np. w ramach programu prowadzonego
w ramach projektow ,Najlepsi z natury! Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu Przyrodniczego
w Poznaniu” (POWR.03.05.00-00-2228/17) wspoétfinansowanego ze srodkow Europejskiego Funduszu
Spotecznego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj 2014-2020 oraz "PKD -
Program Podnoszenia Kompetencji Dydaktycznych Kadry Uczelni" prowadzonego w ramach projektu
"Zintegrowany Program Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu na rzecz Innowacyjnej Wielkopolski"
(POWR.03.05.00-00-ZR42/18) w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj.



W projekcie tym uczestniczy obecnie 29 prowadzacych zajecia na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo
Zywnosci.

Kompetencje dydaktyczne kadry, zapewniajgce prawidtowg realizacje zaje¢ i modutéw, zostaty réwniez
potwierdzone przez zespoét oceniajacy w trakcie hospitacji.

Kadra prowadzaca zajecia na kierunku jakos¢ i bezpieczeAstwo zywnosci jest wtasciwie przygotowana
i posiada umiejetnosci nauczania na odlegto$¢ z wykorzystaniem dostepnych narzedzi. Uczelnia w tym
zakresie organizowata szereg szkolen dla kadry nauczajgcej. M.in. w ramach programu PKD nauczyciele
uczestniczyli w szkoleniach ,Blended learning - zdalne nauczanie”. Ponadto w latach 2020-21 17 oséb
sposréd kadry kierunku podnosito swoje kompetencje dydaktyczne w ramach Kursu Innowacyjnych
Umiejetnosci Dydaktycznych, ktéry zawierat réwniez tresci dotyczgce nauczania z wykorzystaniem
metod i technik na odlegtosé. Podczas zajeé korzystano najczesciej z platformy MS Teams, ale takze
z Google for Education, ZOOM, czy Moodle. W biezgcym roku akademickim 2021/22 nauczyciele nadal
korzystajg z narzedzi stuzagcych do ksztatcenia na odlegtos¢ do prowadzenia formy wyktadowej zajeé.
Wsparciem dla nauczycieli w prowadzeniu zaje¢ dydaktycznych z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtosé, co miato szczegdlne znaczenie podczas pandemii Covid-19, byto powotanie
przez Rektora UPP Zespotu ds. wdrozenia ksztatcenia zdalnego. Powstato réwniez centrum e- learningu
wspierajgce technicznie pracownikéw i studentow.

Nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia na kierunku jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci sg
zatrudnieni w Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu jako podstawowym miejscu pracy. Obcigzenie
godzinowe prowadzeniem zaje¢ nauczycieli akademickich jest prawidtowe W tym zakresie prowadzona
jest prawidtowa polityka kadrowa Wydziatu, w ktérej ktadzie sie nacisk na réwnomierny rozktad godzin
dydaktycznych i zmniejszenie liczby nadgodzin wsréd wszystkich pracownikéw. Do najistotniejszych
kryteridw stosowanych przy obsadzie zaje¢ dydaktycznych nalezg: dostosowanie tematyki
prowadzonych zaje¢ do doswiadczenn badawczych i praktycznych pracownikéw, wykorzystanie
informacji z ankiety studenta, informacje uzyskane w okresowej ocenie nauczyciela akademickiego
(od 2020 r. ocena okresowa nauczyciela odbywa sie co 4 lata). Dostosowanie obsady zaje¢ uwzglednia
rowniez mozliwosci kadrowe w danym semestrze, np. planowane wyjazdéw stypendialnych
i badawczych wyktadowcow.

Zasady zatrudniania i awansowania pracownikéw Wydziatu reguluje Statut UPP. Waznym elementem
wzmacniania potencjatu kadrowego jest systematyczna ocena nauczycieli akademickich. Ocena
ta dotyczy zaréwno dziatalnosci naukowej, dydaktycznej, jak i organizacyjnej kazdego pracownika,
a w przypadku profesoréw i doktoréw habilitowanych oceniana jest dodatkowo dziatalnos$¢ z zakresu
ksztatcenia kadr naukowych. Warunkiem uzyskania pozytywnej oceny okresowej jest pozytywnie
oceniona dziatalno$é we wszystkich wymienionych obszarach. Wyniki oceny okresowej stanowig jeden
z kluczowych elementéw uwzglednianych przy awansach naukowych oraz przy przedtuzaniu
zatrudnienia. Elementem polityki kadrowej jest wtasciwe motywowanie nauczycieli, co pozwala
na uzyskiwanie znaczacych efektéw w pracy naukowej, dydaktycznej oraz organizacyjnej. Na UPP
funkcjonowanie Specjalny Fundusz Nagrdéd. Poza tym Regulamin pracy UPP przewiduje, za wzorowe,
wyjatkowo sumienne wykonywanie obowigzkéw wynikajgcych z pracy zawodowej, przyznawanie
pochwat pisemnych oraz pochwat publicznych. Efektem dziatajgcego systemu wspierania
i motywowania kadry do rozwoju naukowego oraz podnoszenia kompetencji dydaktycznych sg
zdobywane stopnie i tytuty naukowe przez prowadzacych zajecia na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo
zywnosci. Potwierdzeniem kwalifikacji jest wyrdzniajgcy dorobek publikacyjny oraz realizowane
projekty badawcze.



Na Wydziale stosowana jest weryfikacja jakosci zaje¢ dydaktycznych, prowadzonych w kazdej formie
(stacjonarnej, hybrydowej i z wykorzystaniem metod i technik na odlegtos¢). Kontrola jakosci zajeé
dydaktycznych realizowana jest w oparciu o opinie studentéw wyrazone w semestralnej ankiecie
studenta po kazdym zakoriczonym semestrze zajeé (Zarzadzenie Rektora nr 172/2021), hospitacje
nauczycieli realizowane zgodnie z obowigzujgcym rocznym planem hospitacji (Zarzadzenie Rektora
nr 102/2017). Hospitacje na Wydziale prowadzg cztonkowie Rady Programowej kierunku lub
wyznaczone osoby o duzym doswiadczeniu dydaktycznym i znajomosci tresci hospitowanego
przedmiotu. Metoda weryfikacji jest takze okresowa ocena nauczyciela akademickiego.

Na Woydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu UPP prowadzona jest wiasciwa polityka reagowania
na konflikty, dyskryminacje i przemoc oraz zagrozenia lub naruszenia bezpieczenstwa. Zostali
powotani: Petnomocnik Rektora ds. Réwnego Traktowania (Zarzadzenie nr 13/2020), Petnomocnik
Rektora ds. Profilaktyki Uzaleznien (Zarzgdzenie nr 153/2020) oraz Petnomocnik Rektora ds. Spotecznej
Odpowiedzialnos$ci Uczelni (Zarzgdzenie nr 150/2020). W roku 2021 wprowadzono regulacje dotyczace
dziatann antymobbingowych i antydyskryminacyjnych (Zarzadzenie nr 85/2021 Rektora UPP) oraz
powotano Komisje ds. Réwnego Traktowania (Zarzadzenie 30/2021 Rektora UPP) i Komisje
Odwotawcza ds. Rdwnego Traktowania (Zarzadzenie 126/2021 Rektora UPP).

Bezptatng pomoc psychologiczng zapewnia Centrum Wsparcia i Rozwoju (CWR). Dostepna jest
zarowno dla nauczycieli jak i studentéw. W roku 2020 ze wsparcia CWR UPP skorzystato 28, a w roku
2021 ponad 40 studentdéw i pracownikéw Uczelni.

Na UPP funkcjonuje rdwniez Komisja dyscyplinarna ds. studentéw i nauczycieli akademickich, ktéra,
zgodnie ze Statutem Uczelni, jest powotana do rozwigzywania réznych problemoéw. Dotychczas nie
wystagpita ani jedna sytuacja konfliktowa na kierunku jakosé i bezpieczenstwo zywnosci.

W sprawach spornych Uczelnia przyjmuje nastepujacy sposéb postepowania wobec studentéw:
na spotkaniu inauguracyjnym studenci | roku kierunkéw prowadzonych na Wydziale Nauk o Zywnoéci
i Zywieniu UPP, informowani sg o zasadach rozwigzywania konfliktéw mogacych pojawic sie w trakcie
studidw. W razie zaistnienia konfliktu pomiedzy studentami lub na linii student - wykfadowca starosta
roku zobowigzany jest powiadomi¢ o tym opiekuna roku. Opiekun roku mediuje w rozwigzaniu
problemu, a gdy nie jest to mozliwe informuje o zaistniatej sprawie Kierownika Katedry, a w razie
nierozwigzania problemu Dziekana Wydziatu ds. Studenckich. W celu rozwigzania problemow, jesli
wystepuje taka koniecznos¢ przeprowadza sie indywidualne rozmowy z zainteresowanymi studentami,
mediuje pomiedzy stronami sporu, przeprowadza rozmowy z catym rokiem, jesli jest to wskazane
ze wzgledu na przedmiot sporu, a takze uczula pracownikdéw Wydziatu, by zwracali uwage na okreslone
zachowania studentéw. O sytuacjach problemowych studenci mogg poinformowac pracownikéw
i Wtadze Wydziatu poprzez ankiety oceny zaje¢ lub bezposrednio dziekana Wydziatu ds. studenckich
w trakcie jego dyzuru w dziekanacie. W sytuacji braku zgody studenta na proponowane rozwigzanie,
moze sie on odwotaé¢ do Odwotawczej Komisji Dyscyplinarnej dla Studentow.

Natomiast wszelkie sytuacje zagrozenia, naruszenia bezpieczenstwa, dyskryminacji lub przemocy
wobec cztonkéw kadry nauczycielskiej na UPP pracownicy zgtaszajg przetozonym (Kierownicy Katedr,
Dziekani ds. Studiéw, Wtadze Rektorskie).

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 4 - kryterium spetnione
Uzasadnienie

Nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia na kierunku jako$¢ i bezpieczernstwo zywnosci
sg zatrudnieni w Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu jako podstawowym miejscu pracy.



Posiadajg aktualny, udokumentowany i znaczacy dorobek naukowy w dyscyplinie technologia zywnosci
i zZywienia. Badania naukowe prowadzone przez kadre kierunku mieszczg sie gtdwnie w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienia, i w niewielkiej czesci w dyscyplinach merytoryczne powigzanych,
jak przede wszystkim: weterynaria, ekonomia i finanse, rolnictwo i ogrodnictwo. Kadra posiada
wysokie kompetencje dydaktyczne, umozliwiajgce prawidtowa realizacje zaje¢, w tym nabywanie przez
studentéw kompetencji badawczych. Nauczyciele akademiccy wykorzystujg w procesie ksztatcenia
publikacje, monografie, rozdziaty o charakterze dydaktycznym, ktérych sg autorami
lub wspoétautorami. Struktura kwalifikacji kadry, wspodtczynnik dostepnosci dydaktycznej oraz
obcigzenia godzinowe umozliwiajg prawidtowg realizacje zaje¢. Nauczyciele akademiccy podlegajg
systematycznej ocenie dokonywanej przez studentdw w ankietach, wyrywkowej ocenie podczas
hospitacji zaje¢, a takze ocenie okresowej w zakresie dziatalnosci naukowej, dydaktycznej,
organizacyjnej, a w przypadku profesordw i doktoréw habilitowanych takze z zakresu ksztatcenia kadr
naukowych. Wszystkie wymienione formy oceny sg wykorzystywane przez wtadze Wydziatu do
doskonalenia procesu ksztatcenia. Polityka kadrowa prowadzona na Wydziale jest transparentna,
mobilizujaca, sprzyja kwalifikacji naukowych i kompetencji dydaktycznych przez nauczycieli.

Na poziomie Uczelni wprowadzono réwniez regulacje dotyczace dziatan antymobbingowych
i antydyskryminacyjnych.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonato$ci
Ksztatcenia

Zalecenia

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiéw oraz
ich doskonalenie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 5

Infrastruktura naukowo-dydaktyczna Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu oraz ogdélnouczelniana,
wykorzystywana podczas ksztatcenia na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci, zapewnia
prawidtowq realizacje zajeé, osiggniecie przez studentow efektéw uczenia sie, a takze prowadzenie
na wysokim poziomie badan naukowych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Baza
dydaktyczno-naukowa znajduje sie w 5 budynkach na terenie Uczelni. Posiadana infrastruktura
obejmuje m. in. wydziatowe sale wyktadowe (na 52 i 165 miejsc), 2 wydziatowe pracownie
komputerowe, z ktorych kazda jest wyposazona w 20 stanowisk komputerowych (studenci kierunku
korzystajg réwniez z pracowni ogdlnouczelnianych), 7 sal seminaryjnych mogacych pomiesci¢ od 24
do 60 studentéw, 8 sal ¢éwiczeniowych, a takze laboratoria specjalistyczne, np. mikrobiologiczne,
chromatograficzne, sensoryczne, biochemiczne. Wszystkie sale wyktadowe i seminaryjne wyposazone
sg w nowoczesne systemy audiowizualne z dostepem do Internetu.

Budynki, w ktérych odbywaja sie zajecia dydaktyczne kierunku, dostosowane sg do potrzeb osdb
z niepetnosprawnosciami (odpowiednie miejsca parkingowe, wejscia, podjazdy, dZwigi wyposazone
w sygnalizacje akustyczng pieter i oznakowanie przyciskdw alfabetem Braille’a, przystosowane
sanitariaty). Studenci z niepetnosprawnosciami, na réwni z pozostatymi studentami, mogg korzystac
z w petni przystosowane], petnowymiarowej sali sportowej, z zapleczem sanitarnym, podczas zajec
wychowania fizycznego. Nowoczesne Centrum Kultury Fizycznej, facznie 4224 m?, obejmuje 6 sal,



boisko, korty tenisowe, sitownie oraz sale do ¢wiczen. Ponadto osoby z niepetnosprawnosciami mogg
korzystaé z réznych form adaptacji edukacyjnych, za ktére odpowiada Centrum Wsparcia i Rozwoju
UPP (Zarzadzenie Rektora nr 145/2021).

Laboratoria specjalistyczne wyposazone sg3 w nowoczesny sprzet umozliwiajgcy poznawanie przez
studentdéw réznorodnych, zaawansowanych technik analitycznych. Np. w Katedrze Biochemii i Analizy
Zywnosci studenci wykonuja prace z wykorzystaniem chromatografu cieczowego HPLC WATERS
z detektorem UV-VIS i fluorymetrycznym, spektrofotometru METERTEK SP-870, spektrofotometru UV-
1800 RAYLEIGH, spektrofotometru 11 CARL ZEISS JENA, systemu ekstrakcyjnego TB-811 BUCHI.
Wydziat posiada rdwniez bardzo nowoczesng Pilotowa Stacje Biotechnologii, wydziatowg pracownie
badan genetycznych oraz pracownie badan metabolicznych. Wszystkie te jednostki sg wyposazone
W nowoczesny, innowacyjny sprzet pozwalajgcy w petni realizowaé dziatalnos¢ dydaktyczng
i naukowo-badawczg. Podczas zaje¢ studenci kierunku majg réwniez do dyspozycji laboratoria
technologiczne, wyposazone w urzadzenia zaréwno w skali laboratoryjnej, jak i pottechnicznej
(laboratorium biotechnologiczne, laboratoria technologiczne zywnosci pochodzenia roslinnego oraz
zwierzecego).

Baza dydaktyczna jest stale unowoczes$niana, czego dowodem jest oddanie do uzytku w 2021 roku
8 pomieszczeh laboratoryjnych o tacznej powierzchni 280 m?2. S3 to laboratoria analityczne (np.
pracownia analizy ttuszczéw, wyposazona we frytownice gastronomiczng do prowadzenia
modelowego procesu gtebokiego smazenia, homogenizator do prowadzenia procesu tworzenia
emulsji i ttocznie olejowg) oraz pracownie technologiczne (piekarnia, produkcja makarondw, produkcja
wyrobow mleczarskich, przetwdrnia owocowo-warzywna, produkcja piwa). Np. Laboratorium
Technologiczne — piekarnia (przy ul. Pigtkowskiej 95) wyposazone jest w cieplarke laboratoryjng,
zestaw do oznaczania ilosci i jakosci glutenu, wage analityczng, komore klimatyzacyjng, suszarke
laboratoryjng, piec MIWE CONDO, komore fermentacyjng i wyposazenie do pieca MIWE, czy
uniwersalng maszyne laboratoryjng UMTA. Natomiast w Pracowni fermentacji studenci zapoznajg sie
z technologiag produkcji piwa, wina, cydréw, majac do dyspozycji prototypowa linie do produkcji piwa
(w trakcie doposazania), fermentory o pojemnosci 20 i 30 |, mikrofiltr, urzadzenie do chtodzenia
brzeczki, srutownik walcowy, myjki butelek, kapslownice, aparat do zacierania i gotowania brzeczki
z chmielem, automatyczne urzadzenie do rozlewu piwa, system chiodzacy i inkubator
niskotemperaturowy. Przyktadem nowego laboratorium technologicznego jest tez Hala technologiczna
do produkcji serowarskiej i mleka fermentowanego wyposazona w pasteryzator, wanne koagulacyjna,
prase, komore rozrostu i szafe inkubacyjno-chtodnicza.

Studenci kierunku korzystajg réwniez z bardzo dobrze wyposazonych sal komputerowych. Np. sala
komputerowa nr 328, znajdujaca sie w budynku WNoZiZ przy Wojska Polskiego 31, zaopatrzona jest
w 2 projektory, 2 ekrany spuszczane, 5 komputeréw z oprogramowaniem Windows 10 i Statistica 13
oraz 17 komputerdw z oprogramowaniem Windows 7 i Statistica w. 13.

Wszystkie pomieszczenia, zaréwno wyktadowe, seminaryjne, laboratoryjne, technologiczne jak i sale
komputerowe sg wtasciwie wyposazone, zapewniajg kazdemu studentowi kierunku samodzielng prace
podczas zaje¢, umozliwiajgc prawidtowg ich realizacje. Ich rozplanowanie i wyposazenie jest takze
zgodne z przepisami BHP. Poszczegdlnymi laboratoriami i pracowniami opiekujg sie jednostki
organizacyjne Wydziatéw, a do kazdej sali wyznaczony jest opiekun.

Studenci wykonujacy zadania w ramach pracy wiasnej korzystajg takze z wydziatowych pracowni
komputerowych zapewniajgcych 40 stanowisk. Majg réwniez udostepnione licencyjne
oprogramowanie, m.in. do obroébki statystycznej danych - Statistica (TIBCO Software INC), do analizy



badan elektroforetycznych i mikrobiologicznych - CLIQS software (ToatLab Ltd.) czy program do prac
graficznych - CorelDRAW Standard, czy Chemdraw.

Wyposazenie sal laboratoryjnych, seminaryjnych i wyktadowych spetnia warunki realizacji procesu
dydaktycznego na kierunku jakos$é i bezpieczenstwo zywnosci, co potwierdzit rowniez oglad bazy
i wyposazenia dydaktycznego podczas wizytacji. Sale wyktadowe i seminaryjne wyposazone s3
w projektory multimedialne, zestawy komputerowe, ekrany, panele sterowania, zestawy
nagtasniajace, mikrofony, a niektére dodatkowo kamery. Umozliwia ono przygotowywanie projektow
inzynierskich, osiggniecie przez studentéw efektdw uczenia sie oraz witasciwe przygotowanie
do prowadzenia dziatalnosci naukowej lub udziat w badaniach naukowych. Studenci, korzystajg
z dostepnej infrastruktury dydaktycznej, naukowej oraz bibliotecznej zgodnie z przepisami BHP.
Dostepna, nowoczesna baza dydaktyczna umozliwia studentom przygotowanie i prowadzenie badan
naukowych w ramach koét naukowych, gtdwnie technologéw zywnosci oraz dietetykéw, a takze
przygotowywanie projektow i wykonywanie prac dyplomowych.

Podczas pandemii ksztatcenie na kierunku oparto na dostepnej infrastrukturze informatycznej
i oprogramowaniu pozwalajgcym na synchroniczng i asynchroniczng interakcje miedzy uczestnikami
zajec a nauczycielami. Zapewniono mozliwos$¢ korzystania z platform MS Teams, Google for Education,
Moodle i ZOOM. Narzedzia umozliwiajgce ksztatcenie na odlegto$é, wprowadzone w okresie pandemii,
sg nadal skutecznie wykorzystywane. W pierwszym okresie wprowadzonego stanu epidemii,
az do konca roku akademickiego 2020/2021, wszystkie zajecia na Wydziale prowadzone byty w formie
zdalnej i infrastruktura informatyczna i oprogramowanie, ktéory dysponowat Wydziat byty
wystarczajgce do prowadzenia takich form zaje¢. W czasie nauki zdalnej wiekszo$¢ cwiczen
laboratoryjnych, ktére nie mogty odby¢ sie w stacjonarnym trybie przeprowadzano w oparciu o filmy
przygotowywane przez prowadzacych. Filmy umozliwiaty zapoznanie zaréwno z typowym przebiegiem
danego ¢wiczenia, jak i z aparaturg i wyposazeniem laboratorium. Aby zapewni¢ prace w matych
grupach podczas zajec z wykorzystaniem technik na odlegto$é, stosowano system pokoi w MS Teams
i Zoom, co motywowato do aktywnosci i koniecznosci prezentacji sprawozdania z wykonanych zadan.
Istotne wsparcie w procesie osiggania efektdw uczenia przez studentéw kierunku stanowi dobrze
wyposazone zaplecze biblioteczne. Studenci i pracownicy kierunku jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci
korzystajg ze zbioréw biblioteki UPP i Centrum Informacji Naukowej. Wydziat nie ma oddzielnej czytelni
wydziatowej. Zbiory biblioteki UPP (stan na 2020 r.) obejmujg 715 624 wolumindw ksigzek i czasopism
oraz 35 375 jednostek zbioréw specjalnych. Dostepnych jest rdwniez 285 tytutdw czasopism, w tym
256 krajowych i 29 zagranicznych. Biblioteka dysponuje bogatymi zasobami czasopism zwigzanych
tematycznie z produkcjg i oceng jakosci zywnosci, zaréwno w jezyku polskim, jak i jezyku angielskim.
Dzieki zmodernizowanej sieci komputerowej pracownicy i studenci mogg przeszukiwaé katalogi
zasobow bibliotecznych oraz korzystac¢ z petnotekstowych i bibliograficznych baz danych (Medline,
Food Science and Technology Abstracts, Academic Search Ultimate, Business Source Ultimate,
Emerging Markets Information Service, Web of Science, Elsevier, Scopus, Springer, Wiley, AGRICOLA,
Social Sciences Citation Index, Science Citation Index Expanded, CAB Abstracts) na 10 komputerach.
Ponadto wiele ksigzek polskich jest dostepnych w wirtualnej czytelni (ponad 2200 tytutéw, w tym 278
zakupionych przez UPP). Ze wszystkich baz znajdujacych sie w zasobach biblioteki czytelnicy (zaréwno
pracownicy jak i studenci) mogg rowniez korzystaé z komputerow domowych poprzez serwer HAN,
na podstawie indywidualnego konta bibliotecznego. Narzedziem utatwiajgcym wyszukiwanie literatury
jest multiwyszukiwarka EDS (Ebsco Discovery Service), pozwalajgca na szybki dostep do wiekszosci
zrédet elektronicznych biblioteki poprzez jedno okienko wyszukiwawcze. Biblioteka posiada réwniez
narzedzie FullTextFinder (FTF), pozwalajgce na szybki dostep do petnego tekstu w wersji elektroniczne;.



W Czytelni Biblioteki zapewniony jest bezprzewodowy dostep do Internetu. Wyposazeniem
wspomagajgcym sg 2 ptatne samoobstugowe kserografy oraz 2 bezptatne skanery.

Dostepne zasoby biblioteczne i edukacyjne sg zgodne z potrzebami studentéw i pracownikéw kierunku
jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci, aktualne, majg szeroki zakres tematyczny, stanowig istotng pomoc
W procesie osiggania przez studentdw efektdw uczenia sie. Dzieki szerokiemu dostepowi
do wirtualnych zasobéw bibliotek osoby z niepetnosprawnoscig mogg takze w petni z nich korzystac.
Strona internetowa UPP jest dostosowana do wymagan normy WCAG (Web Content Accessibility
Guidelines).

System biblioteczno-informacyjny monitoruje m.in. Rada Biblioteczna, sktadajgca sie z przedstawicieli
wszystkich wydziatéw. Na Wydziale, za aktualizacje bazy bibliotecznej zwigzanej z dyscypling
technologia zywnosci i zywienia i niezbednej do realizacji ksztatcenia, odpowiada petnomocnik
Dziekana ds. biblioteki.

Monitorowaniem stanu bazy dydaktycznej i naukowej na Wydziale zajmuje sie Komisja ds. Utrzymania
Bazy Technicznej, w skfad ktdrej wchodzg tez studenci. Opinie studentéw na temat bazy dydaktycznej
i laboratoryjnej wykorzystywanej podczas realizacji zaje¢ na kierunku wyrazane sg takze w ankietach
oceny studidw bezposrednio po ich ukoriczeniu, ktére podsumowywane sg w raporcie z analiz ankiet
oceny studiéw bezposrednio po ich ukoriczeniu (dostepny raport za rok 2020/21 - pierwsi absolwenci
kierunku). W udostepnionym raporcie absolwenci kierunku ocenili bardzo wysoko stan bazy
dydaktyczno-naukowej.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 5 - kryterium spetnione

Uzasadnienie

Uczelnia i Wydziat zapewniajg nowoczesng infrastrukture dydaktyczng i naukowga, obejmujgca sale
wyktadowe, seminaryjne, laboratoria réznego typu, pracownie naukowe, pracownie komputerowe.
Wyposazenie pomieszczen jest zgodne z potrzebami studentéw kierunku jakos¢ i bezpieczerstwo
zywnosci i do prowadzenia dziatalnosci naukowej oraz umozliwia osiggniecie przez studentéw
zaktadanych efektéw uczenia sie. Aparatura badawcza jest stale unowoczesniana. Liczba, wielkos¢
i uktad pomieszczen dydaktycznych, ich wyposazenie techniczne, liczba stanowisk badawczych
i komputerowych w petni zabezpieczajg potrzeby wynikajace z liczby studentdow oraz liczebnosci grup
i umozliwiajg prawidtowa realizacje zajec.

Studenci kierunku majg zapewniony dostep do sieci bezprzewodowej na terenie Uczelni oraz
do specjalistycznego oprogramowania. Zasoby biblioteczne, zwigzane tematycznie z dyscypling
technologia zywnosci i zywienia, sg aktualne i dostepne, zgodne z aktualnymi potrzebami procesu
nauczania.

Infrastruktura wykorzystywana podczas ksztatcenia na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci jest
rowniez dostosowana do potrzeb studentdw z niepetnosprawnosciami w sposéb zapewniajacy ich
petny udziat w ksztatceniu i dajgcy mozliwos¢ prowadzenia dziatalnosci naukowe;.

Wydziat prowadzi réwniez okresowg kontrole infrastruktury dydaktycznej i naukowej, zasobdéw
bibliotecznych, wyposazenia technicznego pomieszczen, co pozwala na wiasciwg modernizacje
infrastruktury i jej aktualizacje.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia



Zalecenia

Kryterium 6. Wspodtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wptyw na rozwéj kierunku

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 6

Na koncepcje i program ksztatcenia na kierunku jakos$¢ i bezpieczeristwo zywnosci, istotny wptyw miaty
konsultacje z jednostkami otoczenia spoteczno-gospodarczego. Realizowany program odpowiada
wyzwaniom zmieniajgcego sie otoczenia spoteczno-gospodarczego, umozliwia wspdétprace naukowa
i dydaktyczng, réwniez z partnerami zagranicznymi, przygotowuje studentéw do wejscia na rynek
pracy. Kontakt instytucji wspétpracujacych odbywa sie poprzez cztonkdw Rady Programowej kierunku
-jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci lub innych pracownikéw naukowo-dydaktycznych zwigzanych
z kierunkiem, prowadzacych zajecia na kierunku, w tym np. organizujgcych praktyki. Kontakt
z interesariuszami wewnetrznymi (studenci i pracownicy) oraz zewnetrznymi (absolwenci
i przedstawiciele rynku pracy), pozwala reagowa¢ na zmiany zachodzace na rynku pracy.
Ich przedstawiciele sg cztonkami-korespondentami Rady Programowej kierunku jakos$é
i bezpieczenstwo zywnosci. Kadra prowadzaca zajecia na kierunku jakos¢ i bezpieczeristwo zywnosci,
biorgca udziat w pracach Rady Programowej kierunku cyklicznie zbiera opinie zaréwno
od interesariuszy zewnetrznych, Np. Na Radzie Programowe] Kierunku Studiéw Jakosc
i Bezpieczenstwo Zywnoéci 27.05.2021 sformutowano pismo skierowane do wspdtpracujgcych
interesariuszy, z prosbg o wskazanie pozgdanych na rynku pracy umiejetnosci absolwentdéw i opinii
dotyczacej programu studidow. Przedstawiono odpowiedzi interesariuszy np. z dn. 17.06.2021 od MLB
Biotrade Sp. z 0.0., 10.06.2021 przetwdrni owocowo — warzywnej Gil Sp.z 0.0., 22.06.2021 opinia firmy
Emilgrana Poland Sp. z 0.0. lub 26. 08.2021 opinia Sokotéw S.A, czy 07.06.2021 Spétdzielni Mleczarskiej
w Gostyniu.

Wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym jest wpisana w strategie Rozwoju UPP75.
Wspotpraca ta jest niezbednym elementem funkcjonowania Wydziatu zaréwno w sferze badan
naukowych, jak i ksztatcenia. Przygotowania do powotania kierunku jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci
prowadzono réwniez w oparciu o konsultacje z otoczeniem gospodarczym, firmami potencjalnie
zainteresowanymi zatrudnieniem absolwentdéw tego kierunku. Obecnie liczba gtéwnych interesariuszy
obejmuje 11 podmiotéw (przedsiebiorstwa zajmujgce sie przetwdrstwem i produkcjg zywnosci,
komercyjne laboratoria analityczne, instytucje zajmujace sie kontrolg jakosci produktow spozywczych).
Firmy te na biezaco byly i sg informowane o koncepcji ksztatcenia, o konstruowaniu programu studiéw,
a nastepnie jego realizacji. Stanowig wazny gtos w dyskusjach nad wprowadzaniem zmian majgcych
na celu doskonalenie programu studiow. Umozliwia to lepsze dostosowanie programu do wymagan
rynku pracy. Ze wzgledu na fakt, ze w roku akademickim 2020/2021 pierwsi studenci ukoriczyli studia,
a ponadto proces ksztatcenia odbywat sie w niecodziennych warunkach (pandemia), nie wprowadzono
dotychczas zmian w programie studiow wnioskowanych przez otoczenie spoteczno-gospodarcze. Czas
pandemii Covid-19 byt znacznym ograniczeniem w rozwoju wspétpracy z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym, co w istotny sposdb wptyneto na jej ksztattowanie. Niemniej jednak wspétpraca rozwija
sie  wifasciwie. Od poczatku istnienia kierunku prowadzono rozmowy z najwazniejszymi
przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego na temat profilu absolwenta oraz umiejetnosci
jakie sg kluczowe z punktu widzenia pracodawcy. Oczekiwania rynku pracy i potencjalnych
pracodawcow sg na biezgco monitorowane. Na Radzie Programowej kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo



zywnosci 27.05.2021 sformutowano pismo skierowane do wspétpracujacych interesariuszy, z prosba
o wskazanie pozgdanych na rynku pracy umiejetnosci absolwentdw i opinii dotyczacej programu
studidw. Jako dowdd przedstawiono protokét z Rady Programowej i przygotowane pismo
do interesariuszy oraz wnioski, opinie wynikajgce z uzyskanych odpowiedzi i opinie interesariuszy.
Interesariusze sugerowali wprowadzenie zajec z zarzadzania jakos$cig wg. BRC, IFS, FSSC, wiekszej ilosci
zajec z zakresu zagrozen i oceny ryzyka, dodatkowych zajec z zakresu proceséw technologicznych i ich
wptywu na produkt i jego jakos¢ czy szerzej pojetego prawa zywnos$ciowego Sugestie te beda
uwzgledniane podczas dokonywania zmian w programie nauczania, w celu poprawy jakosci ksztatcenia
na kierunku. W rozmowach interesariusze wskazujg na konieczno$é tgczenia wiedzy absolwentéow -
przysztych pracownikdw w procesie zarzgdzania jakoscig zywnosci, wiedzy z zakresu prawa, ekonomii,
wiedzy technologicznej i przyrodniczej, dotyczgcej surowcow wykorzystywanych w produkcji zywnosci
oraz samej wiedzy dotyczacej systemOw zarzadzania jakosScig. Aspekt ten jest w petni realizowany na
kierunku jakos¢ i bezpieczernstwo zywnosci. Interesariusze potwierdzajg takze mozliwos$¢ realizacji
praktyk studenckich w reprezentowanych przez nich przedsiebiorstwach. Innym przyktadem jest
wspotpraca podjeta z Najwyzszg lzbg Kontroli przez Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu, w tym
pracownikdw Katedry Zarzadzania Jakoscig i Bezpieczeistwem Zywnosci, w zakresie opiniowania
stanowiska w sprawie modelu kontroli bezpieczerstwa Zzywnosci oraz udziat w seminarium
organizowanym przez NIK ,,System kontroli bezpieczenstwa zywnosci w Polsce-stan obecny i pozgdane
kierunki zmian”. Przedstawiciele podmiotdw otoczenia spoteczno-gospodarczego sg rowniez wigczeni
w proces dydaktyczny poprzez dzielenie sie wiedzg i doswiadczeniem praktycznym. Jednym
z przyktaddw jest wyktad goscinny jednej z absolwentek Wydziatu, Manager w przedsiebiorstwie Lidl
Polska dla studentéw kierunku, w tym rozmowa na temat oczekiwan tego pracodawcy wobec
przysztych pracownikéw. Ponadto w ramach zaje¢ propedeutyka wiedzy o jakosci i bezpieczeristwie
zywnosci (I rok, 1l semestr) w ramach wyktadu goscinnego zapraszani sg przedstawiciele otoczenia
spofeczno-gospodarczego. Spotkania z interesariuszami odbywajg sie w miare regularnie,
przedstawiono notatki z takich spotkan na przetomie wrzesien — listopad 2021. M.in. 30.09.2021 roku
w zwigzku z odbywajgcym sie na Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu spotkaniem przedstawicieli
wszystkich jednostek badawczych z przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego (50 firm)
odbyty sie réwniez spotkania indywidualne. Najpierw na sali wyktadowej wydziatu po prezentacji
jednostek wydziatu, odbyta sie prezentacja przedstawicieli otoczenia gospodarczego, a nastepnie
dyskusja dotyczaca mozliwosci wspétpracy. W ramach spotkania odbyty sie réwniez rozmowy
indywidualne, w ramach, ktorych cztonkowie Rady Programowej kierunku jakos$¢ i bezpieczenstwo
zywnosci spotkali sie z Head of Business Development RSz z firmy Doppelt, Poznan. Przeprowadzone
rozmowy dotyczyly uruchomienia wspétpracy firmy z Radg Programowg kierunku w zakresie stazy
studenckich, praktyk, wspdlnych badan oraz opiniowania dziatan na kierunku. Zwrécenie sie o pomoc
w znalezieniu pracownika zajmujgcego sie systemami zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem
zywnosci. Z kolei na spotkaniu w listopadzie 2021 w siedzibie firmy Przetwdrnia GIL Sp. z 0.0. rozmowy
dotyczyty praktyk studentéw kierunku jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci w Przetwoérni oraz form
realizacji praktyk technologicznych i systemowych w oparciu o zaplecze Przetwérni i wdrozone systemy
zarzadzania jakoscig. Na spotkaniu w dniu 3.03.2022 r. na platformie Teams dotyczacym wspotpracy
z firmg Hochland, Poznan, ktérej celem jest wspdtpraca w obszarze dydaktyki, poruszano zagadnienia
zwigzane z mozliwosciami odbywania stazy, praktyk oraz wtgczenia podmiotdow z otoczenia spoteczno-
gospodarczego w proces dydaktyczny: prowadzenie wykfadow, warsztatdw, spotkan z praktykami.
W spotkaniu uczestniczyta rowniez przedstawicielka Centrum Wsparcia i Rozwoju. Efektem spotkania



byto przygotowanie przez Rade Programowa propozycji mozliwosci udziatu firmy w procesie
ksztatcenia na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci.

Rowniez absolwenci majg wptyw na ksztattowanie programu poprzez mozliwos¢ wypowiedzenia sie na
temat programu studiéw w odniesieniu do potrzeb rynku. Ich losy s3 monitorowane. Jednak obecnie
kierunek dysponuje jedynie rezultatami wynikéw ankiet studentéw, ktdrzy ukonczyli studia w roku
akademickim 2020/2021. Raport z opinii zostat przedstawiony na forum wydziatowym. W roku 2021
Rada Programowa kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci przeprowadzita dodatkowo ankiete
wiérdd studentdw 5 i 7 semestru, dotyczgcg oceny programu studidw. Opracowane rezultaty ankiet
i wynikajgce z nich wnioski przedstawiono podczas wizytacji.

Czesto kontakty kadry dydaktycznej z interesariuszami zewnetrznymi oparte sg na wieloletnich,
bezposrednich relacjach. Mocnym punktem w procesie ksztatcenia i zdobywania kompetencji
przydatnych w nauczaniu przez nauczycieli akademickich jest réznorodnos$¢ wspétpracy z podmiotami
otoczenia spoteczno- gospodarczego:

- przedsiebiorstwa zajmujgce sie produkcjg zywnosci (przemyst mleczarski, miesny i drobiarski,
owocowo-warzywny, koncentraty spozywcze, przemyst cukierniczy, piwowarski, zaktady spirytusowe),
- laboratoria badajgce jakos¢ zywnosci, w tym dziatajgce w ramach Poznanskiego Parku Naukowo-
Technologicznego;

- mniejsze podmioty zajmujgce sie produkcjg zywnosci i gastronomig, w tym zaktady zywienia
zbiorowego, a takze gospodarstwa rolne i ogrodnicze;

- instytucje panstwowe (Najwyzsza Izba Kontroli).

Rezultatem wspdtpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym jest mozliwos$¢ pozyskiwania tematow
prac projektowych i dyplomowych oraz realizacja praktyk technologicznych i systemowych, co daje
mozliwos¢ skonfrontowania wiedzy zdobywanej na studiach z rzeczywistoscig gospodarcza. Studenci
odbywajgc praktyki zapoznajg sie zaréwno z technologig produkcji produktéw spozywczych,
jak i systemami zarzadzania jakoscig zywnosci w odniesieniu do konkretnych technologii, proceséw
czy operacji jednostkowych.

Wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w zwigzku z realizacjg praktyk studenckich
obejmowata ponad 50 zaktaddw przemystu spozywczego, gtéwnie produkujgcych zywnos$¢, w ramach
praktyk technologicznych (w latach 2019-2022) oraz ponad 25 podmiotdw w ramach praktyk
systemowych (w latach 2020-2022). Oferty stazy dla studentéw pojawiajg sie réwniez na stronie Biura
Karier UPP.

Wydziat wspotpracuje réwniez ze szkotami, w tym miedzy innymi Technikum Przemystu Spozywczego
w Poznaniu. Umozliwia to przysztym studentom poznanie specyfiki studiow na Wydziale i kierunku.
Dla ucznidéw organizowane sg wyktady, zajecia laboratoryjne z zakresu zaréwno technologii i jakosci
zywnosci jak i zywienia cztowieka. Ponadto warsztaty i prelekcje dla szkét odbywajg sie w ramach
udziatu jednostek UPP, zaangazowanych w ksztatcenie na kierunku, w cyklicznych wydarzeniach, takich
jak: Noc Naukowcdw, Poznanski Festiwal Nauki i Sztuki, Uniwersytet Mtodych Przyrodnikéw.

Ze wzgledu na fakt, ze w roku akademickim 2020/2021 pierwsi studenci ukoriczyli studia, a ponadto
proces ksztatcenia odbywat sie w niecodziennych warunkach (pandemia), nie wprowadzono
dotychczas zmian w programie studiéw. Oczekiwania rynku pracy i potencjalnych pracodawcéw sg
jednak na biezagco monitorowane. Jako przyktad mozina raz jeszcze przywotaé wspominiane
juz wezeéniej pismo z prosba o opinie interesariuszy na temat jakosci ksztatcenia na kierunku JiBZ,
w odniesieniu m. in. do efektdw ksztatcenia, konstrukcji programu studidow, doboru przedmiotéw
i godzin z poszczegdlnych przedmiotow, ktéra w efekcie bedzie prowadzi¢ do dostosowania programu



studidw kierunku do potrzeb rynku. Biorgc pod uwage, ze pierwsi absolwenci ukonczyli kierunek
w roku akademickim 2020/21 proces jest w toku.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 6 - kryterium spetnione

Uzasadnienie

Zakres i rodzaj wspotpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym na kierunku jakos$¢ i bezpieczeristwo
zZywnosci jest zgodny z dyscypling, do ktérej kierunek jest przyporzadkowany oraz koncepcjg i celami
ksztatcenia. Wtasciwie przygotowuje sie studentdw ocenianego kierunku do odbywania stazy
zawodowych i wejscia na rynek pracy. Wspdtpraca z instytucjami otoczenia spoteczno-gospodarczego
ma charakter staty i przybiera zréznicowane formy takie, jak: organizacja praktyk i stazy studenckich,
udziat przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego w opiniowaniu programow studiéw,
prowadzeniu zaje¢, weryfikacji efektdw uczenia sie, analizowaniu potrzeb rynku pracy i badan loséw
absolwentéw. Ze wzgledu na fakt, ze w roku akademickim 2020/2021 pierwsi studenci ukoriczyli studia,
a ponadto proces ksztatcenia odbywat sie w niecodziennych warunkach (pandemia), nie wprowadzono
dotychczas zmian w programie studidéw. Oczekiwania rynku pracy i potencjalnych pracodawcéw sg
jednak na biezgco monitorowane.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowié¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Zalecenia

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 7

Umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia na Wydziale wpisuje sie w strategie Uczelni, jest jednym
z celéw strategicznych Wydziatu i dotyczy wszystkich kierunkéw prowadzonych na Wydziale, w tym
kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo Zzywnosci.  Wymiana miedzynarodowa w Uniwersytecie
Przyrodniczym w Poznaniu odbywa sie w ramach podpisanych dwustronnych uméw z ponad 100
uczelniami z wielu krajéw.

Nauczyciele mogga zdobywa¢ doswiadczenie dydaktyczne i nawigzywaé wspotprace naukowa poprzez
wyjazdy zagraniczne, gtéwnie w ramach Erasmus+. Mogg takie wyjezdza¢ na staze naukowe
i praktyczne. W latach 2017-2022 z wyjazdéw dydaktycznych (do Niemiec, Portugalii, Stowacji,
Chorwacji, Litwy, totwy, Wegier, Francji, Wioch, Turcji, Czech, Austrii, Ukrainy) skorzystato
38 nauczycieli nalezacych do kadry kierunku jakosé i bezpieczenstwo zywnosci.

Niewatpliwg formg wsparcia ze strony Uczelni w mobilnosci dla nauczycieli zwigzanych z kierunkiem
sg kursy jezykowe, finansowane z dwdch programoéw ("PKD - Program Podnoszenia Kompetencji
Dydaktycznych Kadry Uczelni” - projekt "Zintegrowany Program Uniwersytetu Przyrodniczego
w Poznaniu na rzecz Innowacyjnej Wielkopolski" POWR.03.05.00-00-ZR42/18 oraz "Program
Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa Wyzszego Wielkopolska Regionalna Inicjatywa Doskonatosci”
w obrebie nauk o zyciu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu, 005/RID/2018/19). W kursach
jezykowych w ramach tych programoéw w ostatnich latach uczestniczyto 17 nauczycieli.



Uczelnia wspiera i zacheca doktorantéw i studentéw do mobilnosci miedzynarodowej. Studenci
ocenianego kierunku doskonalg znajomos$¢ jezyka obcego podczas studidow w wymiarze 100 godzin
(8 ECTS), a potwierdzeniem osiggnietych kompetencji jezykowych na poziomie B2 jest zdanie
egzaminu. Umiejetnosci jezykowe studenci kierunku mogg réwniez doskonali¢ petnigc funkcje
opiekuna zagranicznego studenta, przebywajgcego na Uczelni. Aktywnos¢ ta jest premiowana podczas
rekrutacji na wtasny wyjazd zagraniczny (studia lub praktyki).

W ramach programu Erasmus+ studenci mogg podjac¢ studia lub odby¢ praktyke przez okres jednego
lub dwéch semestrow w zagranicznej uczelni/instytucji (od 3 do 12 miesiecy). Jednak, pomimo
wsparcia mobilnosci miedzynarodowej przez Uczelnie i Wydziat, studenci kierunku jakosc¢
i bezpieczenstwo zywnosci wykazujg stabg aktywnos¢ w korzystaniu z mozliwosci wzbogacenia swoich
kwalifikacji w procesie umiedzynarodowienia ksztatcenia (0 wyjazddéw zagranicznych). Jedna z przyczyn
moze by¢ fakt, ze w ostatnich dwdch latach intensywnos¢ mobilnosci miedzynarodowej, tak studentéw
jak i wykfadowcow, zostata mocno ograniczona lub zahamowana z powodu globalnej pandemii
zakaznej choroby COVID-19. Wskazane bytoby jednak podjecie dodatkowych dziatanh promocyjnych,
aby zachecié studentéw do uczestnictwa w programach wymiany miedzynarodowej. Korzystne i by¢
moze ograniczajace obawy jezykowe studentéw, bytoby rowniez wprowadzenie np. zaje¢ w jezyku
angielskim w z grupie zaje¢ do wyboru.

Organizacjg oraz promocjg wymiany miedzynarodowej na Wydziale zajmuje sie koordynator
wydziatowy Erasmus+. Jego inicjatywa w postaci Wydziatowego Dnia Erasmusa+, podczas ktérego
wczesniejsi beneficjenci programu dzielg sie swoimi doswiadczeniami z pozostatymi studentami,
zacheca do udziatu w wymianie miedzynarodowej. Na Uczelni funkcjonuje takze International Students
Club, ktory organizuje rézne imprezy okolicznosciowe integrujace studentdw polskich i zagranicznych.
Wskazane bytoby ponadto bardziej aktywne wigczanie studentéw kierunku jakosc i bezpieczenstwo
zywnosci w rézne formy mobilnosci wirtualnej, np. wyktady, szkolenia, konferencje miedzynarodowe
prowadzone w jezyku obcym. Jednym z elementéw umiedzynarodowienia ksztatcenia na kierunku sg
rowniez wykfady i seminaria prowadzone przez wyktadowcdéw z zagranicy. W latach 2017-2022 odbyto
sie na wydziale 7 wizyt wyktadowcéw z Turcji, Portugalii, Japonii oraz USA, ktdrzy podczas wyktadéw
poruszali roéwniez zagadnienia zwigzane z jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci. Wykfady
zagranicznych naukowcéw majg charakter otwarty, na ktdre zapraszani sg nauczyciele oraz wszyscy
studenci Wydziatu. Dobrg praktyka sg tez seminaria wyktadowcdw zagranicznych z pracownikami
Wydziatu, odbywajace sie po wyktadach.

Waznym elementem umiedzynarodowienia jest rowniez przyjmowanie studentdw zagranicznych
na praktyki, gdzie mogg uczestniczy¢ w badaniach naukowych prowadzonych w jednostkach Wydziatu.
Planowane jest w przysztosci uruchomienie studiéw anglojezycznych na ocenianym kierunku.

W ramach mobilnosci wirtualnej nauczyciele kierunku brali udziat w miedzynarodowych
konferencjach, szkoleniach i miedzynarodowych programach prowadzonych on-line. Przyktadem takiej
dziatalnoéci jest takze realizowany aktualnie na Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu UPP projekt
EQVEGAN, ktéry zajmuje sie opracowaniem nowoczesnych szkolen skierowanych dla pracownikéw
zatrudnionych w zaktadach produkujgcych zywnos¢ na bazie surowcéw roslinnych. Koordynacja tego
zadania prowadzona jest przez Wydziat, a w projekcie tym biorg udziat takze nauczyciele ocenianego
kierunku. EQVEGAN to Sojusz Umiejetnosci Sektorowych (Sector Skills Alliance) w sktad, ktérego
wchodzi 14 instytucji z 11 krajéw. Celem projektu jest opracowanie Portalu Umiejetnosci Zawodowych
dla osdb zatrudnianych w produkcji zywnosci weganskiej, wraz z europejskim systemem jego
certyfikacji. W ramach projektu opracowane bedg m.in. szkolenia zgodnie z unijnymi narzedziami
jakosci i referencji, na czterech poziomach ksztatcenia (od 4 do 7 EQF), w siedmiu jezykach.



Okresowa ocena stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia polega na analizie liczby
kandydatéw obejmujaca wyjezdzajagcych na studia/praktyki za granice i studentdéw zagranicznych
chcacych realizowac swoje studia/praktyki na Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu w zakresie
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci. Wyniki tych przeglagdéw sg wykorzystywane do intensyfikacji
umiedzynarodowienia ksztatcenia. Opinii na temat wymiany miedzynarodowej dostarcza réwniez
»,Raport analizy ankiet oceny studidw bezposrednio po ich ukoriczeniu”. W raporcie za rok akademicki
2020/2021 studenci kierunku jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci wysoko oceniajg sam program praktyk
zagranicznych i wymiany miedzynarodowej, pomimo, ze sami dotychczas nie skorzystali z mozliwosci
wyjazdu.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 7 - kryterium spetnione

Uzasadnienie

Uczelnia wspiera aktywnos¢ zwigzang z wymiang miedzynarodowg zaréwno nauczycieli akademickich
jak i studentéw. Studenci ocenianego kierunku doskonalg znajomos¢ jezyka obcego podczas studiow
w wymiarze 100 godzin (8 ECTS), a potwierdzeniem osiggnietych efektéw uczenia sie na poziomie B2
jest zdanie egzaminu. Nauczyciele akademiccy uczestniczg w wymianie miedzynarodowej korzystajgc
z programu Erasmus+. Natomiast stabg strong umiedzynarodowiania procesu ksztatcenia na kierunku
jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci jest niewielkie zainteresowanie wyjazdami w ramach programu
Erasmus+ ze strony studentdéw, co w efekcie przedktada sie brakiem takiej aktywnosci wsrdd tej grupy.
Dlatego wskazane bytoby zwiekszenie mobilnosci szczegdlnie studentéw. Wykazano, ze wydziatowy
koordynator Erasmus+ wspomaga i promuje dziatania zwigzane z organizacja wymiany
miedzynarodowej, zachecajac do uczestnictwa studentéw ocenianego kierunku. Monitoruje takze
ilosciowo przebieg wymiany. Wydziat umozliwia studentom uczestnictwo w wyktadach, szkoleniach
i warsztatach prowadzonych przez gosci, specjalistow w zakresie produkcji i oceny jakos$ci zywnosci
z réznych krajow.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Zalecenia

Kryterium 8. Wsparcie studentéow w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwéj i doskonalenie form wsparcia

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 8

Studenci kierunku jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci mogg liczy¢ na wszechstronne i kompleksowe
wsparcie w procesie uczenia sie. Dedykowane wsparcie przybiera rézne formy i ma charakter staty oraz
pozostaje adekwatne do celéw ksztatcenia oraz potrzeb studenckich.

Uczelnia oferuje zréinicowane formy merytorycznego, materialnego i organizacyjnego wsparcia
studentdw w zakresie przygotowania do prowadzenia dziatalnosci naukowej z uwzglednieniem
szczegoblnej specyfiki profilu absolwenta na kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci. Regulamin
studidw przewiduje takie formy wsparcia jak r jak np. urlopy od zajeé, egzaminy komisyjne oraz
indywidualng organizacje studiéw. Studenci mogg konsultowac aspekty zwigzane ze swoim procesem



uczenia sie z nauczycielami akademickimi, ktérzy prowadzg okreslone zajecia podczas zaplanowanych,
regularnych dyzurdéw. Studenci mogg angazowad sie w dziatalnos¢ két naukowych, co wspierajg wtadze
Wydziatu i poszczegdlni nauczyciele akademiccy, wcielajacy sie w role opiekundéw két. Studenci
ocenianego kierunku w szczegélnosci mogg prowadzi¢ swoje dziatania naukowe w Kole Naukowych
Technologdéw Zywnosci oraz Kole Naukowych Dietetykéw. Nie zostato powotane koto naukowe $cisle
tematycznie powigzane z oceng jakosci i bezpieczeristwa zywnosci. Oprdcz tego, Uczelnia umozliwia
postawienie pierwszych krokdw na Sciezce badawczej poprzez wiaczanie studentéw w projekty
badawcze.

Uczelnia zapewnia studentom niezbedne oprogramowanie i infrastrukture do nauczania zdalnego oraz
do rozwijania swoich umiejetnosci praktycznych, z ktérego studenci mogg korzystac¢ réwniez w ramach
dodatkowych aktywnosci poza obowigzkowymi zajeciami przewidzianymi programem studidw.
Studenci kierunku s3 w odpowiedni sposdb przygotowywaniu do korzystania z oprogramowania
do nauczania zdalnego. W tym celu na poczatku studiéw organizowane jest spotkanie wprowadzajace,
na ktérym przybliza sie studentom tajniki funkcjonowania Uczelni, w szczegdlnosci zwigzane z obstugg
narzedzi do nauczania na odlegtos¢ oraz z kwestiami internetowej obstugi studidw. W razie
probleméw, studenci majg mozliwos¢ uzyskania pomocy technicznej poprzez kontakt z odpowiednig
jednostkg. Wykluczeni cyfrowo studenci mogg liczy¢ na wsparcie w nauczaniu zdalnym ze strony
Uczelni. W tym celu gwarantuje sie studentom mozliwos¢ korzystania, na wniosek studenta,
z infrastruktury Uczelni.

Studenci kierunku sg we witasciwy sposdb przygotowywani do wejscia na rynek pracy i do dziatalnosci
zawodowej. Oprocz aspektdw zwigzanych z odpowiednig ofertg programowg, Uczelnia dodatkowo
organizuje lub wspiera aktywnosci majace bezposrednie przetozenie na potencjat zawodowy
studentédw. Na Uczelni funkcjonuje Biuro Karier, ktore wspiera studentdw w planowaniu kariery
zawodowej poprzez realizacje programu doradztwa zawodowego. Dodatkowo studenci mogg
skorzystaé¢ z oferty Centrum Wsparcia i Rozwoju, ktére organizuje wiele wydarzen i projektow,
majacych a celu wsparcie zawodowe studentdw. Przyktadami s3: ,,Doradztwo zawodowe - wsparcie
zdalne", ,,20 sekund, ktére moze przekresli¢ Twojg kariere - fakty i mity o CV”, ,,E-rozwdj & E-kariera",
,Kariera startuje pomystem”.

Uczelnia wywigzuje sie z ustawowych obowigzkéw wsparcia materialnego dla studentéw i zapewnia
im mozliwos¢ uzyskiwania stypendidw socjalnych, zapomédg, stypendium rektora dla najlepszych
studentdéw oraz stypendium dla oséb z niepetnosprawnosciami. Zainteresowani studenci mogg liczy¢
na wsparcie materialne w kontekscie udziatu w konferencjach naukowych, publikacjach oraz
konkursach ogdlnopolskich i miedzynarodowych. Ponadto Uczelnia wyrdznia publicznie najlepszych
studentdw kierunku, co stanowi motywacje do osiggania wysokich wynikéw w nauce.

Studentom kierunku zapewniono mozliwos$¢ partycypacji w rdéznorodnych formach aktywnosci
niezwigzanej bezposrednio z programem studidw kierunku. Uczelnia zapewnia wsparcie organizacyjne,
merytoryczne i finansowe organizacjom studenckim oraz grupom studentdw chcacych podjgé
aktywnosci artystyczne, sportowe lub szkoleniowe. Samorzad studencki przy wsparciu Uczelni
organizuje wiele wydarzen otwartych dla studentéw m.in. kierunku jakos¢ i bezpieczeristwo zywnosci.
Dodatkowo studenci mogg korzysta¢ z nowoczesnej infrastruktury sportowej, a takze angazowac sie
w dziatania Centrum Kultury Studenckiej. Biezgce wsparcie w tym zakresie zapewnia Petnomocnik
Rektora ds. Kultury Studenckiej. Istnieje rdwniez mozliwos¢ sfinansowania asystenta osoby
z niepetnosprawnoscia, a studenci z udokumentowanym stopniem niepetnosprawnosci, korzystajgcy
z programu Erasmus+ mogg takze ubiegac sie o dodatkowe fundusze pochodzace ze specjalnego
funduszu przeznaczonego dla 0séb z niepetnosprawnosciami.



Wsparcie studenckie uwzglednia i jest dostosowane do potrzeb rdéznych grup interesariuszy
wewnetrznych studiujgcych na Uczelni. Uczelnia zapewnia szeroki zakres wsparcia dla oséb
z niepetnosprawnosciami. W tym celu funkcjonuje Petnomocnika Rektora ds. o0sdb
z niepetnosprawnosciami, ktérego gtdwnymi zadaniami sg diagnozowanie potrzeb studentéw
z niepetnosprawnoscia i w konsekwencji organizacja form wsparcia dla takich interesariuszy
wewnetrznych oraz nadzér nad realizacjg tych zadan. Do kazdego przypadku Petnomocnik podchodzi
sie indywidualnie i zapewnia odpowiednie wsparcie wymagane w danym przypadku.

Studenci kierunku mogg liczy¢ takie na zapewnienie wsparcia natury psychologicznej. Uczelnia
stworzyta w tym celu, dostepna publicznie, interaktywng mape pomocy psychologiczne;.

Na Uczelni funkcjonuje system skarg i wnioskdw. Podstawowe sposoby to kontakt mailowy lub
bezposredni z dziekanatem, Prodziekanem ds. studidw, Przewodniczagcym Rady Programowej Kierunku
Studidow. Studenci majg takze mozliwos¢ sktadania skarg i wnioskéw poprzez swoich przedstawicieli
w samorzgdzie studenckim. W zaleznosci od sprawy, skargi i wnioski rozpatrywane sg przez rézne
organy odpowiedniego prodziekana lub rektora.

Uczelnia prowadzi dziatania edukacyjne i informacyjne z zakresu bezpieczenstwa studentéw. Oprécz
wiasciwych zajec z zakresu bezpieczenstwa i higieny pracy, dodatkowo Uczelnia informuje studentéw
0 najwazniejszych aspektach zwigzanych z zapewnieniem bezpieczenstwa oraz wskazuje drogi
postepowania, jezeli takie bezpieczenstwo jest zagrozone. W tym celu na Uczelni funkcjonuja:
Petnomocnika Rektora ds. Rdwnego Traktowania, Petnomocnika Rektora ds. Profilaktyki Uzaleznien,
Petnomocnika Rektora ds. Spotecznej Odpowiedzialnosci Uczelni.

Studentom zapewnia sie wsparcie obstugi administracyjnej w sprawach zwigzanych z procesem
dydaktycznym oraz pomocg materialng. Pracownicy sg przygotowani merytorycznie do petnienia
swoich funkcji. Na Uczelni funkcjonuje Sekcja Spraw Bytowych, do ktdrej moga zgtaszaé sie studenci
w celu uzyskania wsparcia w wypetnieniu réoznych wnioskéw.

Uczelnia zapewnia odpowiednie wsparcie zwigzane z dziatalnos$cig samorzadu studenckiego. Zaréwno
w aspekcie finansowania, infrastrukturalnym jak i organizacyjnym pomoc wtadz pozostaje
na odpowiednim poziomie i pozwala w sposéb efektywny funkcjonowaé przedstawicielom
studenckim, co potwierdza ich pozytywna opinia w tym zakresie. Cztonkowie organéw samorzadu
studenckiego regularnie wspdtpracujg z wtadzami. Wtasciwe organy samorzadu studenckiego opiniujg
zmiany w programie studiéw. Uczelnia zapewnia rowniez szeroko pojete wsparcie dla organizacji
studenckich, w szczegdlnosci két naukowych

Uczelnia przy uwzglednieniu partycypacji studenckiej monitoruje i ewaluuje szeroko pojete wsparcie,
w tym skuteczno$¢ funkcjonujgcych na Uczelni rozwigzan w aspekcie wsparcia studenckiego, formy
wsparcia czy poziomu zadowolenia interesariuszy wewnetrznych. Dziatania te stanowig podstawe
do podejmowania pozgdanych z perspektyw studenckiej zmian. Studenci mogg zgtaszaé swoje
zastrzezenia i postulaty podczas regularnych spotkan i oraz w corocznych ankietach badajgcych poziom
satysfakcji studenckiej. Dodatkowo przedstawiciele studenccy zasiadajg w ciatach odpowiedzialnych
za poziom jakosci ksztatcenia na Uczelni i tym samym majg wptyw na biezgce problemy studenckie
i mozliwosci ich rozwigzania. Dodatkowo osoby odpowiedzialne ze strony Uczelni pozostajg w statym
kontakcie z samorzagdem studenckim w celu monitorowania poziomu wsparcia studentéw oraz jego
skutecznosci. W razie pojawienia sie negatywnych aspektéw, wtadze podejmuje odpowiednie dziatania
naprawcze.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 8 - kryterium spetnione



Uzasadnienie

System opieki i wsparcia mozna okresli¢ jako kompleksowy, odnoszacy sie do wszystkich istotnych
z perspektywy studenta aspektéw. Podejmowane dziatania mozna uznaé za wszechstronne
oraz zorientowane na studenta. Dedykowane wsparcie odpowiada indywidualnym potrzebom
oraz oczekiwaniom studentéw. Przejawia sie ono w opiece merytorycznej nad studentami, a takze
wsparciu organizacyjnym i finansowym. Proces ksztaftcenia jest réwniez odpowiednio wspierany
poprzez obstuge administracyjna. Uczelnia motywuje studentdw do osiggania jak najlepszych wynikow
w nauce i dziatalnosci wykraczajacej poza aspekt dydaktyczny. Ponadto warto podkresli¢ skuteczne
dziatania prowadzace do wsparcia studentéw w wejsciu na rynek pracy. Sprawnie dziata system skarg,
présb i zazalen, w ktérym uczestniczg wtadze Uczelni oraz samorzad studencki. Regularnie monitoruje
sie poziom wsparcia i zadowolenia studentdw. Wszelkie rodzaje wsparcia i dziatalnosci Uczelni
dostosowane sg réwniez do réznych grup studentéw, w szczegdlnosci osdb z niepetnosprawnosciami.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Zalecenia

Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studiéw, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 9
Informacja o studiach jest dostepna publicznie na stronie internetowej Uczelni oraz w mediach
spofecznosciowych. Zostata przedstawiona w sposdb gwarantujgcy tatwos$é zapoznania sie z nig,
nie zawierajac przy tym ograniczen zwigzanych z miejscem, czasem, uzywanym przez odbiorcow
sprzetem i oprogramowaniem. Uktad stron internetowych, sposob nawigowania umozliwiajg
intuicyjne wyszukiwanie informacji. Strona internetowa w sposéb odpowiedni zostata dostosowana
do 0séb z niepetnosprawnosciami.
Strona i odpowiednie podstrony Uczelni zawierajg szczegétowe informacje o studiach, relewantne
z perspektywy studenckiej, potencjalnych kandydatéw na studia oraz innych oséb moggcych wyrazac
zainteresowanie kierunkiem jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci i funkcjonowaniem catej jednostki.
Wsradd informacji powszechnie dostepnych znajdujg sie m.in.:

e informacje na temat celdéw ksztatcenia kierunku jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci,

e opis kompetencji oczekiwanych od kandydatéw na kierunek jakosc i bezpieczernstwo zywnosci,

e warunki przyjec i kryteria kwalifikacji kandydatéw na studia,

e terminarz procesu przyjec na studia,

e programy studiéw prowadzonych przez Uczelnie/Wydziat kierunkdw, w tym program kierunku

jakosc i bezpieczenstwo zywnosci,

o efekty uczenia sie dla kierunku jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci,

® Opis procesu uczenia sie i oraz jego organizacji,

e charakterystyke systemu weryfikacji i oceniania efektéw uczenia sie, w tym ich uznawanie,

e zasady dyplomowania,

e charakterystyke studiowania na kierunku jakos¢ i bezpieczeristwo zywnosci,

e zakres mozliwego wsparcia w procesie uczenia sie.



Uczelnia publikuje réwniez w szerokim zakresie informacje zwigzane z ksztatceniem prowadzonym
z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia odlegtos¢. W tym celu istnieje specjalnie dedykowana
strona. Dodatkowo na stronie mozna uzyskac¢ szczegétowe informacje o wymogach technicznych
stawianych przed studentami pod katem nauczania z wykorzystaniem technik i metod ksztatcenia
na odlegto$é oraz mozliwe wsparcie Uczelni w tym zakresie.

Uczelnia prowadzi monitorowanie aktualnosci, rzetelnosci, zrozumiatosci, kompleksowosci informacji
o studiach oraz jej zgodnosci z potrzebami réznych grup odbiorcow. Dotyczy to kandydatéw na studia,
studentdw i pracodawcdw. Przedmiotem analizy jest szczegétowosc informacji i sposob jej prezentacji.
Stwierdzi¢ nalezy, ze wyniki monitorowania sg wykorzystywane do doskonalenia dostepnosci i jakosci
informacji o studiach. Interesariusze wewnetrzni mogg zgtasza¢ ewentualne uwagi poprzez
odpowiedniego maila lub kontakt bezposredni z administratorem strony internetowej. Dodatkowo
Uczelnia aktywna jest w mediach spotecznosciowych, gdzie mozna zwracac sie do niej w pytaniami
dotyczacymi studidow i Uczelni, na podstawie czego weryfikowane sg informacje dostepne na stronie
internetowe;j i innych zrédtach powszechnie dostepnych.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 9 - kryterium spetnione

Uzasadnienie

Informacje o studiach na kierunku jakos$é i bezpieczeAstwo zywnosci sg powszechnie dostepne
dla wszystkich grup interesariuszy z uwzglednieniem mozliwosci swobodnego i nieskrepowanego
dostepu do nich przez osoby wykazujgce takg che¢ (kandydatdw, na studia, studentéw nauczycieli
akademickich, przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego, oraz innych zainteresowanych
oséb). Informacja obejmuje wszystkie wymagane przepisami elementy, w tym cel ksztatcenia,
kompetencje oczekiwane od kandydatéw, warunki przyjecia na studia i kryteria kwalifikacji
kandydatéw, terminarz procesu przyje¢ na studia, program studiéw, w tym efekty uczenia sie, opis
procesu nauczania i uczenia sie oraz jego organizacji, charakterystyke systemu weryfikacji i oceniania
efektdw uczenia sie, w tym uznawania efektéw uczenia sie uzyskanych w systemie szkolnictwa
wyzszego oraz zasad dyplomowania, charakterystyke warunkéw studiowania i wsparcia w procesie
uczenia sie. Udostepnione sg takze informacje dotyczace ksztatcenia prowadzonego z wykorzystaniem
metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢, wsparcia merytorycznego i technicznego w tym zakresie oraz
podstawowych wskaznikéow dotyczacych skutecznosci tego ksztatcenia. Prowadzony jest monitoring
upublicznianych informacji o studiach pod katem ich aktualnosci, rzetelnosci, zrozumiatosci
i kompleksowosci informacji oraz jej zgodnosci z potrzebami réznych grup odbiorcow.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Zalecenia

Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéow

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 10



Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu i Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu (WNZZ) realizuje polityke
jakosci w oparciu o ujednolicony dla wszystkich Wydziatéw Uczelni system zapewnienia jakosci
ksztatcenia. Uczelniany System Zapewnienia i Doskonalenia Jakosci Ksztatcenia zostat wprowadzony
Uchwatg nr 21/2012 Senatu z dnia 21 listopada 2012 roku. Aktualnie, zasady jego funkcjonowania
reguluje Zarzadzenie nr 154/2021 Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu z dnia
8 pazdziernika 2021 roku w sprawie uczelnianego systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci
ksztatcenia na studiach | i Il stopnia oraz jednolitych studiach magisterskich. Celem przyjetego systemu
jest umacnianie pozycji Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu w obszarze edukacji, uwzgledniajgc
jego specyfike i strategie rozwoju. System jakosci ksztatcenia opiera sie na procedurach
przygotowanych przez Rade Dydaktyczng Uczelni. Odnosi sie praktycznie do wszystkich etapdéw
i aspektow procesu dydaktycznego i obejmuje m.in.: analize programu studidw, w szczegdlnosci
efektdw uczenia sie i sposobdw weryfikowania osiggniecia ich przez studentéw; ocene nauczyciela
akademickiego i prowadzonych przez niego zaje¢ dydaktycznych dokonywang przez studentdow
po zakonczeniu kazdego cyklu; wnioski z kariery zawodowej absolwentéw; wnioski z badania
oczekiwan pracodawcéw i zgodnosci efektdw uczenia sie z potrzebami rynku pracy. Koordynowaniem
dziatan realizowanych w ramach uczelnianego systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia
zajmuje sie Petnomocnik Rektora ds. Jakosci Ksztatcenia.

Na Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu bezposredni nadzér merytoryczny, organizacyjny
i administracyjny nad kierunkiem jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci sprawuje Dziekan oraz Prodziekan
ds. Studidw. Na wniosek Dziekana zarzgdzeniem nr 139, z dnia 11.10.2019 Rektor powotat Rade
Programowa kierunku jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci stanowigcg wsparcie merytoryczne dla wtadz
Wydziatu odpowiedzialnych za funkcjonowanie kierunku, w tym w szczegdlnosci dla Prodziekana
ds. Studiow. W sktad Rady wchodzg nauczyciele akademiccy kierunku (7 oséb), przedstawiciel
otoczenia gospodarczego oraz studentdw. Zadaniem Rady jest wspieranie procesu ksztatcenia
na ocenianym kierunku, a w szczegdlnosci realizacja zadan okreslonych w Statucie Uniwersytetu
Przyrodniczego: opracowanie i modyfikowanie programu studidow; nadzér nad obsady zajec
dydaktycznych; nadzér nad procesem dyplomowania; okreslenie szczegétowych elementéw
organizacji studiéw, w tym praktyk oraz wdrazanie procedur uczelnianego systemu zapewnienia
i doskonalenia jakosci ksztatcenia, w szczegdlnosci analiza programu studiéw pod wzgledem
mozliwosci uzyskania zatozonych efektéw uczenia sie, analiza badan ankietowych przeprowadzonych
wsrdd studentdw, oceniajacych zajecia dydaktyczne po kazdym semestrze, analiza badan ankietowych
przeprowadzonych wsréd absolwentéw, bezposrednio po zakorczeniu studidw, obejmujgca ocene
programu studidow, wspotpraca z pracodawcami w zakresie zgodnosci efektdw uczenia sie z potrzebami
rynku pracy, dziatania w zakresie zapobieganiu i wykrywaniu plagiatéw. Na podstawie uzyskanych
informacji corocznego RP kierunku przygotowuje raport z funkcjonowania systemu zapewnienia
i doskonalenia jakosci ksztatcenia dla kierunku studiéw.

Doskonalenie jakosci ksztatcenia jest procesem ciggtym i systematycznym, w ktérym uczestnicza
wszyscy interesariusze wewnetrzni - nauczyciele akademiccy, pracownicy nie bedacy nauczycielami
akademickimi i studenci oraz interesariusze zewnetrzni - kandydaci na studia, absolwenci,
przedstawiciele otoczeni spoteczno-gospodarczego. Nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia
na kierunku majg wptyw na realizacje procesu dydaktycznego poprzez prowadzenie zajeé, zasieganie
opinii studentdw w bezposrednim kontakcie, a takze reagowanie na zgtaszane potrzeby dotyczgce
dydaktyki. Pracownicy administracyjni oraz naukowo-techniczni realizujg proces ksztatcenia poprzez
obstuge administracyjng i techniczng, np. przygotowanie zaje¢ dydaktycznych, w tym szczegdlnosci
laboratoryjnych. Przedstawiciele otoczenia spotecznego wyrazajg swojg opinie nt. programu studiow



i przygotowania studentéw do praktyk zawodowych. Studenci i absolwenci kierunku sg poddawaniu
ankietyzacji, dzieki czemu pozyskuje sie od nich wiedze na temat jakosci procesu ksztatcenia
na kierunku.

Zasady projektowania i modyfikacji planéw i programu studiéw na kierunku zostaty uregulowane
i dokonywane sg w sposob formalny zgodnie z obowigzujgca na Uczelni procedurg. Zmianami
w programie studidow zajmujg sie Wtadze Wydziatu w porozumieniu z Radg Programowa kierunku.
Kolejne etapy przebiegu procedury to: zgtoszenie propozycji zmiany w planie i/lub w programie
studidw, zaopiniowanie wniosku przez RP kierunku, kolegium Wydziatowe, samorzad studentéw oraz
uczelniany Dziat ds. ksztatcenia a nastepnie Komisje Senatu ds. Dydaktyki. Dokonane zmiany sg
nastepnie zatwierdzane przez Senat Uczelni. W czasie funkcjonowania kierunku wprowadzano zmiany
do programu studiéw. Wynikaty one z przyjetych ogdlnouczelnianych rozwigzan (np. ujednolicenie
na kierunkach liczby godzin i formy zaliczenia jezyka obcego), bgdz wynikaty z sugestii przedstawicieli
otoczenia spoteczno-gospodarczego badz nauczycieli akademickich i studentéw. Z udostepnionych
protokotow posiedzen RP wynika, ze praktycznie na kazdym posiedzeniu RP dyskutowano nowe
whioski dotyczgce zmian w programie studidw. Przyktadowo na posiedzeniu w dniu 25.11.2021
przedmiotem obrad byfa sprawa rozszerzenia zagadnien z analizy ryzyka, bezpieczedstwa zywnosci
ekologicznej oraz dodatkéw do zywnosci. Niektére z dokonanych zmian w programie studidw,
jak wykazata przeprowadzona wizytacja, byly wprowadzone nieprawidtowo (np. wykazana przez
zespdt oceniajgcy - zmiana realizacji pracy dyplomowej na nieprawidiowg formute egzaminu
dyplomowego, ktory nie potwierdza osiggniecie przez studenta efektéw uczenia). W tym przypadku
zmiany zostaty wprowadzone, gdy na Wydziale nie funkcjonowata dedykowana dla kierunku RP.
Niemniej jednak analizujgc programy studidw RP kierunku nie stwierdzita nieprawidtowosci w tym
zakresie.

System zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia uwzglednia takze procedury stuzgce
monitorowaniu jakosci ksztatcenia. Obejmuja one: ocene procesu ksztatcenia; weryfikacje osiggniec
zaktadanych efektéw ksztatcenia; organizacje studenckich praktyk zawodowych; analize ankiet oceny
zaje¢ dydaktycznych przez studentéw; hospitacje zaje¢ dydaktycznych; ankietyzacje absolwentéw
dotyczacg zasiegania opinii absolwentéw bezposrednio po ukoriczeniu studiéw oraz monitorowanie
loséw zawodowych absolwentéw.

Coroczne uchwaty Senatu regulujg zasady rekrutacji na wszystkie kierunki studiéw prowadzonych
w Uczelni, w tym na kierunek jakos¢ i bezpieczerstwo zywnosci. W uchwatach Senatu precyzyjnie
okresla sie warunki i kryteria kwalifikacji kandydatéw. Sg one jednoznaczne i precyzyjnie.

Zasady, warunki i tryb potwierdzania efektdw uczenia sie uzyskanych w procesie uczenia sie poza
systemem studidw oraz ocene ich adekwatnosci do efektéw uczenia sie na ocenianym kierunku
przyjete zostaty Uchwatg nr 284/2015 Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu.

Rada Programowa kierunku jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci prowadzi na biezgco dziatania dotyczace
monitorowania procesu ksztatcenia i okresowych przeglagddw programu studiéw w zakresie: badania
zgodnosci tresci programowych poszczegdlnych przedmiotéw z przypisanymi im efektami uczenia sieg;
badania zgodnosci programow studidw z efektami uczenia sie; badania zasad zgodnosci zaliczania
przedmiotow z metodami weryfikujgcymi efekty uczenia sie; okreslenia wymogéw dla prac
inzynierskich; analizy ocen z przedmiotow, ocen z pracy dyplomowej i egzaminu dyplomowego.
Z udostepnionych zespotowi oceniajgcemu protokotéw posiedzen RP kierunku wynika, ze dokonywano
oceny tresci ksztatcenia, w tym sylabusow. Jednak jak wykazata ocena zespotu oceniajgcego analiza nie
byta zbyt wnikliwa. Nie zauwazono niezgodnosci efektdw uczenia kierunku z PRK oraz
nieprawidtowosci w formutowaniu efektéw dla poszczegdlnych zajeé. Przeprowadzone w trakcie



wizytacji rozmowy wykazaty takze niedostateczng wiedze nauczycieli akademickich dotyczaca
formutowania efektéw uczenia dla zaje¢ oraz samego warsztatu przygotowania sylabuséw zajec. Stad
zespot oceniajgcy wnioskowat do Wiadz Uczelni, aby przeprowadzity szkolenia nauczycieli
akademickich z tego zakresu.

Jednym z zadan RP kierunku jest weryfikacja osiggnie¢ zaktadanych efektdow uczenia. Z protokotéw RP
wynika, ze analizowany jest gtéwnie rozktad ocen. Ten sposdb weryfikacji jednak jest nieskuteczny
w stosunku do weryfikacji efektow uczenia osigganych w trakcie realizacji prac dyplomowych. Ocena
prac dyplomowych dokonana przez zespét oceniajgcy wykazata szereg nieprawidtowosci przy realizacji
prac dyplomowych, w tym podstawowy dotyczacy niepetnej weryfikacji efektéw inzynierskich, ale
rowniez zastrzezenia budzita struktura prac oraz zawyzanie ich ocen. Wynika z tego, ze system
stosowany przez Uczelnie/Wydziat/ Rade Programowa kierunku jest nieskuteczny i wymaga analizy
i poprawy.

Waznym elementem oceny i weryfikacji jakos$ci ksztatcenia jest semestralna ankietyzacja zajec
dydaktycznych przez studentédw, ankietyzacja absolwentéw oraz hospitacja zaje¢ dydaktycznych
przeprowadzona w trakcie semestru. Z raportu dotyczgcego ankietyzacji zaje¢ dydaktycznych za rok
akademicki 2019/2020 i 2020/2021 wynika, ze studenci mieli mozliwo$¢ wskazania zajeé, ktdre ocenili
najlepiej i takich, ktdre ocenili najstabiej. Studenci, dokonujac oceny pozytywnej zaje¢ dydaktycznych
zwrdcili uwage na dobre przygotowanie merytoryczne i metodyczne nauczycieli akademickich.
Z analizy wynikdw ankiet wynika, ze nie bylo praktycznie ocen krytycznych. Jednak studenci
w ankietach sygnalizowali ,brak doktadnego sprecyzowania wymagan zaréwno dotyczacych zajeé jak
rowniez wymagan dotyczacych zaliczen czy egzaminéw” i, brak okreslenia jednoznacznych kryteriow
oceny pracy studentéw”, co zreszta odnotowano w Rocznym Raporcie z funkcjonowania systemu
zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia za rok 2029/2020. Mankamentem prowadzonej
ankietyzacji jest dos¢ skromny udziat studentow i absolwentéw w tych badaniach.

Plan hospitacji zaje¢ jest przygotowany corocznie, zgodnie z okreslong procedura. Kazdy nauczyciel
powinien by¢ hospitowany co najmniej raz na 4 lata. Nauczyciele o niewielkim stazu dydaktycznym sa
hospitowani czesciej. Przeprowadzone hospitacje zaje¢ dydaktyczny dowiodty dobrego przygotowania
merytorycznego nauczycieli akademickich, ktérzy przekazuja niektére trudne zagadnienia
w przystepnej formie, bardzo ciekawie i czynig to z duzym zaangazowaniem. Nie przeprowadzono
hospitacji w semestrze letnim roku akademickiego 2019/2020 ze wzgledu na pandemie SARS
COVID- 19.

Waznym narzedziem w ocenie jakosci ksztatcenia jest monitorowanie loséw zawodowych
absolwentéw, ktére prowadzone jest przez Biuro Karier. Zgodnie z Zarzadzeniem Rektora UPP
nr 70/2020 z dnia 19 maja 2020 roku ankietyzacja absolwentéw bedzie prowadzona po roku i po 5
latach od ukonczenia studidow. Wczesniej prowadzona byta po 3 i 5 latach od ukoniczenia studiéw.
Po analizie losow zawodowych absolwentéw stwierdzono, ze najwazniejszymi kryteriami waznymi dla
pracodawcy przy zatrudnieniu s3: kompetencje osobowe i interpersonalne oraz wiedza i umiejetnosci,
a do najwazniejszych kompetencji/umiejetnosci nabytych na studiach, przydatnych w wykonywanej
pracy nalezg: samodzielne uczenie sie i organizowanie czasu pracy oraz tatwe nawigzywanie kontaktéw
z ludzmi, a takze postugiwanie sie specjalistycznymi programami komputerowymi. W ankietach
absolwentéw bezposrednio po ukonczeniu studidw ocena programu studiow oraz warunkow
studiowania jest pozytywna, odsetek ocen najwyzszych w zaleznosci od kryterium to 60,7 do 75%.
Zdaniem wiekszosci ankietowanych najbardziej przydatne tresci programowe to dotyczyly podstaw
zarzadzania jakoscig zywnosci, HACCP, GMP, zagrozen i oceny ryzyka, analizy zywnosci, monitoringu



jakosci i bezpieczenstwa zywnosci. Sporadycznie w ankietach wskazywano na koniecznosé
udoskonalenia nauczania matematyki i statystyki.

Zgodnie z zarzadzeniem 154/2021 Rektora UPP z dnia 8 pazdziernika 2021 roku Rada programowa
przygotowuje Raport z funkcjonowania systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia na
kierunku studiéw. Z Raportu opracowanego przez RP kierunku za rok akademicki 2019/2020 oraz
2020/2021 wynika, ze RP kierunku pozyskuje wiele réznorodnych informacji na temat jakosci
ksztatcenia na kierunku, analizuje je, jednak nie wszystkie informacje sg w petni i efektywnie
wykorzystywane do wprowadzenia dziatan naprawczych oraz modyfikowania programu studiéw.

W ramach wewnetrznego systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia, po kazdym zakoriczonym
semestrze, studenci dokonujg oceny wszystkich zaje¢ dydaktycznych, a bezposrednio po ukoriczeniu
studiow — catosciowej oceny studidw. Jak wykazat oglad wynikow ankiet studentéw czesto wnioski
studentdw co do zmian w programie sg sprzeczne. Niemniej jednak studenci generalnie pozytywnie
oceniajg program, plan i realizacje praktyk zawodowych. W ich opinii s3 one bardzo istotnym
elementem studiéw i pozwalajg im na przygotowanie sie do przysztej pracy zawodowej. W jednych
z badan ankietowych zwracali uwage na niewtasciwe umiejscowienia praktyki systemowej
w programie studidw (sem. VII). Z protokotu RP kierunku wynika, ze przedstawiono ten problem,
jednak nie ustosunkowano sie do niego.

Program studiow jest doskonalony w ramach wspodtpracy wtadz Wydziatu z interesariuszami
zewnetrznymi. Interesariusze zewnetrzni wywodzg sie z otoczenia spoteczno-gospodarczego,
zwigzanego gtéwnie z ocenianym kierunkiem. Jeden z nich, bedac cztonkiem RP kierunku poprzez
swoje opinie dotyczace oczekiwan wobec absolwentdw ocenia realizacje programu studiow, w tym
przekazywanych studentom tresci programowych. Z przeprowadzonych rozméw w trakcie spotkan
w ramach wizytacji kierunku wynika, ze cztonkowie RP kierunku majg takze nieformalne kontakty
z wieloma przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego i tg drogg pozyskujg wiele
przydatnych informacji dotyczacych wymaganych od absolwentéw tresci programowych zwigzanych
z jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci.

Od 2020 roku na Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu dziata Zespdt ds. wdrozenia ksztatcenia
zdalnego oraz Centrum e-Learningowe, ktére zajmuje sie obstugg i utrzymaniem systemoéw
e- learningowych, a takze wspiera technicznie studentdw i nauczycieli akademickich. Wydziat Nauki
o Zywnoéci i Zywieniu szeroko wykorzystuje nowoczesne metody prowadzenia zaje¢ dydaktycznych
i przekazywania tg drogg wiedzy, jak réwniez korzysta z platform e-learningowych w kontaktach
ze studentami. Platformy e-learningowe s3 automatycznie udostepnianie studentom juz
od pierwszego roku studiow w oparciu o numer UID.

Kierunek jakos$¢ i bezpieczeristwo zywnosci nie jest poddawany cyklicznej ocenie zewnetrznej. Takze
po raz pierwszy jest przeprowadzana ocena kierunku przez PKA. Niemniej jednak formg pozyskania
opinii zewnetrznej sg opinie pracodawcow o studentach realizujgcych praktyki oraz o programie
studiow.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 10 - kryterium spetnione czesciowo

Uzasadnienie

Wdrozona na Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu polityka jakosci w ramach Uczelnianego
Systemu Zapewnienia i Doskonalenia Jakosci Ksztatcenia w sposdb uporzgdkowany okresla
postepowanie dotyczgce projektowania, zatwierdzania, monitorowania, oceny i doskonalenia
programéw studiéw. Na Wydziale Nauk o Zywnoéci i Zywieniu nadzér merytoryczny, organizacyjny



i administracyjny nad kierunkiem jakos¢ i bezpieczeristwo zywnosci sprawuje Prodziekan ds. studiéw,
dla ktérego wsparciem merytorycznym jest Rada Programowa kierunku jakos¢ i bezpieczenstwo
zywnosci. W sktad Rady programowej kierunku wchodzg nauczyciele akademiccy, przedstawiciel
studentdw oraz otoczenia spoteczno-gospodarczego. Rada Programowa przygotowuje, w kazdym roku
akademickim, Raport z funkcjonowania systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia
na ocenianym kierunku studiéw. Zmiany w programach studidw na ocenianym kierunku dokonywane
sg W sposéb formalny, w oparciu o przyjete procedury. W celu doskonalenia jakosci ksztatcenia
na kierunku, prowadzona jest systematyczna ocena programoéw studidw, a takze monitorowany jest
stopien osiggania zaktadanych efektdw uczenia sie w oparciu o analizy danych i informacji z udziatem
kadry akademickiej, a prowadzona wspodtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym zapewnia udziat
interesariuszy zewnetrznych. Wyniki ocen sg analizowane, jednak sg w niewystarczajacy sposob
wykorzystywane w doskonaleniu jakosci ksztatcenia. Istotnym ograniczeniem funkcjonowania tego
systemu jest niewystarczajgca wiedza, w tym przede wszystkim nauczycieli akademickich dotyczaca
konstruowania programu ksztatcenia, co powoduje mniejszg sprawno$é¢ niektorych elementéow
systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowié¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Zalecenia
Zaleca sie:

1. wzmocnienie kontroli i wdrozenie mechanizméw umozliwiajgcych skuteczne wyeliminowanie
stwierdzonych uchybien opisanych w kryterium 1, 2 i 3 niniejszego raportu
oraz zapobiegajacych ich powstawaniu w przysztosci;

2. przeprowadzenie szkolenia nauczycieli akademickich dotyczacego konstruowania programu
studidow, w tym w szczegdlnosci zasad formutowania efektow uczenia dla kierunku i dla zajec
oraz zasad weryfikacji efektdw uczenia.

5. Ocena dostosowania sie uczelni do zalecen o charakterze naprawczym sformutowanych
w uzasadnieniu uchwaty Prezydium PKA w sprawie oceny programowej na kierunku
studidw, ktéra poprzedzita biezacq ocene (w porzadku wg poszczegdlnych zalecen)

Nie dotyczy — jest to pierwsza ocena kierunku jakos¢ i bezpieczernstwo zywnosci w Uniwersytecie
Przyrodniczym w Poznaniu.



