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1. Informacja o wizytacji i jej przebiegu 

1.1.Skład zespołu oceniającego Polskiej Komisji Akredytacyjnej 

Przewodniczący: prof. dr hab. Grażyna Jaworska, członek PKA  

  

członkowie: 

1. prof. dr hab. Danuta Kołożyn-Krajewska, ekspert Polskiej Komisji Akredytacyjnej  
2. dr hab. Wojciech Białas, ekspert Polskiej Komisji Akredytacyjnej  
3. dr Anna Bugajewska, ekspert Polskiej Komisji Akredytacyjnej ds. pracodawców  
4. Małgorzata Poszwa, ekspert Polskiej Komisji Akredytacyjnej ds. studenckich  
5. lek. wet. Ludwika Piwowarczyk, sekretarz zespołu oceniającego 

 

1.2. Informacja o przebiegu oceny 

Ocena jakości kształcenia na kierunku mikrobiologia, prowadzonym w Zachodniopomorskim 

Uniwersytecie Technologicznym w Szczecinie, została dokonana w roku akademickim 2021/2022 po 

raz pierwszy w ramach harmonogramu prac określonego przez Polską Komisję Akredytacyjną. 

Wizytacja odbyła się w formie zdalnej. Zespół oceniający zapoznał się z raportem samooceny oraz 

pozostałą dokumentacją przekazaną przez Koordynatora z ramienia Uczelni w wirtualnej przestrzeni 

dyskowej. Przebieg wizytacji odbył się zgodnie z ustalonym harmonogramem – miały miejsce spotkania 

z Władzami Uczelni, z zespołem przygotowującym raport samooceny, ze studentami  

i przedstawicielami Samorządu Studentów oraz studenckiego ruchu naukowego, z nauczycielami 

akademickimi, z przedstawicielami otoczenia społeczno-gospodarczego, jak również z osobami 

odpowiedzialnymi za funkcjonowanie wewnętrznego systemu zapewnienia jakości kształcenia. 

Przeprowadzono hospitacje zajęć dydaktycznych i dokonano przeglądu wybranych prac dyplomowych 

i etapowych, jak również oceny infrastruktury wykorzystywanej w procesie kształcenia. Pod koniec 

wizytacji odbyło się spotkanie podsumowujące Zespołu oceniającego, podczas którego dokonano 

oceny stopnia spełnienia poszczególnych kryteriów, sformułowano uwagi  

i zalecenia, które przedstawiono władzom Uczelni na spotkaniu końcowym. 

 

Podstawa prawna oceny została określona w Załączniku nr 1, a szczegółowy harmonogram wizytacji, 

uwzględniający podział zadań pomiędzy członków zespołu oceniającego, w Załączniku nr 2. 

  



2. Podstawowe informacje o ocenianym kierunku i programie studiów 

Nazwa kierunku studiów 
mikrobiologia 

Poziom studiów 

(studia I stopnia/studia II stopnia/jednolite studia 

magisterskie) 

studia I i II stopnia 

Profil studiów 
ogólnoakademicki 

Forma studiów (stacjonarne/niestacjonarne) 
stacjonarne 

Nazwa dyscypliny, do której został 

przyporządkowany kierunek1,2 
technologia żywności i żywienia (100%) 

Liczba semestrów i liczba punktów ECTS konieczna 

do ukończenia studiów na danym poziomie 

określona w programie studiów 

I stopień: 7 semestrów / 210 ECTS 

II stopień: 3 semestry / 90 ECTS 

Wymiar praktyk zawodowych /liczba punktów 

ECTS przyporządkowanych praktykom 

zawodowym (jeżeli program studiów na tych 

studiach przewiduje praktyki) 

I stopień: 6 tygodni (180  h) / 6 ECTS 

II stopień: 4 tygodnie (120 h) / 4 ECTS 

Specjalności / specjalizacje realizowane w ramach 

kierunku studiów 
I stopień: mikrobiologia stosowana 

II stopień: -  

Tytuł zawodowy nadawany absolwentom 
I stopień: inżynier 

II stopień: magister 

 
Studia stacjonarne 

Studia 

niestacjonarne 

Liczba studentów kierunku 
I stopień: 29 

II stopień: 0 
- 

Liczba godzin zajęć z bezpośrednim udziałem 

nauczycieli akademickich lub innych osób 

prowadzących zajęcia i studentów3  

I stopień: 2479 

II stopień: 792 
- 

Liczba punktów ECTS objętych programem studiów 

uzyskiwana w ramach zajęć z bezpośrednim 

udziałem nauczycieli akademickich lub innych osób 

prowadzących zajęcia i studentów 

I stopień: 105,2 ECTS 

II stopień: 45 ECTS 
- 

Łączna liczba punktów ECTS przyporządkowana 

zajęciom związanym z prowadzoną w uczelni I stopień: 190 ECTS - 

 
1 W przypadku przyporządkowania kierunku studiów do więcej niż 1 dyscypliny - nazwa dyscypliny wiodącej, w ramach której 
uzyskiwana jest ponad połowa efektów uczenia się oraz nazwy pozostałych dyscyplin wraz z określeniem procentowego 
udziału liczby punktów ECTS dla dyscypliny wiodącej oraz pozostałych dyscyplin w ogólnej liczbie punktów ECTS wymaganej 
do ukończenia studiów na kierunku 
2 Nazwy dyscyplin należy podać zgodnie z rozporządzeniem MNiSW z dnia 20 września 2018 r. w sprawie dziedzin nauki 
i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych (Dz.U. 2018 poz. 1818). 
3 Liczbę godzin zajęć z bezpośrednim udziałem nauczycieli akademickich lub innych osób prowadzących zajęcia i studentów 
należy podać bez uwzględnienia liczby godzin praktyk zawodowych. 



działalnością naukową w dyscyplinie lub 

dyscyplinach, do których przyporządkowany jest 

kierunek studiów 

II stopień: 72 ECTS 

Liczba punktów ECTS objętych programem studiów 

uzyskiwana w ramach zajęć do wyboru 
I stopień: 71 ECTS 

II stopień: 33 ECTS 
- 

3. Propozycja oceny stopnia spełnienia szczegółowych kryteriów oceny programowej 

określona przez zespół oceniający PKA 

Szczegółowe kryterium oceny programowej 

Propozycja oceny 
stopnia spełnienia 

kryterium określona 
przez zespół oceniający 

PKA4 
kryterium spełnione/ 
kryterium spełnione 

częściowo/ kryterium 
niespełnione 

Kryterium 1. konstrukcja programu studiów: 

koncepcja, cele kształcenia i efekty uczenia się 
kryterium spełnione 

częściowo 

Kryterium 2. realizacja programu studiów: treści 

programowe, harmonogram realizacji programu 

studiów oraz formy i organizacja zajęć, metody 

kształcenia, praktyki zawodowe, organizacja procesu 

nauczania i uczenia się 

kryterium spełnione 
częściowo 

Kryterium 3. przyjęcie na studia, weryfikacja 

osiągnięcia przez studentów efektów uczenia się, 

zaliczanie poszczególnych semestrów i lat oraz 

dyplomowanie 

kryterium spełnione 

Kryterium 4. kompetencje, doświadczenie, 

kwalifikacje i liczebność kadry prowadzącej 

kształcenie oraz rozwój i doskonalenie kadry 

kryterium spełnione 

Kryterium 5. infrastruktura i zasoby edukacyjne 

wykorzystywane w realizacji programu studiów oraz 

ich doskonalenie 

kryterium spełnione 

Kryterium 6. współpraca z otoczeniem społeczno-

gospodarczym w konstruowaniu, realizacji 

i doskonaleniu programu studiów oraz jej wpływ na 

rozwój kierunku 

kryterium spełnione 

Kryterium 7. warunki i sposoby podnoszenia stopnia 

umiędzynarodowienia procesu kształcenia na 

kierunku 

kryterium spełnione 

Kryterium 8. wsparcie studentów w uczeniu się, 

rozwoju społecznym, naukowym lub zawodowym i 
kryterium spełnione 

 
4 W przypadku gdy oceny dla poszczególnych poziomów studiów różnią się, należy wpisać ocenę dla każdego 

poziomu odrębnie. 



wejściu na rynek pracy oraz rozwój i doskonalenie 

form wsparcia 

Kryterium 9. publiczny dostęp do informacji 

o programie studiów, warunkach jego realizacji 

i osiąganych rezultatach 

kryterium spełnione 

Kryterium 10. polityka jakości, projektowanie, 

zatwierdzanie, monitorowanie, przegląd 

i doskonalenie programu studiów 

kryterium spełnione 
częściowo 

 

4. Opis spełnienia szczegółowych kryteriów oceny programowej i standardów jakości 

kształcenia 

Kryterium 1. Konstrukcja programu studiów: koncepcja, cele kształcenia i efekty uczenia się 

Analiza stanu faktycznego i ocena spełnienia kryterium 1 

Kształcenie na kierunku mikrobiologia obejmuje pierwszy i drugi stopień studiów w systemie 

stacjonarnym na Wydziale Nauk o Żywności i Rybactwa (WNoŻiR). Pierwszy cykl kształcenia na  

I stopniu rozpoczął się od roku akademickiego 2015/16 na kierunku mikrobiologia stosowana (Uchwała 

Senatu), a od roku akademickiego 2014/2015 do 2020/2021 na II stopniu prowadzono kształcenie z 

uzupełnieniem efektów inżynierskich w systemie stacjonarnym. W efekcie przeprowadzonej przez PKA 

oceny kierunku technologia żywności i żywienie człowieka  

i sprecyzowanych przez komisję zaleceń naprawczych, na podstawie opinii Kolegium Wydziału, wydano 

także na kierunku mikrobiologia decyzję o wstrzymaniu naboru na semestr uzupełniający od roku 

akademickiego 2021/22, ze względu na niepełną realizację kompetencji inżynierskich.  

W odpowiedzi na uwagi absolwentów i w trosce o przyszłość zawodową studentów, Rada Programowa 

kierunku mikrobiologia podjęła działania prowadzące do modyfikacji nazwy dotychczasowego 

kierunku mikrobiologia stosowana na mikrobiologia (Zarządzenie nr 59 Rektora ZUT z dnia 21.05.2021 

w sprawie zmiany nazwy kierunku studiów mikrobiologia stosowana na mikrobiologia) i od roku 

akademickiego 2021/22 kształcenie jest prowadzone na kierunku mikrobiologia. W czasie wizytacji 

stwierdzono, że modyfikacja nazwy nie wpłynęła na koncepcję kształcenia i profil absolwenta. Jest on 

przedstawiony jako wysoko wykwalifikowany specjalista  

w zakresie szeroko pojmowanej mikrobiologii stosowanej, ale z większą dostępnością do miejsc pracy 

i awansów zawodowych oraz łatwiejszą możliwością ubiegania się o prawo do dalszego kształcenia  

i wykonywania zawodu diagnosty laboratoryjnego. W opinii zespołu oceniającego, zmiana nazwy  

(z mikrobiologii stosowanej na mikrobiologia) powinna spowodować zmianę koncepcji kształcenia  

i profilu absolwenta.  

Koncepcja kształcenia studentów kierunku mikrobiologia nawiązuje do celów strategicznych rozwoju 

Uczelni na lata 2011-2020 oraz na lata 2021-2025 (U.ZUT.164.21), a także zawartych w strategii 

rozwoju WNoŻiR na lata 2011-2020, ze względów pandemicznych obowiązującej do końca 2024 roku. 

Jedną z najważniejszych misji Zachodniopomorskiego Uniwersytetu Technologicznego w Szczecinie jest 

rozwój interdyscyplinarnych i multidyscyplinamych kierunków kształcenia, na najwyższym światowym 

poziomie, umożliwiających holistyczne podejście do rozwiązywania problemów technicznych, 

przyrodniczych i ekonomicznych. Strategia rozwoju WNoŻiR w sposób szczególny wiąże się z 



następującymi celami strategicznymi ZUT: uniwersytet wysokiej jakości, racjonalne zarządzanie 

zasobami ludzkimi, nowoczesne zarządzanie infrastrukturą, sprawny system zarządzania informacją. 

Jednym z celów strategicznych ZUT jest stworzenie oferty dydaktycznej zapewniającej uzyskanie 

wiedzy oraz nabycie umiejętności i kompetencji pozwalających na sprostanie oczekiwaniom coraz 

bardziej wymagającego rynku pracy. Nabycie przez studentów umiejętności wykorzystywania swojej 

wiedzy również w naukach pokrewnych i różnych gałęziach przemysłu, w tym technologii żywności, 

dobrze wpisuje się w misję i strategię Uczelni. Tak przedstawiona koncepcja i cele kształcenia są zgodne 

ze strategią uczelni oraz polityką jakości.  

Koncepcja i cele kształcenia mieszczą się w dyscyplinie technologia żywności i żywienia, do której 

przypisany jest kierunek mikrobiologia i są związane z prowadzoną w Uczelni działalnością naukową w 

tej dyscyplinie. Również częściowo efekty uczenia są odnoszą się do dyscypliny nauki biologiczne Celem 

ogólnym studiów na I stopniu jest poznanie i zrozumienie zagadnień w zakresie mikrobiologii, 

znajomości różnych mikroorganizmów, środowisk ich bytowania, specyfiki, a także nabycie 

umiejętności praktycznego wykorzystania ich dla różnych celów w pracy zawodowej lub dalszym, 

następnym toku studiów. Natomiast celem studiów II stopnia jest pogłębienie przez absolwenta 

wiedzy, umiejętności i kompetencji w zakresie mikrobiologii stosowanej, bazującej na zagadnieniach 

związanych ze znajomością różnych mikroorganizmów i niektórych organizmów wyższych, środowisk 

ich bytowania, oraz specyfiki i możliwości wykorzystywania dla różnych celów. Problemy epidemiczne 

na świecie, zagrożenia związane z antybiotykoopomością i chorobami cywilizacyjnymi, których 

czynnikiem etiologicznym mogą być mikroorganizmy oraz potrzeba opracowywania nowych 

technologii opartych na aktywności drobnoustrojów, dowodzą ścisłego związku z dyscypliną, do której 

został przyporządkowany kierunek. Niemniej jednak zagadnienia ogólne z zakresu mikrobiologii, w tym 

mikrobiologii środowiska i wykorzystania mikroorganizmów w innych branżach przemysłu niż przemysł 

spożywczy nie są związane z dyscypliną technologia żywności i żywienia  

i w związku z tym należy przeanalizować zasadność przyporządkowania kierunku tylko do dyscypliny 

technologia żywności i żywienia.  

 Najważniejsze kierunki badań realizowane w obrębie dyscypliny technologia żywności i żywienie 

koncentrują się wokół m.in. nowych technologii produkcji żywności o podwyższonej wartości 

zdrowotnej, bioaktywnych produktów fermentowanych, a także badania jakości i bezpieczeństwa 

żywności, doboru optymalnych metod utrwalania związków bioaktywnych z uwzględnieniem technik 

niekonwencjonalnych, modyfikacji technologii produkcji opakowań o działaniu antywirusowym  

i antybakteryjnym, diagnostyki mikrobiologicznej (bakteryjnej i wirusowej) jak również innowacyjnych 

systemów hodowli ryb i gospodarki wody w obiegach zamkniętych połączonych często z uprawą 

hydroponiczną. Wskazane kierunki badań wpisują się w aktualne trendy światowej nauki, są zgodne z 

bieżącym stanem wiedzy z mikrobiologii i ściśle powiązane z dyscypliną technologii żywności i żywienia. 

Efektem tych działań są m.in. publikacje prezentowane na łamach liczących się czasopism o zasięgu 

międzynarodowym, co potwierdza wysokie kwalifikacje kadry prowadzącej zajęcia. 

Koncepcja i cele kształcenia są zorientowane na potrzeby otoczenia społeczno-gospodarczego, w tym 

w szczególności zawodowego rynku pracy i zostały określone we współpracy z interesariuszami 

wewnętrznymi i zewnętrznymi. Koncepcja kształcenia była konsultowana z interesariuszami 

zewnętrznymi, którzy reprezentują w dominującej części działalności gospodarcze powiązane  

z dyscypliną technologia żywności i żywienia, np. Animex S.A. - producent wędlin i mięsa, PELAGIA S.A 

- producent ryb, POLCARGO – laboratoria badania surowców oraz żywności, Laboratoria ZHW. 

Aplikacyjny charakter kierunku mikrobiologia w powiązaniu z dominującymi inżynierskimi efektami 



uczenia realizowanymi w ramach technologii żywności jest odpowiedzią na zgłaszane potrzeby rynku 

pracy reprezentowanego głównie przez przemysł związany z przetwórstwem żywności. Jednak obecne 

przypisanie kierunku wyłącznie do jednej dyscypliny, nie jest spójne z intencyjnością dokonanej rok 

temu zmiany nazwy kierunku na mikrobiologię. Przedstawiona w raporcie samooceny oraz w trakcie 

rozmów podczas wizytacji argumentacja uzasadniająca decyzję o zmianie nazwy, głównie na wniosek 

studentów i absolwentów, popartej przez interesariuszy zewnętrznych w celu większej dostępności do 

miejsc pracy, awansu zawodowego i ubiegania się o prawo do dalszego kształcenia w zawodzie 

diagnosty jest działaniem służącym dostosowywaniu programu również do oczekiwanych, zgodnie z 

Projektem  Ustawy, zmian przepisów w zakresie diagnostyki laboratoryjnej, ale nie powinno ograniczać 

się wyłącznie do zmiany nazwy. Przedstawione argumenty związane  

z oczekiwanymi zmianami przepisów do ustawy z dnia 27 lipca 2001 r, które toczą się od 2015 roku,  

a w których jest utrzymanie propozycji z 2020 r. po konsultacjach społecznych, gdzie Minister Zdrowia 

w projekcie ustawy (projekt z dnia 17 lutego 2022 roku) podtrzymał w art. 5. ust 1. pkt.  

3 zapis „Osobą uprawnioną do wykonywania czynności medycyny laboratoryjnej w laboratorium jest 

również osoba, która: ukończyła jednolite studia magisterskie lub studia pierwszego i drugiego stopnia 

w zakresie: biologii, biologii medycznej, mikrobiologii lub mikrobiologii medycznej i uzyskała tytuł 

zawodowy magistra” są potwierdzeniem, że trendy wprowadzanych na kierunku zmian, uwzględniają 

również spodziewane zmiany stanu prawnego obejmującego rynek potencjalnych miejsc pracy 

rozszerzonych na laboratoria medyczne.  

Analiza miejsc pracy absolwentów, w tym uzyskane dane o zatrudnieniu po studiach drugiego stopnia 

kierunku mikrobiologia w laboratoriach diagnostycznych na stanowisku laborant mikrobiolog, np.:  

w laboratorium diagnostycznym przy Szpitalu Zdroje w Szczecinie, potwierdza, że absolwenci już 

osiągnął zakładane i wymagane efekty uczenia się, stanowiące odpowiednie przygotowanie do pracy 

w laboratoriach medycznych. Sylwetka absolwenta kierunku mikrobiologia wskazuje na nabywanie 

umiejętności związanych z praca w laboratorium medycznym, jednak w zbiorze efektów uczenia się 

określonych dla kierunku nie znalazły się odpowiednie efekty. W ramach obecnego stanu prawnego 

zarówno kandydaci na studia jak i absolwenci są świadomi, iż po ukończeniu kierunku mikrobiologia 

nie będą automatycznie posiadać uprawnień wykonywania zawodu diagnosty laboratoryjnego,  

a powyższą wiedzę uzyskują m.in.  podczas realizacji zajęć - elementy prawa w pracy laboratoryjnej 

(rok 1, semestr 2) gdzie, omawiane są perspektywy i możliwości rozwoju zawodowego zgodnie  

z obowiązującymi aktami prawnymi.  Warto zaznaczyć, że jeden z interesariuszy zewnętrznych  

w czasie spotkania wskazał, że zmiana nazwy kierunku pozwoliła na “poszerzenie horyzontów” i jest 

postrzegana pozytywnie. ZO zaleca więc ponowne przeanalizowanie koncepcji kształcenia dla kierunku 

mikrobiologia (nie mikrobiologia stosowana) i ewentualnie przyporządkowanie do innej, obok 

technologii żywności i żywienia, dyscypliny naukowej. 

Aplikacyjny charakter kierunku, poprzez skoncentrowanie na aspektach mikrobiologii stosowanej oraz 

powiązaniu z osiąganymi inżynierskimi efektami uczenia się i ich pogłębianiu na II stopniu studiów, jest 

odpowiedzią na zapotrzebowanie otoczenia Uczelni. System kształcenia, poprzez odpowiedni dobór 

programów, ma na celu wykształcenie specjalistów w zakresie ogólnie rozumianej mikrobiologii, w tym 

diagnostyki mikrobiologicznej, mikrobiologii technicznej oraz specjalistów przygotowanych do 

rozwiązywania problemów związanych z występowaniem i funkcją mikroorganizmów w różnorodnych 

ekosystemach. W osiągnięciu tego celu, w procesie kształcenia wykorzystane są najnowsze trendy z 

zakresu mikrobiologii i dziedzin z nią powiązanych, własne doświadczenia i badania naukowe 

nauczycieli akademickich, jak również sugestie interesariuszy wewnętrznych (studentów, 



doktorantów, nauczycieli, Rady programowej) i zewnętrznych (otoczenie gospodarcze) oraz aktualne 

zapotrzebowanie i tendencje na rynku pracy. Inicjatywa stworzenia możliwości poszerzania wiedzy i 

nabywania nowych umiejętności na studiach o charakterze aplikacyjnym wpisuje się w tworzenie 

„nowej jakości” w ramach ZUT, a tym samym jest elementem Uniwersytetu Najwyższej Jakości. 

Przedstawiona w raporcie koncepcja i cele kształcenia uwzględniają także nauczanie i uczenie się z 

wykorzystaniem metod i technik kształcenia na odległość i wynikające stąd uwarunkowania, co 

potwierdzono w czasie wizytacji kierunku.  

Efekty uczenia się są zgodne z koncepcją i celami kształcenia oraz profilem ogólnoakademickim,  

a także z właściwym poziomem Polskiej Ramy Kwalifikacji. Efektom uczenia się kierunku mikrobiologia 

przypisano efekty uczenia się zgodne z charakterystykami drugiego stopnia efektów uczenia się dla 

kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji typowe dla kwalifikacji uzyskiwanych w 

ramach szkolnictwa wyższego po uzyskaniu kwalifikacji pełnej na poziomie 4. Na studiach SI 

zdefiniowano 14 kierunkowych efektów w zakresie wiedzy, 10 kierunkowych efektów  

w zakresie umiejętności oraz 5 kierunkowych efektów w zakresie kompetencji społecznych. Natomiast 

studniach II stopnia - 13 kierunkowych efektów w zakresie wiedzy, 7 kierunkowych efektów w zakresie 

umiejętności oraz 4 efekty kierunkowe w zakresie kompetencji społecznych. Efekty uczenia się są 

specyficzne i w większości zgodne z aktualnym stanem wiedzy w dyscyplinie technologia żywności i 

żywienia, do których kierunek jest przyporządkowany, jak również z zakresem działalności naukowej 

Uczelni w tej dyscyplinie. Na poziomie S1 nabywaniu wiedzy z zakresu mikrobiologii i praktycznych 

aspektów jej wykorzystywania, głównie w technologii żywności  

i żywieniu, służą przykładowe efekty: student „zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia 

z zakresu procesów zachodzących z udziałem mikroorganizmów i ich wykorzystania w różnych 

gałęziach przemysłu i rolnictwa” (MS1A W07); student „zna i rozumie w stopniu zaawansowanym 

zagadnienia z zakresu czynników fizycznych, chemicznych i biologicznych (mikroorganizmy, grzyby, 

parazyty i szkodniki) występujących w żywności, nowoczesnych metod ich wykrywania, wpływu tych 

czynników na jakość i bezpieczeństwo żywności (MS1A W05); student „zna i rozumie w stopniu 

zaawansowanym zagadnienia z zakresu podstaw technologii produktów pochodzenia roślinnego  

i zwierzęcego” (MS_1A_W14). Efekty takie jak np. student „zna i rozumie w stopniu zaawansowanym 

zagadnienia z zakresu ekonomii, prawa i zarządzania przedsiębiorstwem, ochrony własności 

intelektualnej i prawa patentowego” (MS_1A_W02), przygotowują go do prowadzenia badań 

naukowych oraz do pracy zawodowej. Na studniach II stopnia nacisk położony został na znacznie 

głębszą znajomość i zrozumienie wiedzy oraz wskazanie obszarów, w których prowadzone są aktualnie 

badania np.: student „zna i rozumie w pogłębionym stopniu wiedzę na temat wpływu 

mikroorganizmów na jakość i bezpieczeństwo zdrowotne żywności oraz w biotechnologii przemysłu 

spożywczego żywności, w tym przetwórstwa z udziałem mikroorganizmów” (MS_2A_W08), jak 

również „zna i rozumie w pogłębionym stopniu procesy zachodzące w środowisku, zależności między 

organizmami w nim funkcjonującymi i możliwości ich wykorzystania” (MS_2A_W13) itp. Efekty uczenia 

się uwzględniają w szczególności kompetencje badawcze, komunikowanie się w języku obcym i 

kompetencje społeczne niezbędne w działalności naukowej. W obszarze umiejętności,  

w zakresie studiów SI jako przykład związku z koncepcją studiów oraz dyscypliną można podać efekty, 

służące zdobywaniu warsztatu niezbędnego do realizacji przyszłych zadań zawodowych, zarówno  

w odniesieniu do badań naukowych jak i problemów praktycznych, tj.: student „potrafi ocenić jakość 

surowców, produktów materiałów technicznych oraz wybrać właściwe oprzyrządowanie, techniki 

biotechnologiczne oraz przeprowadzić bioproces” (MS_1A_U04), student „potrafi różnicować 

organizmy patogenne i korzystnie wpływające na produkcje, jakość żywności, zdrowie zwierząt  



i ludzi, stan środowiska naturalnego i zasoby naturalne” (MS_1A_U05), jak również student „potrafi 

wyszukiwać i wykorzystywać potrzebne informacje pochodzące z różnych źródeł w języku polskim  

i języku obcym. Potrafi dokonywać interpretacji, a także wyciągać wnioski oraz formułować  

i uzasadnić opinie” (MS_1A U01), podobnie jak w efekcie uczenia się (MS_1A_W06). Analogicznie, 

studniach II stopnia w obszarze umiejętności tym celom służą przykładowe efekty: „student potrafi 

dobrać właściwe procedury i metody analityczne. Potrafi wykorzystać w praktyce podstawowe  

i specjalistyczne techniki i narzędzia badawcze właściwe dla mikrobiologii stosowanej i nauk 

pokrewnych” (MS_2A_U03), „potrafi opracować dokumentację dotyczącą realizacji zadania 

analitycznego i przygotować tekst zawierający omówienie wyników realizacji tego zadania oraz 

przedstawić je w formie werbalnej (prezentacji) oraz opisowej w języku polskim i obcym” 

(MS_2A_U02) czy też „potrafi wprowadzać systemy zarządzania i normalizacji. Potrafi wykorzystać 

praktycznie wiedzę z zakresu prawa chroniącego własność intelektualną i prawa pracy. Potrafi 

przeprowadzić analizy statystyczne wykorzystywane w naukach rolniczych” (MS2AU05). Jak 

potwierdzono w czasie wizytacji efekty uczenia się są możliwe do osiągnięcia i sformułowane  

w sposób zrozumiały, pozwalający na stworzenie systemu ich weryfikacji.  

Efekty uczenia się dla studiów I stopnia (kierunkowe i dla zajęć) zawierają pełny zakres efektów dla 

studiów, umożliwiających uzyskanie kompetencji inżynierskich, zawartych w charakterystykach 

drugiego stopnia określonych w przepisach wydanych na podstawie art. 7 ust. 3 ustawy z dnia 22 

grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (Dz. U. z 2017 r. poz. 986 i 1475 oraz z 2018 r. 

poz. 650 i 1669). Przykładowe rozwinięcia wybranych efektów uczenia się dla kompetencji 

inżynierskich w zakresie wiedzy i umiejętności na studiach SI, obowiązujących w bieżącym roku 

akademickim: Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzące w cyklu życia urządzeń, 

obiektów i systemów technicznych (P6SWG), efekt kierunkowy MS_1A_W10 Zna i rozumie w stopniu 

zaawansowanym zagadnienia związane z oprzyrządowaniem i technikami biotechnologicznymi oraz 

ich wykorzystaniem w przeprowadzaniu bioprocesów, efekt kierunkowy MS_1A_W03   Zna i rozumie  

w zaawansowanym stopniu zagadnienia z zakresu ekologii i ochrony środowiska, roli i różnorodności 

biologicznej w biosferze oraz procesach w niej zachodzących. Zna niezbędne narzędzia, metody  

i techniki do kształtowania środowiska. 

W efektach uczenia się ujęto nabycie umiejętności w zakresie komunikowania się w języku obcym na 

poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Kształcenia Językowego dla I stopnia studiów i B2+ dla 

stopnia II (S1 efekt MS_1A_U01 i S2 efekt MS_2A_U01). 

Zgodnie z założonymi efektami uczenia absolwent studiów II stopnia kierunku jest przygotowany  

w stopniu zaawansowanym do realizacji prac badawczych, potrafi formułować i testować hipotezy 

badawcze związane z problemami z zakresu mikrobiologii i nauk pokrewnych oraz potrafi wykorzystać 

zdobyte umiejętności w dostosowaniu się do potrzeb rynku pracy. Jest ponadto przygotowany do 

podjęcia pracy w instytucjach naukowo-badawczych oraz do studiów III stopnia (szkoła doktorska) 

(efekty z zakresu wiedzy np. MS_2A_W01 Zna i rozumie w pogłębionym stopniu zagadnienia dotyczące 

metod statystycznych, technik informatycznych i bioinformatyki wykorzystywane w naukach 

rolniczych i pokrewnych;  MS_2A_W03 Zna i rozumie w pogłębionym stopniu zagadnienia dotyczące 

mikroorganizmów, ich specyfiki, różnorodności i roli w naukach rolniczych i pokrewnych i inne; z 

zakresu umiejętności np. MS_2A_U02 Potrafi opracować dokumentację dotyczącą realizacji zadania 

analitycznego i przygotować tekst zawierający omówienie wyników realizacji tego zadania oraz 

przedstawić je w formie werbalnej (prezentacji) oraz opisowej  

w języku polskim i obcym; MS_2A_U03 Potrafi dobrać właściwe procedury i metody analityczne. 



Potrafi wykorzystać w praktyce podstawowe i specjalistyczne techniki i narzędzia badawcze właściwe 

dla mikrobiologii stosowanej i nauk pokrewnych). 

W czasie wizytacji stwierdzono, że zmiana nazwy nie wpłynęła na efekty uczenia się, które są tożsame 

z efektami uczenia się dla kierunku mikrobiologia stosowana. Zespół oceniający uważa, że zmiana 

nazwy powinna spowodować nie tylko modyfikację koncepcji kształcenia, a co za tym idzie określenie 

nowej sylwetki absolwenta, ale także opracowanie nowych efektów uczenia. Wniosek ten wynika także 

z przeprowadzonej powyżej analizy efektów uczenia się kierunku mikrobiologia, bowiem niektóre 

efekty uczenia (np. studia I stopnia – efekt MS1A W05, MS1A W07, MS_1A_W12, MS_1A_U05 i inne; 

studia II stopnia – efekt MS_2A_W13, MS_2A_U03 i inne) przekraczają zakres wiedzy i specyfikę badań 

naukowych w dyscyplinie technologia żywności i żywienia, co wskazuje na potrzebę modyfikacji 

koncepcji kształcenia i efektów uczenia się na kierunku, w tym zasadności przyporządkowania kierunku 

tylko do dyscypliny technologia żywności i żywienia. Efektywna współpraca z otoczeniem społeczno-

gospodarczym w ramach dydaktyki oraz badań naukowych skutkowała modyfikacjami programów 

kształcenia studiów I i II stopnia wprowadzanymi praktycznie co roku. Wieloaspektowość zdobywanej 

wiedzy, umiejętności i kompetencji przez studentów kierunku, jednoznacznie wskazują, że ze zmianą 

nazwy należy wdrożyć w sposób adekwatny do przyjętej strategii rozwoju kierunku zmiany w opisie 

profilu absolwenta oraz należy uaktualnić zakładane efekty uczenia osiągane w ramach realizowanego, 

rozwijanego i dostosowywanego do potrzeb rynku pracy i prognozowanych zmian przepisów programu 

kształcenia. 

Efekty uczenia sformułowane dla poszczególnych zajęć w większości przypadków są sformułowane 

prawidłowo, są specyficzne dla zajęć i zostały prawidłowo odniesione do efektów uczenia kierunku. 

Efekty uczenia się, zarówno kierunkowe jak i dla zajęć, są możliwe do osiągnięcia i sformułowane  

w sposób zrozumiały, pozwalający na stworzenie systemu ich weryfikacji.  

 

Propozycja oceny stopnia spełnienia kryterium 15(kryterium spełnione/ kryterium spełnione 

częściowo/ kryterium niespełnione) 

Kryterium spełnione częściowo 

 

Uzasadnienie 

Kształcenie na kierunku mikrobiologia obejmuje studia I i II stopnia w systemie stacjonarnym na 

Wydziale Nauk o Żywności i Rybactwa (WNoŻiR). Pierwszy cykl kształcenia na studiach I stopnia 

rozpoczął się od roku akademickiego 2015/16 na kierunku mikrobiologia stosowana. Od roku 

akademickiego 2021/22 kształcenie jest prowadzone na kierunku mikrobiologia. W czasie wizytacji 

stwierdzono, że zmiana nazwy nie wpłynęła na koncepcję kształcenia i profil absolwenta. 

Przedstawiona w raporcie samooceny oraz w trakcie rozmów podczas wizytacji argumentacja 

uzasadniająca decyzję o zmianie nazwy, głównie na wniosek studentów i absolwentów w celu większej 

dostępności do miejsc pracy, awansu zawodowego i ubiegania się o prawo do dalszego kształcenia w 

zawodzie diagnosty jest działaniem służącym dostosowywaniu programu również do oczekiwanych, 

zgodnie z Projektem Ustawy, zmian przepisów w zakresie diagnostyki laboratoryjnej. Niemniej jednak 

 

5W przypadku gdy propozycje oceny dla poszczególnych poziomów studiów różnią się, należy wpisać propozycję oceny dla 
każdego poziomu odrębnie. 



zmiana koncepcji kształcenia nie powinna ograniczać się do zmiany nazwy kierunku.  Koncepcja i cele 

kształcenia mieszczą się w dyscyplinie technologia żywności i żywienia, do której przypisany jest 

kierunek mikrobiologia i są związane z prowadzoną w Uczelni działalnością naukową w tej dyscyplinie. 

Również częściowo odnoszą się do innych dyscyplin, przede wszystkim do dyscypliny nauki biologiczne. 

Koncepcja i cele kształcenia są zorientowane na potrzeby otoczenia społeczno-gospodarczego, w tym 

w szczególności zawodowego rynku pracy i zostały określone we współpracy z interesariuszami 

wewnętrznymi i zewnętrznymi. Zmiana nazwy kierunku zdaniem interesariuszy zewnętrznych 

pozwoliła na „poszerzenie horyzontów” i jest postrzegana pozytywnie. Efekty uczenia się określone dla 

kierunku i dla poszczególnych zajęć dydaktycznych są właściwie sformułowane i częściowo zgodne z 

dyscypliną technologia żywności i żywienia, do której jest przyporządkowany kierunek. Zostały 

określone czytelnie i jednoznacznie, co pozwala na stworzenie systemu weryfikacji wiedzy, 

umiejętności i kompetencji społecznych osiąganych przez studentów.  

 

Dobre praktyki, w tym mogące stanowić podstawę przyznania uczelni Certyfikatu Doskonałości 

Kształcenia 

-  

 

Zalecenia 

Zaleca się przeanalizowanie koncepcji kształcenia i sylwetki absolwenta oraz poprawę efektów uczenia 

się na kierunku mikrobiologia, dostosowując efekty do założonej sylwetki absolwenta. 

Zaleca się przyporządkowanie efektów uczenia się kierunku nie tylko do dyscypliny technologia 

żywności i żywienia, ale także do dyscyplin(-y) wynikających z określonej sylwetki absolwenta. 

 

Kryterium 2. Realizacja programu studiów: treści programowe, harmonogram realizacji programu 

studiów oraz formy i organizacja zajęć, metody kształcenia, praktyki zawodowe, organizacja procesu 

nauczania i uczenia się 

Analiza stanu faktycznego i ocena spełnienia kryterium 2 

Kluczowe treści programów studiów I i II stopnia ocenianego kierunku zostały opracowane w oparciu  

o założone kierunkowe efekty uczenia się, zgodnie z PRK, w ścisłym powiązaniu z działalnością naukową 

realizowaną w ramach dyscypliny technologia żywności i żywienia. Jednak część treści programowych 

realizowanych na kierunku nie można przypisać do dyscypliny technologia żywności  

i żywienia. W szczególności dotyczy to na studiach I stopnia takich zajęć jak: ekologia 

mikroorganizmów, zastosowanie bioprocesów w ochronie środowiska, biochemia kliniczna, 

mikrobiologia lekarska, mikrobiologia weterynaryjna, mikrobiologia rolna, biologiczny monitoring 

środowiska, bakteryjne, grzybowe i wirusowe choroby roślin, zanieczyszczenie i ochrona wód, 

monitoring wód, bioinżynieryjne metody produkcji pasz i ich komponentów, zastosowanie bioprocesów 

w ochronie środowiska, a studniach II stopnia mikrobiologia farmaceutyczna, mykologia lekarska, 

immunologia zwierząt hodowlanych, parazytologiczne problemy w hodowli zwierząt, diagnostyka 

parazytologiczna. Niemniej jednak należy podkreśli, że większość z ww. zajęć realizuje efekty uczenia 

sformułowane dla kierunku.  



Treści programowe są częściowo zgodne z aktualnym stanem wiedzy i metodyki badań w dyscyplinie 

technologia żywności i żywienia, do której jest przyporządkowany kierunek mikrobiologia. Jednak są 

zgodne z zakresem działalności naukowej nauczycieli akademickich w tej dyscyplinie, jak również z ich 

działalnością naukową związaną ogólnie z szeroko pojętą mikrobiologią i biotechnologią. Treści 

kształcenia poszczególnych zajęć są przedstawione w sylabusach, dostępnych w ogólnouczelnianym 

programie PRK Sylabus. Są one adekwatne do założonych efektów uczenia się. Treści programowe są 

systematycznie dostosowywane do aktualnego stanu wiedzy. Przed rozpoczęciem każdego semestru 

prowadzący zajęcia dokonują uaktualnienia treści programowych prowadzonych zajęć oraz aktualizują 

wykaz literatury. Treści kształcenia zajęć kierunkowych są zgodne z profilem badań realizowanych w 

zespołach badawczych. Poszczególne jednostki Wydziału, na którym realizowany jest oceniany 

kierunek, odpowiadają za określone bloki zajęć, zgodnie z prowadzoną w nich działalnością badawczą. 

Przykładowo, osiągnięcie w pełni przez studenta efektu uczenia się MS_1A_W12 „zna i rozumie w 

stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu organizacji, wyposażenia oraz metod pracy i 

bezpieczeństwa laboratoriów badawczych i diagnostycznych  

w szczególności laboratoriów mikrobiologicznych” następuje w wyniku zaliczenia efektów uczenia się 

przypisanych do zajęć, powiązanych z efektem kierunkowym takich jak: systemy zarządzania  

i normalizacji w badaniach, organizacja pracy w laboratoriach diagnostycznych, techniki 

mikrobiologiczne. Pozwoli to studentowi na prowadzenie prac badawczo-naukowych w różnorodnych 

laboratoriach i dyscyplinach. Również realizacja zajęć: biologiczny monitoring środowiska, monitoring 

jakości wód, monitoring bezpieczeństwa toksykologicznego żywności, analiza instrumentalna 

związków toksycznych czy analiza instrumentalna pozwala osiągnąć efekt uczenia się MS1A W13 „zna 

i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu metod analitycznych i ich wykorzystania 

w ocenie jakości żywności i środowiska”, co przełoży się na umiejętność prowadzenia w przyszłości 

badań interdyscyplinarnych, Analizując treści kształcenia realizowane na kierunku zespół oceniający 

zauważył, że treści programowe dotyczące omawiania ogólnych zagadnień z mikrobiologii są 

realizowane w ramach różnych zajęć, co nie służy systematyzacji wiedzy. Dlatego też, rekomenduje się 

wprowadzenie zajęć z mikrobiologii ogólnej. Jednocześnie na kierunku realizowane są treści 

programowych nie związane z efektami uczenia się kierunku. Przykładowo są to bioinżynieryjne metody 

produkcji pasz i ich komponentów (I stopień) czy parazytologiczne problemy w hodowli zwierzą (II 

stopień). Dlatego też, zaleca się przeanalizowanie treści realizowanych na kierunku, w celu 

wyeliminowania zagadnień nie związanych z efektami uczenia się kierunku.  

Kształcenie w zakresie języka obcego na studniach I stopnia umożliwia nabycie poziomu B2 znajomości 

języka obcego wg ESOKJ, a studniach II stopnia kładzie się szczególny nacisk na język specjalistyczny w 

aspekcie jego wykorzystania w działalności badawczej (poziom B2+). Uwzględnione w programie treści 

kształcenia pozwalają na zrealizowanie efektów uczenia się: na S1 MS_1A_W06 “zna i rozumie w 

stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu języka obcego na poziomie B2, a na studniach II stopnia 

„zna i rozumie w pogłębionym stopniu słownictwo fachowe w języku obcym na poziomie B2+ w danej 

dziedzinie, zagadnienia z zakresu języka obcego na poziomie B2” (MS2AW06).   

Treści kształcenia są kompleksowe i specyficzne dla zajęć tworzących obecny program studiów. Dobór 

treści kształcenia na poziomie studiów SI pozwala na uzyskanie wszystkich kompetencji inżynierskich. 

Przykładowo treści modułu podstawy inżynierii biotechnologicznej, oprzyrządowanie technologiczne i 

mikrobiologia stosowana realizują efekt kierunkowy Zna i rozumie w stopniu zaawansowanym 

zagadnienia związane z oprzyrządowaniem i technikami biotechnologicznymi oraz ich wykorzystaniem 

w przeprowadzaniu bioprocesów. Z kolei efekt kierunkowy Potrafi stosować podstawowe techniki 

właściwe dla mikrobiologii stosowanej i dziedzin pokrewnych oraz potrafi przeprowadzać obserwację 



i ocenę zjawisk procesowych jest realizowany w postaci treści kształcenia na modułach mikrobiologia 

produktów fermentowanych i biopreparaty w biotechnologii.  

Studia na kierunku mikrobiologia są realizowane w trybie stacjonarnym. Wymagana liczba punktów 

ECTS niezbędna do ukończenia studiów I stopnia wynosi 210, a studiów II stopnia - 90. Zajęcia są 

zaplanowane równomiernie w semestrach, w każdym semestrze student uzyskuje 30 punktów ECTS. 

Czas trwania studiów, nakład pracy mierzony łączną liczbą punktów ECTS konieczny do ukończenia 

studiów, jak również nakład pracy niezbędny do osiągnięcia efektów uczenia się przypisanych do zajęć 

lub grup zajęć są poprawnie oszacowane i zapewniają osiągnięcie przez studentów efektów uczenia 

się. Przykładowo na podstawowym module jakim jest mikrobiologia żywności studenci realizują 30 

godzin wykładów i 30 ćwiczeń, liczba ECTS to 5, ECTS w kontakcie z nauczycielem 2,5.; zajęcia techniki 

mikrobiologiczne to z kolei 45 godzin ćwiczeń, ECTS 4,0, w kontakcie 1,8. 

Liczba godzin zajęć wymagających bezpośredniego udziału nauczycieli akademickich i studentów 

określona w programie studiów łącznie oraz dla poszczególnych zajęć lub grup zajęć zapewniają 

osiągnięcie przez studentów efektów uczenia się. Liczba punktów ECTS uzyskiwana w ramach zajęć 

wymagających bezpośredniego udziału nauczycieli akademickich lub innych osób prowadzących 

zajęcia jest zgodna z wymaganiami. Wszystkie zajęcia realizowane są w trybie bezpośredniego 

kontaktu studentów z nauczycielami bądź w trybie hybrydowym, łączącym nauczanie tradycyjne  

z kształceniem na odległość (e-leaming). Łączna liczba punktów ECTS jaką student musi uzyskać  

w ramach zajęć prowadzonych z bezpośrednim udziałem nauczyciela wynosi 105,2 w przypadku 

studiów I stopnia i jest zgodna z zapisami prawnymi. Uczelnia wykazuje dla studiów II stopnia 45 pkt 

ECTS (dotyczy studiów rozpoczynających się w 2021 roku).  Zwrócić należy uwagę, że wartość ta została 

nieprawidłowo oszacowana. Z informacji podanych przez Uczelnię wynika, że studniach  

II stopnia realizowanych jest 792 h dydaktyczne w bezpośrednim kontakcie z nauczycielem, praktyka 

zawodowo wyceniana na 4 ECTS oraz praca dyplomowa w bezpośrednim kontakcie z nauczycielem na 

3 ECTS. Z podanego zestawienia wynika, że do spełnienia warunku ustawy brakuje około 4-5 pkt ECTS 

realizowanych w bezpośrednim kontakcie z nauczycielem. . 

Sekwencja zajęć lub grup zajęć, a także dobór form zajęć i proporcje liczby godzin zajęć realizowanych 

w poszczególnych formach zapewniają osiągnięcie przez studentów efektów uczenia się. Wykłady na 

studniach I stopnia stanowią 41%, a na studniach II stopnia 37% ogólnego wymiaru zajęć 

dydaktycznych, co jest prawidłowe dla kierunków o profilu ogólnoakademickim. Plan studiów  

I stopnia na kierunku mikrobiologia zawiera grupy zajęć kształcenia ogólnego, podstawowego, 

kierunkowego, specjalnościowego i obieralne. Zawiera również seminaria dyplomowe, lektoraty 

języków obcych, wychowanie fizyczne oraz praktykę zawodową. Zajęcia z grupy podstawowych, 

realizowane są przez trzy pierwsze semestry. Zajęcia kierunkowe i specjalnościowe są wprowadzane 

sukcesywnie. Na studiach II stopnia plan studiów obejmuje zajęcia kierunkowe, kształcenia ogólnego 

(język obcy, zajęcia z obszarów nauk humanistycznych i nauk społecznych) oraz zajęcia związane  

z realizacją pracy magisterskiej) oraz zajęcia obieralne. Zajęcia kierunkowe oferowane wszystkim 

studentom II stopnia obejmują łącznie 54 ECTS i 660 godzin kontaktowych (w tym wykłady 210 godzin), 

jak np.: mikrobiologia przetwórstwa żywności, hodowle komórkowe i ich wykorzystanie, specjalistyczne 

techniki mikroskopowe, mechanizmy zakażeń, zaawansowane metody w diagnostyce 

mikrobiologicznej, mikrobiologia farmaceutyczna. Zgodnie z harmonogramem zajęć, każdy semestr 

składa się z 15 tygodni zajęć dydaktycznych, wakacji (zimowych, wiosennych, letnich) i sesji 

egzaminacyjnej (zimowa, letnia, jesienna). 



Do realizacji procesu dydaktycznego na kierunku mikrobiologia stosuje się wiele form kształcenia 

(wykłady, ćwiczenia laboratoryjne i audytoryjne, lektoraty, seminaria oraz praktyki), w proporcjach 

zgodnych z wytycznymi ogólnouczelnianymi. Zajęcia praktyczne, w tym przygotowanie pracy 

dyplomowej, mają na celu rozwijanie umiejętności prowadzenia badań oraz nabywania kompetencji 

społecznych. Celem wykładów jest poznanie i zrozumienie treści zajęć, podczas gdy na ćwiczeniach 

laboratoryjnych student zdobywa umiejętności praktycznego zastosowania wiedzy. 

Program studiów na studiach I stopnia umożliwia studentom wybór zajęć, w wymiarze nie niniejszym 

niż 30% ogólnej liczby ECTS (zajęcia do wyboru: 71 ECTS, czyli 33% ogółu ECTS), natomiast na studiach 

II stopnia jest to 33 ECTS, czyli 37%. Studenci kierunku mogą także kreować indywidualną ścieżkę 

kształcenia poprzez wybór specjalności, zajęć z grupy zajęć obieralnych, a także wybór języka obcego 

oraz dobór grupy językowej dostosowanej do poziomu zaawansowania znajomości języka. 

Plan zajęć obejmuje zajęcia lub grupy zajęć związane z prowadzoną w uczelni działalnością naukową w 

dyscyplinie, do której został przyporządkowany kierunek, w wymaganym wymiarze punktów ECTS tj. 

190 – studia I stopnia i 72 – studia II stopnia. Przykładowo, efekt odnoszący się do umiejętności 

badawczych na studniach I stopnia “Potrafi dobierać metody i wykonać analizy próbek 

środowiskowych i biologicznych” (MS1A U08) jest weryfikowany na zajęciach takich jak m.in.: 

mikrobiocenozy środowisk naturalnych, zastosowanie bioprocesów w ochronie środowiska, analiza 

instrumentalna związków toksycznych, biologiczny monitoring środowiska, ekologia 

mikroorganizmów. Natomiast inny efekt odnoszący się do umiejętności badawczych na studniach II 

stopnia „Potrafi dobrać właściwe procedury i metody analityczne. Potrafi wykorzystać w praktyce 

podstawowe i specjalistyczne techniki i narzędzia badawcze właściwe dla mikrobiologii stosowanej i 

nauk pokrewnych” (MS 2A U03) jest weryfikowany na zajęciach takich jak m.in.: biologiczne metody 

utrwalania żywności, diagnostyka parazytologiczna, proteomika, czy techniki w diagnostyce 

mikrobiologicznej z elementami walidacji metod.  

Zespół oceniający uważa, że określony przez Uczelnię na studiach I stopnia wymiar punktów ECTS 

związany z prowadzoną działalnością naukową w dyscyplinie technologia żywności i żywienia został 

znacznie przeszacowany. Świadczy o tym fakt, że wiele zajęć, jak opisano powyżej, nie jest związana 

tematycznie z dyscypliną technologia żywności i żywienia. Niemniej jednak na obu stopniach 

kształcenia udział zajęć dydaktycznych związanych z prowadzoną w uczelni działalnością naukową 

przekracza 50% ECTS, co jest zgodne z wymaganiami prawnymi dla kierunków o profilu 

ogólnoakademickim. Rekomenduje się określenie prawidłowej liczby punktów ECTS związanej z 

zajęciami związanymi z prowadzoną w uczelni działalnością naukową w dyscyplinie, do której został 

przyporządkowany kierunek. Jednak z przedstawionych danych wynika, że większość zajęć jest 

powiązana z działalnością naukową nauczycieli prowadzących zajęcia na ocenianym kierunku. 

Plan zajęć obejmuje zajęcia poświęcone kształceniu w zakresie znajomości co najmniej jednego języka 

obcego. Na studniach I stopnia program oferuje realizację zajęć z języka obcego w wymiarze 150 godz. 

7 ECTS, co jest wystarczające dla osiągnięcia poziomu znajomości B2. Kształcenie w zakresie języka 

obcego na studniach II stopnia (30 godz., 3 ECTS) kładzie szczególny nacisk na język specjalistyczny w 

aspekcie jego wykorzystania w działalności badawczej (poziom B2+). Zaplanowane treści zajęć 

pozwalają na realizację efektu uczenia się: „zna i rozumie w pogłębionym stopniu słownictwo fachowe 

w języku obcym na poziomie B2+ w danej dziedzinie, zagadnienia z zakresu języka obcego na poziomie 

B2” (MS2AW06). 



Plan zajęć obejmuje zajęcia z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk społecznych. Zaproponowano 

blok 5 zajęć na studiach I stopnia: psychologia, sztuka i historia Szczecina, socjologia, etyka i filozofia,  

z których każdy został oszacowany na 3 ECTS oraz blok 4 zajęć na studniach II stopnia: bioetyka, etyka 

zawodowa, socjologia społeczeństwa informacyjnego, komunikacja społeczna i techniki negocjacji, 

także po 3 ECTS. Studenci, na obu poziomach studiów, wybierają jeden moduł, czyli liczba punktów 

ECTS jest niezgodna z wymaganiami rozporządzenia o warunkach prowadzenia studiów. Zaleca się 

uzupełnienie programu studiów tak, żeby łączna liczba punktów ECTS, którą student musi uzyskać  

w ramach zajęć z dziedziny nauk humanistycznych lub społecznych była nie mniejsza niż 5. 

Łączna liczba godzin prowadzonych obecnie zgodnie z nowym programem wprowadzonym od roku ak. 

2021/2022 z wykorzystaniem metod i technik kształcenia na odległość wynosi odpowiednio 750  

i 120 na studniach I i II stopnia. Dobór metod kształcenia jest dokonywany przez nauczyciela  

i uwzględnia specyfikę realizowanych zajęć. Na studiach I i II stopnia, wśród metod kształcenia 

stosowanych podczas wykładu, dominują metody podające (wykład informacyjny) oraz metody 

problemowe (wykład problemowy i wykład konwersatoryjny), rzadziej stosuje się połączenie obu tych 

metod w postaci wykładu informacyjno-problemowego. Metody te opierają się głównie na 

wykorzystaniu prezentacji multimedialnych. Podczas ćwiczeń audytoryjnych nauczyciele wykorzystują 

metody aktywizujące studentów (dyskusja dydaktyczna, dyskusja problemowa, rzadziej dyskusja 

panelowa) oraz rzadziej metody podające (pogadanka, prelekcja, opis, wyjaśnienie). W realizacji form 

laboratoryjnych stosowane są przede wszystkim metody praktyczne (pokaz, eksperyment, symulacja, 

prezentacja przypadków, projektowanie z użyciem komputera, metody: sytuacyjna, projektów  

i przypadków) oraz metody programowane z użyciem komputera. Podczas ćwiczeń laboratoryjnych 

studenci pracują indywidualnie lub w grupie w laboratoriach specjalistycznych oraz salach 

komputerowych. W procesie kształcenia (głównie w ramach ćwiczeń audytoryjnych i seminariów) 

przewiduje się również prezentacje referatów studenckich. W czasie wizytacji potwierdzono, że 

metody kształcenia są różnorodne, specyficzne i zapewniają osiągnięcie przez studentów wszystkich 

efektów uczenia się.  

Przeprowadzono hospitację 6 zajęć dydaktycznych. Jak stwierdzono stosowane metody kształcenia 

ukierunkowane są na studenta, nawet w czasie wykładów motywują go do aktywnego udziału  

w procesie nauczania i uczenia się oraz umożliwiają osiągnięcie zakładanych efektów uczenia się,  

a w ich doborze są uwzględniane najnowsze osiągnięcia dydaktyki akademickiej. Bardzo ważnym 

elementem nauczania na kierunku mikrobiologia jest położenie nacisku na umiejętności praktyczne 

uzyskiwane przez absolwenta. Zajęcia realizowane na kierunku, z uwagi na specyfikę kierunku opartą 

o dyscyplinę naukową technologia żywności i żywienia oraz kształcenie inżynierskie, mają w znacznej 

części charakter zajęć praktycznych, odbywają się w warunkach właściwych dla zakresu 

merytorycznego działalności zawodowej inżyniera, umożliwiając badania eksperymentalne, 

analityczne i diagnostyczne, kształtują kompetencje inżynierskie oraz kompetencje badawcze. Metody 

dydaktyczne stosowane przez nauczycieli na tego typu zajęciach są często dostosowane do 

zainteresowań i potrzeb studentów. W czasie hospitacji zajęć potwierdzono, że w nauczaniu i uczeniu 

się są stosowane właściwie dobrane środki i narzędzia dydaktyczne wspomagające osiąganie przez 

studentów efektów uczenia się. 

W czasie wizytacji kierunku potwierdzono, że potencjał kształcenia z wykorzystaniem metod i technik 

kształcenia na odległość wykorzystywany jest w sposób właściwy oraz są dostępne narzędzia 

zapewniające osiąganie przez studentów efektów uczenia się. Materiały dydaktyczne udostępniane są 

studentom za pomocą platformy e-learningowej, MS Teams, systemu e-dziekanat, drogą  



e-mailową. Platforma e-learningowa oparta jest na platformie Moodle i jest powiązana z bazą 

nauczycieli akademickich i studentów. Zawiera kursy ogólnouczelniane oraz kursy przygotowane przez 

pracowników wszystkich wydziałów. Student ma możliwość studiowania zgodnie  

z indywidualną organizacją zajęć. To rozwiązanie jest skierowane do studentów, którzy studiują 

jednocześnie na dwóch kierunkach studiów, pracują, są rodzicami lub spodziewają się narodzin dziecka 

itp. Metody kształcenia stosowane podczas realizacji zajęć ukierunkowane są na studenta  

i mają na celu motywować do aktywnego udziału w procesie uczenia się, a także umożliwiają 

osiągnięcie efektów uczenia się zakładanych w programie studiów. Wyróżniający się studenci mogą 

kształtować spersonalizowaną ścieżkę edukacji i dostosowywać ją do swoich zainteresowań według 

indywidualnego programu studiów na podstawie zasad, które zostały określone w Regulaminie 

studiów. Szczegółową realizację studiów według indywidualnego programu ustala dziekan WNoŻiR, 

określając również sposób sprawowania opieki nad studentem przez nauczyciela akademickiego, który 

pełni rolę opiekuna naukowego. 

Metody kształcenia stymulują studentów do samodzielności i pełnienia aktywnej roli w procesie 

uczenia się i umożliwiają przygotowanie do prowadzenia działalności naukowej w zakresie dyscypliny, 

do której kierunek jest przyporządkowany lub udział w tej działalności, stosowanie właściwych metod 

i narzędzi, w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych. Treści kształcenia 

poszczególnych zajęć są przedstawione w sylabusach przedmiotów, dostępnych  

w ogólnouczelnianym programie PRK Sylabus. Są one adekwatne do założonych efektów uczenia się. 

Treści programowe są systematycznie dostosowywane do aktualnego stanu wiedzy. Przed 

rozpoczęciem każdego semestru nauczyciele akademiccy dokonują uaktualnienia treści programowych 

prowadzonych zajęć oraz aktualizują wykaz literatury. Stosowane metody kształcenia uwzględniają 

samodzielne uczenie się studentów, aktywizujące formy pracy ze studentami oraz umożliwiają 

studentom osiągnięcie zakładanych efektów uczenia się, a w przypadku studentów studiów I stopnia - 

co najmniej przygotowanie do prowadzenia badań. Studenci pierwszego poziomu kierunku 

mikrobiologia, przygotowują się do prowadzenia badań naukowych w ramach seminarium 

dyplomowego, przygotowywania inżynierskiej pracy dyplomowej oraz laboratoriów przedmiotowych. 

Również w treści niektórych wykładów oraz podczas zajęć omawiane są zagadnienia dotyczące 

metodyki badań naukowych. Większość pomiarów w trakcie laboratoriów studenci wykonują 

samodzielnie lub w niewielkich grupach. 

Metody kształcenia umożliwiają uzyskanie kompetencji w zakresie opanowania języka obcego co 

najmniej na poziomie B2 w przypadku studiów pierwszego stopnia lub B2+ na poziomie studiów 

drugiego stopnia lub jednolitych studiów magisterskich. 

Proces uczenia się na ocenianym kierunku jest dostosowany do zróżnicowanych potrzeb 

indywidualnych i grupowych studentów, w tym studentów z niepełnosprawnością. Studenci  

z niepełnosprawnością mogą korzystać ze wsparcia pełnomocnika dziekana ds. studiowania osób 

niepełnosprawnych, który jest jednocześnie pełnomocnikiem Rektora w tym samym zakresie.  Szanując 

prawa i niezależność osób z niepełnosprawnością pomoc udzielana jest wyłącznie tym osobom z 

niepełnosprawnością, które zgłoszą się po pomoc i udokumentują swoją sytuację zdrowotną. Studenci 

Uczelni są odpowiedzialni za nazwanie oraz określenie oczekiwanego wsparcia mającego na celu 

niwelowanie barier w dostępie do procesu uczenia się, które związane są  

z niepełnosprawnością lub stanem zdrowia. W listopadzie 2021 r. został zatrudniony psycholog mający 

m. in. wspierać osoby z niepełnosprawnością i szczególnymi potrzebami w procesie uczenia oraz 



wspierający w ramach konsultacji nauczycieli realizujących zajęcia dydaktyczne, czy pracowników 

administracyjnych pracujących ze studentami. 

Metody i techniki kształcenia na odległość, w przypadku zajęć kształtujących umiejętności praktyczne 

są wykorzystywane pomocniczo. Mechanizmy kształcenia na odległość wdrożone na ocenianym 

kierunku oparte są na modelu mieszanym, który zakłada połączenie tradycyjnego kształcenia  

z kształceniem na odległość. Powszechną formą kontaktu ze studentami jest przesyłanie materiałów 

dydaktycznych drogą e-mailową na grupowe/indywidualne konta studentów. Każdy student posiada 

indywidualne konto e-mailowe w USK ZUT oraz z inicjatywy studentów, zakładane są adresy grupowe. 

W roku akademickim 2018/2019 ZUT zakupił subskrypcję oprogramowania Office 365 ProPlus w wersji 

dydaktycznej, która zapewniała synchroniczne i asynchroniczne kształcenie zdalne studentów (MS 

Teams). Każdy pracownik oraz student ZUT otrzymuje 5 licencji na pakiet MS Office do instalacji na 

komputerach służbowych i domowych, tabletach i komórkach. Do każdego  

z systemów zdalnego UCI przygotowało instrukcje dostępne, jak również ZUT prowadzi szkolenia 

związane z e-learningiem. 

Studenci kierunku mikrobiologia realizują praktyki zawodowe jako zajęcia obowiązkowe, objęte 

programem studiów, po 6 semestrze studiów I stopnia oraz po drugim semestrze studiów II stopnia, 

które trwają odpowiednio 6 tygodni (180 godzin) z przypisaną prawidłowo liczbą 6 punktów ECTS oraz 

4 tygodnie (120 godzin) z przypisaną prawidłowo liczbą 4 punktów ECTS. Wprowadzenie praktyk do 

programu studiów na kierunku mikrobiologia o profilu ogólnoakademickim na obu stopniach studiów 

miało na celu podniesie jego wartości praktycznej i atrakcyjności studiowania. Studenci doceniają dużą 

możliwość wyboru miejsc praktyk oferowanych a także fakt, że mogą samodzielnie poszukiwać miejsca 

zgodnie z preferencjami dla przyszłego miejsca pracy.  

Praktyki objęte programem studiów regulowane są Zarządzeniem Rektora nr 169 z dnia 20.11.2009 r., 

w którym jest przywołana nieaktualna Ustawa o szkolnictwie wyższym z dnia 27 lipca 2005 r. oraz 

Regulaminem praktyk udostępnionym w postaci niedatowanego dokumentu bez przywołania do 

dokumentów nadrzędnych podpisanym przez Pełnomocnika Dziekana ds. praktyk studenckich. 

Regulamin określa termin i miejsce odbywania praktyki, cele praktyki, program praktyki, zasady opieki 

merytorycznej nad studentem, zasady ubezpieczenia i tryb zaliczenia praktyki. Zaliczenia praktyki 

zawodowej dokonuje Pełnomocnik Dziekana WNoŻiR ds. praktyk studenckich po przedłożeniu przez 

studenta kompletu dokumentów oraz po przeprowadzeniu rozmowy ze studentem w ramach 

egzaminu i weryfikacji uzyskanych przez studenta efektów uczenia się. Termin zaliczenia praktyki 

podany jest do wiadomości studentów na wydziałowej stronie internetowej. Zaliczenie odbywa się 

podczas jesiennej sesji egzaminacyjnej.  

Z uwagi na funkcjonowanie na kierunku mikrobiologia dwóch dokumentów określających zasady 

realizacji praktyk zawodowych, tj. procedury i regulaminu, stwierdzono, że w procedurze P-16 

„Realizacja i rozliczanie praktyk zawodowych studentów” są niespójne zapisy w odniesieniu do 

regulaminu w zakresie zasad zaliczania zajęć, ponieważ procedura uwzględnia dodatkowe zasady a 

mianowicie student może ubiegać się o zaliczenie efektów uczenia się przypisanych do praktyki 

zawodowej na podstawie udokumentowanego doświadczenia zawodowego, związanego ze 

studiowanym kierunkiem oraz dyscypliną naukową, do której jest przypisany kierunek. Zgodność 

określonych w programie studiów efektów uczenia się z doświadczeniem zawodowym studenta 

potwierdza Pełnomocnik Dziekana ds. praktyk studenckich. Wniosek o zaliczenie efektów uczenia się 

dotyczących praktyki zawodowej zrealizowanej w inny sposób niż określony w programie studiów, 



student składa do Prodziekana ds. studenckich i kształcenia na kierunku wraz z pozytywną opinią 

Pełnomocnika Dziekana ds. praktyk zawodowych. Określone w procedurze PZ–16 zasady zaliczania 

praktyk są niezgodnie z rozporządzeniem Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyższego z dnia 27 września 

2018 r. w sprawie studiów (Dz.U. z 2018 r., poz. 1861 ze zm.), które powinny przebiegać w sposób 

typowy dla wszystkich zajęć, to jest opierać się na udziale studenta w zajęciach ujętych w programie  

i planach studiów, zorganizowanych przez uczelnię oraz na weryfikacji jego wysiłku przez osobę 

prowadzącą zajęcia, w trakcie tych zajęć oraz po ich zakończeniu. Nie znajduje żadnego umocowania 

prawnego, działanie w postaci „zaliczania” praktyk zawodowych na podstawie indywidualnej, 

zawodowej aktywności studenta, wykazywanej przed rozpoczęciem studiów lub w ich trakcie, 

realizowanej w całości poza zajęciami w postaci praktyk zawodowych, organizowanych przez uczelnię. 

Działanie to stanowi naruszenie dyspozycji norm ustawy, które stanowią jednoznacznie, iż odmienne 

sposoby osiągania i weryfikacji efektów uczenia się, niż typowe, a zatem oparte na udziale studenta w 

zajęciach ujętych w programie i planach studiów, zorganizowanych przez uczelnię oraz na weryfikacji 

jego wysiłku przez osobę prowadzącą zajęcia, w trakcie tych zajęć oraz po ich zakończeniu, mogą być 

stosowane przez uczelnię tylko na podstawie przepisów szczególnych.  

W przypadku praktyk zawodowych dla kierunku mikrobiologia szczególnych przepisów brak. Zgodnie z 

art. 71 ustawy, uczelnia może potwierdzić efekty uczenia się uzyskane w procesie uczenia się poza 

systemem studiów osobom ubiegającym się o przyjęcie na studia na określonym kierunku, poziomie  

i profilu, jeżeli posiada: pozytywną ocenę jakości kształcenia na tych studiach albo kategorię naukową 

A+, A albo B+ w zakresie dyscypliny, o której mowa w art. 53 ust. 1 ustawy, albo dyscypliny wiodącej, 

do której przyporządkowany jest ten kierunek. 

W ciągu dwóch ostatnich lat studiów, nie było na kierunku przypadków zaliczenia praktyk zawodowych, 

na podstawie udokumentowanej pracy zawodowej, gdzie podstawą do decyzji  

o zaliczeniu zajęć w takim trybie były wnioski złożone w trakcie trwania studiów na I i II stopniu. Jednak 

z uwagi na stwierdzone uchybienia, tj.: niespójnie opisane zasady zaliczania praktyk określone w 

regulaminie, w którym przyjęto prawidłowy tryb postępowania w porównaniu z zasadami opisanymi 

w PZ-16, gdzie zasady zaliczenia zajęć są niezgodne z aktualnie obowiązującym prawem  

o szkolnictwie wyższym z uwagi na odwołanie się do nieaktualnej ustawy, sformułowano w tej kwestii 

zalecenie. 

Za opiekę nad studentem, w czasie odbywania praktyki, odpowiedzialny jest opiekun praktykanta 

wyznaczony przez instytucję, w której ma miejsce praktyka. Osoba ta służy praktykantowi pomocą  

i sprawuje nadzór nad przebiegiem praktyki oraz dokonuje stosownych wpisów dokumentujących jej 

przebieg. Opiekun lub wskazana osoba zapoznaje studenta z zasadami BHP, regulaminem pracy  

w laboratorium oraz przepisami o ochronie tajemnicy zawodowej. W ramach zadań przypisanych 

opiekunom praktyk z ramienia instytucji nie określono jednoznacznie, że opiekun ten również 

uczestniczy w ocenie efektów uczenia osiągniętych przez studenta, co realizuje wystawiając końcową 

opinię stanowiącą nierozłączną część dokumentacji z praktyk i jest elementem składowym w ramach 

wystawianej oceny końcowej przez opiekuna z ramienia uczelni. Rekomenduje się uzupełnienie  

w sposób jednoznaczny zakresu zadań przypisanych opiekunowi praktyk z ramienia instytucji 

prowadzącej zajęcia o udział w ocenie osiąganych efektów określonych dla praktyki zawodowej  

z możliwością odniesienia tej oceny do stopnia osiągnięcia każdego z zakładanych efektów. Analiza 

przedstawionych zapisów dokumentujących realizację praktyk i ich zaliczenie wskazuje na udział 

opiekuna z ramienia Uczelni w ocenie stopnia osiągnięcia każdego z zakładanych efektów dla tych 

zajęć. Efekty uczenia się zakładane dla praktyk są zgodne z efektami uczenia się przypisanymi do 



kierunku mikrobiologia. Także treści programowe praktyk zostały prawidłowo określone. 

Potwierdzono spójność efektów założonych dla praktyk z efektami określonymi dla pozostałych zajęć 

lub grup zajęć.  

Przedstawiciel Wydziału Nauk o Żywności i Rybactwa ZUT w Szczecinie będący Pełnomocnikiem 

Dziekana ds. Praktyk studenckich jest przełożonym studentów odbywających praktykę. 

Współodpowiada za realizację praktyki zgodnie z jej celem i ustalonym programem, jest upoważniony 

do rozstrzygania wspólnie z pracodawcą - Opiekunem praktykanta - spraw związanych z realizacją 

programu i przebiegiem praktyki. Podmiot przyjmujący studenta na praktykę na podstawie ważnego 

skierowania może zażądać odwołania studenta z praktyk w przypadku, gdy naruszy on w sposób rażący 

dyscyplinę pracy. Jeżeli naruszenie dyscypliny spowodowało zagrożenie dla życia lub zdrowia, 

pracodawca może nie dopuścić studenta do kontynuowania praktyki w instytucji. Nie odnotowano 

sytuacji odwołania studenta w trakcie realizacji praktyk. 

Pełnomocnik Dziekana ds. praktyk studenckich wyraża zgodę na odbycie praktyki w samodzielnie 

wybranym przez studenta zakładzie pracy i zatwierdza propozycję miejsca, jeżeli charakter 

wykonywanej pracy będzie zgodny z kierunkiem studiów i programem praktyk oraz pozwoli na 

osiągnięcie zakładanych efektów uczenia się. Weryfikacja nowego miejsca wskazanego przez studenta 

odbywa się poprzez zgromadzenie przez studenta wystarczających danych wykazujących możliwość 

uzyskania zamierzonych efektów uczenia się poprzez opisanie profilu aktywności, realizowanych 

procesów, infrastruktury, stosowanych technik i technologii oraz informacji na temat posiadanych 

laboratoriów w strukturze podmiotu. W przypadku wątpliwości Opiekun praktyk uzyskuje dodatkowe 

informacje w drodze kontaktu z przedstawicielem instytucji wskazanym przez studenta lub sprawdza 

dostępne dane nt. firmy na stronie www, jeśli powyższe działania nie są wystarczające realizuje 

również bezpośrednią wizytę w wskazanej instytucji, jednak okres pandemii ograniczył, a w wybranych 

przypadkach nawet, uniemożliwił realizację wizyt bezpośrednio  

w podmiotach.  

Informacja na temat miejsc praktyk jest umieszczona na stronie www.  tudenci mają możliwość 

skorzystania z miejsc praktproponowanych przez Wydział wśród, których są m.in.: Powiatowa Stacja 

Sanitarno-Epidemiologiczna w Szczecinie, Zakład Higieny Weterynaryjnej w Szczecinie, Polcargo 

International Sp. z. o.o., Laboratorium zakładowe Żywiec- Zdrój, QSC – laboratorium. Liczba 

oferowanych, odpowiednich miejsc oraz możliwość samodzielnego wyboru i wskazania nowego 

podmiotu przez studenta umożliwia prawidłowąrealizacje zajęć z uwzględnieniem wyboru podmiotu 

zgodnie ze swoimi zainteresowaniami, z zastrzeżeniem, że są to instytucje, których działalność opiera 

się na praktycznym wykorzystaniu metod analitycznych w zakresie mikrobiologii tj. medyczne 

laboratoria diagnostyczne, referencyjne, akredytowane, laboratoria przyzakładowe przemysłu 

spożywczego, laboratoria organów urzędowych kontrolujących żywność i artykuły przemysłowe, 

laboratoria prowadzące badania z zakresu ochrony środowiska i bioprocesów przemysłowych, w tym 

bioprocesów żywnościowych, laboratoria kontrolno-badawcze i naukowo-specjalistyczne jak również 

w innych służbach nadzoru. Dodatkowo studenci mają możliwość uczestniczenia w Targach Pracy 

„Kariera” organizowanych przez Biuro Karier ZUT oraz stałego kontaktu z Pełnomocnikiem Dziekana 

ds. praktyk zawodowych, który służy pomocą w znalezieniu miejsca praktyk, dokonaniu wszelkich 

formalności i rozwiązaniu napotkanych problemów. 

Cele praktyk takie jak przygotowanie studenta do pracy zawodowej w pracowniach mikrobiologicznych 

poprzez możliwość praktycznego wykorzystanie wiedzy zdobytej w ramach uczenia na kierunku 



mikrobiologia stosowana/mikrobiologia oraz zapoznanie się z zasadami funkcjonowania 

poszczególnych organizacji, instytucji i przedsiębiorstw, których działalność oparta jest o teoretyczne i 

praktyczne wykorzystanie różnorodnych technik mikrobiologicznych są określone w Regulaminie 

praktyk i korelują z zakładanymi efektami uczenia określonymi w sylabusie. 

Za opiekę nad studentem, w czasie odbywania praktyki, odpowiedzialny jest Opiekun praktykanta 

wyznaczony przez instytucję, w której ma miejsce praktyka. Osoba ta posiada właściwe kompetencje 

do opieki nad studentem i sprawowania nadzoru nad przebiegiem praktyki oraz dokonywania 

stosownych wpisów dokumentujących jej przebieg, co potwierdzono na podstawie przedstawionej 

dokumentacji z przebiegu praktyk. Z kolei opiekun ze strony Uczelni organizuje spotkania 

informacyjnego dla studentów, sprawuje nadzór nad praktykami, w tym wspiera studentów  

w realizacji zadań, jeżeli zachodzi taka potrzeba i jest wieloletnim naukowo-dydaktycznym 

pracownikiem kierunku z doświadczeniem we współpracy z Interesariuszami zewnętrznymi. 

Zaliczenia praktyki zawodowej dokonuje Pełnomocnik Dziekana ds. praktyk studenckich po zapoznaniu 

się z przedłożonymi przez studenta dokumentami: umową o realizację praktyki, potwierdzeniem 

odbycia praktyki, wypełnionym dziennikiem praktyki zawodowej w skład, którego wchodzi: krótka 

charakterystyka zakładu pracy z opisem infrastruktury aparaturowej i stosowanych technik 

badawczych, tygodniowa karta praktyki z opisem wykonywanych czynności, obserwacji  

i wniosków, formularz w formie ankiety studenta nt. własnej oceny praktyk oraz opinią zakładowego 

opiekuna praktyk o praktykancie. Treści zawarte w ww. dokumentacji oraz przeprowadzenie rozmowy 

ze studentem podczas egzaminu są podstawą do weryfikacji uzyskanych przez studenta efektów 

uczenia się. Zaliczenie odbywa się poprzez wystawienie końcowej oceny, która odnosi się do każdego 

z zakładanych efektów uczenia. 

Na podstawie udostępnionej, przykładowej dokumentacji dotyczącej praktyk zawodowych 

zrealizowanych w latach 2018/19, 2019/20 i 20220/21 przez studentów studiów I i II stopnia w WSSE 

Oddział w Kamieniu Pomorskim, Laboratorium Kryminalistycznym Komendy Wojewódzkiej Policji  

w Gorzowie Wielkopolskim, WSSE w Szczecinie - Laboratorium Badań Mikrobiologicznych, QSC-LAB, 

Labo-WET Sp. z o.o., Gabinecie Weterynaryjnym OMNIVET, potwierdzono prawidłowy dobór miejsc, 

które umożliwiły realizację zakładanych celów oraz wszystkich efektów. Infrastruktura opisana  

w ramach charakterystyki przedsiębiorstwa a także opis zadań i zakres zadań realizowanych  

w laboratoriach umożliwia osiągnięcie wszystkich zakładanych efektów dla praktyk oraz realizację 

treści programowych, co potwierdza odpowiedni dobór instytucji, w których są realizowane zajęcia. 

Wyniki ankiet studentów oraz ankiet przedsiębiorców będące kompletem dokumentacji przedkładanej 

do zaliczenia zajęć są wykorzystywane do doskonalenia programu i organizacji praktyk. W 

sprawozdaniu Pełnomocnika z dnia 1.10 2021 z realizacji praktyk podsumowującym opinie 

pracodawców i studentów wskazano na znaczenie praktyk w krótkiej ścieżce pozyskiwania przyszłych 

pracowników zweryfikowanych podczas zajęć w zakresie dobrego przygotowania do przyszłej pracy 

pod kątem kompetencji i umiejętności. W udostępnionej dokumentacji i sprawozdaniu nie odnaleziono 

jednoznacznych informacji na temat obszarów wymagających poprawy, wszystkie oceny pracy 

studentów były bardzo wysokie. Podstawą do wprowadzania zmian są wnioski i podsumowanie zajęć 

opracowanych na podstawie ankiet i przekazanych Radzie programowej, jednak udostępniona 

dokumentacja nie zawierała wniosków, które stanowiły podstawę do wprowadzenia zmian  

w programie lub sposobie realizacji zajęć. 



Praktyki nie podlegają hospitacjom w myśl zapisów procedury hospitacji obowiązującej na kierunku, 

co oznacza nieuzasadnione wyłączenie zajęć z systemu zapewnienia jakości kształcenia oraz 

traktowanie zajęć praktyki zawodowe, włączonych do programu studiów, w sposób odmienny od 

innych zajęć. Rekomenduje się włączenie zajęć praktyki do procedury hospitacyjnej z uwzględnieniem 

metod już stosowanych w ramach prowadzonego nadzoru, tj. w czasie trwania praktyk opiekun jest w 

stałym kontakcie mailowym, telefonicznym z praktykantem oraz z jednostką przyjmującą i w razie 

potrzeby podejmuje stosowne kroki, w tym planuje i realizuje wizyty w miejscu trwania praktyk po 

wcześniejszym ustaleniu takiej możliwości z praktykodawcą. 

W czasie pandemii, praktyki zawodowe były realizowane na miejscu w podmiotach, jednak możliwości 

wizytowania miejsc przez pełnomocnika Dziekana ds. praktyk były bardzo ograniczone,  

w tym okresie tylko jedno laboratorium zajmujące się badaniem żywności zostało poddane wizytacji, 

ze względu na duże ograniczenia związane również ze specyfiką pracy większości laboratoriów. 

Jak potwierdzono w czasie wizytacji rozplanowanie zajęć umożliwia efektywne wykorzystanie czasu 

przeznaczonego na udział w zajęciach i samodzielne uczenie się. Zajęcia na studiach stacjonarnych 

odbywają się od poniedziałku do piątku w godzinach 8.00-20.45 zgodnie z zatwierdzonym 

harmonogramem roku akademickiego oraz planem zajęć kierunku. Wszystkie zajęcia realizowane są w 

trybie bezpośredniego kontaktu studentów z nauczycielami bądź w trybie hybrydowym, łączącym 

nauczanie tradycyjne z kształceniem na odległość (e-leaming). Harmonogram i organizację zajęć 

regulują zarządzenia Rektora ZUT, które są opracowywane corocznie. Terminy zajęć z języków obcych 

i wychowania fizycznego dla studentów ustalane są przez Studium Języków Obcych (SJO) i Studium 

Wychowania Fizycznego i Sportu (SWFiS). Rozkład zajęć na kierunku mikrobiologia dostosowany jest 

do poziomu studiów, jak również do poszczególnych roczników. Wykłady prowadzone są dla 

wszystkich studentów danego toku studiów. Zajęcia laboratoryjne realizowane są w grupach liczących 

min. 10 osób z możliwością zmniejszenia do 6 w szczególnych przypadkach. Zajęcia audytoryjne 

wspólne dla kierunku prowadzone są w grupach studenckich liczących 24-30 osób, lektoraty języków 

obcych w grupach min. 18-osobowych, a zajęcia z wychowania fizycznego  

w grupach min. 24-osobowych.  

Czas przeznaczony na sprawdzanie i ocenę efektów uczenia się umożliwia weryfikację wszystkich 

efektów uczenia się oraz dostarczenie studentom informacji zwrotnej o uzyskanych efektach. Tryb 

planowania zajęć odbywa się centralnie z użyciem systemu DXP. System DXP wykorzystywany jest 

również do planowania sesji egzaminacyjnej w każdym z semestrów, dzięki czemu harmonogram jest 

widoczny dla studentów i nauczycieli (np. w aplikacji mZUT na telefonach komórkowych). Planowanie 

sesji uwzględnia równomierne obciążenie studentów i zachowanie przerw między egzaminami  

w terminie podstawowym i poprawkowym. Nauczyciele akademiccy są dostępni dla studentów  

w godzinach konsultacji, których grafik jest dostępny na każdy semestr na stronie internetowej 

Wydziału, niejednokrotnie na prośbę zainteresowanych studentów umawiają się na dodatkowe 

konsultacje, również na platformie MS Teams. 

 

Propozycja oceny stopnia spełnienia kryterium 2 (kryterium spełnione/ kryterium spełnione 

częściowo/ kryterium niespełnione) 

Kryterium spełnione częściowo 

 



Uzasadnienie 

Kluczowe treści programów studiów I i II stopnia ocenianego kierunku zostały opracowane w oparciu 

o założone kierunkowe efekty uczenia się, zgodnie z PRK, w ścisłym powiązaniu z działalnością naukową 

realizowaną w ramach dyscypliny technologia żywności i żywienia. Jednak część treści programowych 

realizowanych na kierunku nie można przypisać do dyscypliny technologia żywności  

i żywienia. Treści programowe są częściowo zgodne z aktualnym stanem wiedzy i metodyki badań  

w dyscyplinie technologia żywności i żywienia, do której jest przyporządkowany kierunek 

mikrobiologia. Jednak są zgodne z zakresem działalności naukowej nauczycieli akademickich w tej 

dyscyplinie, jak również z ich działalnością naukową związaną ogólnie z szeroko pojętą mikrobiologią  

i biotechnologią. Treści programowe dotyczące omawiania ogólnych zagadnień z mikrobiologii są 

realizowane w ramach różnych zajęć, co nie służy systematyzacji wiedzy. Jednocześnie na kierunku 

realizowane są treści programowe nie związane z efektami uczenia się kierunku.   

Czas trwania studiów, nakład pracy mierzony łączną liczbą punktów ECTS konieczny do ukończenia 

studiów, jak również nakład pracy niezbędny do osiągnięcia efektów uczenia się przypisanych do zajęć 

lub grup zajęć są poprawnie oszacowane i zapewniają osiągnięcie przez studentów efektów uczenia 

się. Liczba godzin zajęć wymagających bezpośredniego udziału nauczycieli akademickich  

i studentów określona w programie studiów łącznie oraz dla poszczególnych zajęć lub grup zajęć 

zapewniają osiągnięcie przez studentów efektów uczenia się. Nieprawidłowo określono liczbę punktów 

ECTS dla zajęć związanych z prowadzoną w Uczelni działalnością naukową w dyscyplinie, do której 

został przyporządkowany kierunek. Niemniej jednak na obu stopniach kształcenia udział zajęć 

dydaktycznych związanych z prowadzoną w Uczelni działalnością naukową przekracza 50% ECTS, co 

jest zgodne z wymaganiami prawnymi dla kierunków o profilu ogólnoakademickim. Liczba punktów 

ECTS uzyskiwana w ramach zajęć wymagających bezpośredniego udziału nauczycieli akademickich lub 

innych osób prowadzących zajęcia jest prawidłowa na studiach pierwszego stopnia i niewystarczająca 

na studiach drugiego stopnia. Uczelnia wykazuje dla studiów II stopnia 45 pkt ECTS (dotyczy studiów 

rozpoczynających się w 2021 roku) i z dokonanych szacunków wynika, że jest o około 4-5 pkt ECTS 

zawyżona.  

Do realizacji procesu dydaktycznego na kierunku mikrobiologia stosuje się wiele form kształcenia 

(wykłady, ćwiczenia laboratoryjne i audytoryjne, lektoraty, seminaria oraz praktyki). Dobór metod 

kształcenia jest dokonywany przez nauczyciela i uwzględnia specyfikę realizowanych zajęć. Program 

studiów na studiach I stopnia umożliwia studentom wybór zajęć, w wymiarze nie niniejszym niż 30% 

ogólnej liczby ECTS. Łączna liczba punktów ECTS, którą student musi uzyskać w ramach zajęć  

z dziedziny nauk humanistycznych lub społecznych wynosi 3, co jest niezgodne z wymaganiami 

rozporządzenia o warunkach prowadzenia studiów.  

W nauczaniu i uczeniu się są stosowane właściwie dobrane środki i narzędzia dydaktyczne 

wspomagające osiąganie przez studentów efektów uczenia się. Proces uczenia się dostosowany jest 

do zróżnicowanych potrzeb indywidualnych i grupowych studentów, w tym studentów  

z niepełnosprawnością.  

Na kierunku mikrobiologia o ogólnoakademickim profilu nauczania, pomimo braku ustawowego 

obowiązku, praktyki zawodowe są włączone do programu studiów jako zajęcia obowiązkowe. Treści 

programowe określone dla praktyk zawodowych są odpowiednie w odniesieniu do profilu 

zawodowego i spełniają założone cele oraz efekty uczenia się przewidziane dla kierunku. Opinie 

pracodawców i studentów są uwzględniane w ewaluacji zajęć, a także we właściwym ich 



umiejscowieniu w planie studiów. Oferowane miejsca są wystarczające i odpowiednie do osiągnięcia 

zakładanych efektów. Dobór opiekunów jest prawidłowy a liczba studentów, podlegających jednemu 

opiekunowi umożliwia realizację wszystkich przypisanych obowiązków. System nadzoru nad 

przebiegiem zajęć w trakcie ich trwania jest realizowany, ale nie jest opisany w sposób w pełni spójny 

z zasadami przyjętymi dla hospitacji wszystkich zajęć, co wymaga doskonalenia. Forma i zasady 

zaliczenia praktyk, są prawidłowo określone w regulaminie, trafnie dobrane, umożliwiają skuteczne 

sprawdzenie i ocenę stopnia osiągnięcia wszystkich efektów uczenia się przez studentów. Jednak 

wykazano niespójność zapisów pomiędzy funkcjonującym jako dokument zasadniczy procedura 

systemu jakości P-16 „Realizacja i rozliczanie praktyk zawodowych studentów”, w której jest odwołanie 

do nieaktualnej ustawy Prawo o szkolnictwie wyższym i nauce, a zapisami regulaminu praktyk.  

W przypadku procedury P-16 zawarto niezgodne z regulacjami prawnymi zapisy dotyczące 

dopuszczenie możliwości ubiegania się w trakcie studiów przez studenta zaliczenia efektów uczenia się 

przypisanych do praktyki zawodowej na podstawie udokumentowanego doświadczenia zawodowego.    

Organizacja procesu dydaktycznego zarówno na studiach I jak i II stopnia jest prawidłowa. Czas 

przeznaczony na sprawdzanie i ocenę efektów uczenia się umożliwia weryfikację wszystkich efektów 

uczenia się oraz dostarczenie studentom informacji zwrotnej o uzyskanych efektach.  

 

Dobre praktyki, w tym mogące stanowić podstawę przyznania uczelni Certyfikatu Doskonałości 

Kształcenia 

- 

 

Zalecenia 

1. Przeanalizowanie treści realizowanych na kierunku, w celu wyeliminowania zagadnień nie 

związanych z efektami uczenia się kierunku. 

2. Zaleca się uzupełnienie programu studiów zarówno pierwszego jak i drugiego stopnia, tak żeby 

łączna liczba punktów ECTS, którą student musi uzyskać w ramach zajęć z dziedziny nauk 

humanistycznych lub społecznych była nie mniejsza niż 5. 

3. Zaleca się zwiększyć liczbę punktów ECTS objętych programem studiów uzyskiwaną  

w ramach zajęć z bezpośrednim udziałem nauczycieli akademickich lub innych osób 

prowadzących zajęcia i studentów na studiach II  stopnia.  

4. Aktualizację zapisów w procedurze P-16 „Realizacja i rozliczanie praktyk zawodowych 

studentów” w części odwołującej się do przepisów nadrzędnych, tj. do Zarządzenia rektora nr 

169 z dnia 20.11.2009 r, w którym została przywołana uchylona Ustawa o szkolnictwie 

wyższym z dnia 27 lipca 2005 r oraz poprawę zapisów w punktach 10, 11, 14 dotyczących zasad 

zaliczania praktyk w sposób zgodny z regulacjami określonymi w rozporządzeniu Ministra 

Nauki i Szkolnictwa Wyższego z dnia 27 września 2018 r. w sprawie studiów (Dz.U.  

z 2018 r., poz. 1861 ze zm.) oraz w obowiązującej ustawie Prawo o szkolnictwie wyższym i 

nauce z dnia 20 lipca 2018, art. 71.  

 

 



Kryterium 3. Przyjęcie na studia, weryfikacja osiągnięcia przez studentów efektów uczenia się, 

zaliczanie poszczególnych semestrów i lat oraz dyplomowanie 

Analiza stanu faktycznego i ocena spełnienia kryterium 3 

Wymagania stawiane kandydatom na studia I i II stopnia, warunki rekrutacji oraz kryteria kwalifikacji 

kandydatów na każdy z poziomów studiów są określone w Uchwale Senatu ZUT z 2021. Rejestracja 

kandydatów na studia odbywa się poprzez Internetowy System Rekrutacji (ISR), natomiast dokumenty 

przyjmowane są przez Wydziałową Komisję powoływaną przez Rektora na okres jednego roku 

akademickiego. Informacje dotyczące rekrutacji na studia są podawane do publicznej wiadomości na 

stronie internetowej Uczelni. Podstawą przyjęcia na studia pierwszego stopnia na ocenianym kierunku 

(SI) są wyniki pisemnego egzaminu maturalnego lub wyniki matury międzynarodowej z przedmiotów: 

biologii lub matematyki, wyrażone za pomocą liczby punktów przeliczanych na punkty według zasad 

określonych w Uczelni. Postępowanie kwalifikacyjne odbywa się na podstawie kolejności zgłoszeń. 

Laureaci i finaliści olimpiad stopnia centralnego oraz laureaci konkursów międzynarodowych i 

ogólnopolskich przyjmowani są na studia z uwzględnieniem preferencji polegających na przyznaniu 

kandydatowi maksymalnej liczby punktów w procesie rekrutacji. Warunki rekrutacji na studia, kryteria 

i procedury są przejrzyste i selektywne oraz umożliwiają dobór kandydatów posiadających wstępną 

wiedzę i umiejętności na poziomie niezbędnym do osiągnięcia efektów uczenia się. Nabór na studia 

drugiego stopnia prowadzony jest  

w semestrze letnim każdego roku akademickiego, a o przyjęcie na studia bez testu kwalifikacyjnego 

ubiegać się mogą absolwenci studiów realizowanych na Wydziale Nauk o Żywności i Rybactwa ZUT  

w Szczecinie oraz absolwenci, którzy uzyskali kompetencje w zakresie jednej z wymienionych dziedzin 

wiedzy: nauk ścisłych i przyrodniczych w dyscyplinach: nauk biologicznych, nauk chemicznych, nauk 

fizycznych, nauk o Ziemi i środowisku; nauk inżynieryjno-technicznych w dyscyplinach: inżynieria 

biomedyczna, inżynieria chemiczna, inżynieria środowiska, górnictwo i energetyka; nauk rolniczych 

oraz nauk medycznych i nauk o zdrowiu. Rekomenduje się zmianę zasad rekrutacji dla absolwentów 

kierunków innych niż mikrobiologia prowadzona przez ZUT w Szczecinie. W procesie rekrutacji dla 

absolwentów innych kierunków należy weryfikować zgodność efektów uczenia się osiągniętych na 

pierwszym stopniu kształcenia z efektami kierunku mikrobiologia.   Absolwenci kierunków studiów  

z innych dziedzin nauki niż wymienione powyżej przystępują do testu kwalifikacyjnego. Zakres testu 

kwalifikacyjnego obejmuje zagadnienia z: bakteriologii, immunologii, mikrobiologii rolnej, 

mikrobiologii żywności, mikrobiologii lekarskiej, mikrobiologii sanitarnej z epidemiologią oraz 

wirusologii. Podstawą kwalifikacji na studia II stopnia dla absolwentów kierunku mikrobiologia oraz 

absolwentów innych kierunków, którzy osiągnęli porównywalne efekty uczenia się jest ocena  

z dyplomu ukończenia studiów I stopnia. Dla absolwentów kierunków z innych obszarów wiedzy 

podstawą kwalifikacji jest pozytywny wynik testu kwalifikacyjnego oraz ocena z dyplomu ukończenia 

studiów. Kwalifikacja kandydatów na studia I i II stopnia kierunku mikrobiologia odbywa się na 

podstawie list rankingowych powstałych w wyniku postępowania kwalifikacyjnego, które podawane są 

do publicznej wiadomości na internetowej stronie głównej ZUT. W czasie wizytacji potwierdzono także, 

że warunki rekrutacji są bezstronne i zapewniają kandydatom równe szanse w podjęciu studiów na 

kierunku mikrobiologia. Wydziałowa Komisja Rekrutacyjna (WKR) corocznie monitoruje  

i analizuje liczbę kandydatów na studia I i II stopnia. WKR sprawdza kwalifikacje i wykształcenie 

kandydatów na II stopień studiów oraz przeprowadza testy kwalifikacyjne. 

Zasady i warunki uznawania efektów uczenia się i okresów kształcenia oraz kwalifikacji uzyskanych  

w szkolnictwie wyższym dla studentów przenoszących się z innej uczelni, wydziału, kierunku lub formy 



studiów, a także po wznowieniu studiów i zmianie programu studiów określone są  

w regulaminie studiów. Podstawą przeniesienia osiągnięć studenta jest zbieżność efektów uczenia się 

uzyskanych na innym kierunku studiów lub poza uczelnią macierzystą podczas realizacji zajęć 

odpowiadających zajęciom i efektom uczenia się przypisanym w programie studiów na kierunku, 

profilu i poziomie studiów, na którym student studiuje. Potwierdzenia osiągnięć dokonuje prodziekan 

ds. studenckich i kształcenia. Przenoszenie osiągnięć studenta realizującego część studiów w ramach 

programu Erasmus następuje na podstawie wykazu ocen (Transcript of records) zgodnego  

z porozumieniem o programie zajęć (Leaming agreement), wydanym przez uczelnię przyjmującą po 

zakończeniu pobytu studenta. Przenoszenie osiągnięć odbywa się na podstawie stwierdzenia 

zbieżności efektów uczenia się, zgodnie z Regulaminem studiów oraz zarządzeniem Rektora  

w sprawie wyjazdów studentów i uczestników studiów doktoranckich w celu odbycia części kształcenia 

w uczelniach lub instytucjach zagranicznych. W czasie wizytacji potwierdzono, że warunki i procedury 

uznawania efektów uczenia się uzyskanych w innej uczelni, w tym w uczelni zagranicznej zapewniają 

możliwość identyfikacji efektów uczenia się oraz oceny ich adekwatności w zakresie odpowiadającym 

efektom uczenia się określonym w programie studiów kierunku mikrobiologia. Zasady, warunki i tryb 

dyplomowania na każdym poziomie studiów określa Regulamin studiów, Zarządzenie Rektora oraz 

zarządzenie dziekana i procedury wydziałowe. Informacje dotyczące dyplomowania studentów 

umieszczone są na stronie internetowej WNoŻiR. Wybór tematu pracy, promotora i jednostki, w której 

realizowana jest praca dyplomowa zatwierdza prodziekan ds. studenckich i kształcenia, po 

zaopiniowaniu przez radę programową kierunku. Student zobowiązany jest złożyć pracę dyplomową 

w formie pisemnej lub pisemnej i graficznej w dziekanacie, a w formie elektronicznej w systemie DXP. 

Ostateczna wersja pracy, przygotowana zgodnie z wymogami wydziałowymi, sprawdzana jest w 

systemie JSA przez promotora. Prace dyplomowe (inżynierskie  

i magisterskie) są pracami wykonanymi samodzielnie przez studenta pod kierunkiem promotora 

zgodnie z efektami uczenia się dla kierunku mikrobiologia. W czasie wizytacji oceniono prace 

inżynierskie i magisterskie. Stwierdzono, że prace magisterskie mają charakter badawczy i są na 

wysokim poziomie.  Natomiast prace inżynierskie z roku 2019 i 2020, oceniane w czasie wizytacji,  

w większości nie miały elementów inżynierskich. Zespół oceniający uzyskał jednak informację, że 

wymagania stawiane pracom inżynierskim zostały zmienione Zarządzeniem Dziekana Wydziału z roku 

2021 i obecnie realizowane prace inżynierskie mają charakter projektu, ekspertyzy, pracy analitycznej, 

eksperymentalnej lub technologicznej oraz powinny zawierać elementy warsztatu inżynierskiego. Na 

podstawie przedstawionej listy zatwierdzonych tematów prac inżynierskich, które będą realizowane 

od tego roku akademickiego (2021/2022) i finalizowane w roku akademickim 2022/2023, zespół 

oceniający potwierdził te informacje.  

Egzamin inżynierski składa się z dwóch części. W pierwszej student losuje 3 pytania z puli pytań (około 

100) zamieszczonej wcześniej na stronie internetowej Wydziału. Student przygotowuje się 

(maksymalnie 15 minut), a następnie odpowiada ustnie. W drugiej części egzaminu udziela odpowiedzi 

na pytanie związane z przygotowaną pracą inżynierską zadane przez promotora, jest to część będąca 

właściwą obroną pracy dyplomowej. Warunkiem zdania egzaminu jest udzielenie odpowiedzi na każde 

z wylosowanych pytań oraz na pytanie promotora. Egzamin magisterski składa się z następujących 

części: 1. egzamin z wiedzy z całego toku studiów (łącznie 3 pytania): 2 pytania zadaje promotor i 1 

pytanie zadaje recenzent; 2. prezentacja pracy magisterskiej przez studenta;  

3. pytanie dotyczące bronionej pracy magisterskiej, które zadaje promotor; 4. przedstawienie recenzji 

przez promotora i recenzenta; 5. ustosunkowanie się studenta do recenzji. Student po pozytywnie 

zdanym egzaminie dyplomowym zgodnie z Regulaminem Studiów ZUT uzyskuje tytuł zawodowy 



inżyniera (studia I stopnia), a po II stopniu tytuł zawodowy magistra W przypadku uzyskania 

negatywnej oceny z egzaminu dyplomowego student przystępuje do egzaminu dyplomowego 

poprawkowego w terminie wyznaczonym przez dziekana. Skład komisji egzaminacyjnych do 

przeprowadzenia egzaminu dyplomowego na drugim stopniu studiów ustalany jest każdorazowo przez 

prodziekana ds. studenckich i kształcenia. Student po egzaminie dyplomowym i obronie pracy 

magisterskiej uzyskuje tytuł zawodowy magistra inżyniera. Na podstawie informacji zawartych  

w raporcie samooceny i w czasie wizytacji potwierdzono, że zasady i procedury dyplomowania są 

trafne, specyficzne i zapewniają potwierdzenie osiągnięcia przez studentów efektów uczenia się na 

zakończenie studiów.  

Ogólne zasady weryfikacji i oceny osiągnięcia przez studentów efektów uczenia się oraz postępów  

w procesie uczenia się umożliwiają równe traktowanie studentów w procesie weryfikacji oceniania 

efektów uczenia się, w tym możliwość adaptowania metod i organizacji sprawdzania efektów uczenia 

się do potrzeb studentów z niepełnosprawnością. Możliwość weryfikacji efektów uczenia się osób ze 

szczególnymi potrzebami traktowana jest na Uczelni indywidualnie i priorytetowo. Nauczyciel  

w procesie dydaktycznym uwzględnia rodzaj i stopień niepełnosprawności studenta oraz wykorzystuje 

dostępne środki wspomagające, np. obecność tłumacza migowego, obecność osoby towarzyszącej 

podczas egzaminu i zaliczenia, dostosowanie form weryfikacji wiedzy do możliwości percepcyjnych 

studenta (np. arkusze egzaminacyjne w druku powiększonym, wydruk Braille’a), możliwość zamiany 

formy egzaminu/zaliczenia z pisemnej na ustną lub odwrotnie, wykorzystanie komputera ze 

specjalistycznym oprogramowaniem, przedłużenie czasu trwania zaliczenia/egzaminu maksymalnie do 

30 min (lub 50% czasu przeznaczonego na egzamin), indywidualne rozłożenie terminów egzaminów 

sesji egzaminacyjnej w czasie, zastosowanie stanowiskowej pętli indukcyjnej (wada słuchu). Za zgodą 

Prorektora ds. kształcenia i prowadzącego zajęcia istnieje możliwość przeprowadzenia zaliczenia / 

egzaminu za pomocą narzędzi kształcenia na odległość (np. przez MS Teams). 

Na podstawie analizy prac etapowych stwierdzono, że metody weryfikacji i oceny osiągnięcia przez 

studentów efektów uczenia się oraz postępów w procesie uczenia się umożliwiają sprawdzenie  

i ocenę przygotowania do prowadzenia działalności naukowej lub udziału w tej działalności, a także 

sprawdzenie i ocenę opanowania języka obcego co najmniej na poziomie B2 w przypadku studiów 

pierwszego stopnia lub B2+ na poziomie studiów drugiego stopnia.  

Zasady weryfikacji i oceny osiągnięcia przez studentów efektów uczenia się oraz postępów  

w procesie uczenia się określają zasady postępowania w sytuacjach konfliktowych związanych  

z weryfikacją i oceną efektów uczenia się oraz sposoby zapobiegania i reagowania na zachowania 

nieetyczne i niezgodne z prawem. W czasie wizytacji potwierdzono, że każdy student ma prawo wglądu 

do swoich prac, konsultacji z nauczycielem i ewentualnej korekty oceny. Jeśli nauczyciel nie zgadza się 

z argumentacją studenta, student, zgodnie z regulaminem studiów ZUT, ma możliwość poprawienia 

ocen (szczególnie ndst) dwukrotnie (lub za zgodą nauczyciela więcej niż dwukrotnie), może też 

wystąpić z wnioskiem do dziekana o wyznaczenie egzaminu lub zaliczenia zajęć w trybie komisyjnym 

przed specjalną komisją. Alternatywnie, sprawdzanie i ocenianie efektów uczenia się może odbywać 

się za pośrednictwem zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych, np. platformy MS 

Teams z możliwością współpracy z Forms (w ramach Office365), co pozwala na sprawną weryfikację 

efektów uczenia się, czyli przeprowadzanie kartkówek, kolokwiów i egzaminów. W czasie wizytacji 

potwierdzono, że metody weryfikacji i oceny osiągnięcia przez studentów efektów uczenia się 

stosowane w procesie nauczania i uczenia się z wykorzystaniem metod i technik kształcenia na 

odległość gwarantują identyfikację studenta i bezpieczeństwo danych dotyczących studentów. 



Do monitorowania oraz oceny postępów studentów w nauce wykorzystywany jest ogólnouczelniany 

elektroniczny system obsługi dziekanatu - (DXP). System ten pozwala na łatwy i szybki dostęp do 

bieżących informacji, dotyczących m.in. liczby studentów z uwzględnieniem kierunków, formy  

i poziomu studiów, semestru, jak również studentów skreślonych oraz przebywających na urlopach 

dziekańskich, a także dyplomantów. System DXP pozwala na bieżąco obserwować postępy studentów 

w osiąganiu założonych efektów uczenia się. Ogólne zasady sprawdzania i oceniania stopnia 

osiągnięcia efektów uczenia się zawiera regulamin studiów. System weryfikacji efektów uczenia się ma 

charakter kompleksowy, uwzględnia zasady zaliczeń i egzaminów w terminie podstawowym  

i poprawkowych dla poszczególnych form zajęć. WKJK każdego roku sporządza sprawozdania  

z osiągania efektów uczenia się na poszczególnych kierunkach. Sprawozdanie to jest przedstawiane  

i analizowane na posiedzeniach rady programowej kierunku oraz Kolegium Wydziału.  

Do metod weryfikacji efektów uczenia się zalicza się: egzamin - ustny, opisowy, testowy; zaliczenie - 

ustne, opisowe, testowe; kolokwium; przygotowanie referatu; przygotowanie projektu; wykonanie 

sprawozdań laboratoryjnych; rozwiązywanie zadań problemowych; prezentacje multimedialne 

prowadzone i przygotowywane indywidualnie lub grupowo; wypowiedzi ustne, aktywność w dyskusji; 

analiza przypadków case study; ocena pracy przy przygotowywaniu pracy dyplomowej; egzamin 

dyplomowy / obrona pracy; inne formy weryfikacji zakładanych efektów. Stopień osiągania zakładania 

efektów uczenia się weryfikowany jest na podstawie: wykazów ocen z zaliczeń  

i egzaminów; wskaźników zdawalności w pierwszym terminie egzaminów; uzyskanych przez Biuro 

Karier opinii pracodawców na temat absolwentów; opinii pracodawców o studentach odbywających 

praktyki; wyników badania opinii absolwentów.  

Szczegółowe metody sprawdzania i oceniania stopnia osiągania efektów uczenia się przedstawiono 

kompleksowo w sylabusach zajęć, które są ogólnie dostępne w wersji elektronicznej. Weryfikacja 

efektów w zakresie umiejętności następuje na podstawie wykonania zadań laboratoryjnych, 

obliczeniowych, problemowych, samodzielnego lub zespołowego wykonania projektu, sprawozdania, 

prezentacji multimedialnej itp. Efekty w zakresie kompetencji społecznych nauczyciel ocenia biorąc 

pod uwagę udział studenta w dyskusji, jego zaangażowanie podczas pracy w zespole. Sposób 

weryfikacji efektów uczenia się zależy od specyfiki danych grup zajęć. Większość zajęć kształcenia 

kierunkowego na studiach I stopnia ma na celu kształtowanie kompetencji inżynierskich. Nauczyciel 

akademicki na pierwszych zajęciach przedstawia studentom zasady i kryteria oceny, bazując na 

sylabusie. Oceny uzyskiwane w trakcie ćwiczeń laboratoryjnych związane są najczęściej z oceną 

wykonania pojedynczych zadań oraz oceną sprawozdań z wykonanych zadań. Kompetencje 

inżynierskie uzyskiwane w ramach tych zajęć, związane z efektem kierunkowym MS_1A_U09 to np. 

efekt P6S UW (potrafi planować i przeprowadzać eksperymenty, w tym pomiary i symulacje 

komputerowe, interpretować uzyskane wyniki i wyciągać wnioski, dokonywać krytycznej analizy 

rozwiązań technologicznych i oceniać te rozwiązania). Ostatecznym poświadczeniem osiągnięcia przez 

studenta wszystkich efektów inżynierskich podczas studiów I stopnia jest zdanie egzaminu 

dyplomowego. W czasie wizytacji oceniono prace etapowe z 9 zajęć. Stwierdzono, że zasady weryfikacji 

i oceny osiągnięcia przez studentów efektów uczenia się oraz postępów w procesie uczenia się 

zapewniają bezstronność, rzetelność i przejrzystość procesu weryfikacji oraz wiarygodność i 

porównywalność ocen, a także określają zasady przekazywania studentom informacji zwrotnej 

dotyczącej stopnia osiągnięcia efektów uczenia się na każdym etapie studiów oraz na ich zakończenie. 

Stwierdzono także, że stosowane metody weryfikacji i oceny osiągnięcia przez studentów efektów 

uczenia się oraz postępów w procesie uczenia się, w tym metody stosowane  



w procesie nauczania i uczenia się z wykorzystaniem metod i technik kształcenia na odległość 

zapewniają skuteczną weryfikację i ocenę stopnia osiągnięcia wszystkich efektów uczenia się. 

Metody weryfikacji i oceny osiągnięcia przez studentów efektów uczenia się umożliwiają sprawdzenie 

i ocenę przygotowania do prowadzenia działalności naukowej lub udziału w tej działalności. Studenci, 

w ramach zajęć dydaktycznych, wykonują różne doświadczenia naukowe np. zanieczyszczenia 

mikrobiologicznego surowców lub żywności. Następnie przygotowują sprawozdania i opracowują 

uzyskane wyniki np. w postaci prezentacji. Są także współautorami publikacji naukowych.  Bieżące 

efekty uczenia się z języków obcych osiągane przez studenta weryfikowane są przez prace pisemne, 

wypowiedzi ustne, prezentacje sprawdzające znajomość słownictwa, gramatyki, umiejętność 

rozumienia materiałów źródłowych oraz umiejętności komunikowania się. Uzyskanie kompetencji 

językowych potwierdzone jest przeprowadzanym przez SJO egzaminem na poziomie biegłości B2 (na 

pierwszym stopniu) i B2+ (na drugim stopniu), zgodnie z Europejskim Systemem Opisu Kształcenia 

Językowego. Stwierdzono, że metody weryfikacji umożliwiają sprawdzenie i ocenę opanowania języka 

obcego co najmniej na poziomie B2 w przypadku studiów pierwszego stopnia lub B2+ na poziomie 

studiów drugiego stopnia, w tym języka specjalistycznego. 

Dowody na osiągnięcie przez studentów efektów uczenia się zostały ocenione w czasie wizytacji. Efekty 

uczenia się osiągnięte przez studentów są uwidocznione w postaci prac etapowych  

i egzaminacyjnych oraz ich wyników, projektów, prac dyplomowych, dzienników praktyk, a także są 

monitorowane poprzez prowadzenie analiz pozycji absolwentów na rynku pracy lub kierunków dalszej 

edukacji. Jak stwierdzono w czasie wizytacji rodzaj, forma, tematyka i metodyka prac egzaminacyjnych 

i etapowych, itp. o są dostosowane do poziomu i profilu, efektów uczenia się oraz dyscypliny 

technologia żywności i żywienia, do której kierunek jest przyporządkowany. Jeśli chodzi  

o prace dyplomowe projekt nowej procedury dyplomowania gwarantuje, że prace te także będą 

dostosowane do poziomu i profilu oraz zgodne z efektami uczenia się określonymi dla kierunku.  

Studenci są autorami/współautorami publikacji naukowych w dyscyplinie, do której kierunek jest 

przyporządkowany. Zespołowi oceniającemu przedłożono zestawienie obejmujące 22 publikacje  

w czasopismach z listy MEiN i 42 w czasopismach spoza listy. Studenci byli także współautorami 56 

doniesień na konferencje. 

 

Propozycja oceny stopnia spełnienia kryterium 3 (kryterium spełnione/ kryterium spełnione 

częściowo/ kryterium niespełnione) 

Kryterium spełnione 

 

Uzasadnienie 

W czasie wizytacji potwierdzono, że warunki rekrutacji są bezstronne i zapewniają kandydatom równe 

szanse w podjęciu studiów na kierunku mikrobiologia, a także, że warunki i procedury uznawania 

efektów uczenia się uzyskanych w innej uczelni, w tym w uczelni zagranicznej zapewniają możliwość 

identyfikacji efektów uczenia się oraz oceny ich a adekwatności w zakresie odpowiadającym efektom 

uczenia się określonym w programie studiów kierunku mikrobiologia. Na podstawie ocenionych czasie 

wizytacji prac inżynierskich i magisterskich stwierdzono, że prace magisterskie mają charakter 

badawczy i są na wysokim poziomie.  Natomiast prace inżynierskie  



z roku 2019 i 2020, oceniane w czasie wizytacji, w większości nie miały elementów inżynierskich. Zespół 

oceniający uzyskał jednak informację, że wymagania stawiane pracom inżynierskim zostały zmienione 

w pożądanym kierunku. Ogólne zasady weryfikacji i oceny osiągnięcia przez studentów efektów 

uczenia się oraz postępów w procesie uczenia się umożliwiają równe traktowanie studentów w 

procesie weryfikacji oceniania efektów uczenia się, w tym możliwość adaptowania metod  

i organizacji sprawdzania efektów uczenia się do potrzeb studentów z niepełnosprawnością. System 

weryfikacji efektów uczenia się ma charakter kompleksowy, uwzględnia zasady zaliczeń i egzaminów 

w terminie podstawowym i poprawkowych dla poszczególnych form zajęć. Zasady weryfikacji i oceny 

osiągnięcia przez studentów efektów uczenia się oraz postępów w procesie uczenia się określają 

zasady postępowania w sytuacjach konfliktowych związanych z weryfikacją i oceną efektów uczenia 

się oraz sposoby zapobiegania i reagowania na zachowania nieetyczne i niezgodne z prawem. Każdy 

student ma prawo wglądu do swoich prac, konsultacji z nauczycielem i ewentualnej korekty oceny.  

W czasie wizytacji potwierdzono, że metody weryfikacji i oceny osiągnięcia przez studentów efektów 

uczenia się stosowane w procesie nauczania i uczenia się z wykorzystaniem metod i technik kształcenia 

na odległość gwarantują identyfikację studenta i bezpieczeństwo danych dotyczących studentów. 

Metody weryfikacji i oceny osiągnięcia przez studentów efektów uczenia się umożliwiają sprawdzenie 

i ocenę przygotowania do prowadzenia działalności naukowej. Efekty uczenia się osiągnięte przez 

studentów są uwidocznione w postaci prac etapowych i egzaminacyjnych oraz ich wyników, projektów, 

prac dyplomowych, dzienników praktyk, a także są monitorowane poprzez prowadzenie analiz pozycji 

absolwentów na rynku pracy lub kierunków dalszej edukacji. Rodzaj, forma, tematyka  

i metodyka prac egzaminacyjnych, etapowych, projektów itp. a także prac dyplomowych oraz 

stawianych im wymagań są dostosowane do poziomu i profilu, efektów uczenia się oraz dyscypliny 

technologia żywności i żywienia, do której kierunek jest przyporządkowany, a studenci są 

autorami/współautorami publikacji naukowych w tej dyscyplinie. 

 

Dobre praktyki, w tym mogące stanowić podstawę przyznania uczelni Certyfikatu Doskonałości 

Kształcenia 

- 

Zalecenia 

- 

 

Kryterium 4. Kompetencje, doświadczenie, kwalifikacje i liczebność kadry prowadzącej kształcenie 

oraz rozwój i doskonalenie kadry 

Analiza stanu faktycznego i ocena spełnienia kryterium 4 

Na kierunku mikrobiologia zajęcia dydaktyczne prowadzi ogółem 31 pracowników zatrudnionych na 

Wydziale Nauk o Żywności i Rybactwa, Wydziale Biologii i Hodowli Zwierząt oraz Wydziale 

Kształtowania Środowiska i Rolnictwa. Kadra prowadząca zajęcia w roku akademickim 2021/2022 

obejmuje 31 pracowników, w tym: 5 profesorów (2 reprezentuje dyscyplinę technologia żywności 

 i żywienia, 2 reprezentuje dyscyplinę zootechnika i rybactwo i 1 jest pracownikiem spoza dyscypliny 

wiodącej, zatrudnionym na Wydziale Kształtowania Środowiska i Rolnictwa), 10 profesorów uczelni (4 

reprezentuje dyscyplinę technologia żywności i żywienia, 5 reprezentuje dyscyplinę zootechnika  



i rybactwo i 1 jest pracownikiem spoza dyscypliny wiodącej, zatrudnionym na Wydziale Biotechnologii 

i Hodowli Zwierząt), 13 adiunktów ze stopniem doktora (7 reprezentuje dyscyplinę technologia 

żywności i żywienia, 3 reprezentuje dyscyplinę zootechnika i rybactwo, pozostali są pracownikami 

spoza dyscypliny wiodącej, zatrudnionymi na Wydziale Kształtowania Środowiska  

i Rolnictwa i na Wydziale Ekonomicznym), 1 asystenta ze stopniem doktora oraz 2 adiunktów 

zaliczanych do grupy pracowników dydaktycznych. Pracownicy Wydziału, jak i pozostała kadra 

realizująca zajęcia w ramach ocenianego kierunku, dysponują znaczącym dorobkiem naukowym, 

którego wykładnikiem jest duża aktywność publikacyjna w latach 2016-2021 obejmująca: 292 

oryginalne publikacje w prestiżowych czasopismach z listy JCR, 132 publikacje w czasopismach spoza 

listy oraz 217 monografii i rozdziałów w monografiach. Działalność naukowa i dorobek naukowy 

pracowników oraz doktorantów WNoŻiR, prowadzącego kierunek mikrobiologia obejmuje także: 24 

patenty, 7 zgłoszeń patentowych oraz 27 projektów badawczych. Potwierdzeniem rozwoju naukowego 

pracowników Wydziału, w tym także nauczycieli prowadzących zajęcia na kierunku mikrobiologia, jest 

liczba stopni naukowych oraz awansów stanowiskowych. W latach 2016-2021:  

1 pracownik Wydziału uzyskał tytuł naukowy profesora, 13-tu pracowników stopień naukowy doktora 

habilitowanego (9 w dyscyplinie technologia żywności i żywienie człowieka, 4 w dyscyplinie 

zootechnika i rybactwo), przeprowadzono także 28 przewodów doktorskich zakończonych nadaniem 

stopnia doktora (19 osób w dyscyplinie technologia żywności i żywienie człowieka, 9 osób  

w dyscyplinie zootechnika i rybactwo).  

Wysokie kompetencje dydaktyczne osób prowadzących zajęcia na kierunku mikrobiologia znajdują 

swoje odzwierciedlenie również w licznych monografiach, skryptach i materiałach wspierających 

dydaktykę. Pracownicy Wydziału są autorami 14 książek i rozdziałów w książkach dydaktycznych. 

Pracownicy brali także udział w 14 kursach i szkoleniach mających na celu poprawę ich kompetencji 

pedagogicznych. Tematyka kursów dotyczyła między innymi funkcjonowania studentów 

niepełnosprawnych w środowisku akademickim oraz różnego rodzaju form wsparcia w pracy ze 

studentami z zaburzeniami psychicznymi. Pracownicy mieli także możliwość uczestniczenia w kursach 

i szkoleniach mających na celu doskonalenie ich kompetencji zawodowych. Tematyka kursów była 

bardzo zróżnicowana, obejmowała swym zakresem, np. zagadnienia związane z dezynfekcją, dietetyką 

czy kształtowaniem postaw przedsiębiorczych. Niestety tylko 10% spośród dostępnych kursów i 

szkoleń (3 z 32) dotyczyło tematyki bezpośrednio związanej z mikrobiologią. W przyszłości tę proporcję 

należy skorygować. Natomiast cenną inicjatywą władz Uczelni, pozwalającą poszerzać umiejętności 

pracowników w zakresie prowadzenia zajęć zdalnych z wykorzystaniem platform MS Teams i LMS 

Moodle, jest organizacja - w ramach projektu „ZUT 4.0 Kierunek: Przyszłość" - serii bezpłatnych szkoleń 

z technik e-learningu. Warto zauważyć, że doskonalenie umiejętności dydaktycznych i zawodowych to 

nie tylko udział w kursach i szkoleniach, ale także organizacja i udział w różnego rodzaju konferencjach 

naukowych, wydarzeniach popularyzujących naukę, czy  

w warsztatach dla młodzieży szkolnej. Pracownicy kierunku biorą aktywny udział w wielu formach 

popularyzacji nauki zarówno w środowisku naukowym, jak i w lokalnych społecznościach, a ich wiedza 

i zaangażowanie są doceniane i nagradzane, o czym świadczą choćby przyznawane pracownikom 

medale Komisji Edukacji Narodowej, sukcesy studentów będących pod ich opieką dydaktyczno-

naukową oraz wysoka punktacja w ocenie studentów. 

Kadra dydaktyczna ocenianego kierunku to pracownicy, których dorobek naukowy i kompetencje 

dydaktyczne są adekwatne do realizowanego programu studiów, co zapewnia osiągnięcie przez 

studentów zakładanych efektów uczenia się. Obsada zdecydowanej większości zajęć jest właściwa,  



a treści poszczególnych zajęć są związane z badaniami prowadzonymi przez poszczególnych 

prowadzących. Jedynie w przypadku dwóch przedmiotów realizowanych na ocenianym kierunku 

stwierdzono, że dorobek nauczycieli prowadzących zajęcia nie jest w pełni adekwatny do 

przekazywanych treści. Wątpliwości dotyczą przedmiotu Podstawy immunologii oraz Drożdże 

wykorzystywane w biotechnologii.  Ma on zdecydowanie za słaby związek z treściami kształcenia 

prezentowanymi na wymienionych zajęciach. Liczba pracowników prowadzących zajęcia na ocenianym 

kierunku nie zmienia się w sposób znaczący w kolejnych latach, co gwarantuje stabilną obsadę zajęć. 

Obciążenie kadry nie budzi też istotnych zastrzeżeń.  W celu zapewnienia odpowiedniej jakości 

kształcenia seminaria dyplomowe prowadzone są wyłącznie przez nauczycieli akademickich 

posiadających tytuł naukowy lub stopień naukowy doktora habilitowanego. Wprowadzenie nowych 

zajęć odbywa się w trybie konkursowym, zgodnym z procedurą wydziałową P-18. Oprócz oceny 

wartości merytorycznej nowych zajęć, istotny nacisk położony jest na weryfikację dorobku naukowego 

nauczyciela, jego doświadczenia w prowadzeniu badań, kompetencji dydaktycznych, ukończonych 

szkoleń i kursów. Dla zdecydowanej większości nauczycieli realizujących zajęcia dydaktyczne Uczelnia 

jest podstawowym miejsce zatrudnienia. Dobrą praktyką jest także to, że opiekunami prac 

dyplomowych mogą być nauczyciele z tytułem naukowym lub co najmniej ze stopniem naukowym 

doktora. 

Istotnym elementem dbałości o jakość kształcenia jest polityka kadrowa Uczelni, bezpośrednio 

prowadzona przez Wydział, a związana z procesem zatrudniania i awansowania pracowników oraz 

wielostopniowy system oceny pracownika. Nauczyciele akademiccy prowadzący zajęcia na kierunku 

mikrobiologia zatrudniani są na drodze otwartych konkursów, w których bierze się pod uwagę między 

innymi aktywność naukową wyrażaną jakością i liczbą publikacji. Procedura konkursowa uwzględnia 

także doświadczenie zawodowe kandydata obejmujące także dorobek dydaktyczny. Uzyskiwanie 

stopni doktora, doktora habilitowanego oraz tytułu profesora w rozwoju naukowym jest ściśle 

związane z uzyskaniem wyróżniających wyników naukowych, potwierdzonych publikacjami  

w renomowanych czasopismach i monografiach. Podobne zasady dotyczą konkursów na stanowisko 

adiunkta, profesora uczelni i profesora. Wymagania stawiane przez Uczelnię przy awansie naukowym 

na kolejne stopnie naukowe, stanowią gwarancję wysokiej jakości zatrudnianych pracowników  

i zapewniają awans w oparciu o uznane osiągnięcia naukowe i dydaktyczne.  

Nauczyciele akademiccy poddawani są okresowym ocenom pracowników. Ocenie podlega działalność 

naukowa pracownika naukowo-dydaktycznego Wydziału, pod uwagę brana jest także działalność 

dydaktyczna, organizacyjna i podnoszenie własnych kwalifikacji zawodowych  

i przestrzeganie praw autorskich i pokrewnych. Na Uniwersytecie funkcjonuje ponadto system ankiet 

studenckich, tzw. ocena zajęć dydaktycznych, w ramach której studenci mogą dwa razy do roku 

dokonać kompleksowej oceny nauczyciela (po zakończeniu semestru). Ostatnim elementem 

składającym się na system oceny pracownika są hospitacje zajęć dydaktycznych, realizowane zgodnie 

z planem hospitacji na dany rok akademicki. Hospitacje mogą być prowadzone także na wniosek 

studentów oraz w przypadku uzyskania przez nauczyciela niskiej oceny w badaniach ankietowych. 

Polityka kadrowa oraz wielopoziomowy system oceny zapewniają utrzymanie odpowiedniej jakości 

kształcenia na kierunki mikrobiologia.  

Warto zauważyć, że Uczelnia nie tylko stawia pracownikowi określone wymagania i poddaje go 

wnikliwej ocenie okresowej, ale także zapewnia mu dostęp do systemu motywacyjnego w postaci 

dodatkowego wynagrodzenia za szczególne osiągniecia dydaktyczne i naukowe. Pracownik może także 



liczyć na wsparcie Uczelni w kwestii funduszy na odbywanie staży, wyjazdów szkoleniowych oraz 

realizacji badań w warunkach przemysłowych. 

Na Wydziale Nauk o Żywności i Rybactwa istnieje szereg dróg umożliwiających rozwiązywanie 

konfliktów. Postępowanie w tym zakresie opisuje szczegółowo procedura P-32 „Postępowanie  

w sprawach konfliktowych”. W przypadku konfliktów występujących w trakcie roku akademickiego 

studenci w pierwszej kolejności mają możliwość kontaktu z opiekunem roku, który podejmuje się 

czynności zmierzających do rozwiązania konfliktu. W przypadku gdy interwencja opiekuna roku jest 

nieskuteczna, informacja przekazywana jest prodziekanowi właściwemu do kierunku kształcenia 

(obecnie prodziekan ds. studentów). Prodziekan podejmuje czynności związane z rozwiązaniem 

konfliktu, następnie przekazuje informację Dziekanowi, który wydaje opinię w tej sprawie.  

W zależności od charakteru powstałego konfliktu sprawa może być przekazana do Rzecznika 

dyscyplinarnego Uczelni, który rozpatruje sprawę, określa źródła konfliktu i podejmuje się mediacji 

pomiędzy stronami konfliktu w obecności Dziekana Wydziału. Studenci mogą także wskazać przypadki 

konfliktów student-nauczyciel w anonimowej ocenie nauczycieli i procesu kształcenia, która 

przeprowadzana jest po zakończeniu każdego semestru. Ankiety studentów są analizowane przez 

Wydziałową Komisję ds. jakości kształcenia (WKJK), która na podstawie przeprowadzonej analizy 

wskazuje nauczycieli akademickich do hospitacji zajęć. Na podstawie negatywnego wyniku ankiety 

również Prorektor ds. Kształcenia zarządza hospitację zajęć, niezależnie od WKJK. Celem hospitacji jest 

ocena m.in. kultury osobistej nauczyciela i jego relacji ze studentami. 

 

Propozycja oceny stopnia spełnienia kryterium 4 (kryterium spełnione/ kryterium spełnione 

częściowo/ kryterium niespełnione) 

Kryterium spełnione 

 

Uzasadnienie 

Kadra naukowa realizująca proces dydaktyczny nie kierunku mikrobiologia legitymuje się aktualnym  

i udokumentowanym dorobkiem naukowym oraz doświadczeniem zawodowym zgodnym z efektami 

uczenia się poszczególnych zajęć dydaktycznych. Szczególnie wartościowy jest dorobek nauczycieli 

realizujących zajęcia dydaktyczne odnoszące efekty uczenia bezpośrednio do dyscypliny technologia 

żywności i żywienia. Dorobek naukowy nauczycieli akademickich umożliwia prawidłową realizację zajęć 

na kierunku mikrobiologia, w tym nabywanie przez studentów kompetencji badawczych. Dobór 

nauczycieli do prowadzenia określonych zajęć dydaktycznych dokonywany jest w oparciu o kryterium 

zgodności dorobku naukowego, a także posiadanego doświadczenia dydaktycznego z nauczaną 

tematyką. Nauczyciele akademiccy są przygotowani do realizacji programu z wykorzystaniem metod  

i technik kształcenia na odległość i prowadzenia zajęć w systemie hybrydowym. Na kierunku 

prowadzone są regularne oceny studenckie oraz oceny okresowe dorobku naukowego, dydaktycznego 

i organizacyjnego nauczycieli akademickich. Polityka kadrowa Uczelni sprzyja rozwojowi kadry, 

podnoszeniu ich kwalifikacji naukowych i rozwijaniu kompetencji dydaktycznych. Polityka kadrowa 

obejmuje także zasady rozwiązywania konfliktów, a także reagowania na przypadki zagrożenia lub 

naruszenia bezpieczeństwa, jak również wszelkich form dyskryminacji i przemocy wobec członków 

kadry prowadzącej kształcenie oraz formy pomocy ofiarom. 

 



Dobre praktyki, w tym mogące stanowić podstawę przyznania uczelni Certyfikatu Doskonałości 

Kształcenia 

- 

Zalecenia 

- 

 

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiów oraz 

ich doskonalenie 

Analiza stanu faktycznego i ocena spełnienia kryterium 5 

Sale wykładowe i specjalistyczne pracownie dydaktyczne oraz laboratoria naukowe Wydziału 

zlokalizowane są w budynku przy ul. Papieża Pawła VI 3, w kompleksie 6 budynków przy ul. K. 

Królewicza 3 oraz w Centrum Bioimmobilizacji i Innowacyjnych Materiałów Opakowaniowych (CBiIMO) 

przy ul. Janickiego 35 w Szczecinie. Wydział Nauk o Żywności i Rybactwa dysponuje aulą mogącą 

pomieścić 138 osób, 9 salami wykładowymi (15-50 osobowymi) oraz 24 salami laboratoryjnymi i 

seminaryjno-ćwiczeniowymi (15-30 osobowymi), a także 16-osobową salą komputerową. Łącznie to 

około 602 miejsca w salach wykładowych i w auli oraz 479 miejsc w salach, w których odbywają się 

zajęcia praktyczne. Aula pełni również funkcję sali konferencyjnej podczas, m.in. obron prac 

doktorskich, konferencji naukowych, czy olimpiad i konkursów organizowanych przez WNoŻiR. 

Wszystkie sale wykładowe wyposażone są w sprzęt multimedialny, a w części z nich znajdują się tablice 

interaktywne z systemem bliskiej prezentacji. Studenci mają do dyspozycji zarówno standardowe 

laboratoria wyposażone w typowy sprzęt analityczny, jak i specjalistyczne pracownie zlokalizowane w 

obrębie różnych jednostek Wydziału. Studenci mają do dyspozycji między innymi nowoczesne 

mikroskopy, spektrometry, chromatografy gazowe i cieczowe, aparaturę stosowaną w procesach 

immobilizacji. Poza tym na Wydziale funkcjonuje nowoczesna pracowania technik elektroforetycznych 

oraz laboratorium pozwalające na prowadzenie badań z zakresu biologii molekularnej. Infrastruktura 

ta pozwala na prowadzenie zaawansowanych badań naukowych, których wyniki są następnie 

wykorzystywane do przygotowywania prac dyplomowych oraz publikacji naukowych. Sale wykładowe, 

laboratoria naukowe i specjalistyczne pracownie dydaktyczne są wyposażone zgodnie z potrzebami 

procesu nauczania i uczenia się, co umożliwia osiągnięcie przez studentów efektów uczenia się, a także 

przygotowanie do prowadzenia działalności naukowej. Liczba, wielkość i układ pomieszczeń są zgodne 

z zasadami BHP. Ich wyposażenie techniczne, liczba stanowisk badawczych, komputerowych są 

dostosowane do liczby studentów oraz liczebności grup  

i umożliwiają prawidłową realizację zajęć.  

Studenci poszerzają swoją wiedzę oraz umiejętności także w ramach praktyk zawodowych 

realizowanych w wielu wysokospecjalistycznych, akredytowanych laboratoriach o szerokim profilu 

działalności, silnie związanej z przemysłem spożywczym. Miejsce realizacji praktyk dobiera się w taki 

sposób, by wyposażenie stanowisk pracy oraz wykorzystywane urządzenia, techniki i metody 

zapewniały prawidłową realizację zadań związanych z praktyką i w efekcie osiągnięcie przez studenta 

zakładanych efektów uczenia się. Dzięki temu studenci zdobywają dodatkowe doświadczenie  

i zapoznają się z najnowszą aparaturą badawczą oraz metodami stosowanymi w szeroko pojętej 

analityce żywności i diagnostyce mikrobiologicznej. 



Poza infrastrukturą badawczą studenci mają także możliwość korzystania z rozbudowanej 

infrastruktury informatycznej. Wszystkie budynki Wydziału oraz akademiki objęte są ogólnouczelnianą 

siecią internetową w formie bezprzewodowej (Wi-fi). Możliwe jest także korzystanie z sieci EDUROAM 

- międzynarodowej sieci uczelnianej, a także korzystanie za pośrednictwem komputera domowego z 

zasobów wewnątrzuczelnianych przez sieć VPN. Szczególnie to ostatnie udogodnienie warte jest 

podkreślenia, umożliwia bowiem nieograniczone korzystanie  

z zasobów Uczelni z komputerów domowych. System informatyczny Uczelni to także aplikacja mobilna 

mZUT oraz rozbudowana funkcjonalność e-usługi, na którą składają się, m.in. panele e-dziekanat, e-

edukacja oraz e-dysk. W ramach tego środowiska możliwa jest komunikacja ze studentami, 

udostępnianie materiałów dydaktycznych, nadzór nad procesem dyplomowania, śledzenie przez 

studentów postępów osiąganych w toku studiów, jak również wypełnianie ankiet oceniających jakość 

kształcenia. Bardzo istotnym elementem wspomagającym kształcenie studentów oraz ciągłe 

doskonalenie zajęć dydaktycznych jest szeroki dostęp studentów oraz nauczycieli akademickich do 

najnowszych licencji oprogramowania takiego jak Corel, Matlab, Autocad, Origin, PTC Prime, czy 

Statistica. Dostępne za pośrednictwem UCI licencje umożliwiają instalację wspomnianego 

oprogramowania nie tylko na komputerach należących do Uczelni, ale również na komputerach 

prywatnych studentów i pracowników. Z powodzeniem można stwierdzić, że infrastruktura 

informatyczna i specjalistyczne oprogramowanie są sprawne, nowoczesne, nieodbiegające od 

aktualnie używanych w działalności naukowej oraz umożliwiają prawidłową realizację zajęć, w tym z 

wykorzystaniem zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych. Wydział zapewnia 

studentom kierunku mikrobiologia dostęp do infrastruktury informatycznej  

i oprogramowania umożliwiającego synchroniczną i asynchroniczną interakcję między studentami  

a nauczycielami akademickimi i innymi osobami prowadzącymi zajęcia także za pośrednictwem 

platformy e-learningowej, Ms Teams, Moodle czy DXP. Warto podkreślić, że na platformie e-

learningowej znajduje się 1524 kursów dostępnych dla studentów ZUT, z czego 112 to kursy 

ogólnouczelniane, a 99 to kursy opracowane przez pracowników WNoŻiR. Spośród 99 kursów 10 

dedykowanych jest dla studentów kierunku mikrobiologia. Te narzędzia umożliwiają prowadzenie 

zajęć oraz poprawną ewaluację stopnia osiągania efektów uczenia się przez studentów na odległość w 

okresie, w którym zajęcia dydaktyczne są zawieszone, np. z powodu zagrożenia związanego  

z rozprzestrzenianiem się wirusa COVID-19. 

Bardzo istotnym elementem zapewniającym odpowiednio wysoką jakość kształcenia jest swobodny 

dostęp studentów oraz nauczycieli akademickich do nowoczesnego systemu bibliotecznego.  

W przypadku ZUT system biblioteczny tworzą: biblioteka główna, 11 specjalistycznych bibliotek 

wydziałowych oraz wypożyczalnia językowa. Jednostki te realizują funkcje dydaktyczne, naukowe  

i usługowe. Pełnią też funkcję centralnej biblioteki technicznej środowiska akademickiego Szczecina  

i regionu szczecińskiego. Biblioteka WNoŻiR czynna jest od poniedziałku do piątku w godzinach 9:00-

15:00. Dysponuje 16 stanowiskami do indywidualnego korzystania z zasobów biblioteki oraz  

3 stanowiskami komputerowymi z dostępem do katalogu bibliotecznego Biblioteki Głównej ZUT - 

Aleph oraz do baz licencyjnych. Zbiory Biblioteki Wydziałowej mieszczą się w dwóch salach o łącznej 

powierzchni 65,5 m2 i są podzielone na zbiory w wolnym dostępie - czytelnicy mają dostęp do zbiorów, 

sami sięgają po potrzebne pozycje, oraz na księgozbiór podręczny - zbiory znajdują się  

w wydzielonej strefie obsługiwanej przez bibliotekarza. Biblioteka główna oraz wydziałowa jest 

odpowiedniej wielkości. Układ pomieszczeń bibliotecznych, ich wyposażenie techniczne, liczba miejsc 

w czytelni oraz inne udogodnienia dla użytkowników zapewniają warunki do komfortowego 

korzystania z zasobów bibliotecznych w formie tradycyjnej i cyfrowej. Aktualne zasoby Biblioteki ZUT 



to: 494 470 vol. wydawnictw zwartych (książek) oraz ciągłych (czasopism), 34 179 norm w wersji 

papierowej oraz 187 057 opisów patentowych. Zasoby te są na bieżąco uzupełniane. Warto podkreślić, 

że wszyscy studenci mają także dostęp elektroniczny do zbioru liczącego ok. 30.000 Polskich Norm i 

dokumentów normalizacyjnych, co pozytywnie wpływa na ich kształcenie oraz przygotowanie do pracy 

zawodowej. Studenci mają także pełen dostęp do wielu baz danych czasopism (31 522 tytułów) oraz 

książek zagranicznych (276,5 tys. tytułów). Dostępne bazy danych to między innymi: ScienceDirect, 

SpringerLink, American Chemical Society, ProQuest, SCIFinder oraz Knovel Library. Istotną rolę w 

kształceniu odgrywa także biblioteka WNoŻiR, która gromadzi księgozbiór z mikrobiologii, w tym 

mikrobiologii żywności, człowieka, weterynaryjnej, lekarskiej, technicznej, środowiska, wirusologii i 

biotechnologii. Biblioteka WNoŻiR prenumeruje i oferuje czytelnikom również dostęp do wielu 

czasopism, w tym czasopism branżowych prezentujących najnowsze rozwiązania funkcjonujące w 

przemyśle. Zasoby biblioteczne obejmują tematycznie dyscypliny naukowe bezpośrednio związane z 

ocenianym kierunkiem studiów oraz dyscypliny pokrewne. Są zgodne, co do aktualności, zakresu 

tematycznego i zasięgu językowego, a także formy wydawniczej, z potrzebami procesu nauczania i 

uczenia się. Umożliwiają osiągnięcie przez studentów efektów uczenia się, w tym przygotowanie do 

prowadzenia działalności naukowej lub udział w tej działalności oraz prawidłową realizację zajęć. 

Studenci mają do nich dostęp metodą tradycyjną oraz  

z wykorzystaniem narzędzi informatycznych, w tym umożliwiających dostęp do światowych zasobów 

informacji naukowej. 

Władze Uczelni oraz Wydziału dbają także o infrastrukturę przeznaczoną dla osób  

z niepełnosprawnościami. Budynki WNoŻiR, w których odbywają się zajęcia są w większości 

dostosowane do potrzeb studentów z niepełnosprawnością. Posiadają windy, podjazdy, toalety, 

systemy multimedialne wyposażone w duże ekrany projekcyjne oraz nagłośnienie, które poprawiają 

warunki odbioru osobom niedowidzącym lub niedosłyszącym. Sukcesywnie podejmowane są działania 

niwelujące bariery w dostępie architektonicznym (remont budynku przy ul. Kazimierza Królewicza 4 - 

budowa windy i dostosowanie toalet) oraz poprawiające parametry jakościowe sprzętów 

wykorzystywanych w procesie dydaktycznym. Ponadto przeprowadzano audyt architektoniczny w 

budynkach, w których prowadzone są zajęcia dydaktyczne na kierunku mikrobiologia. Raport był 

podstawą planowania i realizowania działań niezbędnych do zapewnienia dostępności ZUT dla osób ze 

szczególnymi potrzebami. Sfinalizowano zakup stanowiskowych pętli indukcyjnych (5 sztuk) mających 

zwiększyć dostępność informacyjno-komunikacyjną dla osób niedosłyszących do użytku w portierniach 

i bibliotece wydziałowej. W ZUT trwa obecnie realizacja projektu pt. „Niwelowanie barier w dostępie 

do edukacji, dostosowani bez zarzutów" w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwój 

2014-2020, który został zaplanowany na lata 2020-23. Projekt jest współfinansowany ze środków 

Europejskiego Funduszu Społecznego. W ramach tego projektu utworzono BON (Biuro wsparcia Osób 

z Niepełnosprawnościami), stworzono dostępną stronę internetową BON, przeprowadzono szkolenia 

dla władz i części pracowników administracyjnych i dydaktycznych z zakresu świadomości 

niepełnosprawności i edukacji włączającej. Planowane jest także zakupienie zestawów 

wspomagających studentów niedosłyszących (zestawy do użytku podczas zajęć dydaktycznych), 

wyposażenie dziekanatów w dostęp do usługi tłumacza języka migowego online, umieszczenie na 

drzwiach oznakowania dostępnego dla osób nie(do)widzących. 

Stan infrastruktury dydaktycznej oraz badawczej jest na bieżąco monitorowany i podlega okresowej 

ocenie. Za ten proces odpowiedzialny jest wydziałowy zespół ds. badania zasobów materialnych 

Wydziału, powołany przez dziekana WNoŻiR. Zgodnie z procedurą P-20 zespół co 2 lata przeprowadza 



analizę wyposażenia naukowo-dydaktycznego jednostek Wydziału i jego stanu technicznego. Opinię 

na temat bazy laboratoryjnej i dydaktycznej wyrażają też studenci i absolwenci wydziału poprzez 

wypełnienie elektronicznej ankiety uczelni. Komisja, zgodnie z wymienioną wyżej procedurą, 

dokonuje także analizy ankiet studentów w zakresie opinii na temat materialnego zaplecza 

dydaktycznego. Jak wskazują wyniki ankietyzacji studenci wysoko oceniają bazę badawczo-

dydaktyczną Wydziału oraz udogodnienia związane z dostępem do sieci internetowej. 

 

Propozycja oceny stopnia spełnienia kryterium 5 (kryterium spełnione/ kryterium spełnione 

częściowo/ kryterium niespełnione) 

Kryterium spełnione 

 

Uzasadnienie 

Nowoczesna baza sprzętowo-laboratoryjna Uczelni zapewnia osiąganie przez studentów 

zakładanych efektów uczenia się, w tym prowadzenie badań naukowych na kierunku mikrobiologia. 

Liczba, powierzchnia i wyposażenie sal dydaktycznych, w tym laboratoriów ogólnych  

i specjalistycznych jest dostosowana do potrzeb kształcenia na kierunku. Studenci mają zapewniony 

dostęp do sieci bezprzewodowej oraz do pomieszczeń dydaktycznych, laboratoriów naukowych, 

komputerowych, specjalistycznego oprogramowania poza godzinami zajęć, w celu wykonywania zadań 

oraz realizacji projektów. Zapewniona jest także zgodność infrastruktury dydaktycznej, naukowej i 

bibliotecznej oraz zasad korzystania z niej z przepisami BHP. Na uwagę zasługuje także wyjątkowa 

dbałość Władz Uczelni oraz Wydziału o nieograniczony dostęp dla wszystkich studentów oraz 

pracowników do zaawansowanego oprogramowania takiego jak Corel, Matlab, Autocad, Origin, PTC 

Prime, czy Statistica. Są to aplikacje wykorzystywane między innymi do statystycznej analizy wyników 

badań oraz wizualizacji uzyskanych wyników w postaci zaawansowanych wykresów oraz tabel. Tego 

typu działania przyczyniają się do poprawy organizacji pracy badawczej wykonywanej zarówno przez 

pracowników jak i studentów. Nowoczesne wyposażenie laboratoriów badawczych Wydziału 

umożliwia nauczycielom akademickim oraz studentom prowadzenie prac badawczych na wysokim 

poziomie. Podsumowując można stwierdzić, że liczba, wielkość i układ pomieszczeń, ich wyposażenie 

techniczne, liczba stanowisk badawczych, komputerowych są dostosowane do liczby studentów oraz 

liczebności grup i umożliwiają prawidłową realizację zajęć. Należy podkreślić, że budynki są 

przystosowane do potrzeb studentów z dysfunkcjami ruchu (windy, podjazdy),  

a biblioteka i inne sale dydaktyczne także dla osób niedowidzących. Uczelnia realizuje projekt mający 

na celu niwelowanie barier w dostępie do edukacji. Istotne jest również to, że w ramach ocenianego 

kierunku prowadzi się okresowe przeglądy infrastruktury, które wraz z wynikami ocen studentów 

stanowią materiał do dalszych prac związanych z modernizacją i unowocześnianiem posiadanych 

zasobów. 

 

Dobre praktyki, w tym mogące stanowić podstawę przyznania uczelni Certyfikatu Doskonałości 

Kształcenia 

- 

Zalecenia 



- 

 

Kryterium 6. Współpraca z otoczeniem społeczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji 

i doskonaleniu programu studiów oraz jej wpływ na rozwój kierunku 

Analiza stanu faktycznego i ocena spełnienia kryterium 6 

Kształcenie na kierunku mikrobiologia jest m.in. odpowiedzią na zgłoszone potrzeby przedstawicieli 

rynku pracy i pracodawców kierujących swoje oferty do specjalistów mikrobiologów. Na etapie 

tworzenia kierunku były podejmowane kontakty m.in. z podmiotami takimi jak: firmą Animex SA, 

Granicznym Inspektoratem Sanitarnym, Rządowym Instytutem Chorób Zwierząt w Riems (Niemcy), 

których specjaliści działający w zakresie mikrobiologii zgodnie ze swoimi aktywnościami zawodowymi, 

opiniowali decyzję o powołaniu kierunku mikrobiologia jako odpowiedź na uzasadnione potrzeby 

pracodawców reprezentujących różnorodne branże aktywności zawodowej, których łączy 

zapotrzebowanie na specjalistów w zakresie mikrobiologii. Podczas kilkuletniego funkcjonowania 

kierunku jest prowadzona współpraca z podmiotami naukowymi i gospodarczymi  

w kraju i za granicą w celu uaktualniania zmieniających się potrzeb rynku pracy oraz ciągłego 

doskonalenia procesów kształcenia w odniesieniu do koncepcji budowania programu studiów  

i metod jego realizacji. Działalność zawodowa podmiotów współpracujących jest zgodna z profilem 

zawodowym absolwenta oraz dyscypliną nauki technologia żywności i żywienia.  

Główne grupy aktywności zawodowej, z którymi jest prowadzona współpraca to jednostki regionalne 

i krajowe zajmujące się produkcją pierwotną oraz przetwórstwem surowców roślinnych, zwierzęcych i 

ryb, poszukujące dobrze przygotowanych do pracy absolwentów, inżynierów ze znajomością 

zaawansowanych metod badań mikrobiologicznych i wiedzą mikrobiologiczną powiązaną  

z technologią produkcji. Oprócz sektora prywatnego jest prowadzona współpraca z instytucjami 

publicznymi, tj. jednostkami kontroli jakości, zapewnienia bezpieczeństwa żywności i ochrony 

środowiska, laboratoriami państwowymi i prywatnymi wykonującymi szeroko rozumiane badania 

mikrobiologiczne, w tym laboratoriami medycznymi.  

Współpraca jest inicjowana i realizowana przez pracowników i studentów kierunku na bazie 

formalnych i nieformalnych kontaktów. Od strony formalnej zasady współpracy z otoczeniem 

społeczno-gospodarczym, w tym jej organizacji, zostały określone m.in. w procedurze P-34 oraz są 

prowadzone w ramach powołanej i funkcjonującej obecnie Rady Interesariuszy Zewnętrznych WNoŻR 

a także podpisywanych wzajemnych umów. Zdefiniowano podstawowy cel współpracy, tj. zapewnienie 

wysokiej jakości zajęć dydaktycznych, które odpowiadałyby na potrzeby szeroko rozumianej grupy 

interesariuszy zewnętrznych oraz strategii rozwoju regionu i dynamicznie zmieniającego się rynku 

pracy.  

Zidentyfikowano następujące, kluczowe formy współpracy z otoczeniem społeczno-gospodarczym: 

praktyki zawodowe i staże, popularyzacja nauki, włączanie przedstawicieli otoczenia do realizacji zajęć, 

realizacja projektów komercyjnych na zlecenie przedsiębiorstw, wspólna realizacja prac dyplomowych 

oraz badań naukowych o tematyce zgodnej z potrzebami otoczenia. 

 Rada Interesariuszy została powołana w ramach Wydziału i współpracuje ze wszystkimi kierunkami 

funkcjonującymi na Wydziale. W okresie działania Rady Interesariuszy odbywają się systematyczne 

kontakty w ramach, których następuje wymiana informacji, nt. obszarów i doświadczeń zawodowych, 



które mogą zostać wykorzystane przy współpracy w zakresie poziomu zatrudniania absolwentów oraz 

sytuacji na rynku pracy w Polsce i innych krajach europejskich, w tym w szkolnictwie.    

Obecnie w skład Rady Interesariuszy wchodzą przedstawiciele reprezentujący 11 podmiotów 

należących do jednostek naukowo-badawczych, placówek edukacyjnych, instytucji państwowych oraz 

podmiotów gospodarczych. Zgodnie z procedurą współpracy z interesariuszami, do zadań 

interesariuszy zewnętrznych (w tym Rady) należy wyrażanie opinii na temat: 

1. zapotrzebowania rynku pracy na absolwentów danego kierunku i specjalności 

realizowanych na Wydziale, 

2. zbieżności efektów uczenia się uzyskanych przez absolwenta studiów I i II stopnia  

z aktualnymi potrzebami pracodawców. 

Członkowie Wydziałowej Rady Interesariuszy stanowią organ doradczy Rad Programowych 

poszczególnych kierunków Wydziału, w tym kierunku mikrobiologia. Na zaproszenie Dziekana (na 

prośbę Przewodniczących Rad Programowych) interesariusze uczestniczą systematycznie  

w posiedzeniach rad programowych. Przedstawiciele firm współpracujących z Wydziałem  

i kierunkiem, na podstawie udostępnionych materiałów (plany studiów, programy, założone efekty 

kształcenia, sylabusy) przedstawiają propozycje zmian dotyczących: opisu sylwetki absolwenta, 

realizowanych zajęć na poszczególnych specjalnościach i propozycje nowych zajęć/modułów, 

możliwości odbywania praktyk zawodowych oraz staży dla absolwentów po ukończeniu studiów. 

Zmiany te mają na celu lepsze przygotowanie studenta do wyzwań rynku pracy. Jako przykłady 

propozycji korekt programów zgłaszanych przez przedstawicieli otoczenia społeczno-gospodarczego 

uwzględnionych w programach studiów jest:  

• wprowadzenie zajęć mikrobiologia prognostyczna od roku akademickiego 2021/22, zgodnie  

z sugestią koordynatora ds. badań laboratoryjnych firmy ANIMEX,   

• wprowadzenie zmiany w treściach programowych zajęć zaawansowane metody  

w diagnostyce mikrobiologicznej i zmiana nazwy zajęć na techniki w diagnostyce 

mikrobiologicznej z elementami walidacji metod, od roku akademickiego 2021/22, wniosek był 

sformułowany ustnie przez właściciela laboratorium QSC oraz zgodny z opinią kierownika 

laboratorium ZHW,     

• wprowadzenie zajęć techniki chromatograficzne od roku akademickiego 2021/22 oraz 

standardy mikrobiologiczne w ocenie jakości żywności, jako potrzebę wsparcia umiejętności w 

zakresie analizy i oceny jakości żywności na wniosek laboratorium POLCARGO Int., 

• wprowadzenie treści uzupełniających w zajęciach elementy prawa w pracy laboratoryjnej, np. 

o znajomość normy 17025, wniosek zgłoszony przez kierownika laboratorium firmy POLCARGO 

Int. oraz koordynatora ds. badań laboratoryjnych firmy ANIMEX,   

• wprowadzenie zajęć chłodnictwo z elementami mikrobiologii od roku akademickiego 

2019/2020 na wniosek sformułowany ustnie przez przedstawiciela laboratorium jakości firmy 

Danex  oraz technologa żywności firmy Seamor,  

• wprowadzenie zajęć biologiczno-chemiczne zwalczanie patogenów i szkodników roślin od roku 

akademickiego 2016/2017, wniosek zgłoszony przez właściciela firmy „Malwa”.  

Przedstawiciele firm współpracujących z kierunkiem składają propozycje cyklicznych lub pojedynczych 

wykładów/warsztatów, które pozwalają na podzielenie się swoją wiedzą  

i doświadczeniem ze studentami Wydziału. 



Do niedawna, ze względu na pandemię COVID-19 i obowiązujące w latach poprzednich obostrzenia, 

najczęstszą formą kontaktów były platformy internetowe wykorzystywane powszechnie przez ZUT  

w Szczecinie (np. MS Teams) lub wskazane przez interesariuszy i pracodawców oraz wymiany 

korespondencji. W sytuacji ograniczonych możliwości spotkań w większej grupie istotną rolę 

odgrywały kontakty osobiste. 

W ramach wizytacji w spotkaniu z otoczeniem społeczno-gospodarczym uczestniczyli przedstawiciele 

następujących firm: Superviser, Product Developer Pelagia AS, Norwegia, ZHW Szczecin, Laboratorium 

SC-LAB Q-Systems-Center, Leiter in Institut fur Infektionsmedizin (IMED) Friedrich-Loeffler-Institut, 

Bundesforschungsinstitut für Tiergesundheit (FLI). Uczestnicy reprezentujący otoczenie społeczno-

gospodarcze w części będący również członkami Rady Interesariuszy, potwierdzili bardzo dobrą 

współpracę oraz różnorodność form tej współpracy w obszarze aktywnego udziału i wpływu na zmiany 

programu oraz zakładanych efektów uczenia a także współpracę  

w realizacji wspólnych projektów naukowo -badawczych o charakterze aplikacyjnym. Do wybranych 

tematów realizowanych w ramach współpracy należą: 

• Potencjał toksynotwórczy kampylobakterii izolowanych z środowiska hodowli drobiu, 

Campylobacter jejuni i Campylobacter coli, prace magisterskie realizowane w ramach 

współpracy z ZHW w Szczecinie; 

• Wykorzystanie zimnej plazmy w sterylizacji liofilizowanej siary bydlęcej, praca 

magisterska realizowana w ramach współpracy z Genactice sp. zoo z siedzibą  

w Poznaniu; 

• Zróżnicowanie wewnątrzgatunkowe szczepów Candida albicans i Candida glabrata 

izolowanych od pacjentów bariatrycznych i Analiza mikrobiologiczna balonów 

wewnątrz żołądkowych typu Orbera 365, prace magisterskie  realizowane w ramach 

współpracy z Centrum Medycznym Sonomed w Szczecinie; 

• Zróżnicowanie mikrobiologiczne bioarezoli i wody w hodowli ryb w akwakulturowych 

systemach recyrkulacyjnych, praca magisterska  realizowana w ramach współpracy  

z regionalnymi hodowcami ryb w tym Jurassic Salmon; 

• Ocena skuteczności działania środków dezynfekcyjnych wykorzystywanych  

w zakładzie mięsnym, praca magisterska realizowana w ramach współpracy  

z zakładem mięsnym Mas-AR w Szczecinie; 

• Mikroflora chorobotwórcza zwierząt nieparzystokopytnych, praca inżynierska   

realizowana w ramach współpracy z wybranymi stadninami koni na ternie woj. 

zachodniopomorskiego; 

• Ocena wpływu zimnej plazmy atmosferycznej na zanieczyszczenia mikrobiologiczne 

liofilizowanego mleka klaczy, praca inżynierska (w trakcie realizacji - zakończony etap 

badań) realizowana w ramach współpracy z LioPharm sp zoo z siedzibą w Poznaniu;     

• Mikroflora fizjologiczna górnych dróg oddechowych u koni praca inżynierska (w trakcie 

realizacji - zakończony etap badań) realizowana w ramach współpracy ze stadniną koni 

w Płochocinie.  

Uczestnicy spotkania podkreślali wysoki poziom wiedzy i umiejętności studentów, których przyjmują 

na praktyki i staże, a także zaangażowanie i szybki proces wdrażania do specyfiki zadań 

laboratoryjnych, w tym obsługi aparatury, realizowanych w podmiotach które reprezentują. 



Wynikiem współpracy z otoczeniem społeczno-gospodarczym jest stale powiększająca się baza sprzętu 

i aparatury kupowana z udziałem podmiotów otoczenia społeczno-gospodarczego oraz środków 

wykorzystywanych do prowadzenia zajęć na kierunku mikrobiologia. Są to między innymi sprzęt 

zakupiony do badań suplementów diety w ramach współpracy z producentem. 

Monitoring rynku pracy również prowadzony jest na poziomie Uczelni, z którego korzysta Wydział  

i kierunek mikrobiologia. Z raportów Biura Karier wynika, że absolwenci nie mają większych problemów 

z podjęciem pracy w zawodzie i często praktyki lub staże są dużym wsparciem do nawiązywania 

bezpośrednich kontaktów z pracodawcami, co umożliwia szybkie podjęcie pracy po ukończeniu 

studiów. Monitoring rynku pracy stanowi formę okresowego przeglądu i cenę poprawności doboru 

instytucji współpracujących oraz skuteczności form współpracy z realnym pozytywnym wpływem na 

losy absolwentów kierunku mikrobiologia.  

Analiza opisanych ankiet z monitoringu kariery zawodowej absolwenta oraz ankiety wypełniane przez 

praktykodawców i studentów w ramach realizacji praktyk są systematycznie analizowane przez 

Wydziałową Komisje ds. Jakości Kształcenia oraz Radę Programową w zakresie właściwych kierunków 

doskonalenia programów, w których są uwzględniane opinie i propozycje Rady Interesariuszy. 

Wszystkie te działania stanowią element okresowych przeglądów współpracy z otoczeniem społeczno-

gospodarczym a przytoczone przykłady zmian w programie studiów uwzględniających wnioski 

pracodawców są elementem oceny poprawności doboru instytucji współpracujących  

o realnym wpływie na zmiany efektów uczenia uwzględniających potrzeby rynku pracy.   

 

Propozycja oceny stopnia spełnienia kryterium 6 (kryterium spełnione/ kryterium spełnione 

częściowo/ kryterium niespełnione) 

Kryterium spełnione 

 

Uzasadnienie 

Prowadzona jest rozległa współpraca z otoczeniem społeczno-gospodarczym, w którą są zaangażowani 

pracownicy oraz studenci na pierwszym i drugim stopniu studiów. Współpraca ma charakter formalny 

i nieformalny. Działająca Rada Interesariuszy, reprezentująca zróżnicowane obszary aktywności 

zawodowej, spójne z koncepcją i celami kształcenia oraz profilem zawodowym właściwym dla 

kierunku, stanowi sformalizowaną formułę współpracy uczestnicząc  

w systematycznych spotkaniach oraz pracach na rzecz Wydziału i kierunku, których celem jest 

doskonalenie programów i podnoszenie kompetencji absolwentów zgodnie z oczekiwaniami rynku 

pracy. Rada jest angażowana w ocenę programów oraz zakładanych efektów uczenia poprzez dyskusje 

w czasie spotkań i ankietyzację. Członkowie Rady interesariuszy reprezentują różnorodne, ale spójne z 

wieloaspektowym profilem uczenia przypisanym do kierunku, aktywności zawodowe. Przykłady 

efektów współpracy są potwierdzeniem, że jest to proces ciągły prowadzący do rozwoju współpracy z 

otoczeniem oraz niepodważalnego wpływu tej współpracy na doskonalenie efektów uczenia. Obecnie 

realizowane różne formy współpracy z otoczeniem społeczno-gospodarczym jak organizacja praktyk 

zawodowych, staży, wolontariatów, zajęć terenowych, włączanie przedstawicieli instytucji do 

prowadzenia zajęć oraz realizacji prac dyplomowych są rozległe, angażujące całe środowisko 

akademickie, tj. pracowników i studentów oraz adekwatne do celów kształcenia i potrzeb wynikających 

z programu i osiągania zakładanych efektów uczenia. Sformalizowane formy współpracy, które również 



są elementem systemu jakości, umożliwiają przeprowadzanie okresowych przeglądów współpracy na 

systematycznych spotkaniach z Radą Interesariuszy, podczas których dokonywana jest ocena w 

odniesieniu do programu studiów, przyjętych form współpracy oraz efektów współpracy 

skoncentrowanych na procesach doskonalenia osiąganych efektów uczenia się  

i losach absolwentów.  

 

Dobre praktyki, w tym mogące stanowić podstawę przyznania uczelni Certyfikatu Doskonałości 

Kształcenia 

- 

Zalecenia 

- 

 

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiędzynarodowienia procesu kształcenia na 

kierunku 

Analiza stanu faktycznego i ocena spełnienia kryterium 7 

Umiędzynarodowienie procesu kształcenia jest określone na poziomie Uczelni w Strategii Rozwoju ZUT 

oraz w Strategii Internacjonalizacji Kształcenia na lata 2013-2020. Działania podejmowane przez 

Uczelnię obejmują także zwiększanie mobilności pracowników w celach dydaktycznych  

i szkoleniowych, które jest postrzegane jako ważny czynnik wpływający na jakość procesu kształcenia. 

Wydział Nauk o Żywności i Rybactwa, odpowiedzialny za oceniany kierunek studiów, także traktuje 

współpracę międzynarodową w zakresie wymiany studentów, doktorantów i naukowców w ramach, 

m.in. staży naukowych, jako jeden z głównych celów strategicznych. Mobilność pracowników jest 

rozumiana jako element szerszego procesu rozwoju zasobów ludzkich. Stąd też aktywność 

pracowników w tym zakresie uwzględniona jest w arkuszu oceny okresowej nauczyciela 

akademickiego. Pod względem administracyjnym Wydział jest dobrze przygotowany do prowadzenia 

szeroko zakrojonych działań związanych z umiędzynarodowieniem. Dziekan Wydziału powołał 

pełnomocnika ds. współpracy naukowo-dydaktycznej z zagranicą, który koordynuje wraz  

z pracownikami administracyjnymi dziekanatu wszystkie procesy związane z organizacją wymiany 

międzynarodowej. 

Studenci są dobrze przygotowani do uczenia się w języku angielskim na zagranicznych uczelniach, 

uczestniczą bowiem w lektoratach z języka angielskiego, który kończy się egzaminem 

przeprowadzanym przez Studium języków obcych. Studenci I stopnia uzyskują efekty z zakresu wiedzy 

związanej ze znajomością oraz zrozumieniem zagadnień dotyczących gramatyki, słownictwa, fonetyki 

oraz zasad stosowania rejestru formalnego i nieformalnego na poziomie B2. Poza tym podczas zajęć 

poznają podstawy słownictwa specjalistycznego zgodnego z kierunkiem studiów. Na drugim stopniu 

studiów studenci poznają struktury językowe stosowane w tekstach specjalistycznych oraz pogłębiają 

swoją wiedzę związaną ze słownictwem specjalistycznym charakterystycznym dla studiowanego 

kierunku i dyscypliny naukowej. Umiejętności językowe pozyskane w trakcie procesu kształcenia są 

wykorzystywane przez studentów w trakcie wyjazdów w ramach programu Erasmus+ oraz IAESTE. 

Wydział WNoŻiR ma podpisane dwustronne umowy z 33 uczelniami z 15 krajów  

w ramach programu Erasmus+. Pracownicy Wydziału prowadzący zajęcia na kierunku mikrobiologia 



brali udział w wymianie nauczycieli akademickich w ramach umów partnerskich z 6 Uczelniami 

zagranicznymi (University Dunarea de Jos of Galati, Cyprus University of Technology, University of 

South Bohemia, Vinh University (Vietnam), Mendel University in Brno, Split University). Przy doborze 

instytucji partnerskich brana jest pod uwagę zgodność profilu danej instytucji, wspólne 

zainteresowania badawcze i dydaktyczne oraz oferta programów studiów. Podobne procedury 

funkcjonują także w przypadku doboru instytucji oferujących praktyki i szkolenia. Ich profil poddawany 

jest szczegółowej weryfikacji mającej na celu zapewnienie zbieżności efektów indywidualnego 

programu praktyki z efektami uczenia się na danym kierunku studiów. W latach 2015-2022 dzięki 

wymianie Erasmus+ 17 studentów Wydziału wyjechało na studia zagraniczne,  

z czego 2 osoby to studenci kierunku mikrobiologia. Zdecydowanie korzystniej przedstawiała się 

natomiast liczba studentów realizujących praktyki zagraniczne. W praktykach uczestniczyło 18 

studentów Wydziału, w tym 8 osób to studenci kierunku mikrobiologia. Poza studentami w wymianie 

międzynarodowej udział biorą także nauczyciele akademiccy.  Z wyjazdów dydaktycznych za granicę 

skorzystało jak dotąd 17 nauczycieli akademickich Wydziału, z czego 9 nauczycieli to osoby prowadzące 

zajęcia dydaktyczne na kierunku mikrobiologia.  

Umiędzynarodowienie to nie tylko wyjazdy zagraniczne studentów oraz nauczycieli akademickich.  

W ramach zawartych umów Wydział jest również często odwiedzany przez naukowców zagranicznych 

oraz studentów, którzy realizują część swoich studiów w Polsce. Liczba studentów przyjeżdżających  

w okresie ostatnich 7 latach kształtuje się na poziomie od 4 do 21 osób rocznie. Łącznie w ocenianym 

okresie Wydział gościł 88 studentów, w tym 24 studentów uczestniczyło w praktyce zawodowej  

w ramach programów: Erasmus+ (12 osób) i IAESTE (10 osób). Wzmacnianiu potencjału 

merytorycznego w zakresie dydaktyki służą także zajęcia prowadzone przez wykładowców 

zagranicznych. W latach 2016-2020 Wydział gościł 18 wykładowców z różnych Uczelni zagranicznych. 

W kontekście umiędzynarodowienia warto podkreślić, że oprócz wymiany osobowej, istotnym efektem 

działań podejmowanych przez pracowników Wydziału jest rosnąca liczba publikacji  

w renomowanych czasopismach z listy JCR, a także liczba projektów realizowanych przy udziale 

zagranicznych zespołów badawczych, finansowanych chociażby z programów takich jak Horyzont 

2020. 

Monitorowanie i ocena umiędzynarodowienia kształcenia przeprowadzana jest przez wspomnianego 

na wstępie pełnomocnika dziekana ds. współpracy naukowo-dydaktycznej z zagranicą. Co roku 

przygotowywane jest szczegółowe sprawozdanie, które stanowi element sprawozdań z działalności 

WKJK oraz dziekana. Dokumenty te są przedstawiane oraz analizowane na Kolegium Wydziału.  

W celu zachęcenia studentów do brania udziału w wymianie międzynarodowej w ramach programu 

Erasmus+ prowadzona jest szeroko zakrojona promocja tego programu. Odbywa się ona poprzez 

organizowane przez pełnomocnika dziekana ds. współpracy naukowo-dydaktycznej z zagranicą 

cykliczne spotkania ze studentami. Intensywna promocja programów edukacyjnych i praktyk 

zawodowych w ramach międzynarodowej wymiany studenckiej to także bezpośrednie relacje  

z pobytów studentów w ośrodkach akademickich i na praktykach zagranicznych, jak również spotkania 

osób przyjeżdżających w ramach Erasmus+ lub IAESTE ze studentami i pracownikami wydziału. Poza 

tym Dział Mobilności Międzynarodowej oraz Pełnomocnicy Dziekanów składają okresowo raporty do 

Narodowej Agencji Programu Erasmus+. Informacje przekazane zwrotnie przez jednostkę nadzorującą 

są podstawą dalszego usprawniania procesu internacjonalizacji. Ponadto na poziomie Uczelni oraz 

Wydziału analizowane są regulacje Unii Europejskiej, Karty Erasmusa dla Szkolnictwa Wyższego (ECHE) 

oraz Polityka Erasmusa, aby na tej podstawie adaptować i doskonalić sferę mobilności, między innymi 



poprzez organizowanie szkoleń poświęconych podnoszeniu kompetencji kulturowych. Wydziału 

podejmują także działania zmierzające do zwiększenia liczby studentów zagranicznych. Działania te, to 

między innymi kontakty z agencjami rekrutacyjnymi pomagającymi w pozyskaniu studentów Indii, czy 

udział w międzynarodowych targach edukacyjnych. Za koordynację tych działań odpowiada Biuro 

Promocji oraz Dział Mobilności Międzynarodowej ZUT. 

 

Propozycja oceny stopnia spełnienia kryterium 7 (kryterium spełnione/ kryterium spełnione 

częściowo/ kryterium niespełnione) 

Kryterium spełnione 

 

Uzasadnienie 

Uczelnia oraz WNoŻiR stwarza warunki do umiędzynarodowienia procesu kształcenia. Kształcenie 

językowe nie budzi zastrzeżeń, a studenci mogą poszerzyć swoje umiejętności językowe biorąc udział 

w wykładach prowadzonych przez naukowców zagranicznych uczestniczących w programie Erasmus+ 

oraz podczas wyjazdów zagranicznych. Nauczyciele akademiccy uczestniczą w międzynarodowych 

programach mobilności, takich jak Erasmus+, chociaż ich skala nie jest duża, co można także tłumaczyć 

specyficzną sytuacją związaną z pandemią Covid-19. Pracownicy publikują w czasopismach 

zagranicznych i uczestniczą w międzynarodowych konferencjach naukowych, angażując w te działania 

także studentów. Polityka Wydziału zmierzająca do poprawy umiędzynarodowienia procesu 

kształcenia, prowadzona na kierunku mikrobiologia, jest realizowana w sposób prawidłowy. Wszystkie 

działania w zakresie umiędzynarodowienia są monitorowane przez pełnomocnika dziekana ds. 

współpracy naukowo-dydaktycznej z zagranicą. Sprawozdania okresowe podlegają ewaluacji na 

Kolegium Wydziału. Na uwagę zasługują działania podejmowane przez władze Wydziału, zmierzające 

do zwiększenia liczby studentów zagranicznych. Działania te, to między innymi kontakty z agencjami 

rekrutacyjnymi pomagającymi w pozyskaniu studentów Indii, czy udział w międzynarodowych targach 

edukacyjnych. 

 

Dobre praktyki, w tym mogące stanowić podstawę przyznania uczelni Certyfikatu Doskonałości 

Kształcenia 

- 

Zalecenia 

- 

 

Kryterium 8. Wsparcie studentów w uczeniu się, rozwoju społecznym, naukowym lub zawodowym 

i wejściu na rynek pracy oraz rozwój i doskonalenie form wsparcia 

Analiza stanu faktycznego i ocena spełnienia kryterium 8 

Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie zapewnia systematyczne wsparcie 

studentom kierunku mikrobiologia. Proces udzielania wsparcia różnym grupom studentów rozpoczyna 

się w momencie przyjęcia na studia, a kończy wraz z zakończeniem studiów przez studenta, obejmuje 



różne obszary i realizowany jest w formach dostosowanych do potrzeb  

i oczekiwań studentów.   

Odnotowania wymaga, że studenci pierwszego roku uczestniczą w zajęciach, na których są 

zapoznawani ze swoimi prawami i obowiązkami.  Studenci mogą korzystać z przygotowanej dla nich 

zakładki na stronie internetowej Uczelni pt. ,,niezbędnik studenta”. Zamieszczane są tam informacje 

dotyczące opiekunów poszczególnych lat, dane pełnomocników zajmujących się sprawami 

studenckimi, plany zajęć, kodeks etyki studenta, a także terminy konsultacji nauczycieli akademickich.   

Na pierwszych zajęciach studenci są zapoznawani z treścią sylabusa oraz są informowani o formie 

zaliczenia czy egzaminu. Studenci mogą skorzystać z konsultacji u nauczycieli akademickich podczas 

wyznaczonych przez nich, w uzgodnieniu ze studentami, godzin dyżurów w wymiarze co najmniej  

2 godzin lekcyjnych, które w bieżącym semestrze obywają się zarówno w formie zdalnej, jak  

i kontaktowej.  Studenci, podczas dyżurów bądź ustalanych indywidualnie konsultacji, mają możliwość 

wglądu do swoich prac egzaminacyjnych oraz otrzymują informację o popełnionych błędach. 

Studenci są informowani o najważniejszych kwestiach dotyczących studiowania poprzez system  

e-dziekanat, drogą mailową, a także za pośrednictwem strony internetowej Uczelni i Wydziału, gdzie 

mogą dodatkowo znaleźć informacje dotyczące aktualności uniwersyteckich, a także kwestii 

związanych z pomocą materialną.  

Na Wydziale funkcjonują opiekunowie roku, do których można zwrócić się z problemami dotyczącymi 

studiowania bądź uczestniczyć w organizowanych przez nich spotkaniach ze studentami. Osoby mające 

pełnić funkcję opiekunów poszczególnych lat są opiniowane przez Sejmik Wydziałowego Samorządu 

Studentów.  

Uczelnia zapewnia studentom wsparcie w zakresie przygotowania do kształcenia w formie zdalnej. Na 

początku roku akademickiego studenci odbyli spotkanie z informatykiem, a także dostali informację o 

możliwości wypożyczenia sprzętu informatycznego bądź otrzymania zapomogi na zakup potrzebnego 

do nauki zdalnej sprzętu. 

Wydział zapewnia także studentom możliwość korzystania z infrastruktury informatycznej znajdującej 

się w budynku Wydziału – w dwóch salach przygotowane zostały stanowiska umożliwiające 

indywidualną naukę zdalną. Studenci chcący skorzystać z tej możliwości muszą skontaktować się  

z dziekanatem w celu zarezerwowania terminu. 

Głównym mechanizmem zachęcającym studentów do osiągania wyróżniających się wyników  

w nauce, również osiągnięć naukowych, artystycznych i sportowych jest stypendium rektora, które jest 

świadczeniem ustawowym. Dodatkowo studenci z wybitnymi osiągnięciami mogą starać się  

o Stypendium Ministra Edukacji i Nauki, a także o stypendium Prezydenta Miasta Szczecina. Najlepszym 

studentom z każdego roku studiów wręczane są listy gratulacyjne Dziekana. Rektor Uczelni wyróżnia 

najlepszych absolwentów poprzez umieszczenie ich nazwiska w Złotej Księdze Absolwentów, 

przekazuje im list gratulacyjny, a także odznacza medalem pamiątkowym ZUT  

w Szczecinie. Co więcej, na Zachodniopomorskim Uniwersytecie Technologicznym w Szczecinie 

funkcjonuje Szkoła Orłów ZUT, w ramach której studenci mogą otrzymać indywidualne wsparcie 

tutora. Studenci ocenianego kierunku uczestniczą w projekcie, uzyskując wparcie pracowników 

badawczo-dydaktycznych Wydziału w prowadzonych badaniach naukowych. Inicjatywa ta jest 

oceniana bardzo pozytywnie przez studentów biorących udział w projekcie. 



Studenci, na zasadach określonych w regulaminie studiów mogą starać się o studiowanie według 

indywidualnego programu studiów.  

W przygotowaniu do wejścia na rynek pracy wspiera studentów Biuro Karier. Biuro zajmuje się m.in. 

udzielaniem profesjonalnej pomocy w wyszukiwaniu ofert pracy, ułatwianiem kontaktu pracodawców 

ze studentami i absolwentami ZUT, a także organizuje cyklicznie Targi Pracy KARIERA oraz Dzień 

Pracodawcy na wydziałach. Ponadto, w ramach Akademickiego Inkubatora Przedsiębiorczości 

organizowane są szkolenia z podstaw przedsiębiorczości oraz rachunkowości,  

a także śniadania biznesowe, podczas których możliwe jest rozwiązywanie problemów związanych  

z prowadzeniem przedsiębiorstwa wraz z ekspertami z danych dziedzin. Na Uczelni studenci mogą 

korzystać także ze szkoleń organizowanych w ramach programu ,,ZUT 2.0 – Nowoczesny Zintegrowany 

Uniwersytet” oraz ,,ZUT 4.0 – Kierunek: Przyszłość”.  

Studenci mają możliwość skorzystania z wydziałowej oferty miejsc praktyk. W trakcie realizacji praktyk 

studentów wspiera pełnomocnik dziekana ds. praktyk.  

Studenci znajdujący się w trudnej sytuacji materialnej, życiowej oraz studenci  

z niepełnosprawnościami mogą korzystać z różnych form pomocy materialnej oferowanej przez 

Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie, w tym: stypendium socjalnego, 

stypendium dla osób niepełnosprawnych, stypendium rektora oraz zapomogi. Studenci Uczelni mogą 

ubiegać się o przyznanie miejsca w domu studenckim, w ramach Akcji Akademik, dla siebie bądź 

swojego małżonka lub dziecka. Informacje dotyczące świadczeń pomocy materialnej dla studentów 

dostępne są na stronie internetowej Uczelni.  

Uczelnia wspiera mobilność studencką o charakterze krajowym (program MOSTAR) oraz poprzez Dział 

Mobilności Międzynarodowej, mobilność studencką o charakterze międzynarodowym (program 

Erasmus+). Na Wydziale działa pełnomocnik dziekana ds. współpracy naukowo-dydaktycznej  

z zagranicą, który wspiera studentów w przygotowaniu dokumentacji związanej z wyjazdem za granicę. 

Studenci mają także możliwość uczestnictwa w spotkaniach z pełnomocnikiem, dotyczących 

programów oferowanych przez Uczelnię.   

Studenci mają możliwość rozwijania swoich zainteresowań w organizacjach studenckich takich jak: 

Akademicki Ośrodek Jeździecki, AZS, zespoły chóralne, koła naukowe, samorząd studencki bądź 

zaangażowania się w działania w ramach wolontariatu. Studenci w ramach działalności  

w organizacjach studenckich tworzą wydarzenia kulturalne, edukacyjne, promocyjne oraz  

o charakterze społecznym.  

Studentów ZUT na szczeblu Wydziału reprezentuje Sejmik Wydziałowy Samorządu Studentów WNoŻiR. 

Studenci mają także możliwość uczestniczenia w pracach studenckich kół naukowych – na Wydziale 

funkcjonuje ich dziewięć, z czego dwa są ściśle powiązane z ocenianym kierunkiem. Samorząd oraz inne 

organizacje studenckie otrzymują ze strony władz wsparcie merytoryczne, organizacyjne, a także 

finansowe, dostosowane do swoich potrzeb. Organizacje studenckie posiadają własne siedziby, a 

dodatkowo mogą korzystać z infrastruktury Wydziału i Uczelni, także poza godzinami zajęć 

dydaktycznych.   

Przedstawiciele studentów wchodzą w skład gremiów związanych z procesami kształcenia i ich oceną, 

takich jak Kolegium Wydziału, Senat, komisje wydziałowe i uczelniane oraz rady programowe 

kierunków studiów realizowanych na Wydziale. Głos studentów biorących udział w pracach gremiów 



jest słyszalny i brany pod uwagę. Warto podkreślić, że wszystkie osoby podejmujące rozstrzygnięcia  

i decyzje w sprawach studenckich uzyskały akceptację samorządu studenckiego. 

Uniwersytet dba o zapewnienie studentom kształcenia w warunkach bezpieczeństwa. Kwestie te 

poruszane są podczas szkolenia z praw i obowiązków studenta, a także na spotkaniach z opiekunami 

poszczególnych lat. Ponadto, na Wydziale wprowadzona została procedura P-33, która określa zasady 

postępowania w sytuacjach konfliktów oraz patologicznych.  

Warto w tym miejscu także wskazać, że studenci I roku zobowiązani są do uczestnictwa w szkoleniu 

BHP. Dodatkowo, w każdej pracowni dostępne są regulaminy BHP oraz zasady bezpiecznej pracy,  

z którymi studenci są zapoznawani na pierwszych zajęciach w danej pracowni. Stosowane są także 

niezbędne oznaczenia dot. drogi ewakuacyjnej oraz możliwych zagrożeń.  

Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie zwraca uwagę na dostosowanie 

wsparcia do potrzeb różnych grup studentów oraz do indywidualnych potrzeb każdej studiującej 

osoby. Wypracowano rozwiązania służące studentom prowadzonych przez Wydział kierunków.   

Studenci mogą korzystać z bezpłatnych, profesjonalnych konsultacji z psychologiem. Na konsultacje 

zapisać się można poprzez kontakt telefoniczny. Informacje dotyczące pomocy psychologicznej są 

łatwo dostępne na stronie internetowej.   

Wydział zwraca uwagę na potrzeby studentów w szczególnej sytuacji losowej, osobistej, itp. Ta grupa 

studentów zgodnie z regulaminem studiów może ubiegać się o przyznanie: urlopu od zajęć 

(długoterminowego, krótkoterminowego), czy też Indywidualnej Organizacji Studiów (IOS). Zgodnie  

z regulaminem studiów student może starać się o indywidualną organizację studiów na zasadach 

określonych przez dziekana.   

Uczelnia dba o zapewnienie pomocy studentom z niepełnosprawnościami. W strukturze Uczelni 

funkcjonuje Biuro Wsparcia Osób z Niepełnosprawnością. Na Wydziale funkcjonuje pełnomocnik 

dziekana (będący jednocześnie pełnomocnikiem rektora) ds. studiowania osób niepełnosprawnych, 

podejmujący działania na rzecz poprawy dostępności procesu kształcenia. Studenci  

z niepełnosprawnościami mogą skorzystać z pomocy innych studentów bądź pracowników podczas 

zajęć dydaktycznych, otrzymać dodatkowe materiały z zajęć, czy uczestniczyć w dodatkowych 

terminach konsultacji. Ponadto, na Uczelni realizowany jest projekt pod nazwą "Niwelowanie barier w 

dostępie do edukacji - dostosowani bez zarZUTów", który ma na celu zwiększenie dostępności Uczelni 

dla osób z niepełnosprawnościami.  

Studenci zagraniczni mogą liczyć na wsparcie ze strony Działu Mobilności Międzynarodowej. Wartym 

zaznaczenia pozostaje fakt, iż pracownicy zajmujący się obsługą studentów zagranicznych posługują 

się biegle jednym bądź kilkoma językami obcymi. Pracownicy posiadają certyfikaty językowe 

potwierdzające znajomość języków obcych oraz biorą udział w szkoleniach podnoszących kompetencje 

językowe. 

Studenci mogą zgłaszać skargi i wnioski poprzez system anonimowych ankiet oceniających nauczycieli 

i proces kształcenia, mogą także liczyć na wsparcie opiekuna roku, prodziekana ds. studenckich,  

a w przypadkach poważniejszych na interwencję dziekana bądź prorektora ds. studenckich.  

Kadra wspierająca na Uczelni i Wydziale posiada kompetencje odpowiadające potrzebom studentów, 

które umożliwiają wszechstronne wsparcie w rozwiązywaniu spraw studenckich w trakcie procesu 



nauczania i uczenia się, także w formie zdalnej. Dziekanat Wydziału otwarty jest od poniedziałku do 

piątku. 

Pracownicy administracyjni uczestniczą w szkoleniach doskonalących, w tym dotyczących zaburzeń 

psychicznych i komunikacji ze studentami, świadczenia pomocy materialnej dla studentów, 

przeciwdziałania mobbingowi i dyskryminacji, czy też komunikacji międzykulturowej.  

Studenci w trakcie procesu studiowania mogą brać udział w ewaluacji funkcjonowania Uczelni. Należy 

w tym miejscu wskazać, że na Uczelni i Wydziale przeprowadzana jest ankietyzacja dotycząca bazy 

laboratoryjnej i dydaktycznej, a także dotycząca funkcjonowania Uczelni, tj. ocena rozkładu zajęć 

dydaktycznych, jakości funkcjonowania administracji, zaplecza bibliotecznego, czy też pomocy 

materialnej. Na Uczelni funkcjonują: ankieta studenta, ankieta uczelni, ankieta monitorowania kariery 

zawodowej absolwenta, a także ankieta kandydata na studia. Wartym zaznaczenia pozostaje fakt, że 

na Uczelni prowadzono ewaluację kształcenia zdalnego poprzez ankietę oceny zajęć dydaktycznych 

prowadzonych zdalnie (wypełniana przez studentów i pracowników), ogólnouczelnianą ankietę oceny 

zajęć dydaktycznych po każdym semestrze, a także poprzez ankietę samorządu studentów dot. oceny 

zdalnego nauczania.  

Studenci są informowani o wynikach ankiety poprzez udostępnienie ich w systemie DXP, poprzez 

przedstawicieli studentów, którzy uczestniczą w posiedzeniach kolegium wydziałowego, rad 

programowych, Wydziałowej Komisji ds. Jakości Kształcenia, gdzie omawiane są wyniki ankiet, na 

spotkaniach z pełnomocnikiem ds. ankietyzacji, prodziekanem, przewodniczącym WKdsJK  a także 

poprzez stronę internetową Uczelni i Wydziału.  

Odpowiedzi studentów w ankietach dają podstawę do wprowadzenia potrzebnych zmian  

w funkcjonowaniu Wydziału i Uczelni, czego dowodem jest m.in. wprowadzenie przez Wydziałową 

Komisję ds. Jakości Kształcenia WNoŻiR ankiety oceny funkcjonowania Wewnętrznego systemu 

zapewniania jakości kształcenia przez pracowników i studentów. Co więcej, na podstawie wyników 

ankiet dot. zdalnego kształcenia i formułowanych w nich uwag Uczelnia zaproponowała nauczycielom 

akademickim oraz studentom szereg szkoleń doskonalących, m.in. tworzenie materiałów w otwartym 

dostępie, szkolenie z zakresu projektowania materiałów e-learningowych, szkolenie z technik blended 

learning i inne.    

Wszyscy studenci, w tym studiujący na Wydziale Nauk o Żywności i Rybactwa uczestniczą  

w przeglądzie wsparcia studentów poprzez wypełnianie ankiety o uczelni, która przeprowadzana jest 

w każdym roku akademickim. W ankiecie respondenci pytani są m.in. o ocenę dostępności 

infrastruktury mieszkaniowej w ramach osiedla studenckiego, możliwość korzystania z Internetu na 

terenie uczelni, kryteriów przyznawania pomocy materialnej, infrastruktury sportowej i oferty 

kulturalnej. W każdym roku przygotowywany jest raport z przeprowadzonego badania zawierający 

przedstawienie wyników, podsumowanie oraz wnioski. Raporty dostępne są na stronie internetowej 

Uczelni.  

 

Propozycja oceny stopnia spełnienia kryterium 8 (kryterium spełnione/ kryterium spełnione 

częściowo/ kryterium niespełnione) 

Kryterium spełnione 

 



Uzasadnienie 

Wsparcie studentów kierunku mikrobiologia w procesie uczenia się jest wszechstronne, przybiera 

różne formy, adekwatne do efektów uczenia się, uwzględnia zróżnicowane potrzeby studentów. 

Sprzyja rozwojowi społecznemu i zawodowemu studentów poprzez zapewnienie dostępności 

nauczycieli akademickich. Zapewniana jest pomoc w procesie uczenia się i osiąganiu efektów uczenia 

się oraz w przygotowaniu do prowadzenia działalności zawodowej w obszarach zawodowego rynku 

pracy właściwych dla kierunku. Uczelnia motywuje studentów do osiągania bardzo dobrych wyników 

uczenia się, jak również zapewnia kompetentną pomoc pracowników administracyjnych  

w rozwiązywaniu spraw studenckich.  

Wsparcie studentów w procesie uczenia się podlega systematycznym przeglądom, w których 

uczestniczą studenci, a wyniki tych przeglądów są wykorzystywane w działaniach doskonalących. 

 

Dobre praktyki, w tym mogące stanowić podstawę przyznania uczelni Certyfikatu Doskonałości 

Kształcenia 

Jako dobrą praktykę wskazać można funkcjonowanie na Zachodniopomorskim Uniwersytecie 

Technologicznym w Szczecinie Szkoły Orłów ZUT, w ramach której studenci mogą otrzymać 

indywidualne wsparcie tutora. Celem projektu jest stworzenie ścieżki kształcenia dla wybitnie 

uzdolnionych studentów poprzez realizację wysokiej jakości kształcenia akademickiego opartego na 

systemie tutoringu oraz wsparcie stypendialne. Osoby biorące udział w projekcie wspierane są przez 

pracowników badawczo-dydaktycznych Instytutu, poprzez pomoc przy prowadzeniu badań 

naukowych, czy podejmowaniu innej działalności naukowej. 

 

Zalecenia 

- 

 

Kryterium 9. Publiczny dostęp do informacji o programie studiów, warunkach jego realizacji 

i osiąganych rezultatach 

Analiza stanu faktycznego i ocena spełnienia kryterium 9 

Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie zapewnia publiczny dostęp do aktualnej, 

kompleksowej, zrozumiałej i zgodnej z potrzebami różnych grup odbiorców informacji  

o programie studiów i realizacji procesu nauczania i uczenia się na kierunku oraz o przyznawanych 

kwalifikacjach, warunkach przyjęcia na studia i możliwościach dalszego kształcenia, a także  

o zatrudnieniu absolwentów przede wszystkim poprzez stronę internetową Uczelni oraz Wydziału.  

Informacja o studiach jest dostępna publicznie dla jak najszerszego grona odbiorców, w sposób 

gwarantujący łatwość zapoznania się z nią, bez ograniczeń związanych z miejscem, czasem, używanym 

przez odbiorców sprzętem i oprogramowaniem. Strona internetowa Uczelni i jej podstrony 

zaprojektowane są zgodnie z potrzebami jej odbiorców. Interesariusze mają możliwość przełączenia 

na angielską wersję językową. Występuje także udogodnienie dla osób  

z niepełnosprawnościami, w tym dla osób słabowidzących, poprzez możliwość dostosowania sposobu 

wyświetlania treści.  



Nad główną stroną Uczelni nadzór sprawuje zespół Uczelnianego Centrum Informatyki, natomiast do 

dbania o stronę wydziałową wskazany został administrator serwisu wydziałowego oraz kierownik 

dziekanatu.  

Szczegółowe informacje nt. procedur i zasad rekrutacji znajdują się na stronie internetowej Uczelni  

w zakładce ,,Dla Kandydata”. Zawarta na stronie oferta rekrutacyjna jest aktualna oraz informuje  

o zasadach przyjęcia na studia. Wśród zawartych informacji kandydaci mogą znaleźć m.in. warunki 

przyjęcia na studia oraz kryteria z nimi związane, terminy procesu przyjęć na studia, szczegółowy opis 

etapów rekrutacji, a także wykaz wymaganych dokumentów. Uczelnia przygotowała także ofertę 

kształcenia w formie graficznej, do której można przejść bezpośrednio poprzez baner umieszczony  

w ww. zakładce. Z myślą o kandydatach przygotowano także informacje o Szczecinie jako mieście 

studenckim. Na stronie Wydziału dostępna jest dodatkowo informacja o terminach i miejscach 

dyżurów Wydziałowej Komisji Rekrutacyjnej.  

Na podstronie znaleźć można informacje dotyczące kierunku, specjalności, efektów uczenia się, 

planów studiów, a także aktualne sylabusy. Na stronie internetowej znaleźć można regulamin studiów, 

wzory podań, a także wzory umów.  

Na stronie internetowej Uczelni w zakładce „Dla Studenta” znajduje się zakładka ,,Niezbędnik 

Studenta”, a także informacje dotyczące kół i organizacji studenckich, stypendiów, wymian krajowych 

i międzynarodowych, biura karier oraz systemu jakości kształcenia. W sekcji ,,Dla Studenta” na stronie 

wydziałowej znajdują się informacje dotyczące organizacji roku akademickiego, praktyk zawodowych, 

studenckich kół naukowych, procesu dyplomowania, czy międzynarodowej wymiany studenckiej.  

Zarówno Uczelnia jak i Wydział prowadzą swoje profile na portalu społecznościowym Facebook, za 

pośrednictwem których przekazują najnowsze informacje i aktualności. 

Informacje zamieszczone na stronie Uczelni są systematycznie aktualizowane, o czym świadczą 

zamieszczane na bieżąco informacje dotyczące spraw akademickich, istotnych dla wszystkich członków 

wspólnoty akademickiej.  

Zakres przedmiotowy i jakość informacji o studiach podlegają systematycznym ocenom przez władze 

Wydziału oraz studentów. Na dedykowany adres e-mail studenci i inni członkowie wspólnoty 

akademickiej mogą zgłaszać wszelkie sprawy związane z zawartością strony internetowej. 

 

Propozycja oceny stopnia spełnienia kryterium 9 (kryterium spełnione/ kryterium spełnione 

częściowo/ kryterium niespełnione) 

Kryterium spełnione 

 

Uzasadnienie 

Zapewniony jest publiczny dostęp do aktualnej, kompleksowej, zrozumiałej i zgodnej z potrzebami 

różnych grup odbiorców informacji o programie studiów i realizacji procesu nauczania i uczenia się na 

kierunku oraz o przyznawanych kwalifikacjach, warunkach przyjęcia na studia i możliwościach dalszego 

kształcenia, a także o zatrudnieniu absolwentów.  



Zakres przedmiotowy i jakość informacji o studiach podlegają systematycznym ocenom, w których 

uczestniczą studenci i inni odbiorcy informacji, a wyniki tych ocen są wykorzystywane w działaniach 

doskonalących. 

 

Dobre praktyki, w tym mogące stanowić podstawę przyznania uczelni Certyfikatu Doskonałości 

Kształcenia 

- 

Zalecenia 

- 

 

Kryterium 10. Polityka jakości, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przegląd 

i doskonalenie programu studiów 

Analiza stanu faktycznego i ocena spełnienia kryterium 10 

Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie i Wydział Nauk o Żywności i Rybactwa 

politykę jakości kształcenia realizuje w oparciu o wewnętrzny system zapewnienia jakości kształcenia 

(WSZJK) (Zarządzenia Z.ZUT.164.2020, Z.ZUT.125.2021) zgodny z przyjętą polityką jakości kształcenia 

(Uchwała Z.ZUT.194.2021). Podstawowym celem funkcjonowania WSZJK w ZUT w Szczecinie jest 

doskonalenie oferty dydaktycznej i jakości kształcenia, monitorowanie realizacji osiąganych efektów 

uczenia się, ocena i analiza procesu kształcenia, ocena warunków socjalnych oferowanych studentom, 

ocena dostępności informacji na temat realizacji kształcenia, ocen mobilności studentów i nauczycieli 

akademickich, monitorowanie kariery zawodowej absolwentów Uczelni a także analiza opinii 

studentów, doktorantów, absolwentów i pracodawców o jakości kształcenia. Procedury WSZJK są 

doskonalone wraz ze zmianami w przepisach prawa, potrzebami zgłaszanymi przez interesariuszy 

zewnętrznych, nauczycieli akademickich i studentów. Zatem zaprojektowany i realizowany w ZUT  

w Szczecinie system jakości kształcenia obejmuje wszystkie istotne elementy związane z polityką 

jakości dotyczącą doskonalenia i monitorowania programu kształcenia na kierunku mikrobiologia.  

Zakres odpowiedzialności jak również kompetencji organów i osób decyzyjnych zaangażowanych  

w funkcjonowanie WSZJK reguluje Z.ZUT.194.2020. Zgodnie z zarządzeniem za jakość kształcenia 

odpowiedzialni są wszyscy członkowie społeczności akademickiej. Nadzór nad prawidłowym 

przebiegiem procedur zapewniających jakość kształcenia w całej Uczelni pełni uczelniana komisja ds. 

jakości kształcenia (UKJK). W skład komisji wchodzą pełnomocnicy dziekanów ds. jakości kształcenia  

z każdego Wydziału. Komisja analizuje sprawozdania przygotowane na wydziałach, opracowuje plan 

dalszych działań projakościowych oraz przygotowuje w każdym roku akademickim raport dotyczący 

jakości kształcenia, który jest przedstawiany na posiedzeniu Senatu ZUT. Na WNoŻiR za prawidłowe 

funkcjonowanie WSZJK odpowiada dziekan, który powołuje Wydziałową Komisję ds. Jakości 

Kształcenia (WKJK), w skład której wchodzą: pełnomocnik ds. jakości kształcenia, pełnomocnik ds. 

ankietyzacji, przedstawiciel doktorantów i studentów oraz nauczyciele akademiccy będący 

reprezentantami jednostek wydziałowych, którzy koordynują współpracę WSZJK z radami 

programowymi. Do zadań WKJK należy przygotowanie i wdrażanie procedur WSZJK, ocena i analiza 

realizacji procesu kształcenia, w tym m.in. analiza zgodności zakładanych efektów uczenia się z PRK, 

analiza wyników ankiet studenta, absolwenta, pracodawcy, kandydata, pracy dziekanatu, 



przeprowadzenie hospitacji i analiza ich wyników, ocena dostępności informacji na stronie 

internetowej Wydziału, prace nad wdrożeniem systemu elektronicznego kształcenia na odległość. 

Corocznie WKJK opracowuje sprawozdanie, które jest analizowane przez Kolegium Wydziału i UKJK. Na 

podstawie złożonych przez poszczególne jednostki sprawozdań i dokonanej analizy opracowywany jest 

plan działań projakościowych na Uczelni.  

Nadzór merytoryczny, administracyjny i organizacyjny nad kierunkiem mikrobiologia sprawują dziekan 

oraz prodziekan ds. kształcenia w zakresie dyscypliny technologia żywności i żywienia. Do ich zadań 

należy także kontrola nad opracowaniem programów studiów. Podsumowując można stwierdzić, że 

system doskonalenia jakości kształcenia w ZUT w Szczecinie został zorganizowany prawidłowo. 

Wyznaczone zostały zespoły i osoby odpowiedzialne za nadzór merytoryczny  

i organizacyjny nad kierunkiem studiów, jasno określono ich kompetencje w zakresie ewaluacji  

i doskonalenia jakości kształcenia. Zgodnie z obowiązującymi regulacjami prawnymi program studiów 

jest zatwierdzany w formie uchwały Senatu. Coroczne uchwały Senatu regulują także zasady rekrutacji 

na wszystkie kierunki studiów prowadzonych w Uczelni, w tym na kierunek mikrobiologia. W 

uchwałach Senatu precyzyjnie określa się warunki i kryteria kwalifikacji kandydatów na studia. 

Zasady dotyczące projektowania nowych programów studiów, jak również dokonywania zmian w już 

funkcjonujących są określone w U.ZUT 96.2019 z późn. zm. i U.ZUT. 66.2019 z późn.zm. Prace nad 

doskonaleniem programu studiów prowadzi powołana w tym celu Rada Programowa kierunku (RP). W 

ramach swoich kompetencji opiniuje wnioski dotyczące zmian w planach i programach studiów, 

zgodnie z obowiązującymi aktami prawnymi oraz wytycznymi Senatu Uczelni. Corocznie dokonuje 

przeglądu programu studiów biorąc pod uwagę dane ze sprawozdania z osiągania efektów uczenia się, 

wyniki ankietyzacji, monitoring karier studentów i absolwentów studiów, analizę zgodności efektów 

uczenia się z potrzebami rynku pracy, propozycje zmian zgłaszanych przez interesariuszy 

wewnętrznych i zewnętrznych oraz zalecenia instytucji akredytacyjnych i Ministerstwa Edukacji  

i Nauki. Zmiany w programie studiów mogą zgłaszać nauczyciele akademiccy prowadzący zajęcia 

dydaktyczne na danym kierunku, członkowie rady programowej danego kierunku studiów, 

studenci/samorząd studencki oraz interesariusze zewnętrzni. Zaproponowane przez RP zmiany są 

następnie opiniowane przez Kolegium Wydziału, a następnie przez Samorząd Studentów, Radę ds. 

Kształcenia oraz Senacką Komisje ds. Dydaktyki i zatwierdzane przez Senat ZUT.  

Rada Programowa kierunku mikrobiologia pełni istotną rolę w monitorowaniu jakości kształcenia  

i doskonaleniu programu studiów. W ramach jej prac jest m. in. zatwierdzanie i aktualizowanie 

tematów prac dyplomowych oraz weryfikacja pytań na egzamin dyplomowy. Z jednego  

z udostępnionych protokołów wynika, że z listy tematów inżynierskich wykreślono jeden, ze względu 

na, że nie był zgodny z kierunkiem studiów. Do r.a. 2020/2021 roku RP zatwierdzała tematy prac 

dyplomowych wyłącznie na podstawie przedłożonych tematów, natomiast od roku akademickiego 

2021/2022 także na podstawie charakterystyki, a w przypadku tematów prac inżynierskich 

obejmującej wskazania określenia sposobu osiągania efektów inżynierskich.   

Rada programowa zainicjowała zmiany w programie studiów na kierunku mikrobiologia. Zmiany  

w programie studiów w głównej mierze wynikały z potrzeby dostosowania kształcenia do oczekiwań 

studentów, pracowników, a przede wszystkim otoczenia gospodarczego oraz konieczności adaptacji 

planów do stale rozwijającej się wiedzy i obowiązującego stanu prawnego. Zmiany w programie 

studiów wprowadzano systematycznie, od momentu powołania kierunku. Zmiany dotyczyły przede 

wszystkim liczby godzin zajęć dydaktycznych, modyfikacji nazwy zajęć i ich treści oraz wprowadzeniu 



nowych zajęć. Przykładowo w przypadku studiów drugiego stopnia polegały one na wprowadzeniu 

treści związanych ze specjalistycznymi technikami wykorzystywanymi w analizie mikrobiologicznej  

i inżynierii biotechnologicznej. Istotne zamiany w programie studiów nastąpiły w wyniku zmiany nazwy 

kierunku z mikrobiologia stosowana na mikrobiologia. Na wniosek RP m.in. usunięto  

z programu zajęcia z mechanizmu zakażeń i integrowanej ochrony roślin, a wprowadzono 

wykorzystanie technik chromatograficznych i otrzymywanie, i wykorzystanie preparatów pochodzenia 

mikrobiologicznego, dokonano także zmian w realizacji proteomiki (z zajęć obieralnych na zajęcia 

obligatoryjne). Z protokołów obrad RP kierunku wynika, że zaproponowane zmiany były analizowane i 

dyskutowane. Niemniej jednak zespół oceniający stwierdza, że działania te są mało efektywne  

o czym świadczy krytyczna analiza stanu faktycznego przedstawiona w kryterium 1 i 2 niniejszego 

raportu. Z analizy treści raportów wynika, że dyskutowano nad zmianami szczegółowymi  

w programie kształcenia, natomiast nie podjęto dyskusji w jaki sposób wprowadzone zmiany będą 

miały wpływ na koncepcję kształcenia i sylwetkę absolwenta kierunku. Niezbyt wnikliwie 

przeanalizowano zgodność zmienionego programu studiów z efektami uczenia się kierunku, co 

doprowadziło do powstania niespójności w całym programie kształcenia na kierunku mikrobiologia. 

Monitorowanie jakości kształcenia na kierunku wśród studentów przeprowadza się na podstawie 

ankiety za pośrednictwem modułu Ankieta.XP, wchodzącego w skład ogólnouczelnianego systemu 

Uczelnia. XP. Ankiety oceny nauczycieli są anonimowe i dobrowolne. Wyniki ankiet są opracowywane 

przez Dział Kształcenia ZUT oddzielnie dla każdego semestru i po zatwierdzeniu przez prorektora ds. 

kształcenia są przekazywane dziekanowi i dyskutowane na posiedzeniach Kolegium Wydziału. Zbiorcze 

wyniki ankiet są także zamieszczane na wydziałowej stronie internetowej w zakładce System Jakości 

Kształcenia. Sprawozdanie z ankietyzacji zajęć dydaktycznych jest opracowywane dla całego Wydziału, 

a nie dla kierunku studiów. Ze sprawozdania z semestru zimowego r.a. 2020/2021 wynika, że ankiety 

wypełniło około 26% studentów, którzy ocenili 74 nauczycieli Wydziału, natomiast  

w semestrze letnim 2020/2021 udział wzięło ponad 13% studentów, którzy ocenili 59 nauczycieli.  

W obydwu sprawozdaniach najwięcej ocen było w zakresie 4,51-5,0, odpowiednio ponad 82% i blisko 

29%. W przypadku, gdy nauczyciel akademicki uzyska ocenę średnią poniżej 3,0, dziekan przeprowadza 

rozmowę z nauczycielem i podejmuje decyzję o przeprowadzeniu hospitacji zajęć.  Nie mniej jednak 

takich przypadków nie było na kierunku mikrobiologia stosowana/mikrobiologia.  

W celu oceny stopnia osiągnięcia przez studentów efektów uczenia się nauczyciel wypełnia ankietę, w 

której m.in. wskazuje przyczyny nieosiągnięcia przez studentów efektów uczenia się (jeżeli były oceny 

negatywne). Na podstawie informacji dostępnych w systemie DXP WKJK sporządza się co roku 

sprawozdanie ze stopnia osiągnięcia efektów uczenia się przez studentów ocenianego kierunku. 

Sprawozdanie jest przedkładane dziekanowi WNoŻiR i rektorowi ds. kształcenia, analizowane przez 

WKJK, dyskutowane na forum Kolegium Wydziału oraz Rady programowe kierunków i umieszczane na 

wydziałowej stronie internetowej. Uzyskane wyniki i wnioski są wykorzystywane w doskonaleniu 

procesu uczenia się, np. są pomocne przy ustalaniu kolejności zajęć w planie studiów, czy też 

weryfikacji liczby zaplanowanych godzin zajęć i możliwości osiągnięcia określonych efektów uczenia 

się. Narzędziem wykorzystywanym do monitorowania liczby kandydatów zarejestrowanych oraz 

przyjętych na studia jest Internetowy System Rekrutacji (ISR), w którym kandydaci na studia mają 

możliwość wypełnienia ankiety on-line. Wyniki tych ankiet są analizowane przez sekcję ds. programów 

i jakości kształcenia w dziale kształcenia uczelni, a następnie w formie sprawozdania przekazywane 

dziekanom. WKJK każdego roku sporządza sprawozdania z osiągania efektów uczenia się na 

poszczególnych kierunkach. Sprawozdanie to jest przedstawiane i analizowane na posiedzeniach Rady 



programowej kierunku oraz Kolegium Wydziału. Sprawozdanie dostępne jest także na wydziałowej 

stronie internetowej w zakładce System Jakości Kształcenia. Z ostatniego zamieszczonego na stronie 

wydziałowej sprawozdania z osiągnięcia efektów uczenia się za rok akademicki 2020/2021, 

obejmującego semestr letni 2019/2020 i semestr zimowy 2020/.2021 dla kierunku mikrobiologia 

stosowana wynika, że największe problemy z osiągnięciem efektów uczenia się na studiach I stopnia 

studenci mieli z zajęć z fizjologii człowieka i mikrobiologii przemysłowej, niemniej jednak dla 

wymienionych zajęć nie podano przyczyn takiego stanu rzeczy. Natomiast dla studiów II stopnia wyniki 

nie były miarodajne, bowiem liczba studentów wynosiła 2, a jeden z nich nie podjął w ogóle kształcenia. 

Weryfikacja osiągnięcia przez studenta kompetencji badawczych i inżynierskich jest dokonywana przez 

opiekuna w trakcie wykonywania pracy dyplomowej oraz przez opiekuna i recenzenta  

w opracowanych recenzjach pracy. Ze względu na to, że w recenzenci prac dyplomowych nie dostrzegli 

braku weryfikacji w pracach dyplomowych efektów inżynierskich rekomenduje się przeprowadzenie 

szkoleń nauczycieli akademickich w zakresie metod osiągania i weryfikacji efektów inżynierskich. 

Hospitacje zajęć dydaktycznych służą doskonaleniu programu studiów. Na każdy rok akademicki 

sporządza się plan hospitacji. Hospitowani są także nauczyciele, którzy w ankiecie oceny zajęć 

dokonanej przez studentów uzyskali średnią ocenę niższą niż 3,0. Dziekan może także zarządzić 

dodatkowe hospitacje zajęć nauczyciela akademickiego, na którego w trakcie trwania roku 

akademickiego wpłynęły skargi od studentów. Podczas hospitacji dokonywana jest ocena formalna, tj. 

punktualność, dyscyplina, kultura osobista oraz kontakt z grupą, ocena merytoryczna, tj. zgodność 

treści zajęć z sylabusem, przygotowanie do zajęć oraz dobór materiałów, ocena metodyczna, tj. 

kompetencje i predyspozycje do nauczania, stosowane metody oraz sposób przeprowadzania zajęć, 

ocena techniczna, tj. wykorzystanie pomocy dydaktycznych i sprzętu laboratoryjnego.  

Z hospitowanych zajęć sporządzany jest protokół hospitacji. Ogląd przykładowych protokołów  

z hospitacji wskazuje, że oceniane są wszystkie istotne elementy zajęć mające wpływ na jakość 

kształcenia, a same protokoły sporządzano rzetelnie i wnikliwie. Z całorocznych hospitacji sporządza 

się raport, który przekazywany jest dziekanowi. Z udostępnionego raportu za rok akademicki 

2020/2021 wynika, że kontrolowane zajęcia były realizowane bez zastrzeżeń, zgodnie z sylabusem 

zajęć, a hospitowani nauczyciele legitymowali się odpowiednim przygotowaniem.  

Ankietyzacja absolwentów pozwala na uzyskanie informacji o przydatności zdobytych podczas studiów 

umiejętności w pracy zawodowej. Ankietyzacji podlegają absolwenci po roku od ukończenia studiów i 

w przypadku kierunku mikrobiologia/mikrobiologia stosowana Uczelnia na razie nie dysponuje 

wynikami takich ankiet.  

Kolejnym, cennym źródłem informacji na temat realizacji programu studiów jest ankieta uczelni, która 

przestawia opinię studentów m.in. o rozkładzie zajęć dydaktycznych, systemie oceny postępów w 

nauce, zajęć, które wzbudziły największe zainteresowanie i zajęć, w których powtarzały się najczęściej 

treści kształcenia, o bazie laboratoryjnej i dydaktycznej, o zapleczu bibliotecznym, jakości Internetu na 

terenie Uczelni o pracy dziekanatu, ocenie działalności organów samorządów studentów. Ankieta jest 

przeprowadzana na Wydziale, a wyniki są uzyskiwane osobno dla poszczególnych kierunków 

prowadzonych na Wydziale. Informacje uzyskane z opisanych powyżej działań są przekazywane RP, 

która analizuje wyniki pod kątem doskonalenia programu studiów  

i podejmuje stosowne decyzje. W roku akademickim ankietę wypełniło około 35% respondentów. 

Zdecydowana większość respondentów wymienione aspekty realizacji programu studiów oceniała 

bardzo dobrze lub dobrze. Interesujące jest to, że udostępnionego sprawozdania wynika, że wśród 



najczęściej wymienianych zajęć, które wzbudziły największe zainteresowanie była mikrobiologia 

żywności.   

W projektowaniu i modyfikowaniu programu studiów uwzględnia się innowacje dydaktyczne, 

osiągnięcia nowoczesnej dydaktyki akademickiej, współczesną technologię informacyjno-

komunikacyjna, w tym narzędzia i techniki kształcenia na odległość. W kontekście funkcjonowania 

systemu jakości kształcenia wyraża się ten aspekt w zmianie podejścia do roli studenta, który,  

z pasywnego odbiorcy informacji i wiadomości, zamienia się w aktywnego uczestnika procesu 

kształcenia, współodpowiedzialnego za jakość tego procesu i świadomego wiedzy, umiejętności  

i innych kompetencji jakie chce w procesie kształcenia uzyskać. Powyższe założenia stanowią kluczowy 

element systemu zorientowanego na studenta, który w odróżnieniu do systemu zorientowanego na 

nauczyciela, stawia w centrum procesu potrzeby studenta i adaptuje poszczególne elementy 

kształcenia do rzeczywistych możliwości uczącego się. Dla przykładu studenci aktywnie uczestniczą w 

pracach RP, o czym świadczyły wypowiedzi studentki, członka RP, na spotkaniu z zespołem 

oceniającym.   

Funkcjonujący na Uczelni WSZJK umożliwia ocenę wdrożenia nowoczesnych technik informatycznych 

w procesie kształcenia oraz skuteczności ich wykorzystania w procesie kształcenia. Badanie opinii 

studentów na ten temat wskazuje, że wiele metod zdalnego nauczania jest korzystnych dla realizacji 

procesu kształcenia i dla studenta. I tak dla przykładu nowe narzędzia komunikacji i techniki (Office 

365, szczególnie Teams, praca z dokumentami w chmurze) są pozytywnie oceniana przez studentów, 

jak i samych nauczycieli.    

W procesie projektowania i monitorowania programów studiów biorą udział studenci. Efekty uczenia 

się i programy studiów są opiniowane przez samorząd studencki. Ponadto przedstawiciele studentów 

jako członkowie Senatu i Rady Programowej mogą wyrażać swoje opinie i uczestniczą  

w podejmowaniu decyzji. Organizowane są spotkania studentów z przewodniczącym RP, na których 

próbuje się rozwiązywać kwestie dotyczące procesu kształcenia, w tym również omawiać zmiany  

w programach studiów. Studenci, tworząc grono interesariuszy wewnętrznych wraz z pracownikami, 

mogą składać propozycje zmian w formie pisemnej lub ustnej bezpośrednio do przewodniczącego RP, 

a dzięki obecności swoich przedstawicieli w RP mogą wpływać na ostateczny kształt programu. 

Platformą dyskusji na temat programów studiów są także spotkania ze studentami, rozmowy 

nauczycieli ze studentami i kontakty nauczycieli z pracodawcami.  

Udział interesariuszy zewnętrznych w procesie bieżącego monitorowania oraz okresowego przeglądu 

programu studiów pozwala w pewnym zakresie uzyskać informacje o aktualnych wymaganiach  

i potrzebach rynku pracy, a następnie dostosowywać do nich ofertę edukacyjną. Przedstawiciele 

interesariuszy zewnętrznych, w tym wchodzących w skład Wydziałowej Rady Interesariuszy, mają 

możliwość uczestniczenia w spotkaniach rad programowych lub wyrażania swoich opinii na temat 

zmian w formie pisemnej lub ustnej. Ich sugestie pozyskiwane są także w formie formalnych  

i nieformalnych spotkań na terenie Uczelni i poza Uczelnią oraz spotkań w związku z organizowanymi 

na Uczelni przedsięwzięciami, np. konferencje, seminaria, inauguracja roku akademickiego. 

Przedstawiciele otoczenia społeczno-gospodarczego wyrażają także opinię nt. kształcenia studentów, 

w tym ich umiejętności po odbyciu praktyk studenckich. W ten sposób pozyskano informacje na temat 

programu studiów od takich instytucji jak Browar Szczecin, ALAB laboratoria, Lucky Union Foods, 

Graniczna Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Szczecinie czy Rządowy Instytutu Zdrowia Zwierząt. 

Przykładowe zmiany w programach studiów przeprowadzone z inicjatywy otoczenia społeczno-



gospodarczego polegały na: (1) zwiększeniu wymiaru godzin laboratoryjnych z genetyki 

mikroorganizmów (z 15 na 30 h) czy wirusologii (z 15 na 30 h), co wynikało również z potrzeby lepszego 

przygotowania absolwenta do pracy laboratoryjnej, (2) wprowadzenie zajęć związki biologicznie 

aktywne pochodzenia mikrobiologicznego, co wynikało sugestii przedstawiciela firmy Genactive sp. zoo 

dotyczącej uzupełnienia treści programowych i co jest zgodne z aktualnymi trendami w żywieniu, (3) 

wprowadzenie zajęć z mikrobiologii prognostycznej od roku akademickiego 2021/22, zgodnie z 

sugestią koordynatora ds. badań laboratoryjnych firmy ANIMEX, (4) wprowadzono zmiany w treściach 

programowych zajęć zaawansowane metody w diagnostyce mikrobiologicznej i zmiana nazwy na 

techniki w diagnostyce mikrobiologicznej z elementami walidacji metod od roku akademickiego 

2021/22 na wniosek właściciela laboratorium mikrobiologicznego, (5) wprowadzenie zajęć z 

chłodnictwo z elementami mikrobiologii od roku akademickiego 2019/2020 na wniosek pracownika 

Laboratorium jakości firmy Danex oraz technologa żywności firmy Seamor. 

Kierunek mikrobiologia nie jest poddawany cyklicznej ocenie zewnętrznej. Także po raz pierwszy jest 

przeprowadzana ocena kierunku przez PKA. Niemniej jednak formą pozyskania opinii zewnętrznej są 

opinie pracodawców o studencie zawarte w dzienniku praktyk oraz ankiety praktykodawców zawarte 

w dzienniku praktyk.  

 

Propozycja oceny stopnia spełnienia kryterium 10 (kryterium spełnione/ kryterium spełnione 

częściowo/ kryterium niespełnione) 

Kryterium spełnione częściowo  

 

Uzasadnienie 

W ZUT w Szczecinie działa wewnętrzny system zapewniania jakości kształcenia zorientowany na ocenę 

realizacji efektów uczenia się i doskonalenia programów studiów oraz podniesienia jakości kształcenia 

na ocenianym kierunku mikrobiologia. Zgodnie z obowiązującymi przepisami wyznaczone zostały 

osoby i zespoły osób sprawujące nadzór merytoryczny, organizacyjny i administracyjny nad kierunkiem 

mikrobiologia. W przejrzysty sposób określono ich kompetencje i odpowiedzialność  

w zakresie ewaluacji i doskonalenia jakości kształcenia na kierunku. Projektowanie, monitorowanie  

i zmiany programu studiów na kierunku mikrobiologia dokonywane są na podstawie przyjętych 

procedur, z udziałem wszystkich grup interesariuszy wewnętrznych i zewnętrznych. Program studiów 

zatwierdza Senat Uczelni w formie uchwały. Coroczne uchwały Senatu regulują także zasady rekrutacji 

na wszystkie kierunki studiów prowadzonych w Uczelni, w tym na kierunek mikrobiologia. Na Wydziale, 

sprawującym bezpośrednią kontrolę nad kierunkiem w zakresie projektowania, zatwierdzania, 

monitorowania, oceny i okresowego przeglądu programu studiów wdrożono odpowiednie procedury 

systemowe, które pozwalają na pozyskiwanie informacji na temat realizacji procesu kształcenia na 

kierunku mikrobiologia, identyfikowania słabych stron procesu kształcenia oraz na tej podstawie 

podejmowania działań doskonalących program studiów. Istotną rolę  

w procesie doskonalenia kierunku mikrobiologia pełni Rada Programowa kierunku. Efektem prac Rady 

programowej było wprowadzenie istotnych zmian do programu kształceniu, łącznie ze zmianą nazwy 

kierunku. Niemniej jednak błędy jakie popełniono w tym procesie, przede wszystkim polegające na 

niespójności efektów uczenia się z zaproponowanym nowym programem studiów wskazują na 

ograniczoną efektywność działania wewnętrznego systemu zapewniania jakości kształcenia w zakresie 



doskonalenia programu studiów. Funkcjonujący system podlega regularnej ocenie jego skuteczności i 

doskonalenia w ramach corocznych przeglądów. W trakcie prowadzonych przeglądów dokonuje się 

weryfikacji skuteczności struktur, procesów i narzędzi zarządzania jakością kształcenia na ocenianym 

kierunku. W ocenie programów studiów biorą udział studenci, nauczyciele akademiccy, pracodawcy i 

praktykodawcy. Wyniki tej oceny są wykorzystywane w procesie doskonalenia jakości kształcenia. 

 

Dobre praktyki, w tym mogące stanowić podstawę przyznania uczelni Certyfikatu Doskonałości 

Kształcenia 

- 

Zalecenia 

W ramach działającego systemu zapewnienia i doskonalenia jakości kształcenia zaleca się wzmocnienie 

kontroli i wdrożenie mechanizmów umożliwiających skuteczne wyeliminowanie stwierdzonych 

uchybień opisanych w kryterium 1 i 2 niniejszego raportu oraz zapobiegających ich powstawaniu w 

przyszłości.  

 

5. Ocena dostosowania się uczelni do zaleceń o charakterze naprawczym sformułowanych 

w uzasadnieniu uchwały Prezydium PKA w sprawie oceny programowej na kierunku 

studiów, która poprzedziła bieżącą ocenę (w porządku wg poszczególnych zaleceń) 

Zalecenie 

Nie dotyczy 

Charakterystyka działań zapobiegawczych podjętych przez uczelnię w celu usunięcia błędów 

i niezgodności oraz ocena ich skuteczności 

Nie dotyczy 

 


