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1. Informacja o wizytacji i jej przebiegu
1.1.Skiad zespotu oceniajacego Polskiej Komisji Akredytacyjnej

Przewodniczacy: prof. dr hab. inz. Grazyna Jaworska, cztonek PKA

cztonkowie:

1. prof. dr hab. inz. Joanna Stadnik, ekspert PKA

2. dr hab. inz. Emilia Bernas, ekspert PKA

3. Mateusz Prucnal, ekspert PKA ds. pracodawcow
4. Kamil Bonas, ekspert PKA ds. studenckich

5. mgr tukasz tukomski, sekretarz zespotu oceniajgcego

1.2. Informacja o przebiegu oceny

Ocena jakosci ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka prowadzonym
w Akademii tomzynskiej (dalej rowniez: At) zostata przeprowadzona z inicjatywy Polskiej Komisji
Akredytacyjnej w ramach harmonogramu prac okreslonych przez Komisje na rok akademicki
2023/2024. Wizytacja zostata zrealizowana zgodnie z obowigzujgcg procedurg oceny programowe;j
przeprowadzanej stacjonarnie z wykorzystaniem narzedzi komunikowania sie na odlegtos¢. Polska
Komisja Akredytacyjna po raz czwarty oceniata jakosc¢ ksztatcenia na powyzszym kierunku. Poprzednia
wizytacja zakonczyta sie wydaniem oceny pozytywnej na peten okres (Uchwata Nr 412/2018 Prezydium
PKA z dnia 9 lipca 2018 r.).

Zespot oceniajacy zapoznat sie z raportem samooceny przekazanym przez Wtadze Uczelni. Wizytacja
rozpoczeta sie od spotkania z Wtadzami Uczelni, a dalszy jej przebieg odbywat sie zgodnie z ustalonym
wcze$niej harmonogramem. W trakcie wizytacji przeprowadzono spotkania: z zespotem
przygotowujgcym raport samooceny, z osobami odpowiedzialnymi za doskonalenie jakosci na
ocenianym kierunku, funkcjonowanie wewnetrznego systemu zapewniania jakosSci ksztatcenia oraz
publiczny dostep do informacji o programie studidw, z pracownikami odpowiedzialnymi za
umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia, przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego,
studentami oraz nauczycielami akademickimi. Ponadto dokonano przegladu wybranych prac
dyplomowych i etapowych, przeprowadzono hospitacje zaje¢ oraz dokonano oceny bazy dydaktycznej
wykorzystywanej w procesie ksztatcenia. Przed zakonczeniem wizytacji sformutowano wstepne
whioski dotyczgce oceny stopnia spetnienia poszczegdlnych kryteridw, o ktérych przewodniczaca
zespotu oraz eksperci poinformowali Wtadze Uczelni na spotkaniu podsumowujgcym.

Podstawa prawna oceny zostata okreslona w zatgczniku nr 1, a szczegétowy harmonogram wizytacji,
uwzgledniajacy podziat zadan pomiedzy cztonkdw zespotu oceniajgcego, w zatgczniku nr 2.
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2. Podstawowe informacje o ocenianym kierunku i programie studiow

Nazwa kierunku studiow

technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiéw
(studia pierwszego stopnia/studia drugiego
stopnia/jednolite studia magisterskie)

studia pierwszego stopnia

Profil studiow

praktyczny

Forma studiéw (stacjonarne/niestacjonarne)

stacjonarne i niestacjonarne

Nazwa dyscypliny, do ktérej zostat
przyporzadkowany kierunek'?

technologia zywnosci i zywienia

Liczba semestrow i liczba punktéw ECTS konieczna
do ukonczenia studiéw na danym poziomie
okreslona w programie studiow

7 semestrow
210 punktow

Wymiar praktyk zawodowych? /liczba punktéw
ECTS przyporzadkowanych praktykom
zawodowym

6 miesiecy/960 godzin/28 punktéw

Specjalnosci / specjalizacje realizowane w ramach
kierunku studiéw

bez specjalnosci

Tytut zawodowy nadawany absolwentom

inzynier

Studia stacjonarne | Studia niestacjonarne

Liczba studentéw kierunku

0 0

Liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem
nauczycieli akademickich lub innych oséb
prowadzacych zajecia i studentéow?

2305 godzin 1181 godzin

Liczba punktéw ECTS objetych programem studiow
uzyskiwana w ramach zajec z bezposrednim
udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb
prowadzacych zajecia i studentéow

105,2 punktu 62,6 punktu

taczna liczba punktéw ECTS przyporzagdkowana
zajeciom ksztattujacym umiejetnosci praktyczne

152,4 punktu 152,4 punktu

Liczba punktéw ECTS objetych programem studiow
uzyskiwana w ramach zajec do wyboru

65 punktéw 65 punktéw

Nazwa kierunku studiow

technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiéow
(studia pierwszego stopnia/studia drugiego
stopnia/jednolite studia magisterskie)

studia drugiego stopnia

W przypadku przyporzadkowania kierunku studiéw do wiecej niz 1 dyscypliny - nazwa dyscypliny wiodacej, w ramach ktérej
uzyskiwana jest ponad potowa efektdw uczenia sie oraz nazwy pozostatych dyscyplin wraz z okresleniem procentowego
udziatu liczby punktéw ECTS dla dyscypliny wiodacej oraz pozostatych dyscyplin w ogdlnej liczbie punktéw ECTS wymaganej

do ukonczenia studiow na kierunku

2 Nazwy dyscyplin nalezy poda¢ zgodnie z rozporzadzeniem MNiSW z dnia 20 wrzesnia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki
i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych (Dz.U. 2018 poz. 1818).

3 Prosze podac wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.
4 Liczbe godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia i studentéw

nalezy podac¢ bez uwzglednienia liczby godzin praktyk zawodowych.
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Profil studiéw
praktyczny

Forma studiéw (stacjonarne/niestacjonarne) . - .
stacjonarne i niestacjonarne

Nazwa dyscypliny, do ktérej zostat
przyporzadkowany kierunek>*®
Liczba semestrow i liczba punktéw ECTS konieczna | 3 semestry
do ukonczenia studiéw na danym poziomie 90 punktéw
okreslona w programie studiéw

Wymiar praktyk zawodowych? /liczba punktéw
ECTS przyporzagdkowanych praktykom
zawodowym

Specjalnosci / specjalizacje realizowane w ramach
kierunku studiow

Tytut zawodowy nadawany absolwentom

technologia zywnosci i zywienia

3 miesigce/480 godzin/14 punktow

bez specjalnosci

magister

Studia stacjonarne | Studia niestacjonarne

Liczba studentow kierunku 43 0

Liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem
nauczycieli akademickich lub innych oséb 852 godziny 534 godziny
prowadzacych zajecia i studentow?®

Liczba punktéw ECTS objetych programem studiéw
uzyskiwana w ramach zajec¢ z bezposrednim

udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb 45,2 punktu 32,5 punktu
prowadzacych zajecia i studentow
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana
zajeciom ksztattujacym umiejetnosci praktyczne 66,32 punktu 66,32 punktu
Liczba punktéw ECTS objetych programem studiéw

42 punkty 42 punkty

uzyskiwana w ramach zaje¢ do wyboru

3. Propozycja oceny stopnia spetnienia szczegétowych kryteridw oceny programowej
okreslona przez zespét oceniajacy PKA

Propozycja oceny
stopnia spetnienia
kryterium okreslona

Szczegotowe kryterium oceny programowej przez zespot
oceniajacy PKA®
kryterium spetnione/
kryterium spetnione

SW przypadku przyporzadkowania kierunku studiéw do wiecej niz 1 dyscypliny - nazwa dyscypliny wiodgcej, w ramach ktorej
uzyskiwana jest ponad potowa efektdw uczenia sie oraz nazwy pozostatych dyscyplin wraz z okresleniem procentowego
udziatu liczby punktéw ECTS dla dyscypliny wiodacej oraz pozostatych dyscyplin w ogdlnej liczbie punktéw ECTS wymaganej
do ukoriczenia studiéw na kierunku

6 Nazwy dyscyplin nalezy podaé zgodnie z rozporzadzeniem MNiSW z dnia 20 wrzesnia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki
i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych (Dz.U. 2018 poz. 1818).

7 Prosze podac wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.

8 Liczbe godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia i studentéw
nalezy poda¢ bez uwzglednienia liczby godzin praktyk zawodowych.

9 W przypadku gdy oceny dla poszczegdlnych poziomdéw studidw rdznia sie, nalezy wpisaé ocene dla kazdego
poziomu odrebnie.
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czesciowo/ kryterium
niespetnione

Kryterium 1. konstrukcja programu studidw: | kryterium spetnione
koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie czesciowo

Kryterium 2. realizacja programu studiow: tresci
programowe, harmonogram realizacji programu
studiow oraz formy i organizacja zaje¢, metody | kryterium spetnione
ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja
procesu nauczania i uczenia sie

Kryterium 3. przyjecie na studia, weryfikacja
osiggniecia przez studentow efektéw uczenia sie, | kryterium spetnione
zaliczanie poszczegélnych semestrow i lat oraz czesciowo
dyplomowanie

Kryterium 4. kompetencje, doswiadczenie,
kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej | kryterium spetnione
ksztatcenie oraz rozwaj i doskonalenie kadry
Kryterium 5. infrastruktura i zasoby edukacyjne
wykorzystywane w realizacji programu studiow | kryterium spetnione
oraz ich doskonalenie

Kryterium 6. wspotpraca z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studidéw oraz jej wptyw
na rozwoj kierunku

Kryterium 7. warunki i sposoby podnoszenia
stopnia umiedzynarodowienia procesu | kryterium spetnione
ksztatcenia na kierunku

Kryterium 8. wsparcie studentéw w uczeniu sie,
rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwdj
i doskonalenie form wsparcia

Kryterium 9. publiczny dostep do informaciji
o programie studidw, warunkach jego realizacji | kryterium spetnione
i osigganych rezultatach

Kryterium 10. polityka jakosci, projektowanie,
zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

kryterium spetnione

kryterium spetnione

kryterium spetnione
czesciowo

4. Opis spetnienia szczegétowych kryteriow oceny programowej i standardéw jakosci
ksztatcenia

Kryterium 1. Konstrukcja programu studidéw: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie
Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 1

Koncepcja i cele ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka (profil praktyczny)
wpisujg sie w misje i strategie Uczelni. Misjg Uczelni okreslong w Strategii Rozwoju Akademii Nauk
Stosowanych w tomzy (aktualnie Akademia tomzynska) na lata 2022-2030, jest ksztatcenie
profesjonalistéw przy udziale profesjonalnej i zaangazowanej kadry sktadajgcej sie z naukowcéw
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posiadajgcych doswiadczenie praktyczne oraz praktykéw rozwijajgcych zainteresowania naukowe
W oparciu o nowoczesng infrastrukture i wyposazenie dydaktyczne, w Scistej wspdtpracy z partnerami
ze sfery gospodarczej i spotecznej. Nadrzednym celem jest ksztatcenie praktyczne mitodziezy
i dorostych rozwijajgce w szczegdlnosci wiedze, umiejetnosci i kompetencje najbardziej pozgdane na
wspodtczesnym rynku pracy ze szczegdlnym uwzglednieniem potrzeb spoteczenstwa i gospodarki
regionu. Realizacja studiéw o profilu praktycznym jest zgodna z kierunkowymi celami i zadaniami
strategicznymi Uczelni, do ktérych nalezg m. in.: scista wspotpraca z pracodawcami przy tworzeniu
i modyfikacji programoéw studidéw oraz zwiekszenie liczby wdrozeniowych prac dyplomowych.
Koncepcja ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka ma stuzy¢ realizacji
podstawowego zatozenia misji Uczelni, ktérym jest ksztatcenie profesjonalistéw. Ma on zapewni¢
absolwentom zaawansowang wiedze z zakresu przetwodrstwa zywnosci oraz podstawowych zasad
zywienia cztowieka, ale przede wszystkim studenci majg naby¢ umiejetnosci praktyczne. Program
studiow jest dostosowany do potrzeb rozwoju regionu zwigzanego z przetwdrstwem rolno-
spozywczym i produkcjg zywnosci. Koncepcja ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka pozostaje rowniez spdjna ze Strategia Rozwoju Woydziatu Nauk Informatyczno-
Technologicznych do roku 2030. Zgodnie ze Strategia Rozwoju Wydziatu w koncepcji ksztatcenia na
ocenianym kierunku podjeto préobe zaimplementowania systemu holistycznego postrzegania
zywnosci, czyli traktowania jej jako catosci, na ktdrg sktadajg sie poszczegdlne elementy pozostajgce
ze sobg w Scistej zalezno$ci. Takie podejscie do produkcji zywnosci przesuwa gtéwny nacisk z proceséw
technologicznych na wszystkie etapy taricucha zywnosciowego, w mysl zasady ,,od pola do stotu”.
Ksztatcenie na ocenianym kierunku ma za zadanie ukierunkowac studentéw na umiejetnosc
prowadzenia procesdw technologicznych z uwzglednieniem doboru surowcdw, ustalenia sktadu
recepturowego, odpowiedniego prowadzenia i optymalizacji proceséw technologicznych oraz
planowania wtasciwego magazynowania i dystrybucji, a takze przeznaczenia kulinarnego
i zywieniowego produktow spozywczych.

Ksztatcenie absolwentéw majacych wiedze, umiejetnosci zawodowe i kompetencje spoteczne
niezbedne do realizacji zadan zwigzanych z produkcjg i przetwarzaniem zywnosci miesci sie
w dyscyplinie wiodacej, ktdrag jest technologia zywnosci i zywienia, do ktérej kierunek technologia
zywnosci i zywienie cztowieka zostat przyporzadkowany w 100%. Przyporzadkowanie kierunku do
dyscypliny wiodacej jest wypadkowa potencjatu naukowo-dydaktycznego Uczelni.

Koncepcja i cel ksztatcenia uwzgledniajg zaréwno rozwdj naukowy w dyscyplinie technologia zywnosci
i Zywienia, jak i postep w obszarach dziatalnosci zawodowe]j wtasciwych dla kierunku w szczegdlnosci
dzieki pozauczelnianej aktywnosci zawodowej nauczycieli akademickich i innych oséb prowadzacych
zajecia. Oferowana koncepcja ksztatcenia uwzglednia potrzeby wysoce konkurencyjnego rynku
spozywczego wymagajgcego zapewnienia dostepu do odpowiedniej ilosci zywnosci spetniajgcej
zarowno wymogi dotyczace jakosci i bezpieczenstwa, jak i odpowiadajacej specjalnym potrzebom
zywieniowym réznych grup ludnosci. Pod tym wzgledem idea ksztatcenia jest dostosowywana do
dynamiki zmian dokonujgcych sie w sferze naukowej i praktyce zawodowej.

W opracowywaniu koncepcji ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
uwzgledniono potrzeby otoczenia spofeczno-gospodarczego m.in. dokonujac doboru tresci i zajec
w programie studidow. Przyktadem jest projektowanie produktu Zzywnosciowego i wprowadzanie na
rynek, ktérego potrzebe realizacji zgtosita firma Bakalland.

Zgodnie z deklaracjg Uczelni, potwierdzeniem zgodnosci koncepcji ksztatcenia z potrzebami otoczenia
spoteczno-gospodarczego jest uwzglednienie w tresciach ksztatcenia zagadnien dotyczacych
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w szczegoblnosci: produkcji i przetwérstwa mleka; systemdw monitorowania wydajnosci i jakosci
w produkcji roslinnej, zwierzecej i przetwérstwie mleka.

Zrédtem informacji o aktualnych wymogach rynku pracy sg dla Uczelni konsultacje z potencjalnymi
pracodawcami, w tym z interesariuszami zewnetrznymi, ktérymi sg przedstawiciele podmiotéw
spoteczno-gospodarczych zrzeszeni w Radzie Praktykéw. Do zadan Rady Praktykéw nalezy m.in.
opiniowanie zaktadanych efektéw uczenia sie w ramach kierunku studidw w celu ich dostosowania do
wymogow rynku pracy, podejmowanie inicjatyw stuzgcych rozwojowi praktyk zawodowych oraz
opiniowanie dokumentéw zwigzanych z realizacjg i organizacjg praktyk zawodowych, przedstawianie
oferty prac dyplomowych o charakterze wdrozeniowym. Konsultacje prowadzone w ramach Rady
Praktykéw przyczyniajg sie do podniesienia kompetencji zawodowych absolwentéw oraz optymalnego
przygotowania ich do przysztej pracy zawodowej. Przyktadem dziatain podjetych na wniosek Rady
Praktykéw sg szkolenia dla studentéw studiéw drugiego stopnia dotyczace: systemdw zarzgdzania w
laboratoriach i jednostkach inspekcyjnych, audytu wewnetrznego systemu HACCP oraz systemow
zarzadzania bezpieczenstwem i jakoscig zywnosci zrealizowane w roku akademickim 2021/2022.

W okreslaniu koncepcji i celéw ksztatcenia wykorzystano m.in. doswiadczenie praktyczne nauczycieli
akademickich, zdobywane poza uczelniag. Duza cze$¢ z nich pracuje w otoczeniu spoteczno-
gospodarczym zwigzanym z przemystem spozywczym. Zaréwno koncepcja ksztatcenia, jak i wszelkie
jej modyfikacje, w tym zmiany programu studidw sg konsultowane z przedstawicielami otoczenia
zewnetrznego i wewnetrznego, co potwierdzono podczas spotkan zespotu oceniajgcego PKA
z przedstawicielami otoczenia-spoteczno-gospodarczego, kadrg prowadzacy zajecia na kierunku
i studentami. Potwierdzajg to konkretne dziatania podejmowane w celu doskonalenia programu, np.
na wniosek nauczycieli dokonano zmian w harmonogramie realizacji programu studiéw polegajacych
na zmianie kolejnosci realizacji zaje¢, na skutek czego wspdfczesne trendy w technologii zywnosci
przeniesiono z semestru trzeciego na semestr pierwszy, jako wprowadzenie do projektowania
produktu zywnosciowego i wprowadzanie na rynek oraz zaje¢ do wyboru Zzywnos¢ nowej generacji.
Ponadto w ramach zaje¢ do wyboru zmieniono ich ukfad w poszczegdlnych semestrach, m.in.
zanieczyszczenia | autentycznos¢ Zywnosci oraz zywnosc¢ nowej generacji przeniesiono na semestr
drugi, a informatyke w Zywnosci i Zzywieniu na semestr trzeci. Zmiany w kolejnosci realizacji zaje¢ byty
prawidtowe i dokonano ze wzgledu na zachowanie logicznego ciggu w stopniu zaawansowania
poruszanych tresci. W programie studiéw nie wprowadzono zmian na wniosek studentéw. Przyczyng
tego moze by¢ brak w ankiecie dla absolwentéw pytan dotyczgcych koncepcji ksztatcenia. Jej wyniki
w niewielkim stopniu mogg zosta¢ wykorzystane do doskonalenia programu studiow.

W koncepcji ksztatcenia uwzgledniono realizacje zaje¢ w formie e-learningu z wykorzystaniem metod
i technik ksztatcenia na odlegtosc. Dotyczy to jednak wytgcznie wyktaddw oraz zajeé, podczas ktdrych
efekty uczenia sie mogg zostac osiggniete za pomocg tej formy ksztatcenia.

Efekty uczenia sie na studiach pierwszego stopnia, obowigzujgce od roku akademickiego 2022/2023
okreslono w kategoriach wiedzy (13 efektéw), umiejetnosci (15 efektdéw) i kompetencji spotecznych
(8 efektow). Sg one zasadniczo zgodne z koncepcjg i celami ksztatcenia oraz profilem praktycznym.
Wyijatek stanowi brak jednoznacznie sformutowanych efektow uczenia sie zwigzanych z zywieniem
cztowieka, przez co koncepcja ksztatcenia zaktadajgca “mozliwos¢ zdobycia wszechstronnej
i kompleksowej wiedzy z zakresu pozyskiwania i oceny surowcow spozywczych, przetwdrstwa oraz
oceny jakosci i bezpieczenstwa zywnosci z uwzglednieniem elementéw odnoszacych sie do zywienia
cztowieka oraz wptywu spozywanych produktdw na zdrowie” oraz cele ksztatcenia dotyczace
wyksztatcenia przysztych pracownikdw majacych wiedze, umiejetnosci zawodowe i kompetencje
spoteczne zgodnie z kwalifikacjami na poziomie 6 PRK, niezbedne do realizacji zadan zwigzanych
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z produkcjg i przetwarzaniem zywnosci, przede wszystkim w zakresie: “(...) kompetencji
technologicznych i inzynierskich przydatnych w przedsiebiorstwach, zaktadach i instytucjach
zajmujgcych sie produkcjg, obrotem i kontrolg zywnosci oraz zywieniem cztowieka”; nie s3 w petni
odzwierciedlone w efektach uczenia sie okreslonych dla kierunku. Efekty uczenia sie dla studiéw
pierwszego stopnia nie odzwierciedlajg w petni przyjetej koncepcji ksztatcenia i potrzeb wynikajacych
ze specyfiki kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka.

Efekty uczenia sie na studiach drugiego stopnia sformutowane dla ocenianego kierunku okreslono
w kategoriach wiedzy (5 efektéw), umiejetnosci (6 efektdw) i kompetencji spotecznych (3 efekty).
Efekty uczenia sie dla studidw drugiego stopnia nie odzwierciedlajg przyjetego celu ksztatcenia, jakim
jest: wyksztatcenie przysztych pracownikdw majacych pogtebiong wiedze, umiejetnosci zawodowe
i kompetencje spoteczne zgodnie z kwalifikacjami na poziomie 7 PRK, niezbedne do realizacji zadan
zwigzanych z przetwarzaniem zywnosci oraz zywieniem cztowieka, przede wszystkim w zakresie: “(...),
z uwzglednieniem zasad racjonalnego zywienia oraz zywienia cztowieka w réznych stanach
fizjologicznych organizmu ludzkiego”. Efekty uczenia sie dla studiéw drugiego stopnia nie
odzwierciedlajg w petni przyjetych celéw ksztatcenia, gdyz nie sformutowano efektéw uczenia sie
dotyczacych zasad racjonalnego zywienia oraz zywienia cztowieka w réznych stanach fizjologicznych
organizmu ludzkiego.

Zaktadane kierunkowe efekty uczenia sie na studiach pierwszego i drugiego stopnia sg zgodne
z profilem praktycznym. Dla obu poziomoéw studidw liczba efektédw uczenia sie z kategorii umiejetnosci
przewyzsza liczbe efektéw uczenia sie z kategorii wiedzy. W opisie kierunkowych efektéw uczenia sie
jednoznacznie wskazano, jakie umiejetnosci praktyczne niezbedne do podjecia pracy zawodowe;j
nabywajg studenci, np.: wykorzystuje podstawowe techniki pomiarowe i analityczne do oceny
prawidtowosci przebiegu procesu technologicznego oraz do optymalizacji parametréw procesowych
(efekt K_UO8 - studia pierwszego stopnia); podejmuje dziatania majgce na celu utrzymanie urzadzen
oraz systemoéw technicznych i technologicznych typowych dla przetwdrstwa rolno-spozywczego
i gastronomii (efekt K_U12 - studia pierwszego stopnia); wykonuje pomiary wiasciwosci fizycznych
surowcow i produktéw spozywczych oraz stosuje je w analizie procesow przetworczych (efekt K_U15
- studia pierwszego stopnia); potrafi samodzielnie planowac i przeprowadzaé eksperymenty i pomiary,
w tym o charakterze wdrozeniowym, w zakresie nauk o zywnosci i zywienia, interpretowac uzyskane
wyniki i wycigga¢ wnioski (efekt K U02 — studia drugiego stopnia); potrafi samodzielnie
i wszechstronnie analizowaé problemy wptywajgce na produkcje i jakos¢ zywnosci, a takze stosowac
specjalistyczne techniki w zakresie nauk o zywnosci i Zzywienia i je optymalizowa¢, dostosowujac je do
zasobow przyrody w celu poprawy jakosci zycia cztowieka (efekt K_UO3 — studia drugiego stopnia).
Umiejetnosci te studenci nabywajg podczas zajeé ksztattujgcych umiejetnosci praktyczne, w tym
podczas praktyk zawodowych.

Kierunkowe efekty uczenia sie dla studidw pierwszego stopnia na kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka nie uwzgledniajg wszystkich charakterystyk drugiego stopnia PRK okreslonych
w Rozporzadzeniu MNiSW z dnia 14 listopada 2018 r. (Dz.U. z 2018 r. poz. 2218) niezbednych do
uzyskania kwalifikacji petnej na poziomie 6. W opisie kierunkowych efektéw uczenia sie dla studiéw
pierwszego stopnia nie uwzgledniono charakterystyk: P6S_UQO: potrafi planowa¢ i organizowac prace
indywidualng oraz w zespole i wspoétdziata¢ z innymi osobami w ramach prac zespotowych (takze
o charakterze interdyscyplinarnym), P6S_UU: potrafi samodzielnie planowa¢ i realizowaé wtasne
uczenie sie przez cate zycie.

Czesc¢ kierunkowych efektéw uczenia sie nie zostata poprawnie skategoryzowana. Nie rozdzielono
wyrazne efektow dotyczacych wiedzy i umiejetnosci. Przyktadowo, w opisie efektow uczenia sie dla
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studidw pierwszego stopnia do kategorii wiedza zaliczono efekty nalezgce do kategorii umiejetnosci:
K_WO02 - “(...) Potrafi opracowaé i zaprezentowac¢ wyniki pomiaréw réznych wielkosci fizycznych”
K_WO03 - “Dokonuje prostych obliczen matematycznych, przeksztatca wzory matematyczne (...)".
W efektach z kategorii wiedzy brakuje stowa ,,rozumie”. Student powinien nie tylko zna¢, ale réwniez
rozumieé przyswajany zaséb wiedzy. W opisie efektdow uczenia sie dla studidéw pierwszego stopnia
w sposéb niewtasciwy dla PRK przyporzgdkowano doksztatcanie i podnoszenia kwalifikacji oraz prace
w zespole do efektéow w zakresie kompetencji spotecznych (efekty K_K01, K_K02, K_KO07) i odniesiono
je do niewtasciwych charakterystyk drugiego stopnia PRK. Dodatkowo tres¢ efektéw K_K01 i K_KO7 jest
bardzo zblizona, dotyczy to rédwniez efektéw K _U11 i K _U13. Korzystanie z norm i standardéw
inzynierskich (K_U13) bez wskazania w jakim celu majg by¢ one wykorzystywane nie stanowi petnego
opisu umiejetnosci jakie student powinien posiada¢. W efektach K_WO08 i K_WO09 powtdrzono tresci
dotyczace norm technicznych i technologicznych dotyczgcych przemystu spozywczego i gastronomii.
Czesc efektdw uczenia sie dla studiow pierwszego stopnia wymaga korekty jezykowej. Przyktadowo:
K_U01 “Skutecznie wyszukuje informacji z réznych zrédet (...)".

Niewtfasciwie skategoryzowanie kierunkowych efektéw uczenia sie uniemozliwia stworzenie
odpowiedniego systemu ich weryfikacji.

Kierunkowe efekty uczenia sie dla studidéw drugiego stopnia na kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka nie uwzgledniajg wszystkich charakterystyk drugiego stopnia PRK okreslonych
w Rozporzadzeniu MNiSW z dnia 14 listopada 2018 r. (Dz.U. z 2018 r. poz. 2218) niezbednych do
uzyskania kwalifikacji petnej na poziomie 7. W opisie kierunkowych efektéw uczenia sie dla studiéw
drugiego stopnia nie uwzgledniono zdobycia wiedzy dotyczgcej podstawowych zasad tworzenia
i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci (P7S_WK), co uniemozliwia realizacje celu ksztatcenia jakim
jest wyksztatcenie przysztych pracownikdw majacych pogtebiong wiedze, umiejetnosci zawodowe
i kompetencje spoteczne zgodnie z kwalifikacjami na poziomie 7 PRK, niezbedne do realizacji zadan
zwigzanych z przetwarzaniem zywnosci oraz zywieniem cztowieka, przede wszystkim w zakresie” {...)
“kompetencji technologicznych i organizacyjnych ufatwiajgcych podjecie dziatalnosci gospodarczej
zwigzanej z przetwdrstwem zywnosci i jej obrotem”.

Czesc efektdw uczenia sie dla studidw drugiego stopnia wymaga korekty jezykowej. Przyktadowo:
K_ W02 i K_ W04 “w pogtebionym zna i rozumie stopniu (...)”; K_ W03 “w pogtebionym stopniu zna
i rozumie stan i kompleksowe dziatanie czynnikéw determinujgcych funkcjonowanie i rozwdj obszaréw
wiejskich w ramach taficucha zywnosciowego, czynniki determinujgce jakos¢ produkowanej zywnosci,
procesy przetworcze surowcow spozywczych w technologii zywnosci i na oddziatywanie zdrowotne na
cztowieka”; W tresci efektow K_U02, K _U03, K_U04, K_UO05 zamiast “nauk o zywnosci i zywienia”
powinno byé “nauk o zywnosci i zywieniu”. W opisie efektdw uczenia sie z kategorii kompetencji
spotecznych brakuje okreslenia “jest gotow do” - efekty K_K02 i K_KO03.

Okreslone dla kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka efekty uczenia sie sg zasadniczo
zgodne z aktualnym stanem wiedzy i jej zastosowaniami w zakresie dyscypliny, do ktérej zostat
przyporzadkowany kierunek oraz praktykg w obszarach dziatalnosci zawodowej, w ktérych
zatrudnienie mogg znalez¢ absolwenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka.

Niektére kierunkowe efekty uczenia sie nie sg jednak specyficzne, a stanowig jedynie powielenie
charakterystyk drugiego stopnia PRK okreslonych w Rozporzgdzeniu MNiSW z dnia 14 listopada 2018 r.
(Dz.U. z 2018 r. poz. 2218) niezbednych do uzyskania kwalifikacji petnej na poziomie 6 i 7. Przyktadowo
efekt K_KO8 (studia | stopnia) “Mysli i dziata w sposéb przedsiebiorczy” jest powieleniem
charakterystyki PS_KO, zas efekt K_UO06 (studia Il stopnia) “potrafi samodzielnie planowac i realizowac
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wiasne uczenie sie przez cate zycie i ukierunkowywac innych w tym zakresie” ma brzmienie identyczne
2 P7S_UU.

Na studiach pierwszego stopnia studenci nabywajg umiejetnosci postugiwania sie jezykiem obcym (do
wyboru jezyk angielski, jezyk rosyjski lub jezyk niemiecki) w mowie i piSmie na poziomie B2 (wg
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego).

W efektach uczenia sie dla studidw drugiego stopnia zaktada sie zdobycie przez studenta umiejetnosci
postugiwania sie jezykiem obcym (do wyboru jezyk angielski, jezyk rosyjski lub jezyk niemiecki) na
poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego oraz w wyziszym stopniu
w zakresie kierunkowej terminologii.

Czesc efektdw uczenia sie dla zajeé nie jest powigzanych z tresciami ksztatcenia. Przyktadowo dla
chemii ogdinej i nieorganicznej (studia pierwszego stopnia) jeden z efektdw w zakresie wiedzy brzmi:
“Student ma wiedze o zjawiskach i procesach mikrobiologicznych, biochemicznych,
biotechnologicznych i ich zastosowaniu w zapewnieniu jakosci zywnosci i zarzadzaniu ryzykiem”
podczas gdy zajecia obejmujg zagadnienia z zakresu podstaw chemii ogdlnej i nieorganicznej. Podobnie
dla ekologii i ochrony srodowiska efekty w zakresie umiejetnosci “Dokonuje oceny bezpieczenstwa,
oceny towaroznawczej i organoleptycznej wybranych produktéw z grup zywnosci” i kompetencji
spotecznych “Potrafi dokonaé oceny wtasciwosci prozdrowotnych wybranych grup zywnosci
funkcjonalnej” nie sg zgodne z tresciami ksztatcenia dotyczgcymi podstaw ekologii i ochrony
srodowiska.

W przypadku wielu zaje¢ na studiach pierwszego stopnia efekty uczenia sie nie sg specyficzne,
a stanowig jedynie powielenie efektdw kierunkowych. Przyktadowo dla zaje¢: rysunek techniczny
z elementami maszyn: efekt 1_K: Wspodtdziata i pracuje w grupie, przyjmujac w niej rézne role - tresé
identyczna z efektem kierunkowym K_K02; podstawy toksykologii zywnosci: efekt 1_K Student ma
Swiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci
wysokiej jakosci, dobrostan zwierzat oraz ksztattowanie i stan Srodowiska naturalnego - tresé
identyczna z efektem kierunkowym K_KO5.

Efekt z kategorii kompetencji spotecznych dla fizyki (studia pierwszego stopnia) “Jest gotéw do
wypetniania zobowigzan spotecznych, inspirowania i organizowania dziatalnosci na rzecz srodowiska
spotecznego, inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego, myslenia i dziatania w sposéb
przedsiebiorczy, w zakresie przetwdrstwa zywnosci i zywienia cztowieka” jest powieleniem efektu
kierunkowego K_K02 dla studidw drugiego stopnia.

W wielu przypadkach efekty uczenia sie dla zaje¢ sg nieprawidtowo powigzane z efektami
kierunkowymi. Np. w przypadku zaje¢ podstawy ekonomii (studia pierwszego stopnia), efekt U1l -
Potrafi organizowad prace wtasng, witgczad sie w prace zespotowe, a w razie potrzeby potrafi kierowad
pracg zespotu rozwigzujgcego problemy ekonomiczne zostat odniesiony do efektu kierunkowego
K_U04: Wykonuje pod kierunkiem opiekuna naukowego proste projekty techniczno- technologiczne
dotyczace procesdw przetwarzania i dystrybucji zywnosci, z uwzglednieniem ekonomiki procesu,
a efekt U2 - Swiadomie podchodzi do procesu samoksztatcenia — potrafi samodzielnie planowaé
i realizowac wtasne uczenie sie przez cate zycie zostat odniesiony do efektu kierunkowego K_UO5:
Zbiera informacje dotyczace réznych ogniw faicucha zywnosciowego, analizuje je i wycigga na ich
podstawie wnioski.

Dla zajec¢ z podstawy informatyki efekt “Jest gotodw do rzetelnej i obiektywnej oceny nastepstw swojej
dziatalnosci, podjecia odpowiedzialnosé za jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci, prowadzenia aktywnosci
zawodowej z zachowaniem zasad etyki i zgodnie z interesem publicznym” niewtasciwie odniesiono do
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efektu kierunkowego K_KO7 “Realizuje potrzebe doksztatcania i samodoskonalenia w zakresie
wykonywanego zawodu

Dla zaje¢ z BHP i ergonomia pracy efekt “Ma zaawansowang wiedze na temat zasad bezpieczeristwa
i higieny pracy, zna organizacje pracy w zaktadach zwigzanych z zywnoscig, kontrolg jakosci oraz oceng
bezpieczenstwa zywnosci” niewtasciwie odniesiono do efektu kierunkowego K_W10 “Definiuje pojecia
i zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego” zamiast do K_ W11 “Omawia
i charakteryzuje pojecie i znaczenie ergonomii, charakteryzuje materialne warunki pracy, identyfikuje
czynniki zagrozenia w zaktadach przemystu spozywczego”. Efekt w zakresie kompetencji spotecznych
“Student jest swiadom statej potrzeby szkolen okresowych i specjalistycznych w trakcie pracy
zawodowej” niewtasciwie powigzano z efektem kierunkowym “Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga
dylematy zwigzane z wykonywaniem zawodu”.

Dla zajeé surowce spozywcze efekt “W zaawansowanym stopniu zna i rozumie operacje jednostkowe
w procesach przetwarzania surowcéw rodlinnych i zwierzecych oraz ich wptyw na jakos¢
i bezpieczenstwo zywnosci” niewtasciwie odniesiono do efektu kierunkowego K_W12 “Wymienia
i opisuje zagrozenia dla srodowiska wynikajgce z przetwdérstwa zywnosci oraz odwrotnie: wymienia
zanieczyszczenia pochodzace ze sSrodowiska naturalnego moggce wptywa¢ na wartosé
i bezpieczenstwo zywnos$ci omawia sposoby ich unikania; opisuje znaczenie czystosci sSrodowiska dla
ksztattowania wartosci zywieniowej surowcow i produktéow spozywczych, w tym: zna zasady
prowadzenia upraw ekologicznych”.

Dla zaje¢ organizacja i zarzqgdzanie procesem produkcyjnym efekt “Rozumie potrzebe uczenia sie przez
cate zycie” niewtasciwie odniesiono do efektu kierunkowego K KO8 “Mysli i dziata w sposdb
przedsiebiorczy”.

Dla zaje¢ chemia fizyczna efekt “Przygotowuje typowe opracowania pisemne w jezyku polskim
dotyczace rozwigzywania zadan na zajeciach” niewtasciwie odniesiono do efektu kierunkowego K_U15
“Wykonuje pomiary wfasciwosci fizycznych surowcéw i produktdéw spozywczych oraz stosuje je
w analizie proceséw przetwdrczych”.

Dla zaje¢ towaroznawstwo Zzywnosci efekt “Student ma swiadomosc¢ znaczenia spotecznej, zawodowej
i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci wysokiej jakosci, znajac jej cechy towaroznawcze”
niewtasciwie odniesiono do efektéw kierunkowych K_K01, K K02, K_K03 zamiast do K_KO5 “Student
ma Swiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci
wysokiej jakosci, znajac jej cechy towaroznawcze”; efekt “Student wspdtdziata i pracuje w grupie,
przyjmujac w niej rézne role” odniesiono do efektu kierunkowego “Realizuje potrzebe doksztatcania
i samodoskonalenia w zakresie wykonywanego zawodu”.

Dla zaje¢ podstawy Zywienia cztowieka efekt “Charakteryzuje technologie obrébki zywnosci
wykorzystywane w gastronomii” niewtasciwie odniesiono do efektu kierunkowego K_ W11 “Omawia
i charakteryzuje pojecie i znaczenie ergonomii, charakteryzuje materialne warunki pracy, identyfikuje
czynniki zagrozenia w zaktadach przemystu spozywczego”.

Dla zaje¢ technologia gastronomiczna efekt “Rozumie wptyw sktadnikow odzywczych na organizm
cztowieka i zwigzek sposobu zywienia ze zdrowiem” niewtasciwie odniesiono do efektu kierunkowego
K_W08 “Omawia zaawansowane standardy produkcji w systemach jakosci oraz podstawowe normy
techniczne i technologiczne obowigzujgce w przemysle spozywczym i gastronomii”.

Dla zaje¢ podstawy toksykologii zywnosci efekt “Student charakteryzuje rodzaje substanc;ji
toksycznych, mechanizm ich dziatania (drogi wchtaniania, biotransformacji, akumulacji i wydalania)
oraz metod oceny ich toksycznosci” niewtasciwie odniesiono do efektu kierunkowego K_W08 “Omawia
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zaawansowane standardy produkcji w systemach jakosci oraz podstawowe normy techniczne
i technologiczne obowigzujgce w przemysle spozywczym i gastronomii”.

Efekty uczenia sie zdefiniowane dla studiéw pierwszego stopnia zawierajg petny zakres efektéow
umozliwiajgcych uzyskanie kompetencji inzynierskich. Efekty uczenia sie, wskazane przez Uczelnie,
prowadzgce do uzyskania kompetencji inzynierskich na studiach pierwszego stopnia uwzgledniajg
peten zakres efektéw zawartych w charakterystykach drugiego stopnia. Nalezg do nich:

W zakresie wiedzy — absolwent: K W05 Wskazuje i w zaawansowanym stopniu charakteryzuje cechy
techniczno-technologiczne materiatdw konstrukcyjnych maszyn i urzadzedA oraz materiatéw
pomocniczych i opakowaniowych, stosowanych w kontakcie z zywnoscig; K_ W06 W zaawansowanym
stopniu charakteryzuje technologie wykorzystywane w przetwdrstwie, przechowywaniu zywnosci
i gastronomii; K_ W07 Wymienia zaawansowane zasady bezpiecznej obstugi maszyn i urzadzen oraz
aparatéw analitycznych i kontrolnych oraz podstawowe wymagania techniczne stawiane obiektom
zwigzanym z produkcjg zywnosci; K_ W09 W zaawansowanym stopniu omawia zasady dziatania
i podstawowe elementy konstrukcji maszyn i urzgdzen wraz z czujnikami oraz oprzyrzagdowaniem
w przetwérstwie zywnosci i gastronomii oraz normy techniczne dotyczace funkcjonowania obiektéw
przemystu spozywczego i gastronomii; K_W13 Omawia uwarunkowania ekonomiczno — prawne
tworzenia i rozwoju przedsiebiorstw zajmujacych sie produkcjg i dystrybucjg zywnosci; przytacza
zasady nauk ekonomicznych, prawnych i spotecznych z obszaru przetwdrstwa zywnosci i zywienia
cztowieka.

W zakresie umiejetnosci — absolwent: K _UO1 Skutecznie wyszukuje informacji z réznych zrddet,
dotyczacych nowych technologii, maszyn i urzgdzen oraz analizuje je pod katem aplikacji w biezgcych
zadaniach produkcyjnych; K_U04 Wykonuje pod kierunkiem opiekuna naukowego proste projekty
techniczno- technologiczne dotyczace proceséw przetwarzania i dystrybucji zywnosci,
z uwzglednieniem ekonomiki procesu; K_U08 Wykorzystuje podstawowe techniki pomiarowe
i analityczne do oceny prawidtowosci przebiegu procesu technologicznego oraz do optymalizacji
parametréw procesowych; K_U1l1l Rozwigzuje praktyczne zadania inzynierskie, w oparciu
o umiejetnosci zdobyte w Srodowisku zajmujgcym sie zawodowo przetwdrstwem i dystrybucjg
zywnosci; K_U12 Podejmuje dziatania majace na celu utrzymanie urzadzeA oraz systemoéw
technicznych i technologicznych typowych dla przetwdrstwa rolno-spozywczego i gastronomii; K_U13
Korzysta z norm i standardéw inzynierskich; K _U15 Wykonuje pomiary wtasciwosci fizycznych
surowcow i produktédw spozywczych oraz stosuje je w analizie proceséw przetwérczych.

Zalecenia dotyczace kryterium 1 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 1°(kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

Kryterium spetnione cze$ciowo

Uzasadnienie

10W przypadku gdy propozycje oceny dla poszczegdlnych pozioméw studidw rdznig sie, nalezy wpisaé propozycje oceny dla
kazdego poziomu odrebnie.
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Koncepcja i cele ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka sg zgodne z misja
i strategig Uczelni. Ksztatcenie jest realizowane na studiach o profilu praktycznym na poziomie
pierwszego i drugiego stopnia studiéw stacjonarnych i niestacjonarnych. Kierunek jest prawidtowo
przyporzadkowany do dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. Koncepcja ksztatcenia i skorelowane
z nig cele uwzgledniajg aktualne potrzeby otoczenia spoteczno-gospodarczego i s3 na nie
zorientowane. W opisie kierunkowych efektdow uczenia sie uwzgledniono umiejetnosci praktyczne
niezbedne absolwentom do podjecia pracy zawodowej, ktére studenci nabywajg podczas zajeé
ksztattujgcych umiejetnosci praktyczne, w tym podczas praktyk zawodowych. Efekty uczenia sie
umozliwiajg nabycie umiejetnosci komunikowania sie w jezyku obcym na poziomie B2 na studiach
pierwszego stopnia i B2+ na studiach drugiego stopnia oraz wszystkich kompetencji inzynierskich.

O propozycji oceny kryterium spetnione czesciowo zadecydowaty ponizsze nieprawidtowosci:

1. Niepoprawnie przyporzadkowanie czesci kierunkowych efektow uczenia sie do kategorii
w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych.

2. Nieuwzglednienie w kierunkowych efektach uczenia sie dla studiéw pierwszego i drugiego
stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka wszystkich charakterystyk
drugiego stopnia PRK okreslonych w Rozporzadzeniu MNiSW z dnia 14 listopada 2018 r. (Dz.U.
z2018r. poz. 2218) niezbednych do uzyskania kwalifikacji petnej na poziomie 6 i 7. Kierunkowe
efekty uczenia sie dla studiéw pierwszego stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka nie uwzgledniajg charakterystyk: P6S_UO i P6S_UU. W opisie kierunkowych efektéw
uczenia sie dla studidow drugiego stopnia nie uwzgledniono zdobycia wiedzy dotyczacej
podstawowych zasad tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci (P7S_WK).

3. Brak specyficznosci i niepoprawne sformutowanie czesci kierunkowych efektéw uczenia sie dla
studidw pierwszego i drugiego stopnia i cze$ci efektdw uczenia sie dla zajeé.

4. Nieprawidtowe powigzanie czesci efektéw uczenia sie dla zajec¢ z efektami kierunkowymi.

5. Brak jednoznacznie sformutowanych efektow uczenia sie zwigzanych z zywieniem cztowieka,
przez co koncepcja ksztatcenia i specyfika kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
nie sg w petni odzwierciedlone w kierunkowych efektach uczenia sie dla studidw pierwszego
i drugiego stopnia.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

1. Zaleca sie przyporzadkowanie kierunkowych efektéw uczenia sie odpowiednio do kategorii:
wiedza, umiejetnosci i kompetencje spoteczne; zgodnie z zasadami przyjetymi
w Rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie
charakterystyk drugiego stopnia efektéw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej
Ramy Kwalifikacji (Dz.U. z 2018 r. poz. 2218).

2. Zaleca sie uwzglednienie w opisie kierunkowych efektéw uczenia sie zaréwno dla studiéw
pierwszego jakii drugiego stopnia wszystkich charakterystyk drugiego stopnia PRK okreslonych
w Rozporzadzeniu MNiSW z dnia 14 listopada 2018 r. (Dz.U. z 2018 r. poz. 2218) niezbednych
do uzyskania kwalifikacji petnej na poziomach 6i 7.
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3. Zaleca sie zdefiniowanie poprawnie sformutowanych, unikalnych i specyficznych efektéow
uczenia sie (kierunkowych i dla zajec) dla studiéw pierwszego i drugiego stopnia.

4. Zaleca sie powigzanie efektéow uczenia sie dla zaje¢ z wtasciwymi efektami kierunkowymi
okreslonymi w programie studiéw pierwszego i drugiego stopnia.

5. Zaleca sie uwzglednienie w opisie kierunkowych efektéw uczenia sie zagadnien dotyczgcych
zywienia cztowieka, do ktdérych odnosi sie koncepcja ksztatcenia na studiach pierwszego
i drugiego stopnia, zgodnie z potrzebami wynikajacymi ze specyfiki kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka.

Kryterium 2. Realizacja programu studidw: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studidow oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja procesu
nauczania i uczenia sie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 2

Tresci programowe uwzgledniajg aktualng wiedze i jej zastosowanie z zakresu dyscypliny, do ktérej
kierunek jest przyporzadkowany, normy i zasady, a takze aktualny stan praktyki w obszarach
dziatalnos$ci zawodowej oraz zawodowego rynku pracy wtasciwych dla kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka. Kluczowe tresci programowe na studiach pierwszego stopnia dotyczg
pozyskiwania i oceny surowcéw spozywczych, przetwdrstwa oraz oceny jakosci i bezpieczenstwa
zywnosci z uwzglednieniem aspektédw dotyczacych zywienia cztowieka oraz wptywu spozywanych
produktdw na zdrowie. Na studiach drugiego stopnia kluczowe tresci programowe obejmujg
zagadnienia zwigzane z przetwdrstwem, obrotem i kontrolg jakosci zywnosci

Na studiach pierwszego stopnia zajecia prowadzone sg w grupach modutéw ogdlnych (20 ECTS),
podstawowych (32 ECTS), kierunkowych (110 ECTS), praktyki zawodowej (28 ECTS) oraz seminarium
dyplomowego i przygotowania pracy dyplomowej (20 ECTS). Program studidow drugiego stopnia
zaktada realizacje nastepujacych grup zajec: ogdlne (8 ECTS), kierunkowe podstawowe (34 ECTS),
kierunkowe szczegétowe (15 ECTS), praktyka zawodowa (14 ECTS) oraz seminarium dyplomowe
i przygotowanie pracy dyplomowej (19 ECTS). Tresci programowe obejmujgce te zagadnienia sg
zgodne z kierunkowymi efektami uczenia sie.

Efekty uczenia sie, odnoszgace sie do kompetencji inzynierskich, osiggane sg przez studentéw w ramach
realizacji zajeé¢, do ktérych nalezg m.in. rysunek techniczny z elementami maszyn, organizacja
i zarzgdzanie procesem produkcyjnym, maszynoznawstwo z miernictwem, ogdlna technologia
Zywnosci, inzynieria procesowa i aparatura przemystu spozywczego, podstawy projektowania produktu
spozywczego/projektowanie zaktadow przemystu spozywczego.

Tresci programowe na studiach pierwszego i drugiego stopnia majg charakter kompleksowy
i odpowiadajgcy specyfice zaje¢ przewidzianych w programie studiow dla kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka, dajgc mozliwos$¢ uzyskania zatozonych efektéw uczenia sie. Zauwazono
jedynie, ze tresci ksztatcenia dotyczace produkcji i przetwdrstwa mleka, ktére eksponowano
w koncepcji ksztatcenia, w programie studiow zawarte w zajeciach z technologii mleka, ktére sg
zajeciami do wyboru. Zajecia te do tej pory byly zawsze wybierane, niemniej jednak potencjalny
absolwent moze nie posiada¢ kompetencji zawodowych w tym zakresie. Rekomenduje sie
dostosowanie programu studiéw do zatozonej koncepcji ksztatcenia poprzez uwzglednienie w nim jako
obligatoryjnych zajec i tresci programowych stuzgcych realizacji przyjetej koncepcji. Z analizy zespotu
oceniajgcego wynika, ze sg osiggane wszystkie efekty uczenia sie na studiach pierwszego i drugiego
stopnia. Jednak niewtasciwe przyporzadkowanie efektow dla zaje¢ do kierunkowych efektéw uczenia
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sie nie pozwala na formalne potwierdzenie tej zgodnosci. Rekomenduje sie dokonanie korekty
w sylabusach, w celu formalnego wykazania, ze absolwenci studidw pierwszego i drugiego stopnia
0siggajg peten katalog okreslonych efektéw uczenia sie na studiach pierwszego i drugiego stopnia.
Studia stacjonarne i niestacjonarne pierwszego stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienia
o profilu praktycznym trwajg 7 semestréw. tgczna liczba godzin zaje¢ wynosi: dla studiéw
stacjonarnych 2305, dla studiéw niestacjonarnych 1181. Liczba punktéw ECTS konieczna do
ukonczenia studiéw pierwszego stopnia wynosi 210. Naktad pracy mierzony faczna liczbg punktéw
ECTS konieczny do ukoniczenia studiéw pierwszego stopnia, jak réwniez naktad pracy niezbedny do
osiggniecia efektdw uczenia sie przypisanych do zajeé lub grup zajeé s poprawnie oszacowane.
Studia drugiego stopnia stacjonarne i niestacjonarne na kierunku technologia zywnosci i zywienia
o profilu praktycznym trwajg 3 semestry, obejmujg 852 godziny zaje¢ na studiach stacjonarnych i 534
godziny na studiach niestacjonarnych, ktérym przypisano 90 punktéw ECTS. Nakfad pracy mierzony
taczng liczbg punktéw ECTS konieczny do ukorczenia studidéw drugiego stopnia, jak réwniez naktad
pracy niezbedny do osiggniecia efektéw uczenia sie przypisanych do zaje¢ lub grup zajeé sg poprawnie
oszacowane.

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ prowadzonych z bezposrednim
udziatem nauczycieli akademickich lub innych osdb prowadzacych zajecia na studiach stacjonarnych
pierwszego stopnia wynosi 105,2 (50,08%) i jest zgodna z wymaganiami oraz pozwala na osiggniecie
przez studentéw efektéw uczenia sie. Na studiach niestacjonarnych pierwszego stopnia faczna liczba
punktéw ECTS uzyskiwana w ramach zajeé z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub
innych oséb prowadzgcych zajecia wynosi 62,6 co pozwala na osiggniecie przez studentéw efektéw
uczenia sie. Obcigzenia godzinowe oraz naktad pracy niezbedny do osiggniecia zatozonych efektow
uczenia przypisany do poszczegdlnych zajec i grup zajec jest okreslony prawidtowo.

Okreslona w programie studiéw stacjonarnych drugiego stopnia taczna liczba punktéow ECTS, jaka
student musi uzyskaé w ramach zaje¢ prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia wynosi 45,2 (50,22%) i jest zgodna z wymaganiami
oraz pozwala na osiggniecie przez studentéw efektdow uczenia sie. Na studiach niestacjonarnych
drugiego stopnia tagczna liczba punktéw ECTS uzyskiwana w ramach zaje¢ z bezposrednim udziatem
nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia wynosi 32,5 co pozwala na osiggniecie
przez studentdow efektéw uczenia sie. Obcigzenia godzinowe oraz nakfad pracy niezbedny do
osiggniecia zatozonych efektéw uczenia przypisany do poszczegélnych zajec i grup zajec jest okreslony
prawidtowo. W sylabusach do zaje¢ wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich
zaliczono udziat w egzaminie / kolokwium zaliczeniowym, itp. (w tym w egzaminie / kolokwium
zaliczeniowym w sesji poprawkowej). Jednoczesnie w przypadku niektérych zaje¢, np. biochemia
(studia pierwszego stopnia) jako tematy ¢wiczen i laboratoriow podano kolokwia sprawdzajace.
Rekomenduje sie urealnienie w sylabusach liczby godzin przewidzianych na weryfikacje efektow
uczenia sie.

Zajecia prowadzone sg w formie wyktadéw, éwiczen, ¢wiczen z wychowania fizycznego, ¢wiczen
laboratoryjnych, lektoratéw jezykdow obcych, seminariéw i praktyk zawodowych. Na studiach
stacjonarnych pierwszego stopnia wyktady stanowig ok. 35% ogdlnej liczby godzin przewidzianych
w programie studidéw (805 godz.), éwiczenia ok. 38% (885 godz.), natomiast ¢wiczenia laboratoryjne
ok. 27% (615 godz.). Dla studiow niestacjonarnych wartosci te wynoszg odpowiednio okoto 36% (429
godz.), 38% (442 godz.) i 26% (310 godz.). Na studiach stacjonarnych drugiego stopnia wykfady
stanowig ok. 41% ogélnej liczby godzin przewidzianych w programie studiéw (345 godz.), ¢wiczenia ok.
34% (288 godz.), natomiast ¢wiczenia laboratoryjne ok. 25% (219 godz.). Dla studidw niestacjonarnych
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wartosci te wynoszg odpowiednio okoto 39% (207 godz.), 34% (180 godz.) i 27% (147 godz.). Sekwencja
zaje¢ lub grup zaje¢, a takie dobdr form zajeé i proporcje liczby godzin zaje¢ realizowanych
w poszczegdlnych formach zapewniajg osiggniecie przez studentéw efektéw uczenia sie. Proces
ksztatcenia zaktada stopniowy rozwdéj wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych studentéw. Na
studiach pierwszego stopnia studenci nabywajg efekty uczenia sie zaczynajac od zaje¢ z grupy
ksztatcenia ogdlnego i podstawowego, stopniowo wprowadzane sg tresci ksztatcenia kierunkowego.
Na studiach drugiego stopnia studenci poczatkowo realizujg zajecia z grupy ksztatcenia kierunkowego
podstawowego, a nastepnie przedmioty kierunkowe szczegétowe. Sekwencja zajec jest prawidtowa.
W programie studidw pierwszego stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
formalnie umozliwiono wybdr zaje¢, ktérym przypisano 67 punktéow ECTS na ogdlng liczbe 210
punktow ECTS (czyli 31,9% ogdlnej liczby punktéw ECTS). Studenci dokonujg wyboru przedmiotéow na
czwartym i pigtym semestrze studiow. Na czwartym semestrze student dokonuje wyboru jednego
sposrod dwadch oferowanych zajed, zgodnie z nastepujgcg oferta: marketing zywnosci / wprowadzanie
produktu na rynek; podstawy dietetyki / zywienie w zdrowiu i chorobie; podstawy projektowania
produktu spozywczego [ projektowanie zaktadow przemystu spozywczego. Na pigtym semestrze
student dokonuje wyboru pieciu sposréd os$miu oferowanych zajeé: technologia przemystu
fermentacyjnego; technologia zbdz; technologia miesa; technologia ttuszczow i koncentratow
spozywczych; technologia mleka; technologia owocdw i warzyw; wyposazenie technologiczno-
gastronomiczne; trendy w technologii zywnosci. Zaje¢: marketing Zywnosci/wprowadzanie produktu
na rynek ze wzgledu na identyczne efekty uczenia sie nie mozna zaliczy¢ to tej puli. Bez ich
uwzglednienia warunek zapewnienia w programie studidw zaje¢, ktérym przypisano punkty ECTS
w wymiarze nie mniejszym niz 30% liczby punktéw ECTS, koniecznej do ukoriczenia studidéw na danym
poziomie, nadal pozostaje spetniony.

Studenci studiéw drugiego stopnia dokonujg wyboru przedmiotéw nad drugim i trzecim semestrze
studidw. Na drugim semestrze student dokonuje wyboru trzech sposrdd szesciu oferowanych zaje¢,
zgodnie z nastepujaca oferta: Zywienie w wysitku fizycznym; zanieczyszczenia i autentycznosc Zzywnosci;
nowe metody w analizie Zzywnosci; zywnos¢ nowej generacji; praktyczna ocena wartosci odzywczej
zZywnosci; mikrobiologia w przetwdrstwie Zywnosci. Na trzecim semestrze student dokonuje wyboru
dwdch sposrdd czterech oferowanych zajec: inzynieria genetyczna w produkcji zywnosci; bioterroryzm
zZywnosciowy i biomonitoring zagrozen Zywnosciowych i zdrowotnych; informatyka w produkcji
zZywnosci i Zzywieniu; dodatki do Zywnosci.

Z zawartego w programie studiow drugiego stopnia wykazu zajec obieralnych wynika, ze tgczna liczba
punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru wynosi 57, co stanowi 63% tacznej liczby
punktéw ECTS uzyskiwanych w toku studiow. Jednak po uwzglednieniu, ze student wybiera 5 z 10
oferowanych zaje¢, liczba punktéw ECTS za zajecia podlegajgce wyborowi wynosi 42 (47%). Tym
samym réwniez dla studidow drugiego stopnia zostat spetniony wymaég okreslony w rozporzadzeniu
Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 27 wrzesnia 2018 r. w sprawie studidw dotyczacy
umozliwienia studentom wyboru zaje¢, ktdrym przypisano punkty ECTS w wymiarze nie mniejszym niz
30% liczby punktéw ECTS, koniecznej do ukonczenia studidw na danym poziomie.

Plan studidow na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka obejmuje zajecia w znacznym
stopniu ukierunkowane na ksztattowanie umiejetnosci praktycznych w zakresie dyscypliny technologia
zywnosci i zywienia, do ktérej kierunek jest przyporzadkowany. Za zajecia ksztattujgce umiejetnosci
praktyczne uznane zostaty wszystkie zajecia, ktére sg prowadzone w warunkach wtasciwych dla
danego zakresu dziatalnosci zawodowe] (np. praktyki zawodowe) oraz zajecia, ktére umozliwiajg
wykonywanie czynnosci praktycznych przez studentéw, a wiec ksztatcenie tych umiejetnosci, ktore

Profil praktyczny | Raport zespotu oceniajgcego Polskiej Komisji Akredytacyjnej | 17



moga by¢ wykorzystane w celu realizacji zadan zawodowych. Do grupy tej na studiach pierwszego
stopnia zaliczono m.in.: surowce spozywcze; rysunek techniczny z elementami maszyn;
towaroznawstwo zZywnosci, maszynoznawstwo z miernictwem; mikrobiologia Zywnosci; technologia
gastronomiczna; analiza i ocena jakosci zywnosci; technologia przemystu fermentacyjnego;
technologia zbdz; technologia miesa; technologia ttuszczow i koncentratow spozywczych; technologia
mleka,; zaktadanie i prowadzenie dziatalnosci gospodarczej. Na studiach drugiego stopnia studenci
zdobywajg umiejetnosci praktyczne m.in. w trakcie zaje¢: Zywienie wybranych grup ludnosci;
bezpieczeristwo zywnosci i zarzgdzanie jakosciq; operacje i procesy w produkcji Zywnosci; nowe metody
w analizie Zywnosci; praktyczna ocena wartosci odzywczej zywnosci; informatyka w produkcji Zzywnosci
i zywieniu; zanieczyszczenia i autentycznos¢ zywnosci; prawo Zywnosciowe w praktyce; projektowanie
produktu zywnosciowego i wprowadzanie na rynek.

taczna liczba punkéw ECTS przypisana do zajeé ksztattujgcych umiejetnosci praktyczne dla studiow
pierwszego stopnia stacjonarnych i niestacjonarnych wynosi 152,4 i jest zgodna z wymaganiami (73%
liczby punktéw ECTS koniecznych do ukoriczenia studidow). Program studiéw drugiego stopnia
obejmuje zajecia ksztattujgce umiejetnosci praktyczne, ktérym przypisano 66,32 punkty ECTS (74%
liczby punktéw ECTS koniecznych do ukonczenia studiéw). Jednak podana w Raporcie samooceny
i Programie studiéw tgczna liczba godzin przypisana do zajeé ksztattujgcych umiejetnosci praktyczne
dla studidow pierwszego i drugiego stopnia — nie zostata poprawnie oszacowana. W jej obliczaniu jako
forme zaje¢ uwzgledniono “prace wiasng”, podczas gdy zgodnie z Regulaminem studiéw
obowigzujgcymi w Uczelni formami zaje¢ s3: wyktady, éwiczenia, ¢wiczenia z wychowania fizycznego,
¢wiczenia laboratoryjne, lektoraty jezykow obcych, seminaria, zajecia laboratoryjne. Rekomenduje sie
korekte liczby godzin w wykazach zaje¢/grup zaje¢ ksztattujgcych umiejetnosci praktyczne
w programach studidw pierwszego i drugiego stopnia. Tresci programowe obejmujgce doskonalenie
umiejetnosci praktycznych studentow kierunku technologia zywnosci i zywienia przekazywane sg przy
znacznym udziale nauczycieli akademickich posiadajgcych doswiadczenie zawodowe zdobyte poza
uczelnig uzyskane w trakcie pracy zawodowej w podmiotach gospodarczych. Zajecia ksztattujace
umiejetnosci praktyczne pozwalajg studentom kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka na
zdobycie umiejetnosci w zakresie prowadzenia eksperymentdéw, wykonywania pomiardw oraz obliczen
niezbednych np. do projektowania, planowania i organizowania proceséw technologicznych
w produkcji zywnosci w warunkach symulowanych, w trakcie zaje¢ na Uczelni, jak i rzeczywistych,
w trakcie realizacji praktyk zawodowych. Zajecia ksztattujgce umiejetnosci praktyczne sg prowadzone
w warunkach wtasciwych dla przysztej pracy zawodowej. Atutem Uczelni, umozliwiajgcym
ksztattowanie umiejetnosci praktycznych studentdw, jest baza dydaktyczna. Uczelnia posiada Hale
Pottechniki, wyposazong w maszyny i urzadzenia dedykowane dla rdézinych branz przemystu
spozywczego, specjalistyczne laboratoria, pracownie komputerowe i jezykowe, w ktorych studenci
rozwijajg swoje umiejetnosci scisle powigzane z przysztym zawodem.

Program studiéw pierwszego stopnia obejmuje ksztatcenie w zakresie jezyka obcego (jezyk angielski,
jezyk niemiecki lub jezyk rosyjski) w wymiarze 120 godz. na studiach stacjonarnych i 72 godz. na
studiach niestacjonarnych | stopnia, ktérym przypisano 9 punktow ECTS. Natomiast na studiach
drugiego stopnia studenci majg do wyboru zajecia w jezyku angielskim, niemieckim lub rosyjskim
w wymiarze 90 godz. (studia stacjonarne) i 36 godz. (studia niestacjonarne), ktérym przypisano 6 ECTS.
Liczba godzin zajec z jezyka obcego na studiach pierwszego i drugiego stopnia jest wystarczajgca do
nabycia umiejetnosci postugiwania sie jezykiem obcym odpowiednio na poziomie B2 i B2+
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego.
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taczna liczba punktéw ECTS przypisana w planie studiéw do zaje¢ z dziedziny nauk humanistycznych
lub nauk spotecznych na studiach pierwszego i drugiego stopnia wynoszgca odpowiednio 19 ECTS i 8
ECTS, jest zgodna z wymaganiami. Na studiach pierwszego stopnia do grupy tej zaliczono: m.in. jezyk
obcy; przedmioty ogdlnouczelniane, wsréd ktdrych jest wymieniony m.in. trendy w dietoterapii ktéry
nalezy przyporzadkowaé do nauk o zdrowiu. Podobnie zaje¢ z jezyka obcego nie mozna zaliczyé do tej
grupy. Niemniej bez ich uwzglednienia warunek zapewnienia w programie studiéw zaje¢ z dziedziny
nauk humanistycznych lub nauk spotecznych, ktérym przyporzagdkowano liczbe punktéw ECTS nie
mniejszg niz 5 nadal pozostaje spetniony.

W planie studiow uwzgledniono realizacje zaje¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegtosé. Z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ realizowane s3 wyfacznie
wyktady. Na studiach stacjonarnych pierwszego stopnia w tej formie odbywa sie 834 godz. zaje¢, co
stanowi 36,2% facznej liczby godzin. Dla studidw niestacjonarnych pierwszego stopnia udziat liczby
godzin zajeé realizowanych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ wynosi 35,5%.
Na studiach stacjonarnych drugiego stopnia liczba godzin zaje¢ dydaktycznych tego typu wynosi 417
(48,9% ogolnej liczby godzin), a na studiach niestacjonarnych drugiego stopnia 320 godzin (59,9%
ogolnej liczby godzin).

taczna liczba punktéw ECTS mozliwych do uzyskania w ramach ksztatcenia z wykorzystaniem metod
i technik ksztatcenia na odlegtos¢ wynosi:

w przypadku studiéw stacjonarnych pierwszego stopnia: 62,5 pkt ECTS, co stanowi 29,76%
wszystkich pkt ECTS;
— w przypadku studidw niestacjonarnych pierwszego stopnia: 62,5 pkt ECTS, co stanowi 29,76%
wszystkich pkt ECTS;
— w przypadku studidw stacjonarnych drugiego stopnia: 28 pkt ECTS, co stanowi 31,11% wszystkich
pkt ECTS;
— w przypadku studidow niestacjonarnych drugiego stopnia: 28 pkt ECTS, co stanowi 31,11%
wszystkich pkt ECTS.
Taka forma realizacji programu studiow stanowi odpowiedZ Uczelni na potrzeby studentéw, ktérzy
W znacznej czesci sg osobami aktywnymi zawodowo, a forma hybrydowa utatwia taczenie pracy
i dalszego bezptatnego ksztatcenia. Zajecia z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢
sg prowadzone przez kompetentnych nauczycieli akademickich i inne osoby prowadzace zajecia na
ocenianym kierunku. Pracownicy brali udziat w szkoleniu: ,E-learning szkolenie dla
wyktadowcow/metodykéw w obszarze przygotowania materiatéw i obstugi platformy zdalnego
nauczania”. Realizacja zaje¢ jest kontrolowana przez Uczelnie. Réwniez studenci sg przygotowywani
do realizacji tego typu zajec. Studenci, rozpoczynajgc ksztatcenie na kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka biorg udziat w dniach adaptacyjnych, w ramach ktérych realizowane jest szkolenie
z obstugi systemdédw informatycznych, prowadzone przez pracownika Dziatu Systemoéw
Komputerowych. Szkolenie obejmuje zasady obstugi platformy Moodle, ktdra jest narzedziem
wykorzystywanym przez pracownikdw Uczelni w przypadku ksztatcenia zdalnego, hybrydowego lub
tradycyjnego, jako narzedzie wspomagajgce proces nauczania. Na platformie umieszczane sg materiaty
dydaktyczne dla studentéw, zadania do samodzielnego wykonania, testy, instrukcje do praktycznych
zajec laboratoryjnych, w oparciu o ktére studenci jeszcze przed rozpoczeciem pracy w laboratorium
majg mozliwos¢ zapoznad sie z zakresem realizowanych zadan.
Osigganiu efektdow uczenia sie w kategorii wiedza stuzg metody podajace (wyktady). Ksztattowaniu
umiejetnosci praktycznych oraz kompetencji spotecznych stuzg metody praktyczne (éwiczenia,
projekty, zadania i quizy na uczelnianej platformie e-learning) i problemowe (m. in. dyskusja, metody
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kreatywne, analiza przypadkéw itp.). Studenci rozwijajg techniki komunikacji spotecznej za pomocg
referatow lub prezentacji multimedialnych na ustalony temat lub grupowej analizy wybranego
problemu z wykorzystaniem réznorodnych metod kreatywnych. Metody te sg réznorodne, specyficzne
i zapewniajg osiggniecie przez studentéw kierunkowych efektéw uczenia sie.

W procesie ksztatcenia studentéw ocenianego kierunku wykorzystywane sg tradycyjne metody
ksztatcenia dostosowane do rodzaju zaje¢ realizowanych w programie: wykfad (z prezentacjg
multimedialng i elementami dyskusji), ¢wiczenia praktyczne (obejmujgce zaréwno prace laboratoryjng,
jak rowniez ¢wiczenia obliczeniowe i o charakterze projektowym), seminaria. Dobor i réznorodnosc
metod ksztatcenia umozliwia studentom osiggniecie efektéw uczenia sie. Wykorzystywane metody
ksztatcenia sg zréznicowane i dostosowane do form i tematyki prowadzonych zajeé¢ dydaktycznych,
w ich doborze uwzgledniono najnowsze osiggniecia dydaktyki akademickiej (m.in. blended learnig),
a W nhauce i uczeniu sie stosowane sg wtasciwie dobrane srodki i narzedzia dydaktyczne wspomagajgce
osigganie przez studentéw efektow uczenia sie.

Metody ksztatcenia stymulujg studentéw do samodzielnosci i aktywnos$ci podczas zaje¢ z udziatem
nauczycieli akademickich oraz w ramach pracy wiasnej. W ramach pracy wtasnej studenci zobowigzani
sg do pogtebiania wiedzy na podstawie wskazanej literatury. Samodzielna praca studenta obejmuje
opracowanie wynikédw i przygotowanie sprawozdan z wykonanych (¢wiczen, wyszukiwanie
i studiowanie literatury, przygotowanie prezentacji i projektdw oraz przygotowanie sie do
sprawdzianéw w oparciu o dostepne materiaty informacyjne wskazane przez nauczyciela lub
wyszukane samodzielnie przez studenta.

Metody ksztatcenia sg zorientowane na studentdw, motywujg ich do aktywnego udziatu w procesie
nauczania i uczenia sie oraz umozliwiajg studentom osiggniecie efektdw uczenia sie, w tym
w szczegolnosci umozliwiajg przygotowanie do dziatalnosci zawodowej w obszarach zawodowego
rynku pracy witasciwych dla kierunku. Stosowane narzedzia dydaktyczne stymulujg studentéw do
samodzielnej pracy, motywujg do aktywnego udziatu w procesie uczenia sie i doskonalg umiejetnosc¢
pracy w grupie, w ktoérej przyjmujg rdzne role. Zajecia te prowadzone sg w formie dyskus;ji,
rozwigzywania problemdw, projektowania, analizy danych, prezentacji. Zapewniajg przygotowanie do
dziatalnosci zawodowej, w sposdb umozliwiajacy wykonywanie czynnosci praktycznych przez
studentdw, w tym stosowanie witasciwych metod i narzedzi (w tym technik informacyjno-
komunikacyjnych) w obszarach zawodowego rynku pracy wtasciwego dla kierunku.

Wykorzystywanie przez lektoréow jezykéw obcych takich metod ksztatcenia, jak: dyskusja, prezentacja,
konwersacja, metoda gramatyczno-ttumaczeniowa, komunikacyjna i bezposrednia ze szczegdélnym
uwzglednieniem umiejetnosci komunikowania sie umozliwia zyskanie kompetencji w zakresie
opanowania jezyka obcego na poziomie B2 w przypadku studiéw pierwszego stopnia i B2+ na studiach
drugiego stopnia.

Obowigzujgce w Uczelni zasady i wewnetrzne regulacje prawne umozliwiajg dostosowanie procesu
uczenia sie do zréznicowanych potrzeb indywidualnych studentéw, w tym potrzeb studentéw
z niepetnosprawnoscig, jak rowniez realizowanie indywidualnych $ciezek ksztatcenia. W programie
studidw na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka uwzgledniono grupy zajec¢ obieralnych,
co daje studentom mozliwos¢ realizacji indywidualnych $ciezek ksztatcenia. Ponadto, indywidualne
zainteresowania studentéw uwzgledniane sg przy wyborze miejsca praktyki zawodowej oraz
seminarium dyplomowego, gdzie student wybiera tematyke pracy dyplomowe;.

Wszyscy studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka (studia pierwszego i drugiego
stopnia) w Akademii tomzynskiej zobowigzani sg do odbycia praktyk zawodowych. Ich celem jest
wykorzystanie w praktyce wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych zdobytych w trakcie
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studidw. Dodatkowo studenci zapoznajg sie ze specyfikg dziatalnosci firm i instytucji przyjmujacych,
analizujg ich wewnetrzne procedury funkcjonowania oraz wykonujg samodzielnie bgdZz w zespole
zadania o zréznicowanym stopniu trudnosci. Praktyki zawodowe sg réwniez okazjg do weryfikacji
planéw zawodowych. Wsréd miejsc, w ktérych odbywane sg praktyki zawodowe nalezy wymieni¢ m.in.
zaktad przetwdrstwa miesnego, mleczarnie, zaktad piekarniczo-cukierniczy, browar oraz zaktady
zajmujgce sie produkcja soséw i majonezdw, ekstraktéow roslinnych i skrobi ziemniaczane;j.
Z przedstawionych dokumentéw wynika, ze efekty uczenia sie zaktadane dla nich sg zgodne z efektami
uczenia sie przyporzagdkowanymi do pozostatych zajec.

Na wizytowanym kierunku praktyki zawodowe realizowane sg w wymiarze: 960 godzin na studiach
pierwszego stopnia (VI semestr), ktdrym przypisano 28 punktéw ECTS oraz 480 godzin na studiach
drugiego stopnia (Il semestr), ktérym przypisano 14 punktdéw ECTS. Zgodnie z Regulaminem praktyk
zawodowych praktyki muszg pozostawac w istotnym, merytorycznym zwigzku z profilem kierunku.
Zaproponowana liczba godzin jest adekwatna ipozwala na zdobycie wiedzy, umiejetnosci
i kompetencji spotecznych potrzebnych w pracy zawodowej. Dodatkowo umozliwia ona studentom
wdrozenie sie w specyfike pracy instytucji przyjmujacej i niejednokrotnie skutkuje podjeciem
zatrudnienia po zakoriczonej praktyce/ukonczeniu studidéw.

Po zakonczeniu praktyk student zobowigzany jest dostarczy¢ dziennik praktyki zawodowej (wraz
zoceng zaktadowego opiekuna praktyki zawodowej) oraz raportu praktykanta. Na podstawie
dokumentacji i rozmowy, kierunkowy koordynator praktyk zawodowych weryfikuje, czy student
osiggnat zaktadane efekty uczenia sie i wystawia ocene. Z uzyskanych informacji wynika, ze jego ocena
ma charakter kompleksowy i odnosi sie do kazdego z zaktadanych efektdw uczenia sie. Zgodnie
z Regulaminem praktyki zawodowej Akademii tomzynskiej studenci wizytowanego kierunku moga
ubiegania sie o zwolnienie z odbywania praktyki zawodowej na podstawie pracy zawodowej, stazu lub
wolontariatu. Warto jednak podkresli¢, ze wykonywany zakres obowigzkow stuzbowych musi by¢
zgodny z programem praktyki zawodowej. Student, aby uzyskac zaliczenie zobligowany jest do
przedfozenia dziennika praktyk zawodowych, raportu z praktyki zawodowej, zaswiadczenia
o zatrudnieniu lub wypisu z KRS/CEIDG oraz zakres obowigzkow.

Na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka Akademii tomzynskiej praktyki zawodowe
w czasie pandemii byty organizowane w formie stacjonarnej ze szczegélnym uwzglednieniem zalecen
sanitarnych.

Nadzdér nad praktykami studenckimi sprawuje kierunkowy koordynator praktyk zawodowych, ktéry
jest wyznaczony przez dziekana. Do jego obowigzkdw nalezy przyjmowanie i wydawanie dokumentéw
zwigzanych z organizacjg i realizacjg praktyki, zapoznanie z nimi studentéw, akceptacja
praktykodawcéw, nadzdér merytoryczny, weryfikacja i ocena efektéw uczenia sie, rozwigzywanie
biezgcych spraw, uzupetnianie protokotdw oraz przedktadanie Dziekanowi uméw i rocznych
sprawozdan. Kompetencje oraz doswiadczenie kierunkowego koordynatora praktyk zawodowych
(dorobek naukowy i doswiadczenie zawodowe zwigzane z wizytowanym kierunkiem) oraz opiekuna ze
strony praktykodawcy (doswiadczenie zawodowe zwigzane z wizytowanym kierunkiem), umozliwig
prawidtowa realizacje praktyk.

Na wizytowanym kierunku studenci sami dokonujg wyboru miejsca odbywania praktyk. Nastepuje to
przy uwzglednieniu zatozen opracowanych przez Uczelnie oraz po uzyskaniu zgody kierunkowego
koordynatora praktyk zawodowych. Z przedstawionych dokumentdw wynika, ze Uczelnia podpisata 7
umow z przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego, w ktérych zagwarantowano 53
miejsca praktyk dla studentéw. Infrastruktura i wyposazenie miejsc odbywania praktyk sg zgodne
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z potrzebami procesu nauczania, umozliwiajg osiggniecie efektdw uczenia sie oraz prawidtowg
realizacje praktyk.

Na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka organizacja praktyk i nadzoér nad ich realizacja
odbywa sie w oparciu o formalnie przyjete i opublikowane zasady. W tym celu Wydziat Nauk
Informatyczno-Technologicznych Akademii tomzynskiej wprowadzit specjalng zaktadke na swojej
stronie internetowej, na ktdrej mozna znalez¢ niezbedne informacje. Uczelnia uchwalita réwniez
Regulamin praktyki zawodowej, w ktérym uwzgledniono ich cel, czas trwania, sposéb organizacji,
warunki zaliczenia, nadzdr nad nimi oraz obowigzki studentéw.

Na wizytowanym kierunku prowadzony jest systematyczny monitoring. Rozpoczyna sie on od
momentu wskazania przez studenta miejsca odbywania praktyk, ktdre jest weryfikowane pod
wzgledem niezbednych warunkéw (kwalifikacji opiekuna zewnetrznego oraz warunkéw lokalowych).
W trakcie realizacji praktyk zawodowych utrzymywany jest kontakt z praktykodawcg w celu sledzenia
nadzwyczajnych zdarzen i ewentualnych naruszen regulaminu. Ostatnim etapem jest weryfikacja
kompletnosci ztozonej dokumentacji, analiza danych zebranych z ankiet ewaluacyjnych ztozonych
przez studentéw oraz wyniki hospitacji. Wnioski z badania przekazywane sg w sprawozdaniu rocznym
przygotowywanym dla Dziekana Wydziatu.

Na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka realizacja praktyk studenckich podlega
systematycznej ocenie. Uczestniczg w niej zardwno studenci, jak i przedstawiciele otoczenia
spoteczno-gospodarczego. Informacje zwrotne zbierane sg w formie formalnej (spotkania organdéw
kolegialnych, hospitacje, ankiety studenckie) oraz nieformalnej przez opiekundéw praktyk
i przekazywane do Dziekana Wydziatu. Efektem prowadzonych badan jest miedzy innymi
umiejscowienie praktyk na VI semestrze (studia pierwszego stopnia) i Il semestrze (studia drugiego
stopnia) oraz prowadzenie ich w jednym bloku godzinowym.

Zajecia na studiach stacjonarnych odbywajg sie w 15 tygodniowych semestrach (zimowym i letnim).
Z uwagi na hybrydowa forme studiéw na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, zajecia
sg planowane z uwzglednieniem nastepujacych regut: zajecia zdalne od wtorku do czwartku
w godzinach 16.00 — 21.00; zajecia praktyczne - realizowane stacjonarnie w salach zajeciowych Uczelni
w soboty w godzinach 8.00 — 21.00. Blok zajeciowy nie moze przekracza¢ 4 godz. dydaktycznych. Jesli
specyfika przedmiotu wymaga realizacji zaje¢ w dtuzszym przedziale czasowym (>4 godz.
dydaktycznych) prowadzacy moze wystgpi¢ z wnioskiem do Dziekana Wydziatu o wydtuzenie czasu
realizacji zaje¢. Pomiedzy zajeciami uwzgledniane sg min. 15 minutowe przerwy.

Zajecia na studiach niestacjonarnych odbywajg sie w formie 10 zjazdow w semestrze letnim i zimowym.
Zajecia planowane sg w pigtki zjazdowe w godz. 16.00 — 20.00 oraz soboty i niedziele zjazdowe w godz.
8.00 — 20.00 z uwzglednieniem przerw obiadowych. Harmonogram organizacji roku akademickiego
okresla Zarzadzenie Rektora. Organizacja procesu nauczania i uczenia sie zapewnia efektywne
wykorzystanie czasu przeznaczonego na nauczanie i uczenie sie. Na poczatku kazdego semestru
pracownicy dydaktyczni sg zobowigzani do ustalenia systemu konsultacji ze studentami. Studenci
kierunku na spotkaniu z zespotem oceniajgcym PKA nie zgtaszali zastrzezen do harmonogramu zajec
dydaktycznych. Czas przeznaczony na sprawdzanie i ocene efektdw uczenia sie umozliwia ich
weryfikacje, a studenci terminowo otrzymujg informacje o osigganych wynikach.

Zalecenia dotyczace kryterium 2 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezaca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
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Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 2
Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Tresci programowe uwzgledniajg aktualng wiedze i jej zastosowanie z zakresu dyscypliny, do ktérej
przyporzadkowany jest kierunek technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Tresci programowe sg
kompleksowe i specyficzne dla zaje¢ tworzacych program studiéw pierwszego i drugiego stopnia oraz
gwarantujg uzyskanie wszystkich efektéw uczenia sie. Nakfad pracy mierzony tgczng liczbg punktéw
ECTS konieczny do ukoniczenia studiéw pierwszego i drugiego stopnia, jak réwniez naktad pracy
niezbedny do osiggniecia efektdow uczenia sie przypisanych do zajec¢ lub grup zaje¢ sg poprawnie
oszacowane. Liczba punktéw ECTS uzyskiwana w ramach zaje¢ wymagajacych bezposredniego udziatu
nauczycieli akademickich na studiach pierwszego i drugiego stopnia jest wtasciwie oszacowana i dla
studidw stacjonarnych, zgodna z przepisami. Sekwencja zaje¢ jest prawidtowa. Udziat liczby punktéw
ECTS przypisanych zajeciom ksztattujgcym umiejetnosci praktyczne przekracza 50% i spetnia
wymagania dla studiéw o profilu praktycznym. Program studiow uwzglednia mozliwosé uzyskania
kompetencji w zakresie znajomosci jezyka obcego. W planie studidw przewidziano przedmioty z nauk
humanistycznych i spotecznych w wymiarze zgodnym z wymaganiami. Indywidualizacja toku studiéw
realizowana jest przez mozliwo$¢ wyboru zaje¢ w wymiarze co najmniej 30% sumy liczby punktow
ECTS. taczna liczba punktow ECTS mozliwych do uzyskania w ramach ksztatcenia z wykorzystaniem
metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ jest zgodna z wymaganiami. Metody ksztatcenia s3
roznorodne i dopasowane do osiggniecia efektéw uczenia sie, uwzgledniajg udziat studentéw
w zajeciach przygotowujgcych do prowadzenia badan oraz pozwalajg na ksztattowanie umiejetnosci
praktycznych. Studenci majg mozliwos¢ dostosowania procesu uczenia sie do zréznicowanych potrzeb,
w tym potrzeb studentéw z niepetnosprawnosciami. Rozplanowanie zaje¢ umozliwia studentom
efektywny udziat w zajeciach. Organizacja procesu nauczania i uczenia sie na obu poziomach i formach
studidw jest prawidtowa.

Na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka efekty uczenia sie zaktadane dla praktyk sg
zgodne z efektami przypisanymi do pozostatych zaje¢. Ich tresci programowe, umiejscowienie w planie
studiow, wymiar oraz liczba punktéw ECTS zapewniajg studentom osiggniecie efektéw uczenia sie.
Uczelnia podpisata porozumienia z instytucjami i firmami, ktére mogg przyja¢ zainteresowanych na
praktyki. Infrastruktura i wyposazenie tych miejsc sg zgodne z potrzebami procesu nauczania i uczenia
sie oraz zapewniajg prawidtowa realizacje praktyk. Na ocenianym kierunku organizacja praktyk i nadzér
nad nimi odbywa sie w oparciu o formalnie przyjete i opublikowane zasady. Za ich bezposrednig
realizacje odpowiedzialny jest kierunkowy koordynator praktyk zawodowych. Osoby uczestniczace
w realizacji praktyk zawodowych posiadajg adekwatne kompetencje, doswiadczenie i kwalifikacje.
Metody weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentéw efektow uczenia sie na praktykach sg trafnie
dobrane i majg charakter kompleksowy. Na kierunku prowadzona jest systematyczna ocena programu
i realizacji praktyk, efektow uczenia sie oraz oséb sprawujgcych nadzér zaréwno ze strony Uczelni, jak
i praktykodawcow.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak
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Zalecenia

Brak

Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentow efektéow uczenia sie,
zaliczanie poszczegdlnych semestrow i lat oraz dyplomowanie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 3

Rekrutacja na kierunek technologia zywnosci i zywienie cztowieka odbywa sie zgodnie z przepisami
obowigzujgcymi w Uczelni, a w szczegdlnosci Uchwatg Senatu okreslajacg warunki, tryb i terminy
postepowania rekrutacyjnego na studia pierwszego stopnia, studia drugiego stopnia i jednolite studia
magisterskie w Akademii tomzyniskiej. Kandydat rejestruje sie w elektronicznym systemie
rekrutacyjnym, a nastepnie sktada wymagane dokumenty w Dziekanacie. Kwalifikacja odbywa sie
wedtug listy rankingowej. O pozycji kandydata na lisScie rankingowej decyduje liczba punktéw
uzyskanych na $wiadectwie dojrzatosci z przedmiotdw do wyboru: biologia lub matematyka lub
fizyka/fizyka i astronomia lub chemia na poziomie podstawowym oraz jezyk obcy na poziomie
podstawowym. Jezeli kandydat zdawat poziom rozszerzony liczbe punktdw mnozy sie przez 1,5. Zasady
przyjmowania na studia laureatdow oraz finalistdw olimpiad stopnia centralnego okresla odrebna
Uchwata Senatu. Warunki rekrutacji na studia pierwszego stopnia nie budzg zastrzezen. Zgodnie
z deklaracjg Uczelni zawartg w Raporcie samooceny studia drugiego stopnia na kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka przeznaczone sg dla kandydatow legitymujgcych sie dyplomem
ukonczenia studiow pierwszego stopnia tego kierunku, dyplomem ukonczenia studiéw pierwszego
stopnia kierunku dietetyka lub pokrewnych kierunkéw studiéw (inzynierskich lub licencjackich). Rdznic
pomiedzy programem studiéw kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka a programami
kierunkdw pokrewnych nie wyrazono w postaci punktéw ECTS. Kompetencje oczekiwane od
kandydatéw na studia drugiego stopnia “zna role i znaczenie zywienia, wartosci odzywczej
(energetycznej, zawartosci sktadnikow odzywczych i sktadnikow bioaktywnych w produktach
spozywczych, dla funkcjonowania organizmu i zdrowia cztowieka)” nie sg jednak uwzglednione
w efektach uczenia sie na studiach pierwszego stopnia. Obecnie Uczelnia nie prowadzi ksztatcenia na
studiach pierwszego stopnia, a osoby przyjete na studia drugiego stopnia, to w wiekszosci absolwenci
kierunku dietetyka. Zgodnie z Uchwatg w sprawie warunkéw, trybu i termindw postepowania
rekrutacyjnego (...) w roku akademickim 2023/2024 “w przypadku absolwentéw innych kierunkéw niz
technologia zywnosci i zywienie cztowieka | stopnia Uczelniana Komisja Rekrutacyjna moze zobowigzac
kandydata do uzupetnienia efektéw uczenia sie wraz ze studentami kierunku technologia zywnosci i
zywienie cztowieka | stopnia umozliwiajgcych studiowanie na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka Il stopnia”. W obecnej sytuacji, gdy ksztatcenie na studiach pierwszego stopnia nie jest
realizowane, warunek ten nie moze by¢ spetniony. W trakcie spotkan z zespotem oceniajagcym witadze
dziekanskie zadeklarowaty, ze absolwenci kierunku dietetyka przyjeci na studia drugiego stopnia na
kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka realizujg dwa przedmioty wyréwnawcze
obejmujgce w szczegdlnosci ksztatcenie w zakresie kompetencji inzynierskich. Rozwigzanie takie nie
moze by¢ uznane za wystarczajagce do uzupetnienia deficytu 30 punktéw ECTS przez absolwentéw
kierunku dietetyka. Zatem warunki rekrutacji na studia drugiego stopnia nie sg jasne oraz nie
umozliwiajg doboru kandydatéw posiadajgcych wstepng wiedze i umiejetnosci na poziomie
niezbednym do osiggniecia efektdw uczenia sie przewidzianych dla studiéw drugiego stopnia.
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Warunki rekrutacji na studia, kryteria kwalifikacji i procedury kwalifikacyjne zapewniajg kandydatom
rowne szanse w podjeciu studidw na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka.

W warunkach rekrutacji na kierunek technologia zywnosci i zywienie cztowieka nie sg uwzglednione
informacje o oczekiwanych kompetencjach cyfrowych kandydatéw, wymaganiach sprzetowych
zwigzanych z ksztatceniem z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ oraz wsparciu
uczelni w zapewnieniu dostepu do tego sprzetu. Studenci zostajg poinformowani o formie
prowadzenia kierunku (studia hybrydowe) oraz zasadach organizacji zajeé, co potwierdzajg stosownym
oswiadczeniem, w ktdrym wyrazajg zgode na taka forme organizacji zajec.

Zasady, warunki i tryb potwierdzania efektdw uczenia sie uzyskanych w procesie uczenia sie poza
systemem studidow okreslone zostaty w Regulaminie wprowadzonym Uchwatg Senatu. W wyniku
potwierdzenia efektéw uczenia sie mozna zaliczy¢ nie wiecej niz 50% punktéw ECTS przypisanych do
zaje¢ objetych programem studiéw. O kolejnosci przyjecia na studia na postawie potwierdzenia
efektdw uczenia sie decyduje wynik potwierdzenia efektéw uczenia sie poszczegdlnych kandydatéw.
Liczba studentow, ktdrzy zostali przyjeci na studia na podstawie potwierdzenia efektéw uczenia sie,
nie moze by¢ wieksza niz 20% ogdlnej liczby studentdw na danym kierunku, poziomie i profilu.
Potwierdzanie efektéw uczenia sie polega na przeprowadzeniu przez uczelnie formalnego procesu
weryfikacji posiadanych przez dang osobe efektéw uczenia sie, majgcego na celu przyjecie jej na studia.
Weryfikacjg efektéw uczenia sie kandydatow zajmujg sie powotane w tym celu Komisje. Za organizacje
procesu potwierdzania efektéw uczenia na poszczegdlnych Wydziatach odpowiedzialni sg Dziekani. Za
potwierdzenie efektéw uczenia sie Uczelni pobiera od kandydata optfate. Sposdb jej naliczania oraz
wysokos¢ okresla odrebne zarzadzenie Rektora. Osoba ubiegajgca sie o uznanie efektow uczenia sie
podpisuje umowe o warunkach odpfatnosci za przeprowadzenie procedury potwierdzania efektéw
uczenia sie. Studenci przyjeci na studia w wyniku potwierdzenia efektéw uczenia sie studiujg wedtug
indywidualnej organizacji studiéw. Zasady dotyczace potwierdzania efektdw uczenia sie uzyskanych
poza systemem studidow sg opisane precyzyjnie, zapewniajg mozliwos¢ ich identyfikacji oraz ocene ich
adekwatnosci w zakresie odpowiadajgcym efektom uczenia sie okreslonym dla kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka. Na ocenianym kierunku w ostatnich dwdch latach nikt nie ubiegat sie o
przeprowadzenie postepowania prowadzgcego do potwierdzenia efektdw uczenia sie uzyskanych poza
systemem studiéw.

Warunki i procedury uznawania efektow uczenia sie uzyskanych w innej uczelni okresla Regulaminu
studidw. Student innej uczelni, w tym takze zagranicznej, moze ubiegac sie o przyjecie do Akademii
tomzynskiej w trybie przeniesienia pod warunkiem zaliczenia, co najmniej pierwszego semestru i
spetnienia wszystkich wymogdow wynikajgcych z przepisdw obowigzujgcych w poprzedniej uczelni. W
szczegoblnie uzasadnionych przypadkach Dziekan moze zezwoli¢ na przeniesienie sie studenta z innej
uczelni do Akademii tomzynskiej w trakcie pierwszego semestru. Dziekan, podejmujac decyzje o
przyjeciu, okresla rok i semestr studiow oraz warunki i terminy uzupetnienia przez studenta réznic
programowych. Studentowi przenoszacemu zajecia zaliczone w innej uczelni, w tym zagranicznej,
przypisuje sie taky liczbe punktow ECTS, jaka jest przypisana efektom uczenia sie uzyskiwanym w
wyniku realizacji odpowiednich zaje¢ w Akademii tomzynskiej. Warunkiem zaliczenia zajec
zrealizowanych w innej uczelni, w tym zagranicznej, jest uznanie przez Dziekana, ze efekty uczenia sie
zdobyte w innej uczelni odpowiadajg efektom mozliwym do uzyskania w wyniku realizacji danego
przedmiotu/przedmiotéw w Akademii tomzynskiej. Student ma prawo do realizacji czesci programu
studidw w innej uczelni krajowej lub zagranicznej w ramach programéw realizowanych przez Akademie
tomzynska. Program zaje¢ w innej uczelni dla studenta Akademii tomzynskiej ustala kierownik
wiasciwego zaktadu, a zatwierdza Dziekan. Program definiuje okres studidw, na ktory Akademia
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tomzynska kieruje studenta do uczelni partnerskiej, wykaz przedmiotéw, ktére jest on zobowigzany
tam zaliczy¢ i liczbe punkdéw ECTS, ktore ma tam uzyskaé. Jezeli program studidow, ktéry ma by¢
realizowany w innej uczelni zapewnia realizacje etapu studidw przewidzianego programem studiéw w
Akademii tomzynskiej, jest on traktowany jako rdwnowazny i stanowi podstawe zaliczenia etapu
studidw realizowanego w Akademii tomzynskiej. Jezeli program studidw, ktéry ma by¢ realizowany w
uczelni partnerskiej nie jest réwnowazny z programem studidw przewidzianych do realizacji w
Akademii tomzyniskiej, kierownik wifasciwego zaktadu ustala wykaz przedmiotéw uznanych za
rownowazne oraz tych, ktére wymagajg zaliczenia w Akademii tomzyniskiej, ze wskazaniem terminéw
ich zaliczenia. Ustalony wykaz przedmiotdw zatwierdza Dziekan. Zasady uznawania efektéw uczenia
sie uzyskanych w innej uczelni, w tym w uczelni zagranicznej sg opisane prawidtowo, zapewniajg
mozliwosé identyfikacji efektow uczenia sie oraz ich oceny w zakresie odpowiadajgcym efektom
uczenia sie okreslonym w programie studidw ocenianego kierunku.

Zasady, warunki i tryb dyplomowania zostaty okreslone w Regulaminie Studiéw, Zarzadzeniu Rektora
w sprawie: zasad sktadania, archiwizowania i kontroli antyplagiatowej prac dyplomowych oraz w
Procedurze dyplomowania obowigzujgcej na Wydziale Nauk Informatyczno-Technologicznych.
Zgodnie z Regulaminem Studiéw, student przygotowuje prace dyplomowa pod kierunkiem nauczyciela
akademickiego bedgcego samodzielnym pracownikiem naukowym lub nauczyciela posiadajgcego co
najmniej stopien doktora lub nauczyciela akademickiego z odpowiednig praktyka zawodowa. Dziekan
moze, w uzasadnionych przypadkach, wyznaczyé dodatkowa osobe do opieki nad pracg dyplomowg
jako konsultanta. Tematy prac dyplomowych sg zatwierdzane przez Wydziatowg Komisje ds. Jakosci
Ksztatcenia. W celu weryfikacji samodzielnosci napisanej pracy stosowany jest system antyplagiatowy.
Zasady skfadania, archiwizowania oraz kontroli antyplagiatowej prac dyplomowych zostaty ustalone
na mocy Zarzadzenia Rektora. Oceny pracy dyplomowej dokonuje promotor oraz jeden recenzent.
Recenzenta pracy powotuje Dziekan sposrdéd oséb posiadajgcych, co najmniej stopien doktora lub
posiadajgcych odpowiednig praktyke zawodowa. Dziekan moze upowaznié¢ do recenzowania pracy
dyplomowej nauczyciela akademickiego spoza Uczelni. Jesli recenzent negatywnie ocenit prace
dyplomowa, Dziekan powotuje drugiego recenzenta. Jesli drugi recenzent wystawit pracy dyplomowej
ocene pozytywnga, o dopuszczeniu studenta do egzaminu dyplomowego decyduje Dziekan. Jesli drugi
recenzent ocenit prace negatywnie, nie moze by¢ ona podstawa dopuszczenia pracy do obrony. Na
uzasadniony wniosek recenzenta praca dyplomowa moze by¢ wyrdzniona.

W Szczegétowych zasadach procesu dyplomowania na Wydziale Nauk Informatyczno-
Technologicznych zapisano, ze “Praca magisterska w poréwnaniu z pracg inzynierskg, powinna w
sposéb pogtebiony analizowac¢ problem. W pracy magisterskiej student powinien wykazaé sie
umiejetnoscia  pordwnywania  wynikdw  wiasnego  doswiadczenia z  doswiadczeniami
przeprowadzonymi przez innych autoréw i dokonac takiego porownania w postaci dyskusji wynikow.
W pracy inzynierskiej wystarczy podsumowanie wynikdw przeprowadzonych badan”. Réznice
pomiedzy pracg inzynierskg a magisterska zostaty niewtasciwie sprecyzowane. Nie mogg one polegaé
jedynie na stopniu wnikliwosci analizowanego problemu. Nie wspomniano o tym, ze praca inzynierska
ma by¢ potwierdzeniem uzyskania przez studenta kompetencji inzynierskich.

Zapisy zawarte w Regulaminie studidw okreslajg ramy organizacyjne dla procesu weryfikacji osiggniec¢
studenta, okreslajg konsekwencje braku zaliczenia przedmiotu i formutujg procedury odwotawcze.
Wszystkie przedmioty przewidziane w harmonogramie realizacji programu studiéw (w tym praktyki
zawodowe) koriczg sie egzaminem lub zaliczeniem na ocene wpisywang do karty okresowych osiggniec
studenta. Szczegdtowe sposoby weryfikacji efektow uczenia sie osigganych w ramach przedmiotu sg
przedstawiane na pierwszych zajeciach oraz sg umieszczane w sylabusie przedmiotu dostepnym w
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systemie USOS. Do najczesciej stosowanych metod weryfikacji efektow uczenia sie w zakresie wiedzy
i umiejetnosci nalezg formy pisemne (np. test, praca pisemna, praca dyplomowa, prezentacja
multimedialna, dziennik i raport z praktyki zawodowej) i formy ustne (np. odpowiedz, referat, udziat w
dyskusji). Kompetencje spoteczne sg weryfikowane na podstawie oceny: pracy samodzielnej, pracy w
grupie, aktywnosci podczas zajec, udziatu w dyskusji, zaangazowania w proces studiowania, gotowosci
i umiejetnosci poszerzania wiedzy, itp. W przypadku kilku przedmiotéw: marketing Zywnosci,
wprowadzanie produktu na rynek (studia pierwszego stopnia); polityka wyzywienia ludnosci (studia
drugiego stopnia) jako metode weryfikacji efektow uczenia sie przewidziano obecnos¢ na zajeciach.
Rekomenduje sie dobdr takich metod, ktére umozliwig rzeczywistg weryfikacje efektéw uczenia sie.
Obecnos¢ studenta na éwiczeniach jest obowigzkowa i nie stanowi sama z siebie potwierdzenia
osiagniecia zatozonych dla przedmiotu efektéw uczenia sie. Zgodnie z Regulaminem studidw, zasady
dostosowania procesu ksztatcenia do potrzeb studentéow z niepetnosprawnosciami okresla Rektor, a
jednostkg odpowiedzialng za wsparcie oraz koordynacje dziatan na rzecz oséb z
niepetnosprawnosciami jest Dziat Ksztatcenia i Spraw Studenckich oraz Koordynator ds. studentéw z
niepetnosprawnoscig. Indywidualizacja metod ksztatcenia na potrzeby studentéow z
niepetnosprawnosciami obejmuje adaptowanie metod sprawdzania osiggania efektow uczenia sig, np.
poprzez zmiane formy zaliczenia lub egzaminu. Dostosowanie metod weryfikacji efektéw uczenia sie
odbywa sie indywidualnie pomiedzy nauczycielem a studentem.

Studenci na biezgco sg informowani o osigganych wynikach oraz majg wglad do swoich prac etapowych
w czasie zajac¢ dydaktycznych w obecnosci prowadzgcego oraz w godzinach konsultacji, co zostato
potwierdzone w rozmowie ze studentami podczas wizytacji.

System sprawdzania i oceny efektéw uczenia sie jest przejrzysty, umozliwia réwne traktowanie
studentéw, zapewnia bezstronnos¢ i rzetelnosé procesu weryfikacji oraz okresla zasady postepowania
w sytuacjach konfliktowych. W czasie wizytacji potwierdzono, ze studenci rozumiejg zasady
postepowania w sytuacjach konfliktowych zwigzanych z weryfikacjg i oceng efektéw uczenia sie.
Uzywane na Uczelni serwisy internetowe do obstugi procesu ksztatcenia zintegrowane sg z Systemem
Centralnego Uwierzytelniania. System ten jest oparty o dane gromadzone w systemie obstugi studiéw
(USOS) i pozwala jednoznacznie identyfikowac logujgce sie do tych serwiséw osoby (pracownikow i
studentdw). Wspomniane serwisy internetowe skonfigurowano w ten sposdb, aby wykluczyé¢
mozliwos$¢ logowania sie uzytkownikéw innymi metodami niz poprzez System Centralnego
Uwierzytelniania, zapewniajgc tym samym spéjny i jednoznaczny zbiér potencjalnych uzytkownikéw
dla kazdego z serwiséw oraz eliminujgc konieczno$s¢ przechowywania danych logowania w
poszczegdlnych serwisach. Na potrzeby zapewnienia bezpieczeristwa danych studentéw wdrozono
szereg dziatan m.in. wymuszono uzywanie bezpiecznych potgczen (SSL), wymuszono systematyczng
zmiane hasta uzytkownikdw, wdrozono mechanizmy tworzenia kopii zapasowych.

Metody weryfikacji efektow uczenia sie uzyskiwanych w ramach realizacji poszczegdlnych zajec i
wymogi, jakie student musi spetni¢, aby uzyskaé zaliczenie sg opisane w sylabusach. Na podstawie
analizy sylabuséw stwierdzono, ze metod weryfikacji efektéw uczenia sie nie odniesiono do efektéw
dla zaje¢, lecz do efektéw kierunkowych, co w wielu przypadkach skutkuje przypisaniem metod
weryfikacji do kierunkowych efektéw uczenia sig, ktére nie sg osiggane w trakcie zajeé. Przyktadowo
dla jezyka obcego | efekty uczenia odniesiono do efektu kierunkowego K_U14, a metody weryfikacji
odniesiono do efektu K_UOQ7. Dla zaje¢ organizacja i zarzqdzanie procesem produkcyjnym efekty
uczenia sie odniesiono do efektéw kierunkowych K_KO04; K_K05, a metody weryfikacji odniesiono do
efektéow K _KO1, K K02, K K03, K _KO7. Dla maszynoznawstwo z miernictwem efekty uczenia sie
odniesiono do efektow kierunkowych K_WO05, K_ W07, a metody weryfikacji odniesiono do efektéw
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K_W08, K_W12. Dla zaje¢ biochemia efekty uczenia sie odniesiono do efektéw kierunkowych K_WO01,
K_U07, K_U08 a metody weryfikacji odniesiono do efektow K_U01, K_U03, K_U11.

W przypadku znacznej liczby zaje¢ brak w sylabusie opisanych metod weryfikacji dla wszystkich
zdefiniowanych dla zaje¢ efektéw uczenia sie: podstawy ekonomii, matematyka, podstawy
informatyki, podstawy toksykologii zywnosci— brak metod weryfikacji efektow z kategorii kompetencji
spotecznych; BHP i ergonomia pracy — brak metod weryfikacji efektéw z kategorii umiejetnosci i
kompetencji spotecznych. Niewtasciwym jest weryfikowanie kompetencji spotecznych i umiejetnosci
wyltgcznie na podstawie kolokwium czy pisemnego egzaminu jak zapisano w sylabusach zaje¢ m.in.
podstawy ekonomii (studia pierwszego stopnia). Rekomenduje sie zdefiniowanie metod weryfikacji dla
wszystkich efektdw uczenia sie okreslonych dla zajeé/grup zajeé, odniesienie ich do efektéw dla
zaje¢/grup zajec oraz stosowanie wtasciwych metod weryfikacji dla poszczegdlnych kategorii efektow
uczenia sie.

Metody weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentéw efektédw uczenia sie umozliwiajg sprawdzenie
i ocene umiejetnosci z jezyka obcego na poziomie B2 lub B2+ zaleznie od poziomu studidéw, z
uwzglednieniem stownictwa specjalistycznego. Zajecia z jezyka obcego na studiach pierwszego i
drugiego stopnia koriczg sie egzaminem, weryfikujgcym kompetencje jezykowe.

Nauczyciele akademiccy i inne osoby prowadzace zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka majg obowigzek gromadzenia pisemnych prac studentéw (kolokwia, sprawozdania,
prezentacje, prace projektowe, prace egzaminacyjne, itp.) stanowigcych potwierdzenie osiggniecia
efektéw uczenia sie przewidzianych dla zaje¢. Wszystkie pisemne prace etapowe studentéw sg
przechowywane przez okres trwania studiow dla danej grupy studentéw. Wymienione powyzej zasady
okreslono w Zarzadzeniu Rektora w sprawie zasad przechowywania dokumentacji dydaktycznej
wytworzonej w procesie ksztatcenia. Nie uwzgledniajg one sytuacji, w ktérej wizytacja zespotu
oceniajgcego PKA odbywa sie na kierunku, na ktdrym nie jest aktualnie prowadzone ksztatcenie. W
efekcie zespotowi oceniajgcemu nie udostepniono prac etapowych dla studiéw pierwszego stopnia.
W zataczniku nr 3 przedstawiono ocene prac etapowych dokonang przez zespdt oceniajacy. Na jej
podstawie stwierdzono wtasciwy dobdr metod weryfikacji efektdw uczenia sie, na ogdt zgodny z
zaplanowanym w sylabusach przedmiotéow. Metody stosowane przez nauczycieli byty réznorodne, co
pozwolito na weryfikacje wszystkich efektéw uczenia sie, takze umiejetnosci praktycznych.
Rekomenduje sie jedynie wieksze zréznicowanie formy prac egzaminacyjnych. Najczesciej miaty one
forme testu jednokrotnego wyboru. Pytania zadawane na egzaminach i kolokwiach byty dobrze i jasno
sformutowane, a stopien ich trudnosci zwykle dostosowany do zaktadanych efektéw uczenia i celéw
przedmiotu. Wszystkie weryfikowane przez zespét prace etapowe byty rzetelnie ocenione. Do oceny
prac wykorzystywano zwykle caty zakres ocen od 2,0 do 5,0 przewazaty oceny 4,0-5,0. Ocena prac
etapowych z wybranych zaje¢ dokonana przez zespét oceniajgcy PKA nie wykazata nieprawidtowosci.
Ocena wybranych losowo prac dyplomowych wykazata, ze tematy tych prac byty charakterystyczne i
specyficzne dla kierunku studidw i dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. W Zatgczniku nr 3
przedstawiono ocene wybranych losowo 6 prac inzynierskich. Prace byly o réinym poziomie
merytorycznym, ale w wiekszosci przypadkow zawieraty tylko elementy zwigzane z weryfikacjg
kompetencji inzynierskich. Byty to prace typowo eksperymentalne, niekiedy z elementami ekspertyzy.
Whioski nie zawsze wynikaty z przeprowadzonych analiz. Prace nie odnosity sie do rozwigzan
zwigzanych z projektowaniem i eksploatacjg typowych proceséw i urzadzen wystepujacych w
zaktadach przemystu spozywczego, brak byto analizy statystycznej wynikow badan. Zakres
merytoryczny ocenionych prac zawierat mato elementéw swiadczgcych o ich inzynierskim charakterze,
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a zatem nie pozwalat na petng weryfikacje kompetencji inzynierskich. Oceny zaréwno promotora jak i
recenzenta byty na ogét zawyzone.

Prace magisterskie realizowane na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka sg zwigzane z
dziatalnoscig naukowo-badawczg nauczycieli akademickich i sg charakterystyczne dla kierunku studiéw
i praktycznego profilu ksztatcenia. Oceniono tgcznie 6 prac magisterskich. Zdecydowang wiekszos¢
stanowity prace eksperymentalne na dobrym poziomie merytorycznym. Ze wzgledu na brak
statystycznej analizy wynikdéw badan, oceny promotora i recenzenta w wiekszo$ci byty zawyzone.
Stwierdzono brak wyraZznych réznic pomiedzy pracami inzynierskimi a magisterskimi. Wiekszos$¢ prac
inzynierskich wybranych losowo do oceny przez zespdét oceniajagcy, to prace typowo
doswiadczalne/analityczne, zawierajgce mato elementéw $wiadczacych o ich inzynierskim
charakterze.

Potwierdzeniem przygotowania studentdw do prowadzenia dziatalnosci naukowej jest
wspodtautorstwo 3 publikacji naukowych w czasopismach, takich jak: Postepy Techniki Przetwdrstwa
Spozywczego, Polish Journal of Applied Sciences.

Zalecenia dotyczace kryterium 3 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdra poprzedzita biezgca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 3
Kryterium spetnione cze$ciowo

Uzasadnienie

Warunki rekrutacji na studia pierwszego stopnia na ocenianym kierunku sg przejrzyste i selektywne.
Nabér kandydatéow prowadzony jest w systemie rekrutacji elektronicznej, co sprawia, ze sposéb
postepowania rekrutacyjnego jest transparentny i uwzglednia zasade réwnych szans. Warunki i
procedury uznawania efektdw uczenia sie uzyskanych poza systemem studidow oraz uzyskanych w
innych uczelniach nie budza zastrzezen. Rodzaj, forma, tematyka i metodyka prac egzaminacyjnych,
etapowych, projektow itp. jest dostosowana do poziomu i profilu, kierunkowych efektéw uczenia sie
oraz dyscypliny technologia zywnosci i zywienia, do ktdrej oceniany kierunek jest przyporzadkowany.
Prace inzynierskie majg charakter typowo doswiadczalny, a ich zakres merytoryczny zawiera mato
elementow $wiadczacych o ich inzynierskim charakterze. Prace magisterskie realizowane s3
prawidtowo, sg potwierdzeniem kompetencji badawczych uzyskiwanych przez absolwentéw
ocenianego kierunku. Przyjety system weryfikacji efektow uczenia umozliwia monitorowanie
postepow studentdw w procesie uczenia sie. Stosowane metody w wiekszosci zapewniajg weryfikacje
i ocene stopnia osiggniecia efektow w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych.
Pozwalajg takze na sprawdzenie umiejetnosci praktycznych i przygotowania studentéw do
prowadzenia dziatalnosci zawodowej. Zasady weryfikacji i oceny uzyskania efektéw uczenia sie
zapewniajg obiektywnos$¢ procesu weryfikacji i umozliwiajg adaptowanie metod i organizacji
sprawdzania efektéw do potrzeb studentéw z niepetnosprawnoscig. Stosowane metody umozliwiajg
sprawdzenie i ocene opanowania jezyka obcego na poziomie B2 lub B2+ odpowiednio na pierwszego i
drugiego stopniu studiow i uwzgledniajg jezyk specjalistyczny.

O propozycji oceny kryterium spetnione cze$ciowo zadecydowaty ponizsze nieprawidtowosci:
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1. Brak przejrzystych i selektywnych zasad rekrutacji na studia drugiego stopnia umozliwiajgcych
dobdr kandydatéw posiadajacych wstepng wiedze i umiejetnosci na poziomie niezbednym do
osiggniecia efektdw uczenia sie przewidzianych dla studidw drugiego stopnia.

2. Niewfasciwie sprecyzowanie wymagan dotyczacych prac dyplomowych na studiach pierwszego
stopnia (prowadzgcych do uzyskania tytutu zawodowego inzyniera) oraz prac dyplomowych na
studiach drugiego stopnia (prowadzacych do uzyskania tytutu zawodowego magistra). Wiekszos¢
prac inzynierskich wybranych losowo do oceny przez zespdt oceniajacy stanowity prace typowo
doswiadczalne/analityczne, zawierajgce mato elementéw $wiadczacych o ich inzynierskim
charakterze.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

1. Zaleca sie opracowanie przejrzystych i selektywnych zasad doboru kandydatéw na studia
drugiego stopnia posiadajgcych wstepng wiedze i umiejetnosci na poziomie niezbednym do
osiggniecia efektow uczenia sie przewidzianych dla studidéw drugiego stopnia.

2. Zaleca sie sprecyzowanie wymagan stawianych pracom dyplomowym na studiach pierwszego
i drugiego stopnia w taki sposéb, aby praca inzynierska stanowita jednoznaczne potwierdzenie
uzyskania przez studenta kompetencji inzynierskich.

Kryterium 4. Kompetencje, do$wiadczenie, kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej ksztatcenie
oraz rozwoj i doskonalenie kadry

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 4

Kadra dydaktyczna prowadzaca zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka posiada
aktualny i udokumentowany dorobek naukowy w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.
Nauczyciele akademiccy sg autorami lub wspdtautorami licznych publikacji bezposrednio zwigzanych z
tematyka prowadzonych zajec, opublikowanych w ciggu ostatnich 6 lat. Ponadto jeden z pracownikéw
jest wspofautorem patentu zwigzanego z produkcjg potencjalnych dodatkéw do zywnosci. Nauczyciele
akademiccy angazujg sie w proces dydaktyczny, czego efektem jest wspoétautorstwo skryptéw do
¢wiczen z zakresu przetwérstwa zywnosci, zywienia cztowieka i dietetyki dostepnych w zasobach
biblioteki i czytelni oraz opieka nad Kotem Naukowym. Waznym aspektem, korzystnie wptywajacym
na jakos¢ ksztatcenia, jest posiadanie przez potowe nauczycieli akademickich (6 oséb) doswiadczenia
w pracy zawodowej poza Uczelnig, gtdwnie w zaktadach przemystu spozywczego lub firmach
zwigzanych z przemystem spozywczym w charakterze m.in. mtodszego technologa, specjalisty ds.
badan i rozwoju, specjalisty ds. wdrozen, kierownika produkcji oraz w zakresie wdrazania i
audytowania systemow zarzadzania jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci.

Ksztatcenie w zakresie ocenianego kierunku jest prowadzone w Akademii tomzynskiej na Wydziale
Nauk Informatyczno-Technologicznych (WNIT). Program zaje¢ kierunkowych i puli zaje¢ do wyboru
realizowany jest przez 12 nauczycieli akademickich zatrudnionych na stanowisku: profesora At (3
osoby), adiunkta (5 os6b) i asystenta (4 osoby). Sposréd nauczycieli akademickich 58% stanowia
pracownicy dydaktyczni, pozostate osoby to pracownicy badawczo-dydaktyczni. Dla wiekszosci
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nauczycieli At jest podstawowym miejscem pracy. Zajecia na ocenionym kierunku realizujg gtdwnie
pracownicy wskazujgcy jako wiodgca dyscypline technologia zywnosci i zywienie (5 oséb ze stopniem
doktora, 4 osoby z tytutem zawodowym magistra inzyniera). Pozostate osoby reprezentujg dyscypliny
naukowe: nauki chemiczne (1 osoba), nauki medyczne (1 osoba), nauki o zdrowiu (2 osoby), nauki o
zarzadzaniu i jakosci (1 osoba) i nauki socjologiczne (1 osoba). Wiekszos¢ stopni naukowych i tytutéw
zawodowych nauczyciele akademiccy prowadzgcy zajecia na ocenionym kierunku uzyskali w
dyscyplinie technologia zywnosci i Zzywienia. Samodzielni pracownicy stopien doktora habilitowanego
uzyskali w dyscyplinie chemia, biologia medyczna i nauki o zdrowiu. W ostatnich trzech latach jedna
osoba uzyskata tytut doktora w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Natomiast zaden z
nauczycieli akademickich w ocenionym okresie nie uzyskat awansu.

Kadra dydaktyczna cechuje sie odpowiednimi kompetencjami dydaktycznymi, umozliwiajgcymi
prawidtowq realizacje zaje¢, w tym takze zwigzanych z prowadzeniem zaje¢ z wykorzystaniem metod i
technik ksztatcenia na odlegtos¢, co umozliwia prawidtows realizacje programu studidow. Nauczyciele
akademiccy brali udziat w réznego rodzaju kursach i szkoleniach m.in. w kursach jezykowych oraz w
szkoleniach z zakresu zarzadzania pracg naukowa, pisania i publikowania artykutéw naukowych,
obstugi platformy e-learningowej, nowoczesnych metod dydaktycznych, doskonalenia umiejetnosci
nauczyciela akademickiego, systemdéw zarzadzania jakoscig zgodnych z normg I1SO 9001:2015 w
szkotach wyzszych oraz w szkoleniach zwigzanych z metodami pracy dydaktycznej ze studentem z
niepetnosprawnoscig. Kursy i szkolenia byty finansowane w ramach projektéw: KPK - Kompleksowy
Program Ksztatcenia w PWSIiP w tomzy, KPKIl — Zintegrowany Program Ksztatcenia w PWSIiP w tomzy
etap Il oraz PKIIl REG— Zintegrowany Program Ksztatcenia w PWSIiP w tomzy etap Ill, PWSIiP w tomzy
dostepna i bez barier oraz finansowanych ze $rodkéw wtasnych lub przez inne instytucje. W celu
zwiekszenia swoich kompetencji dydaktycznych pracownicy maja takze mozliwos¢ wyjechania na
zagraniczne Uczelnie w ramach programu Erazmus+. Wysokie kompetencje niektérych pracownikéw
umozliwiajg im prowadzenie kurséw i szkolen z zakresu wdrazania i audytowania systemoéw
zarzadzania jakoscia i bezpieczenstwem zywnosci dla interesariuszy zewnetrznych.

Przydziat zajec jest realizowany prawidtowo. Obsada zaje¢ dydaktycznych na ocenionym kierunku na
przestrzeni lat sie zmienita, niemniej jednak w ocenianym okresie byta ona stosunkowo stabilna.
Potowa z nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia jest zatrudniona w At na petny etat, 2 osoby
na pot etatu oraz 3 osoby na % etatu. Sposréd pracownikdéw prowadzacych zajecia na ocenianym
kierunku 6 osdb jest zatrudnionych na podstawie umowy o prace na czas nieokreslony, a 6 oséb na
podstawie umowy o prace na czas okreslony (do 01.03.2024). Obsada zaje¢ dydaktycznych jest
zatwierdzana przez Kierownika Zaktadu corocznie, przy czym jest ona aktualizowana przed
rozpoczeciem danego semestru zaje¢. Decyzja o przydzieleniu zaje¢ danemu pracownikowi jest
podejmowana na podstawie jego dorobku naukowego, doswiadczenia w prowadzeniu badan oraz
kompetencji dydaktycznych. Ocena dokonana przez zespdt oceniajgcy wykazata, ze zajecia s3
przydzielone nauczycielom zgodnie z ich kompetencjami, przy czym jedynym zastrzezeniem jest
powierzenie zaje¢ z seminarium dyplomowego | na studiach drugiego stopnia nauczycielowi
akademickiego legitymujgcego sie jedynie tytutem zawodowym magistra. Na poziomie studidéw
drugiego stopnia nauczyciel prowadzacy zajecia seminaryjne powinien legitymowac sie co najmniej
stopniem naukowym doktora. Uczelnia deklaruje, ze w br. kalendarzowym pracownik prowadzacy te
zajecie uzyska stopien naukowy doktora w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia (wyznaczono
termin obrony pracy doktorskiej). Pozostate seminaria dyplomowe sg prowadzone przez nauczycieli
akademickich ze stopien naukowym doktora habilitowanego. Niemniej jednak rekomenduje sie
zapewnienie prawidtowej obsady poszczegdlnych zaje¢ dydaktycznych.
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Polityka kadrowa na Wydziale prowadzona jest wtasciwie. Liczba pracownikdéw jest dostosowywana do
liczby studentéw oraz obcigzenia poszczegdlnych pracownikéw dziatalnoscig naukowo-badawczga, co
sprzyja trwatemu rozwojowi nauczycieli akademickich. Zasady zatrudniania nowych pracownikéw
okreslone sg w Statucie Akademii tomzynskiej oraz sg zgodne z Europejskg Kartg Naukowca oraz z
Kodeksem postepowania przy rekrutacji pracownikow naukowych. Obcigzenie godzinowe
poszczegdlnych nauczycieli akademickich, w tym takie zwigzane z prowadzeniem zajeé¢ z
wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegto$é, jest rdwnomierne, prawidtowe i zgodne z
wymaganiami, co potwierdza dostarczona przez Uczelnie dokumentacja.

Realizacja zaje¢ dydaktycznych, w tym prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegtosé, jest na biezgco kontrolowana, a uzyskane wyniki s wykorzystywane do doskonalenia kadry
dydaktycznej. Akademia tomzyniiska zapewnia swoim pracownikom dobre warunki pracy, a
przeprowadzany proces rekrutacyjny jest transparentny i zgodny z wytycznymi Europejskiej Karty
Naukowca i Kodeksu Postepowania przy rekrutacji pracownikdw naukowych. Potwierdzeniem tego
faktu jest posiadanie przez Uczelnie Logo HR Excellence in Research, nadawanego przez Komisje
Europejskg. Wszyscy pracownicy badawczo-dydaktyczni i dydaktyczni podlegajg okresowej,
kompleksowej ocenie przez wydziatowe komisje zgodnie z kryteriami podanymi w uchwale Senatu i
zarzgdzeniu Rektora At, nie rzadziej niz co 4 lata lub na wniosek Rektora. W ocenie tej brana jest pod
uwage dziatalno$¢ dydaktyczna i organizacyjna, a w przypadku pracownikéw badawczo-dydaktycznych
dodatkowo dziatalnos¢ naukowa. Ponadto oceny kadry prowadzacej zajecia dokonujg dwa razy z roku
studenci w systemie USOS poprzez wypetnienie anonimowej ankiety, ktérej wyniki znajduja sie w
corocznym raporcie Wydziatowej Komisji ds. Jakosci Ksztatcenia. W razie negatywnej oceny
pracownika przez studentéw podejmowane sg dziatania dyscyplinujgce, polegajgce na rozmowie
pracownika z przetozonym. Nauczyciel akademicki podlega réwniez ocenie podczas hospitacji zajec,
ktdra przeprowadzana jest przez Kierownika Zaktadu, badz tez osobe wskazang przez Kierownika. Plan
hospitacji jest ustalany corocznie. W ocenionym okresie przeprowadzono 13 hospitacji, w tym roku
akademickim 2019/2020 - 3 hospitacje, 2020/2021 - 1 hospitacje, 2021/2022 - 4 hospitacje, 2022/2023
- 5 hospitacji. Ze wzgledu na stosunkowo niewielkg liczbe hospitacji, szczegdlnie w roku akademickim
2020/2021, w celu doskonalenia systemu ksztatcenia rekomenduje sie zwiekszenie corocznej liczby
hospitacji, aby kazdy pracownik prowadzacy zajecia na ocenianym kierunku byt co najmniej
jednokrotnie hospitowany w 3 letnim okresie.

Polityka kadrowa Uczelni obejmuje réwniez zasady rozwigzywania konfliktdw, a takze reagowania na
przypadki zagrozenia lub naruszenia bezpieczenstwa, jak rowniez wszelkich form dyskryminacji i
przemocy wobec cztonkdw kadry prowadzacej ksztatcenie oraz formy pomocy ofiarom. W tym celu w
Uczelni powotane zostato Centrum Mediacji wspétpracujgce z wykwalifikowanymi mediatorami
bedacymi jednoczesnie statymi mediatorami sgdowymi i pracownikami badawczo-dydaktycznymi
Uczelni. Sposéb postepowania w sytuacjach konfliktowych i zwigzanych z dyskryminacja zostat opisany
w Regulaminie pracy oraz Zarzadzeniach Rektora Akademii tomzyniskiej.

Nauczyciele prowadzg takze zajecia w jezykach obcych (gtdwnie angielskim), min. w ramach programu
Erasmus+ dla studentéw uczelni zagranicznych. Pracownicy realizujgcy zajecia na ocenionym kierunku
brali aktywny udziat w popularyzacji nauki z zakresu przetwdrstwa zywnosci i oceny jej jakosci w
roznych srodowiskach, prowadzac warsztaty, wyktady i pokazy dla dzieci i mtodziezy szkét
podstawowych i Srednich w ramach indywidualnych spotkan oraz zorganizowanych przedsiewzie¢ np.
w Podlaski Festiwal Nauki i Sztuki, Dni Swiadomosci Zywieniowej. Kadra dydaktyczna angazowata sie
takze w wydarzenie o charakterze w popularnonaukowym zwigzane ze Swiadomym zywieniem
organizowanym przez Wydziat Nauki o Zywnosci UWM w Olsztynie. Nauczyciele akademiccy s takze
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cztonkami gremidw eksperckich i doradczych, m.in. Wydziatowego Zespotu ds. Jakosci Ksztatcenia,
Rady Kolegium Nauk o Zdrowiu UMB, Rady Programowej Szkoty Doktorskiej UMB.

Uczelnia wspiera nauczycieli akademickich do ciggtego rozwoju i doskonalenia sie poprzez réznego
rodzaju dziatania, m.in. przekazywanie informacji o odpowiednich szkoleniach zewnetrznych i
wewnetrznych, o konkursach na projekty badawcze, zapewnianie dofinansowania do udziatu w tego
rodzaju wydarzeniach, dofinansowywanie kosztéw studiow Il i Ill stopnia, przewodu doktorskiego,
postepowania habilitacyjnego oraz postepowania o nadanie tytutu profesora, studidow
podyplomowych, kosztéw publikacji i innych. Mozliwosci awansowania nauczycieli akademickich
zatrudnionych w At sg regulowane przez odpowiednie procedury wewnetrzne. W ocenianym okresie
2 pracownikéw otrzymato dofinansowanie (100% kosztéw) do swoich przewoddéw doktorskich.

Praca i zaangazowanie wyrdzniajgcych sie nauczycieli akademickich sg corocznie uwzgledniane przez
Rektora At przyznaniem nagrody za osiggniecia dydaktyczne, naukowe lub organizacyjne uzyskane w
roku poprzedzajgcym ich przyznanie lub za catoksztatt dorobku naukowego, dydaktycznego lub
organizacyjnego. W latach 2019-2021 nagrode taka otrzymato 4 nauczycieli akademickich
zatrudnionych na Wydziale. Ponadto niektdrzy nauczyciele sg takze laureatami Indywidualnych i
Zespotowych Nagrdd innych Uczelni: Uniwersytetu Medycznego w Biatymstoku oraz SGGW w
Warszawie.

Zalecenia dotyczace kryterium 4 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdra poprzedzita biezgca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 4
Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Kadra dydaktyczna prowadzaca zajecia na ocenianym kierunku posiada aktualny i udokumentowany
dorobek naukowy w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, ktéry obejmuje autorstwo lub
wspotautorstwo licznych publikacji naukowych bezposrednio zwigzanych z tematykg prowadzonych
zajeé, opublikowanych w ciggu ostatnich 6 lat. Nauczyciele akademiccy pod wzgledem posiadanych
stopni naukowych i tytutdw zawodowych dorobku naukowego reprezentujg gtéwnie dyscypline
technologia Zzywnosci i zywienia. Dorobek naukowy i doswiadczenie zawodowe nauczycieli
akademickich sg zgodne z tresSciami zajec¢ ujetych w planie studidw, co stanowi gwarancje nabywania
przez studentéw odpowiedniej wiedzy i umiejetnosci. Istotnym aspektem, wptywajacym bardzo
korzystnie na proces dydaktyczny jest fakt, ze potowa kadry dydaktycznej posiada doswiadczenie
zawodowe zwigzane z pracg w zaktadach przemystu spozywczego (m.in. mleczarnie, browary) lub w
firmach z otoczenia przemystu spozywczego. Nauczyciele akademiccy nabyli kwalifikacje dydaktyczne
biorac takze udziat w kursach i szkoleniach zwigzanych z tematyka prowadzonych zaje¢, w tym takze w
formie ksztatcenia na odlegtosé. Kazdy nauczyciel akademicki prowadzacy zajecia na ocenianym
kierunku podlega ocenie przez Kierownika Zaktadu, wydziatowe komisje oraz studentéw, a takze
hospitacji. Realizowana przez Uczelnie polityka kadrowa jest wtasciwa, a obsada zaje¢ dydaktycznych
w ocenianym okresie byfa stosunkowo stabilna. Zajecia dydaktyczne sg prowadzone przez osoby
posiadajgce odpowiednie kompetencje dydaktyczne i naukowe oraz z reguty odpowiednie stopnie
naukowe. Kadra prowadzgca zajecia na ocenianym kierunku ma mozliwo$¢ ciggtego rozwoju i
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doskonalenia sie m.in. poprzez uczestniczenie w réznego rodzaju szkoleniach czy kursach, w tym takze
jezykowych i e-learningowych, organizowanych przez Uczelnie.

Liczebnos¢ i struktura kadry prowadzgcej zajecia na ocenionym kierunku zapewniajg prawidtowa
realizacje zaje¢ dydaktycznych.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiéw oraz
ich doskonalenie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 5

Zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka realizowane sg gtéwnie w budynku
Uczelni oraz w przypadku zaje¢ sportowych poza Uczelnig w obiektach miejskich (m.in. basen, hala
sportowa, stadion lekkoatletyczny) zlokalizowanym na terenie miasta tomza. Do dyspozycji Wydziatu
jest wiele pomieszczen dydaktycznych, przy czym zajecia dla studentdw ocenianego kierunku
prowadzone sg gtéwnie w 2 aulach, w 2 salach wyktadowych, w sali seminaryjnej, w pracowni analizy
sensorycznej, w 2 pracowniach chemicznych, w pracowni fizyki, w 7 laboratoriach: mikrobiologicznym
(2), badania wtasciwosci fizycznych zywnosci (1), analiz instrumentalnych (1), reologicznym (1), technik
zdalnych (1) i technik multimedialnych (1) oraz w 2 pracowniach komputerowych z 15 stanowiskami
komputerowymi kazda, co stanowi tgcznie okoto 400 miejsc dla studentéw w aulach, 130 miejsc w
salach wyktadowych oraz ponad 100 miejsc w salach, w ktdérych odbywajg sig zajgcia praktyczne. Aule
i sale wyktadowe sg klimatyzowane i wyposazone sg w technologie informatyczno-multimedialne
wspomagajace proces uczenia sie, a aule dodatkowo w nagtosnienie w systemie dolby surround i
systemem ttumaczen symultanicznych. Wszystkie sale, w ktdrych odbywaijg sie zajecia, majg dostep do
Internetu stacjonarnego, a pozostate pomieszczenia Uczelni i domy studenckie do sieci
bezprzewodowej (Wi-Fi) w ramach ogdlnopolskiej sieci PIONIER i Biaman. Sie¢ bezprzewodowa jest
dostepna dla studentéw i wyktadowcdw. Studenci mogg réwniez korzystac ze stacjonarnych stanowisk
komputerowych podtaczonych do Internetu, ktére znajdujg sie w ogdlnodostepnej sali komputerowej.
Do dyspozycji studentéw jest takze hala péttechniki, w ktérej znajdujg sie maszyny i urzgdzenia oraz
aparatura analityczna, umozliwiajgca prowadzenie badan w skali ¢wieré technicznej. Urzadzenia
znajdujgce sie w tym pomieszczeniu s3 odzwierciedleniem urzgdzern wykorzystywanych m.in. w
przemysle miesnym, fermentacyjnym, mleczarskim, owocowo-warzywnym i piekarniczym, co
umozliwia prawidtowg realizacje zaje¢ i nabywanie przez studentéw odpowiednich umiejetnosci
praktycznych. Pomieszczenia, w ktdrych prowadzone s3g zajecia praktyczne, dostosowane sg do
wielkosci grup i specyfiki zaje¢. Oprécz wymienionych pomieszczen do dyspozycji studentdw jest takze
biblioteka z czytelnia.

Wydziat dysponuje bardzo dobrze i nowoczesnie wyposazonymi pomieszczeniami dydaktycznymi, w
ktorych znajduje sie nowoczesny sprzet laboratoryjny oraz technologiczny, co gwarantuje prawidtowy
przebieg zaje¢ dydaktycznych oraz doswiadczen w ramach prac dyplomowych. Wsréd wyposazenia sal
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dydaktycznych mozna wymieni¢ wysokiej klasy sprzet, m.in. spektrofotometr MP-AES z wbudowang
plazmg, chromatograf cieczowy LC/MS, chromatografy gazowe, w tym GC/MS, urzadzenie do
przyspieszonej ekstrakcji, wyparka TurboVap, ekstraktor, homogenizator, spektrometr elektronowego
rezonansu paramagnetycznego, mtyn planetarno-kulowy, mineralizator mikrofalowy, analizator
tekstury, ekstensograf Brabendera i wiele innych. Ponadto w hali péttechniki znajduje sie m.in. piec
do wypiekéw, piec konwekcyjno-parowy, urzadzenie do rzemieslniczej produkcji lodéw, kociot
warzelno-zacierny, destylator, liofilizator, suszarka fluidyzacyjna, homogenizatory, suszarka NANO,
urzadzenie do pakowania MAP, prasy do ttoczenia sokéw, urzgdzenie do ttoczenia oleju na zimno,
mikrokaplulator, ekstruder dwuslimakowy, extensograf, glutownik mechaniczny, farinograf,
wagosuszarka, fermentograf laserowy, analizator wielkosci czgstek, lepkosciomierz, turbiskan i inne.
Waznym elementem wyposazenia sal dydaktycznych, w ktérych prowadzone sg zajecia praktyczne
m.in. z przetwdorstwa zywnosci, sg urzadzenia pozwalajgce na automatyzacje procesow
technologicznych, w tym mini linia do pakowania ze stanowiskami do roztadunku, sortowania oraz
pakowania przy wsparciu robotow przemystowych, modutéw sterowniczych, modutéw czujnikdéw i
modutéw transportowych oraz mini linia do sortowania sktadajgca sie z 5 stanowisk.

Liczba, wielkos¢ i uktad pomieszczen oraz liczba stanowisk w salach dydaktycznych sg dostosowane do
ilosci i liczebnosci grup studenckich, przez co umozliwiajg prawidtowa realizacje zaje¢ praktycznych.
Zaréwno studenci, jak i pracownicy Wydziatlu majg dostep do technologii informacyjno-
komunikacyjnych, w tym do bezprzewodowej sieci EDUROAM (potrzebne jest uwierzytelnianie),
ogolnopolskiej sieci PIONIER i Biaman oraz systemu informacji prawniczej LEX. W budynku Wydziatu
znajduja sie infokioski wyposazone w monitor dotykowy, gtosniki, klawiature ze znakami Brailla i
trackball’em, czytnikiem kodéw QR oraz dostepem do Internetu. Ponadto pracownicy Uczelni i
studenci majg bezptatny dostep do wielu programoéw i narzedzi m.in. pakietu Office 365,
oprogramowania AutoCad, Statistica, Dieta 6, a takze do platformy Moodle, w ktdrej istnieje mozliwosé
pobrania tresci dydaktycznych, czy realizacji zaje¢ w formie zdalnej. Liczba zakupionych licencji na
specjalistyczne oprogramowanie jest odpowiednia i dostosowana do liczby studentéw.
Oprogramowanie systemu operacyjnego zainstalowanego w komputerach znajdujgcych sie na
Wydziale ma wbudowane funkcje utatwied dostepu dla oséb z niepetnosprawnoscia wzrokowsq i
stuchowa. Do dyspozycji studentéw jest takze kawiarenka internetowa.

Do obstugi administracyjnej procesu ksztatcenia Uczelnia korzysta z Uniwersyteckiego Systemu Obstugi
Studiéw (USOS). Ponadto w celu komunikacji, ksztatcenia asynchronicznego i synchronicznego oraz
przeprowadzenia wideokonferencji i zaje¢ zdalnych wykorzystywana jest platforma edukacyjna
MOODLE. Kazdy student oraz nowozatrudniony pracownik ma obowigzek odbycia szkolenie z obstugi
platformy elearningowe;j.

Infrastruktura dydaktyczna Uczelni oraz domy studenckie sg dostosowane do potrzeb oséb ze
szczegblnymi potrzebami. Srodki na ten cel zostaty pozyskane z funduszy BP i UE z projektéw:
Zaprogramuj swojg przysztos¢ — kierunki zamawiane w tomzy, Zostan inzynierem — kierunki zamawiane
w PWSIiP w tomzy, PWSIiP w tomzy dostepna i bez barier oraz Uczelnia dostepna Il. Na zewnatrz
budynkéw znajdujg sie miejsca parkingowe dla 0sdb z niepetnosprawnosciami, usytuowane blisko
wejscia do budynku. W budynkach nie ma progéw, ponadto znajdujg sie w nich podjazdy, windy i
toalety uwzgledniajgce wymagania osdb ze szczegdlnymi potrzebami. Stoty w salach wyktadowych oraz
stanowiska laboratoryjne umozliwiajg wjazd osobom na wozku inwalidzkim. W kazdej sali wyktadowej
znajdujg sie co najmniej dwa krzesta ergonomiczne dostosowane do potrzeb o0séb z
niepetnosprawnosciami, a w przypadku studentow dotknietych niepetnosprawnoscig stuchowg zajecia
dydaktyczne planowane sg w salach wyposazonych w petle indukcyjne. W przypadku oséb
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stabowidzacych zajecia planuje sie w salach z duzymi monitorami interaktywnymi oraz umozliwia sie
im korzystania z materiatdw dydaktycznych z powiekszong czcionkg, w wersji elektroniczne;.
Uczelniana czytelnia ma na swoim wyposazeniu drukarke, monitor, klawiature i notatnik brajlowski.
Ponadto na terenie Wydziatu znajdujg sie materace i krzesta ewakuacyjne. Studenci majg mozliwosc
korzystania we wtasnym celu z sal wyktadowych, éwiczeniowych i laboratoryjnych Uczelni, przy czym
kazdorazowo termin ten wymaga uzgodnienia z nauczycielami akademickimi.

Infrastruktura dydaktyczna i biblioteczna oraz zasady z jej korzystania sg zgodne z obowigzujgcymi
przepisami BHP. Kazdy pracownik po przyjeciu do pracy, a student rozpoczynajac studia odbywa
obowigzkowe szkolenie z zakresu BHP.

Wszyscy studenci majg zagwarantowany bezptatny dostep do biblioteki At, na ktérg sktada sie
wypozyczalnia oraz 3 czytelnie: ksigzek, dokumentéw elektronicznych i czasopism. Lokalizacja
biblioteki, uktad i wielko$¢ pomieszczen, ich liczba oraz wyposazenie techniczne sg wtasciwe. Liczba
miejsc w czytelni jest wystarczajaca, a dostep do pétek i komputeréw swobodny, zgodny z przepisami
BHP i przystosowany do oséb z niepetnosprawnosciami. Godziny otwarcia biblioteki zapewniajg
warunki do komfortowego korzystania z jej zasobdéw bibliotecznych w formie tradycyjnej i cyfrowe;j.
Biblioteka funkcjonuje w oparciu o zintegrowany system biblioteczny KOHA, umozliwiajgcy zdalne
zamawianie ksigzek. Czytelnicy moga korzysta¢ z dostepu do Cyfrowej Wypozyczalni Publikacji
Naukowych Academica, ktéra udostepnia zasoby cyfrowe Biblioteki Narodowe]j oraz z dostepu do
profesjonalnego portalu informacyjnego o stanowieniu prawa i jego stosowaniu — LEX. Biblioteka
prenumeruje 39 tytutdw czasopism specjalistycznych m.in. Przemyst Spozywczy, Przemyst
Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny, Przeglad Piekarski i Cukierniczy, udostepnia w formie on-line
bazy danych np. Elsevier, Springer, Web of Knowledge, EBSCO. Do dyspozycji czytelnikow sg 22
stanowiska komputerowe, w tym 6 z bezposrednim dostepem do katalogu Biblioteki. W czytelniach
dostepne sg czasopisma, prasa codzienna, wydawnictwa encyklopedyczne i leksykony, stowniki oraz
wszystkie podstawowe podreczniki i skrypty do poszczegdlnych przedmiotdw. tacznie w czytelniach
jest 55 miejsc dla czytelnikdw. Studenci i pracownicy Uczelni moggy takze korzysta¢ z ponad 6000
ksigzek w wersji elektronicznej na platformie IbukLibra. Biblioteka udostepnia zbiory zawierajgce wiele
pozycji z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym z technologii miesa, mleka, zbdz,
chtodnictwa czy toksykologii zywnosci.

Na Wydziale prowadzone sg okresowe przeglady infrastruktury dydaktycznej, naukowej i bibliotecznej
w zakresie jej sprawnosci, dostepnosci, nowoczesnosci, dostosowania do liczby studentéw oraz
potrzeb oséb niepetnosprawnoscig. Kazdego roku badana jest takze opinia studentdw i nauczycieli
akademickich na temat oceny infrastruktury Uczelni, biblioteki, strony internetowej oraz obstugi
administracyjnej. W latach 2019-2021, ze wzgledu na sytuacje epidemiologiczng w kraju i na swiecie,
nie przeprowadzono takiej ankiety, ale w zamian za to oceniono jakosci ksztatcenia na odlegtos¢. Na
podstawie ankiety przeprowadzonej w roku akademickim 2022/2023 podjeto dziatania majgce na celu
zapewnienie pracownikom i studentom dostepu do zaplecza socjalnego (bufet, automaty z napojami i
przekgskami) oraz doposazono sale w narzedzia wspomagajgce proces ksztatcenia. Modernizacja bazy
dydaktycznej i naukowej odbywa sie w na biezgco z subwencji uczelnianej oraz z projektow krajowych.

Zalecenia dotyczace kryterium 5 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 5
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Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Infrastruktura dydaktyczna (aule, sale wyktadowe, laboratoria, hala péttechniki) i jej wyposazenie sg
zgodne z obowigzujgcymi przepisami BHP oraz potrzebami procesu nauczania i uczenia sie
realizowanymi na ocenionym kierunku i umozliwiajg osiggniecie przez studentéw zaktadanych efektéw
uczenia sie, adekwatnych do rzeczywistych warunkéw przysztej pracy zawodowej. Liczba, wielkos¢ i
uktad pomieszczen oraz liczba stanowisk w salach dydaktycznych sg wtasciwe oraz dostosowane do
ilosci i liczebnosci grup studenckich. Pomieszczenia Uczelni zostaty w duzej mierze dostosowane do
potrzeb oséb z niepetnosprawnosciami. Dzieki zakupieniu odpowiednich technologii informatycznych
Uczelnia jest dobrze przygotowana do prowadzenia zaje¢ w formie zdalnej oraz hybrydowej. Liczba
zakupionych licencji na specjalistyczne oprogramowanie jest odpowiednia i dostosowana do liczby
studentédw. Zaréwno infrastruktura biblioteki, jak i jej zasoby sg zgodne z aktualnymi potrzebami
procesu nauczania zaréwno pod wzgledem merytorycznym oraz dostepnosci. Wyposazenie sal, w
ktérych odbywaja sie zajecia w nowoczesng i réznorodng aparature badawczg, urzgdzenia do produkcji
zywnosci w skali péttechnicznej, infrastrukture informatyczng i wyposazenie techniczne oraz ich liczba
umozliwiajg prawidtowa realizacje procesu ksztatcenia oraz przygotowanie studentow do prowadzenia
dziatalnosci naukowej i zawodowej w obszarach zwigzanych z kierunkiem studiéw. At zapewnia
dostepnos¢ cyfrowg do swoich zasobow. Na Wydziale prowadzone s okresowe przeglady
infrastruktury dydaktycznej, naukowej i biblioteczne;j.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 6. Wspodtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wptyw na rozwaj kierunku

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 6

Na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym prowadzona jest systematycznie i przybiera bardzo zréinicowane formy. Gtéwna
motywacja do jej rozwoju jest upraktycznienie procesu ksztatcenia, ktéry odpowiada potrzebom rynku
pracy. Rodzaj, zakres i zasieg dziatalnosci instytucji otoczenia spoteczno-gospodarczego, z ktérymi
Uczelnia wspétpracuje w ramach projektowania i realizacji programu studiow na ocenianym kierunku
jest zgodny z dyscyplinami, do ktérych przyporzgdkowany jest ten kierunek. Ponadto s3 to podmioty,
ktdrych dziatalnos¢ jest spdjna z koncepcja, celami ksztatcenia oraz wyzwaniami zawodowymi rynku
pracy. Obecnie za wspodtprace z interesariuszami zewnetrznymi w zakresie tworzenia, doskonalenia
i realizacji programu studidw odpowiedzialny jest dziekan Wydziatu.

Dla ugruntowania wspétpracy z przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego powotano na
Uczelni Petnomocnika Rektora ds. wspotpracy z gospodarky. Jest on odpowiedzialny za zbudowanie
strategii, ktéra okreslita kierunek relacji z interesariuszami zewnetrznymi. Lista przedstawicieli
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otoczenia gospodarczego, z ktérymi zostaty podpisane umowy o wspodtpracy dla kierunku obejmuje 5
podmiotéw. Dodatkowo Uczelnia wspodtpracuje z instytucjami i firmami, z ktérymi nie ma podpisanych
umow. Na liscie podmiotéw wspdtpracujacych znajdujg sie przedsiebiorstwa, ktdore odgrywajg
znaczacg role na rynku pracy.

Na Wydziale Nauk Informatyczno-Technologicznych Akademii tomzynskiej powotano Rade Praktykdw,
ktdrej celem jest m.in. wsparcie koncepcji i doskonalenie programu ksztatcenia, realizacje praktyk oraz
wspdlna organizacja réznego rodzaju aktywnosci dla studentéw. W jej sktad weszli przedstawiciele
zwigzani z obszarem wizytowanego kierunku (6 podmiotéw), ktorzy reprezentujg duze podmioty
gospodarcze odgrywajace znaczacy role na rynku pracy. Przyktadem wptywu otoczenia spoteczno-
gospodarczego na program ksztatcenia jest m.in. wprowadzenie przedmiotu projektowanie produktu
zZywnosciowego i wprowadzenie produktu na rynek oraz szkolen na studiach drugiego stopnia (Systemy
zarzadzania w laboratoriach i jednostkach inspekcyjnych, Audytor wewnetrzny systemu HACCP,
Systemy zarzadzania bezpieczenstwem i jakoscig zywnosci). Warto podkreslié, ze wiekszosé
przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego zaangazowana jest nieformalnie w ewaluacje
programow oraz efektéw uczenia sie. Jest to efekt systematycznej wspodtpracy przy realizacji m.in.
praktyk zawodowych, konferencji lub projektéw, co pozwala na ciggta wymiane uwag.

W trakcie pandemii wirusa SARS-CoV-2 wspodipraca z przedstawicielami otoczenia spoteczno-
gospodarczego nie ulegta ostabieniu, ale zmienita forme ze stacjonarnej na zdalna.

Na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka realizowana jest réwniez wspodtpraca z
przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego przy pisaniu prac dyplomowych (okoto 11%
prac dyplomowych w ciggu ostatniego roku). Przyktadowymi tematami podjetymi w trakcie badan
byty: ,Analiza jakosci brzeczki uzyskiwanej w procesie produkcyjnym piwa w zaleznosci od sposobu
rozdrobnienia stodu”, ,Straty jednostek goryczki w procesie produkcji brzeczki piwnej”, , Wptyw
materiatu opakowaniowego na przechowywanie seréow typu szwajcarskiego pakowanych w MAP
(estetyka opakowania, bombaz, rosniecie sera)” oraz ,Zastosowanie antypieniaczy w fermentacji piwa:
wady i zalety”. Ponadto w ramach realizowanych zaje¢ dydaktycznych studenci uczestniczyli w
prowadzeniu prac badawczo-rozwojowych branzy spozywczej, czego przyktadem mogg byc
realizowane karty aplikacji produktu: Zastosowanie procesu liofilizacji w celu okreslenia innowacyjnych
wiasciwosci produktow, przy jednoczesnym zachowaniu ich cech sensorycznych i uzytkowych — Firma
Edpol Food Innovation, Badanie twardosci premiksdw zelatynowych i mieszanek zelatynowych jako
dodatkéw do wybranych produktéw miesnych w celu uzyskania najbardziej optymalnych wtasciwosci
uzytkowych oraz profilu sensorycznego podczas przechowywania — Firma JBB, - Wptyw uzytych
sktadnikdw na rozptywalnosc¢ oraz stopien zbrgzowienia produktu podczas procesu zapiekania w piecu
tunelowym — Firma TMT.

Na wizytowanym kierunku prowadzona jest takze wspodtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym
przy organizacji praktyk, paneli dyskusyjnych, konferencji, stazy, wizyt studyjnych, warsztatow,
szkolen, konkurséw i wolontariatu. Przyktadami takich formy wspdtpracy moga byé: konferencja
,Jakub Ignacy Waga — w 150 rocznice Smierci autora ,,Flory polskiej””, kampania spoteczna w ramach
Swiatowego Dnia Bezpieczerstwa Zywnosci, cykliczny konkurs ,Food Expert”, warsztaty dla
przedszkolakéw i uczniéw ,,Zréb i chrup - produkcja chrupek kukurydzianych metodg ekstrakcji”, ,,Jak
wyglada produkcja lodéw? - proces produkcji zakoriczony degustacjg”, ,,Piramida zdrowego zywienia”.
oraz ,Jedz z gtowq i zyj zdrowo”. Takie zréznicowanie pozwala w petni zaangazowac interesariuszy
zewnetrznych w proces ksztatcenia, dzieki czemu studenci zyskujag mozliwosé zapoznania sie w
praktyce z przysztym zakresem dziatalnosci zawodowej oraz nabierajg doswiadczenia.
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Na At funkcjonuje Biuro Karier, ktére scisle wspdtpracuje z otoczeniem spoteczno-gospodarczym. Jego
gtdbwnym zadaniem jest wsparcie studentéw w wyborze drogi zawodowej. Ten cel jest realizowany
poprzez prowadzenie indywidualnego i grupowego doradztwa zawodowego, wsparcie psychologa,
organizacje warsztatow i szkoled we wspdtpracy z interesariuszami zewnetrznymi, dostarczanie
informacji o rynku pracy i mozliwosciach podnoszenia kwalifikacji oraz zbieranie i udostepnianie ofert
pracy, stazy i praktyk zawodowych.

Na wizytowanym kierunku prowadzone s3 przeglady wspdtpracy z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym. Odbywajg sie one na poziomie doboru reprezentantéw np. do Rady Praktykéw,
realizacji zajec fakultatywnych, réznego rodzaju wydarzen czy tez praktyk zawodowych.

Zalecenia dotyczace kryterium 6 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdra poprzedzita biezgca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 6
Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Rodzaj, zakres i zasieg dziatalnosci instytucji otoczenia spoteczno-gospodarczego, z ktérymi Uczelnia
wspotpracuje w projektowaniu realizacji programu studidw na kierunku technologia zywnosci i
zywienie cztowieka jest zgodny z dyscyplinami, koncepcjg i celami ksztatcenia oraz wyzwaniami
zawodowego rynku pracy dla tego kierunku. Wspodtpraca z interesariuszami zewnetrznymi prowadzona
jest systematycznie i przybiera bardzo zréznicowane formy. Przede wszystkim przejawia sie ona w
realizacji praktyk, prac badawczo-rozwojowych, zajeé, paneli dyskusyjnych, szkolen i warsztatéw,
organizacji konferencji, konkurséw, stazy i wizyt studyjnych, wsparcie prac dyplomowych oraz
opiniowanie programoéw studidw. Przedstawiciele interesariuszy zewnetrznych uczestniczg
w opiniowaniu koncepcji ksztatcenia oraz efektéw uczenia sie. W trakcie pandemii zostaty opracowane
procedury, ktére pozwolity zachowaé ciggtosé¢ komunikacyjng z otoczeniem spoteczno-gospodarczym.
Na ocenianym kierunku prowadzone sg przeglady wspdtpracy w celu podniesienia jakosci ksztatcenia.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 7

Umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka jest
waznym elementem strategii rozwoju Akademii tomzynskiej. Jego realizacja odbywa sie gtéwnie
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poprzez wigczenie studentéow i pracownikéw kadry naukowo-dydaktycznej ocenionego kierunku w
miedzynarodowg wymiane akademickg w ramach dostepnych programdéw wymiany akademickiej np.
ERASMUS+, poprzez uczestniczenie w zajeciach prowadzonych przez wyktadowcow przyjezdzajgcych z
zagranicznych Uczelni, a takie poprzez dostosowywanie programéw studiow do standardéw
miedzynarodowych. Uczelnia bierze udziat w projekcie ,Zagraniczna mobilnos¢ studentéow ze
specjalnymi potrzebami. Edycja 3”, realizowanym w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja
Rozwdj (POWER), ktéry umozliwia przyznanie dodatkowego wsparcia finansowego mobilnosci
zagranicznej studentdw z niepetnosprawnoscig oraz znajdujgcych sie w trudnej sytuacji materialne;.
Dzieki Akredytowanemu Centrum Egzaminacyjnemu, ktére zostato uruchomione przy Akademickim
Centrum Jezykdw Obcych At studenci majg mozliwos¢ zdobycia miedzynarodowego certyfikatu
potwierdzajgcego znajomos¢ jezyka angielskiego Pearson English International Certificate (PEIC).
Studenci i pracownicy ocenianego kierunku mogg takze uczestniczyé w wyktadach prowadzonych w
jezyku obcym przez nauczycieli akademickich z zagranicy, zaréwno w formie stacjonarnej, jak i zdalne;.
Pracownicy WNIT majg mozliwosé podnoszenia swoich kompetencji jezykowych m.in. poprzez nauke
jezyka angielskiego w ramach projektu KPK Il — Zintegrowany Program Ksztatcenia w PWSIiP w tomzy
etap Il. W celu zwiekszenia kompetencji jezykowych studentéw zajecia w jezyku angielskim prowadzg
zagraniczni wyktadowcy, w tym tzw. native speakers (stypendysci Polsko-Amerykanskiej Komisji
Fulbrighta). W 2022 i 2023 r. na ocenianym kierunku, na studiach drugiego stopnia, realizowane byty
wyktady z udziatem doktora z Politecnica delle Marche. Studenci angazowani byli takze w warsztaty
zorganizowane w ramach 2nd International Staff Week (2023 r.). Oprécz wyktadéw studenci
ocenianego kierunku obowigzkowo uczestniczg w lektoratach z jezykdéw obcych (jezyk angielski) przez
4 (pierwszy stopien) lub 2 semestry (drugi stopien). Dodatkowo do wyboru jest ogdlnouczelniany
lektorat z jezyka hiszpanskiego. Lektoraty z jezykdw obcych umozliwiajg studentom nabywanie
umiejetnosci jezykowych w zakresie codziennej komunikacji oraz korzystania ze stownictwa
specjalistycznego niezbednego w trakcie realizacji prac dyplomowych. Postepy w nabywaniu
umiejetnosci jezykowych przez studentdw sg na biezgco weryfikowane w czasie zaje¢ jezykowych, a
po zakonczenie studidow pierwszego i drugiego stopnia przeprowadzany jest egzamin z jezyka obcego.
Pracownicy At majg mozliwos$¢ wyjazdu w celach szkoleniowych (STT) lub w celu prowadzenia zajeé
dydaktycznych (STA) na zagraniczne Uczelnie. Ponadto zaréwno studenci, jak i kadra dydaktyczna
ocenionego kierunku mogg bra¢ udziat w intensywnych programach mieszanych tzw. Blended
Intensive Programme — BIP. Studenci ocenionego kierunku mogg aplikowa¢ na studia i praktyki do 27
uczelni zagranicznych z 13 krajéw, z ktérymi At ma podpisane umowy miedzyinstytucjonalne: Ghent
University (Belgia), Tomas Bata University in Zlin (Czechy), Universidade de Vigo (Hiszpania), Klaipeda
State College, Alytaus Kolegija i University of Applied Sciences Kauno Kolegija/ University of Applied
Sciences (Litwa), Republic of Macedonia Goce Delcev State University Stip (Macedonia), Hochschule
Lausitz/Lausitz University of Applies Sciences i Hochschule Lausitz/Lausitz University of Applies
Sciences (Niemcy), Polytechnic Institute of Santarem | Universidade do Algarve (Portugalia), University
of Ljubljana (Stowenia), Aksaray University, Abant Izzet Abysal University, Afyon Kocatepe University,
Sakarya University, Istanbul Sabahattin Zaim University, Mersin University, Aydin Adnan Menderes
University i Bilecik Seyh Edebali University (Turcja), Universita Politecnica delle Marche, Universita di
Foggia i Universita degli Studi di Parma (Wtochy), Babes-Bolyai University (Rumunia), Yanka Kupala
State University of Grodno | Grodno State Agrarian University (Biatorus) oraz Poltava University of
Economics and Trade (Ukraina). Warunkiem studiowania na zagranicznej uczelni jest min. 3-miesieczny
wyjazd. Studenci ocenionego kierunku mogg takze korzysta¢ z oferty praktyk obowigzkowych i
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nieobowigzkowych w instytucjach i firmach zagranicznych, przy czym czas trwania praktyki
zagranicznej wynosi min. 60 dni.

W latach 2020-2023 w wyjazdach w ramach programu Erasmus+ nie uczestniczyt zaden student
ocenionego kierunku. Nauczyciele akademiccy w latach 2019-2023 w ramach programu Erasmus+
prowadzili zajecia dla 5 studentéw z zagranicznych uczelni na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka, ktérzy przyjechali do Polski z Turcji, Biatorusi i Wtoch. Zajecia na ocenionym kierunku
prowadzone byty m.in. z: antioxidants and anti-nutrious substances, hygiene and safety in food
production, technology of milk products, quality management systems oraz human nutrition part 1. Z
uwagi na brak zainteresowania studentdw ocenianego kierunku wyjazdami zagranicznymi oraz
stosunkowo niewielkie zainteresowanie studiowaniem w At na kierunku technologia zywnosci i
zywienie cztowieka przez zagranicznych studentéw, rekomenduje sie podjecie intensywniejszych
dziatan zmierzajacych do zwiekszenia promocji programu Erasmus + ws$réd studentéw ocenianego
kierunku oraz promocje tego kierunku na zagranicznych uczelniach np. tych, z ktérymi At ma podpisane
umowy w zakresie wymiany miedzynarodowej. W roku akademickim 2021/2022 i 2022/2023 na WNIT
zajecia dla studentéw ocenianego kierunku, tacznie 45 godzin, prowadzili wyktadowcy z Politecnica
delle Marche (Wtochy). W ocenionym okresie jeden nauczyciel akademicki uczestniczyt w miesiecznym
stazu naukowym w Center for Advanced Studies and Technology (CAST), University G. d'Annunzio of
Chieti - Pescara (Wtochy). W wyjazdach zagranicznych z programu EERASMUS+ uczestniczyto 2
nauczycieli akademickich, ktérzy odbyli szkolenie w Latvian Academy of Sport Education (totwa). W
okresie pandemii COVID-19 (2021/2022) realizowane byta takze 1 mobilno$¢ wirtualna na University
College of Northern Denmark (Dania). W zwigzku ze stosunkowo niewielkim zainteresowaniem
wyjazdami zagranicznymi ws$réd nauczycieli akademickich zespét oceniajagcy rekomenduje
motywowanie pracownikéw do wyjazdow, ktére z pewnoscig podniosg ich kompetencje dydaktyczne.
Nauczyciele akademiccy ocenionego kierunku brali takze czynny udziat w wydarzeniu o charakterze
miedzynarodowym organizowanym w At pt. 2nd International Staff Week w ramach programu
Erasmus+. Podczas tego wydarzenia pracownicy WNIT przeprowadzili wyktad (The health-promoting
properties of fermented milk beverages with probiotic bacteria in the prevention of civilization
disease) oraz warsztaty (Polish Cuisine Workshop — Warsztatéw Kuchni Polskiej). W wydarzeniach tych
brali takze udziat studenci drugiego stopnia ocenionego kierunku.

Koordynacjg dziatan zwigzanych z organizacjg wymiany miedzynarodowej w At zajmuje sie Dziat
Wspotpracy z Zagranicg, ktéry corocznie przygotowuje zestawienia zbiorcze dla poszczegdlnych
Wydziatéw na temat mobilnosci studentéw i pracownikéw. W ramach raportu oceniane jest rowniez
ogblne zadowolenie studentéw i pracownikdow z wyjazdéw. Proces umiedzynarodowienia na
ocenianym kierunku jest stale monitorowany i analizowany w cyklu semestralnym i rocznym. Wyniki i
whnioski z oceny stopnia umiedzynarodowienia sg zamieszczane w tzw. Rocznym raporcie samooceny
z realizacji zapewniania jakosci ksztatcenia przygotowywanym przez WKIK. Wykaz przedmiotow i lista
wyktadowcédw prowadzacych zajecia ze studentami zagranicznymi w danym semestrze jest ustalana
przez Wydziatowego Koordynatora ds. Programu Erasmus+, w porozumieniu z Dziekanem Wydziatu.
Na WNIT zostato powotane takze stanowisko Kierunkowego Koordynatora ds. Programu Erasmus+,
ktdry zajmuje sie przygotowaniem karty zaliczen przedmiotdw, ktdre bedg realizowane na zagranicznej
uczelni. W przypadku kadry dydaktycznej, zgode na wyjazd wyraza Kierownik Dziatu Wspétpracy z
Zagranicg, Dziekan Wydziatu i Prorektor ds. Nauki i Wspdtpracy z Zagranicg. Stopien
umiedzynarodowienia nauczycieli akademickich jest brany pod uwage w okresowej ocenie
pracownika, zaréwno w obszarze dziatalnosci naukowej, jak réwniez dydaktycznej i organizacyjne;.
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Zalecenia dotyczace kryterium 7 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdra poprzedzita biezgca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 7
Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka jest
elementem strategii Akademii tomzynskiej i Wydziatu Nauk Informatyczno-Technologicznych oraz jest
zgodne z koncepcjg i celami ksztatcenia. Na przestrzeni ostatnich lat wskaznik umiedzynarodowienia
znaczgco wzrést, aczkolwiek nadal wymaga on dziatan udoskonalajgcych. Uczelnia podjeta préby
zwiekszenia wymiany miedzynarodowej, niemniej jednak z dostarczonych informacji wynika, ze
dziatania te byty czesciowo skuteczne. Wymiana miedzynarodowa obejmuje giéwnie wyjazdy
pracownikéw WNIT w ramach programu Erasmus+ oraz przyjazdy naukowcéw z jednostek
zagranicznych w celu prowadzenia zaje¢ w Akademii tomzynskiej. Nauczyciele akademiccy
wykorzystujg doswiadczenia z pobytu w zagranicznych uczelniach do wzbogacania tresci ksztatcenia i
poszerzania oferty zajeé realizowanych w jezyku angielskim. Na Wydziale prowadzone sg okresowe
oceny stopnia umiedzynarodowienia ksztatcenia.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak
Zalecenia
Brak

Kryterium 8. Wsparcie studentéow w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwéj i doskonalenie form wsparcia

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 8

Wsparcie studentéw w procesie ksztatcenia jest systemowe, ma charakter staty i obejmuje caty proces
ksztatcenia, a narzedzia wykorzystywane do celéw realizacji ksztatcenia sg adekwatne do zgtaszanych
potrzeb studentéw oraz dostepnych rozwigzan. Systemowos$¢ wsparcia studentdw oznacza
zapewnienie przez Uczelnie szeregu rozwigzan majgcych na celu realizacje procesu uczenia sie
zakonczonego zadowalajgcymi efektami. Przyktadem takich dziatan jest zapewnienie wsparcia
studentom technologii zywnosci i zywienia cztowieka ze strony nauczycieli akademickich, ktérzy
dostepni sg na dyzurach iindywidualnych konsultacjach. Statos¢ wsparcia przejawia sie
obejmowaniem, poprzez realizowane rozwigzania, catego procesu ksztatcenia oraz procesu rekrutacji.
Akademii udato sie zapewnié studentom poczucie indywidualnego podejécia. Ma to rzeczywisty wptyw
na podwyzszenie poziomu zadowolenia z jakosci studiowania wykazywanego przez studentéw. Wigze
sie to m.in. z mozliwoscig konsultacji pomiedzy studentami a pracownikami naukowymi. Uczelnia
wspiera studentéw w efektywnym korzystaniu zinfrastruktury ioprogramowania stosowanego
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w ksztatceniu z wykorzystaniem metod itechnik ksztatcenia na odlegtosé. Studenci technologii
zywnosci i zywienia cztowieka korzystajg z platformy on-line do nauczania zdalnego (Moodle).
Wsparcie studentéw w zakresie dziatalnosci naukowej jest kompletne. Studenci mogg angazowac sie
w dziatalnosé két naukowych w ramach dziatajgcych w Akademii tomzyniskiej. Kierunkowi technologia
zZywnosci i zywienie cztowieka dedykowane jest koto naukowe ,Studenckie Koto Naukowe Technologii
i Bezpieczerstwa Zywnosci”. Zakresem przedmiotowym Kota sg gtéwnie zagadnienia dotyczace
opracowania i udoskonalania wybranych technologii produkcji wyrobdéw spozywczych oraz
zapewnienie wysokich standardéw jakosci i bezpieczenstwa zywnosci. Akademia ktadzie nacisk na
pobudzanie aktywnosci naukowej studentéw poprzez oferowane wsparcie finansowe, w szczegdlnosci
stypendium rektora. Nie sg prowadzone inne formy wsparcia finansowego poza przewidzianym
minimum ustawowym. Uczelnia wspiera studentéw dzieki mozliwosci uczestnictwa w szkoleniach
branzowych, realizowanych w ramach projektu ,KPK - Kompleksowy Program Ksztatcenia w PWSIiP”
w tomzy, wspoétfinansowanego ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego. Ponadto studenci
mogg bra¢ udziat w organizowanych konkursach naukowych i edukacyjnych. Przyktadem moze byé
Konkurs Food Expert. Osoby chetne mogg bra¢ udziat w organizowanych konferencjach zaréwno
na Uczelni, jak i w innych jednostkach.

Studenci majg zapewniong mozliwos¢ udziatu w zajeciach z wychowania fizycznego, przy zachowaniu
odpowiednich warunkéw infrastruktury sportowej w przestrzeni zardwno nalezacej jak i nienalezgcej
do Uczelni. Akademia tomzynska dba réwniez o promowanie aktywnosci sportowej i zdrowego stylu
zycia.

Uczelnia, zgodnie z ustawowym obowigzkiem, zapewnia studentom szeroki katalog wsparcia
materialnego potgczonego niejednokrotnie z systemem motywacyjnym. Biezgcym udoskonalaniem
systemu motywowania i wsparcia zajmujg sie wyznaczone do tego zespoty uczelniane. Studenci
znajdujacy sie w trudnej sytuacji materialnej mogg ubiegac sie o stypendium socjalne. Uczelnia
motywuje studentéw do ciggtego rozwoju poprzez oferowanie stypendium Rektora oraz dostepnosé
stypendium Ministra. Swiadczenia te s3 dedykowane osobom uzdolnionym naukowo, artystycznie lub
sportowo. W systemie wsparcia uwzgledniani sg réwniez studenci znajdujacy sie w trudnej sytuacji
(zyciowej lub materialnej), z uwagi na swoj stan zdrowia. Dla tych oséb przewidziane jest stypendium
specjalne dla oséb z niepetnosprawnosciami. Studenci majg wptyw na funkcjonowanie systemu
pomocy materialnej poprzez odpowiednie organy samorzadu studenckiego, z ktérymi Akademia
prowadzi biezgcy dialog, konsultujagc podejmowane decyzje. Uczelnia zapewnia réwniez mozliwos¢
skorzystania z zapomogi, na zasadach okreslonych w ustawie. Co podkreslajg studenci - proces
przyznawania $wiadczenia w postaci zapomogi jest przejrzysty i spetnia ich oczekiwania.

Wazng role petni Biuro Karier, ktére odpowiada za tworzenie i utrzymywanie relacji z otoczeniem
spoteczno-gospodarczym. Ponadto Biuro odpowiada za dziatalno$¢ edukacyjng w zakresie
dostosowania studentdw do wejscia na rynek pracy oraz posrednictwo pracy. Biuro stwarza mozliwos¢
korzystania z doradztwa zawodowego przez studentéw, np. w celu poréwnywania opcji planowania
kariery zawodowej. Biuro Karier jest zarejestrowang Agencjg Zatrudnienia i tym samym prowadzi
posrednictwo pracy. Co wiecej, promuje i wspomaga studentéw w dziatalnosci zawodowej, miedzy
innymi przez szkolenia, konsultacje doradcze, spotkania z pracodawcami, a takze za posrednictwem
platformy internetowej. W ramach dziatan priorytetowych Akademii tomzynskiej znajduje sie
zapewnianie rozwoju studentéw wchodzgcych na rynek pracy. Tym samym oferuje pomoc w osigganiu
efektdw uczenia sie oraz w przygotowaniu do prowadzenia dziatalnosci zawodowej w obszarach
zawodowego rynku pracy wiasciwego dla kierunku.
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Wydziat doktada wszelkich staran w zakresie ciggtego udoskonalania dostepnosci infrastruktury oraz
wsparcia edukacyjnego dla oséb z niepetnosprawnosciami. Dziatania sg skierowane do studentéw
posiadajgcych orzeczenie o stopniu niepetnosprawnosci lub orzeczenie réwnowazne. Gtéwne
czynnos$ci nastawione sg na wyréwnywanie szans. Uczelnia gwarantuje szeroki wachlarz ofert
wsparcia, wtym uwzgledniajgc wsparcie materialne w formie stypendium. Dopuszcza sie takze
mozliwos¢ indywidualizacji proceséw dydaktycznych do potrzeb studentéw. Pracownicy wspierajgcy
proces ksztatcenia, w tym szczegdlnie bibliotekarze, stuzg pomocg osobom z niepetnosprawnosciami
w ufatwianiu efektywnego korzystania z bazy dydaktycznej. Kluczowg funkcjg w tym zakresie jest
Koordynator ds. studentéw z niepetnosprawnoscia.

Uczelnia oferuje osobom znajdujgcym sie w kryzysach emocjonalnych pomoc psychologiczng
Swiadczong przez Akademicki Osrodek Rozwoju Osobistego i Spotecznego FOCUS oraz poprzez
zatrudnionych psychologéw. Studenci wiedzg, jak uzyska¢ wsparcie oraz podkreslajg przejrzystosc
procedur i dostepnosé¢, w tym krétki czas oczekiwania na swiadczong pomoc. Akademia prowadzi
dziatania informacyjne w zakresie promocji swiadomosci o zdrowiu psychicznym oraz oferowanym
wsparciu.

Studentom, oferowana jest m.in. pomoc w zakresie praw i obowigzkéw studenta, w szczegdlnosci
przedstawianie zainteresowanym studentom informacji dotyczgcych funkcjonowania iregulacji
prawnych obowigzujgcych w Uczelni, zwtaszcza dotyczacych przebiegu toku studiéw oraz procedur
przyznawania pomocy materialnej. Ponadto waznym elementem procesu uczenia sie jest zapewnienie
studentom s$rodowiska stymulujgcego do rozwoju, co oznacza oprécz zapewnienia odpowiednich
warunkéw studiowania zapewnienie trudniejszego do empirycznego skategoryzowania, poczucia
bezpieczenstwa. Uczelnia oferuje mozliwo$¢ indywidualnej organizacji sesji egzaminacyjnej
i egzamindw, a takze urlopy dziekanskie. Regulamin Studiow przewiduje wsparcie w postaci
Indywidualnego Organizacji Studiéw, skierowane do oséb o szczegdlnych uzdolnieniach i Sredniej
ustalonej przez Dziekana, atakie znajdujacych sie w trudnej sytuacji. Decyzje w powyzszych
mozliwosciach wsparcia podejmuje Dziekan.

Uczelnia podejmuje dziatania w celu przeciwdziatania dyskryminacji. W Uczelni powotany zostat Zespét
Reagowania Kryzysowego. Natomiast nie sg prowadzone zintensyfikowane dziatania informacyjno-
promocyjnych w tym zakresie. Gtéwne starania podejmowane sg na poziomie bezposrednich rozméw
pomiedzy kadrg akademickg a osobami studiujgcymi oraz w trakcie spotkania organizacyjnego na
poczatku studidw. Zbyt mata dziatalnosé informacyjno-promocyjna moze wptywac na niski poziom
Swiadomosci studentdw. Rekomenduje sie podjecie dziatan w zakresie szerokiej iefektywnej
komunikacji informacyjno-promocyjnej dotyczacej swiadomosci antydyskryminacyjnej i polityki
rownosciowej. Studenci informowani sg o zasadach rozwigzywania sytuacji kryzysowych. W razie
zaistnienia konfliktu, przemocy Ilub jakiegokolwiek przejawu dyskryminacji student moze
poinformowac o zaistniatym problemie wtadze Wydziatu. Nastepnie podejmowane sg dziatania
wyjasniajace izapobiegajgce takim sytuacjom. Niejednoznaczne przypisanie kompetencji w tym
zakresie do konkretnej funkcji moze mieé negatywny wptyw na caty proces reagowania. Rekomenduje
sie  wprowadzenie regulacji do precyzujacych procedure oraz wyznaczenie podmiotu
odpowiedzialnego za realizacje polityki antydyskryminacyjnej. Zmiany te wptyng pozytywnie na
komfort i bezpieczenstwo studentow.

Istotng czescig systemu wsparcia studentow oraz realizacji ich ustawowych praw jest Samorzad
Studencki, ktéry dziata za posrednictwem swoich organdw. Stojg one na strazy praw studenta oraz
reprezentujg studentdow przed wtadzami Uczelni, w tym wystepujg z rdznego rodzaju wnioskami
i opiniami, delegujg przedstawicieli do organéw iciat kolegialnych Akademii tomzynskiej.
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Wspotdziatajg z wladzami w zakresie zarzadzania Uczelnig, zapewniania jakosci ksztatcenia oraz
rozwoju i doskonalenia wsparcia studentéw. Samorzadowi zapewniana jest mozliwos¢ korzystania
zinfrastruktury uczelnianej oraz niezbedne srodki finansowe umozliwiajgce skuteczne
reprezentowanie studentéw na forum Akademii oraz prowadzenie dziatalnosci edukacyjnej,
promocyjnej, integracyjnej, atakie wspierajgcej. Aktywnos¢ ta zapewnia mozliwos¢ rozwoju
organizacyjnego i przedsiebiorczosci. Wtadze Wydziatu na biezgco wspdtpracuja z Samorzgdem
Studentéw. Przejawia sie to m.in. w sprawnej komunikacji i czestych konsultacjach.

Za obstuge administracyjng studentow odpowiadajg dziaty obstugowe, w szczegdlnosci Dziekanat,
Swiadczac ustugi w sposéb skuteczny. Administracja zostata odpowiednio dostosowana do nowych
standardéw spetniajgcych obostrzenia sanitarno-epidemiologiczne, szczegdlnie w zakresie
elektronicznego obiegu dokumentéw. W ten sposdb znaczgco utatwiono korzystanie ze Swiadczonych
ustug. Réwniez praca pozostatej kadry wspierajacej ksztatcenie zostata dostosowana do aktualnych
wymagan ipotrzeb. Przed rozpoczeciem zaje¢ w trybie zdalnym studenci mogli skorzystac
z prowadzonych szkolen z zakresu obstugi wybranej przez Uczelnie platformy, co przygotowato ich do
udziatu w zajeciach. Mieli réwniez zapewnione kompleksowe wsparcie okazywane w ciggu roku
akademickiego, w tym w zakresie efektywnego korzystania zinfrastruktury ioprogramowania
stosowanego w ksztatceniu z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé. Studentom
zapewniany jest dostep do e-mail w domenie Uczelni. Sprawami studenckimi zajmuje sie Prorektor ds.
Dydaktyki i Spraw Studenckich. W ramach przypisanych zadan, w szczegélnosci dba o zapewnienie
pomocy studentom w sprawach zwigzanych ze studiowaniem oraz funkcjonowaniem na Uczelni.
Ponadto rozstrzyga w indywidulanych sprawach studenckich. Pracownicy administracji oraz kadra
wspierajgca proces ksztatcenia postuguje sie jezykami obcymi w sposdb umozliwiajgcy sprawna
obstuge studentéw Akademii tomzyniskiej.

Uczelnia dokonuje biezgcej ewaluacji systemu wsparcia studentow, positkujgc sie przeprowadzanymi
ankietami wsrdd studentéw. Poziom zaangazowania studentéw w partycypowanie w trakcie procesu
ankietyzacji jest dos¢ niski, ale wystarczajacy dla dokonanie obiektywnej oceny. W nastepstwie
wynikéw przeprowadzonych badan podejmowane sg dziatania doskonale. Przyktadem takich dziatan
moze by¢ wzbogacenie infrastruktury o sprzet dostoswany do oséb z niepetnosprawnosciami.
Akademia dokonuje przegladu wsparcia w zakresie efektywnego korzystania zinfrastruktury
i oprogramowania stosowanego w ksztatceniu z wykorzystaniem metod itechnik ksztatcenia na
odlegtosé. Dzieki regularnym przeglagdom i wprowadzanym korektom system jest w petni dostosowany
do potrzeb i oczekiwan studentéw oraz pracownikow akademickich. Jako$¢ wsparcia studentéw jest
rowniez badana na podstawie ankiet dotyczacych m.in. praktyk, dziatan antydyskryminacyjnych, czy
kontaktéw z kadrg naukowa. Studenci w otwartych wypowiedziach majg mozliwos¢ sugerowania
zmian, co stwarza duze pole mozliwosci dla doskonalenia mechanizmu wsparcia studentéw. Ewaluacja
i monitorowanie catego procesu studiowania przybiera rowniez nieformalng forme. W trakcie rozméw
i spotkan pomiedzy studentami a pracownikami Uczelni oraz w oparciu o udziat przedstawicieli
studentdw w ciatach kolegialnych.

Zalecenia dotyczace kryterium 8 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezaca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 8
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Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Wsparcie studentdw w procesie uczenia sie jest wieloptaszczyznowe, przybiera rdézne formy,
adekwatne do efektéw uczenia sie, uwzglednia zréznicowane potrzeby studentdw, sprzyja rozwojowi
naukowemu, spotecznemu i zawodowemu studentéw poprzez zapewnienie dostepnosci nauczycieli
akademickich, pomoc w procesie uczenia sie i osigganiu efektéw uczenia sie oraz w przygotowaniu do
prowadzenia dziatalnosci naukowej lub udziatu wtej dziatalnosci, a takze przygotowania do
prowadzenia dziatalnosci zawodowej w obszarach rynku pracy witasciwych dla kierunku. Przyjety
system motywuje studentéw do osiggania bardzo dobrych wynikdow uczenia sie, jak réwniez zapewnia
kompetentng pomoc pracownikdow administracyjnych w rozwigzywaniu spraw studenckich, w tym
studentdw znajdujgcych sie w stale lub przejsSciowo trudnej sytuacji zyciowej, a takie osoéb z
niepetnosprawnosciami. W ramach funkcjonujgcego systemu prowadzony jest system sktadania skarg
i wnioskéw. Samorzad studencki i organizacje studenckie otrzymujg odpowiednie wsparcie w
podejmowanych dziataniach.

Wsparcie studentéw w procesie uczenia sie podlega systematycznym przeglagdom, w ktérych
uczestniczg studenci. Wskazane w opisie stanu faktycznego braki nie wptywajg na obnizenie propozycji
oceny koncowej jako spetnionej.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonato$ci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studiéw, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 9

Dostep do informacji publicznej jest realizowany za pomoca strony internetowej Akademii tomzynskiej
i podstrony Wydziatu Informatyczno-Technologicznego. Strona jest dostepna w wersji polskojezycznej
i anglojezycznej. Wersja anglojezyczna jest dos¢ uboga w aktualne tresci, a wiekszo$¢ informacji jest
prezentowana syntetycznie. Rekomenduje sie rozwijanie anglojezycznej wersji strony internetowej, do
poziomu maksymalnie zblizonego z polskojezyczng. Wzbogacenie anglojezycznej strony www umozliwi
szerszy dostep do informacji osobom niepostugujacym sie biegle jezykiem polskim. Ponadto w celu
zwiekszenia stopnia umiedzynarodowienia na WNIT sugeruje sie uzupetnienie wersji anglojezycznej
strony internetowej Wydziatu o informacje np. na temat prowadzonej dziatalnosci naukowej
i dydaktycznej przez nauczycieli akademickich, co moze zacheci¢ potencjalnych kandydatéw do
studiowania na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Uczelnia, zgodnie z wymogami
prawnymi, prowadzi Biuletyn Informacji Publicznej w oparciu o Scentralizowany System Dostepu do
Informacji Publicznej. Na stronie BIP Akademii dostepne sg wszystkie informacje na temat dziatalnosci
naukowej i dydaktycznej Uczelni, w tym réwniez regulacji wewnetrznych dotyczacych trybéw studidw
oraz programéw studidw, a takze wydawane akty prawne. Na stronie Uczelni istnieje mozliwos¢
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przekierowania na strone Biuletynu Informacji Publicznej, w celu bezproblemowego odnalezienia
wszelkich dokumentdéw. Wszystkie wymienione Zrédta nie wymagajg posiadania kont ani weryfikacji
tozsamosci. Strona internetowa Akademii tomzynskiej jest utrzymana w przystepnej, przejrzystej
i nowoczesnej formie, a tresci sg proste do weryfikacji. Ponadto strona zawiera informacje dotyczace
m.in. struktury Uczelni, programu studiow, jakosci ksztatcenia, programu wymiany Erasmus+,
harmonogramu zajec czy wsparcia materialnego. Na stronie nie ma informacji dotyczacych programu
wymiany MOST oraz nie sg dostepne sylabusy zaje¢, jednakie mozna zapoznac sie z nimi w systemie
USOS. Strona internetowa zapewnia Zrodto wiedzy dla spotecznosci akademickiej, jak réwniez dla
kandydatéw na studia.

Strona internetowa jest cze$ciowo dostosowana do oséb z niepetnosprawnosciami, uzytkownik ma
prawo do wystgpienia z zadaniem zapewnienia dostepnosci cyfrowej strony internetowej lub jakiegos
jej elementu. Zapewniona jest mozliwo$¢ powiekszania tekstu, a takze ttumaczenia na jezyk migowy.
Strona ma réwniez przystosowang do potrzeb wielu oséb wersje mobilng, dzieki ktérej w fatwy sposéb
mozna korzystaé z niej, np. na smartfonach. Strona posiada pewne braki opisane w deklaracji
dostepnosci m.in. w zakresie dostepnosci cyfrowej dokumentéw do pobrania. Rekomenduje sie
dostosowanie polityki dostepnosci w stosunku do wszystkich publikowanych tresci. Pomoze to miedzy
innymi w dostepnosci cyfrowej wszystkich publikowanych dokumentéw do pobrania.

Uczelnia realizuje polityke informacyjng z uwzglednieniem zasad transparentnosci idostepu do
informacji dla wszystkich zainteresowanych. Informacje o rekrutacji iprocesie ksztatcenia na
ocenianym kierunku oraz jego wynikach sg w petni dostepne isprofilowane zgodnie z potrzebami
okreslonych grup odbiorcéw. Akademia przez wykorzystanie licznych kanatéw informacyjnych
zapewnia dostep szerokiemu gronu uzytkownikédw do informacji, ktére sg tatwo dostepne, jezyk
komunikacji dostosowany jest do charakterystyki kazdej przestrzeni.

Publikowane na stronie informacje sg czytelne zaréwno dla kandydatéw, jak i studentéw. Krok po
kroku pokazujg Sciezke ito, co nalezy wiedzie¢ od momentu rozpoczecia ubiegania sie o miejsce na
studia, az po etap studiowania. Wskazane sg wiec zarowno procedury rekrutacji (w tym jej terminarz
i koszt), jak icele ksztatcenia, opisany jest proces nauczania iprzyznawane tytuty naukowe.
Uzupetnieniem strony www jest platforma USOS, na ktérej dostepne s3: sylabusy, terminarz
konsultacji (dyzuréw) nauczycieli akademickich oraz kontakt do nich. Wglad do powyzszych informacji
nie wymaga logowania sie do systemu USOS, dzieki czemu stanowi fatwy i nieskrepowany dostep dla
kazdego.

Akademia tomzynska zapewnia studentom dostep do informacji dotyczacych ksztatcenia
prowadzonego z wykorzystaniem metod itechnik ksztatcenia na odlegtos¢. Wskazane informacje
przekazywane sg w obiegu wewnetrznym, jak i ogélnodostepnym.

W ponizszej tabeli przedstawiono, ktére informacje zostaty umieszczone na stronie internetowe;j
Akademii.

Lp. Zapewnienie informacji na stronach internetowych TAK/NIE

1 Sylwetka absolwenta (cele ksztatcenia, w tym wskazanie obszaréw TAK
' zatrudnienia/branz zawodowych i mozliwosci dalszego ksztatcenia)

2. Przyznawane kwalifikacje i tytuty zawodowe TAK

3. Zasady rekrutacji TAK
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Zasady potwierdzania efektdw uczenia sie uzyskanych poza szkolnictwem

4. , TAK
wyzZszym
5. Zasady uznawania efektéw uczenia uzyskanych w szkolnictwie wyzszym TAK
6. Kierunkowe efekty uczenia sie TAK
7. Aktualne programy studiow TAK
8. Sylabusy TAK
9. Kompletnos¢ sylabuséw TAK
10. Zasady przeprowadzania i zaliczania praktyk zawodowych TAK
11. Zasady dyplomowania (kryteria merytoryczne) TAK
12. Erasmus TAK
13. Most NIE
1 Informacje o wyktadowcach (w tym godziny konsultacji i mozliwosci TAK
’ kontaktu)
15. Harmonogram zajec TAK
16. Regulamin studiéw TAK
17. Pomoc materialna i sprawy bytowe TAK
18. Informacje dla studentéw niepetnosprawnych TAK
19. Biuro Karier TAK
20. Dane dotyczgce loséw zawodowych absolwentow TAK

71 Informacje dotyczace funkcjonowania systemu zapewnienia jakosci TAK
' ksztatcenia (w tym o wyniki ankietyzacji studentéw).

Biezgce monitorowanie dostepnosci do informacji odbywa sie w drodze bezposredniego kontaktu
studentdw i przedstawicieli samorzadu studenckiego. Wykorzystywane sg przy tym ankiety oraz
wspomaga sie poprzez weryfikowanie tresci komentarzy w mediach spoteczno$ciowych Uczelni. W
przypadku strony internetowej Akademii tomzyniskiej prowadzone sg dziatania w oparciu o sugestie
uzytkownikoéw oraz wyniki ankiet. Udostepniane ankiety zajmujg sie analizowaniem tresci dostepnych
publicznie. W tym celu wykorzystuje sie opinie studentdw, nauczycieli akademickich, pracownikdw i
absolwentow.
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Zalecenia dotyczace kryterium 9 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdra poprzedzita biezgca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 9
Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Zapewniony jest publiczny dostep do aktualnej, kompleksowej, zrozumiatej, klarownej i zgodnej
z potrzebami réznych grup odbiorcédw informacji o programie studiéw i realizacji procesu nauczania
i uczenia sie na kierunku oraz o przyznawanych kwalifikacjach, warunkach przyjecia na studia
i mozliwosciach dalszego ksztatcenia, a takze o zatrudnieniu absolwentéw. Zakres przedmiotowy oraz
jakos¢ informacji o studiach podlegajg systematycznym ocenom, w ktdrych uczestniczg studenci i inni
odbiorcy informacji, a wyniki tych ocen sg wykorzystywane w dziataniach doskonalgcych. Wskazane
w opisie stanu faktycznego braki nie wptywajg na obnizenie propozycji oceny koncowej jako
spetnione;.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 10

Polityka jakosci realizowana w ramach systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia w zakresie
projektowania, zatwierdzania, monitorowania i okresowego przeglgdu programu studiow, a takze
udziat w tych procesach interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych, sg okreslone w uczelnianych
przepisach dotyczacych jakosci ksztatcenia. W Akademii tomzynskiej funkcjonuje Uczelniany System
Zarzadzania Jako$cig Ksztatcenia (Uchwata nr 90/2019 w sprawie: Uczelnianego Systemu Zarzgdzania
Jakoscig Ksztatcenia oraz nr 9/2020 w sprawie: zmiany Uchwaty Senatu Nr 90/2019 z dnia 28.11.2019 r.
w sprawie Uczelnianego Systemu Zarzadzania Jakoscig Ksztatcenia). W uchwatach w sprawie
Uczelnianego Systemu Zarzadzania Jakoscig Ksztatcenia (USZJK) okreslono cel, zakres dziatania i
strukture systemu. Celem dziatania USJK jest w szczegdlnosci wypetnianie misji Uczelni poprzez
stymulowanie ciggtego doskonalenia jakosci ksztatcenia, podnoszenie poziomu wyksztatcenia
absolwentéw i informowanie o jakosci ksztatcenia w At.

Nadzdr merytoryczny, organizacyjny i administracyjny nad kierunkami studiow prowadzonymi w At
odbywa sie na czterech poziomach: Zaktadu, Wydziatu, Uczelni i Senatu. Nadzdr nad funkcjonowaniem
USJK na poziomie Uczelni sprawuje Prorektor ds. Dydaktyki i Spraw Studenckich. Na Uczelni powotana
jest Uczelniana Rada ds. Jakosci Ksztatcenia (URJK), ktérej przewodniczy Prorektor ds. Dydaktyki i
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Spraw Studenckich. Wiceprzewodniczagcym URJK jest Petnomocnik Rektora ds. Jakosci Ksztatcenia,
ktérego zadaniem jest koordynowanie prac zwigzanych z planowaniem, wdrazaniem,
funkcjonowaniem i doskonaleniem uczelnianego systemu jakosci. W sktad URJK wchodza takze
Przewodniczacy Wydziatowych Komisji ds. Jakosci Ksztatcenia, po jednym nauczycielu akademickim z
kazdego Wydziatu wskazanych przez Dziekana Wydziatu, dwdch pracownikéw Dziatu Ksztatcenia i
Spraw Studenckich oraz przedstawiciel studentéw wskazany przez Samorzad Studentéw.

Na Wydziale Nauk Informatyczno-Technologicznych powotfana jest Wydziatowa Komisja ds. Jakosci
Ksztatcenia (WKIJK), ktérej przewodniczy Prodziekan. W sktad WKIK wchodzg Kierownicy Zaktadéw
i/lub inne osoby wyznaczone przez Dziekana, Kierownik Dziekanatu oraz przedstawiciel studentow
wskazany przez Samorzad Studentéw. Do zadan WKIK w zakresie ewaluacji i doskonalenia jakosci
ksztatcenia nalezy m.in.:(1) opiniowanie programoéw studiéw prowadzonych i nowo projektowanych
oraz proponowanych w ich zakresie zmian, w szczegdlnosci efektdw uczenia sie; (2) analizowanie
programow studiéw realizowanych na Wydziale pod katem potrzeb rynku pracy; (3) przedktadanie
Dziekanowi opinii i wnioskdw sformutowanych na podstawie analizy opinii pracodawcow,
absolwentéw, wynikéw badan studentdw; (4) opracowywanie wzoréw dokumentacji, procedur i
mechanizméw stuzgcych doskonaleniu jakosci ksztatcenia; (5) monitorowanie jakosci prac
dyplomowych i etapowych; (6) diagnozowanie procesu ksztatcenia poprzez ustalanie jego stabych i
mocnych stron; (7) analizowanie i publikowanie wynikéw oceny jakosci ksztatcenia; (8) wydawanie
rekomendacji dotyczgcych zasad procesu dyplomowania, w tym przygotowania i oceny prac
dyplomowych a takie przebieg egzaminu dyplomowego; (9) analizowanie systemu wsparcia
dydaktycznego, w tym wyposazenia sal dydaktycznych oraz zasobodw bibliotecznych wykorzystywanych
w procesie ksztatcenia.

Nadzdr administracyjny nad kierunkiem studidw prowadza Wtadze Dziekarnskie we wspotpracy
z Kierownikami Zaktadow, Dziekanatem i Sekretariatem Dziekana. Kierunek technologia zywnosci i
zywienie cztowieka jest organizacyjnie przyporzadkowany do Zaktadu Technologii i Bezpieczenstwa
Zywnosci. Do kompetencji Kierownika Zaktadu nalezy m.in. (1) opieka merytoryczna nad zajeciami
dydaktycznymi prowadzonymi przez pracownikdéw zaktadu, obsada personalna zaje¢, w tym
planowanie zastepstw w przypadku nieobecnosci pracownika; (2) przygotowywanie planu hospitacji
zajec¢ na dany rok akademicki oraz przeprowadzanie hospitacji zaje¢; (3) podejmowanie dziatarn w celu
doskonalenia procesu ksztatcenia, w tym zgtaszanie zapotrzebowania na zakup materiatéw
dydaktycznych, ksigzek do biblioteki, itp.; (4) sprawowanie nadzoru i zgtaszanie koniecznosci
wprowadzenia zmian w dokumentach zwigzanych z prowadzonym kierunkiem studidw, takich jak
programy studiow, programy praktyk zawodowych, pytania na egzamin dyplomowy, wytyczne do
pisania prac dyplomowych, itp.; (5) zgtaszanie wszelkich nieprawidtowosci zwigzanych z procesem
ksztatcenia realizowanym w ramach kierunku; (6) raportowanie Prodziekanowi np. w zakresie
wypetnialnosci sylabusow w systemie USOS i jakosci ich wypetnienia oraz w zakresie weryfikacji teczek
z efektami uczenia sie; (7) przeprowadzanie analizy badania ankietowego dotyczgcego oceny zajec
dydaktycznych przez studentéw; (8) zbieranie danych dotyczacych kierunku do ”"Rocznego raportu
samooceny z realizacji zapewniania systemu jakosci ksztatcenia” przygotowywanego przez
Wydziatowg Komisje ds. Jakosci Ksztatcenia i przedktadanego do Uczelnianej Rady ds. Jakosci
Ksztatcenia oraz przeprowadzanie ich analizy. Wtasciwg realizacje powyzszych dziatan nadzoruje i
koordynuje Prodziekan Wydziatu. Odpowiada on takze za przygotowaniem raportow dla PKA.
Prodziekan podejmuje decyzje w sprawach studenckich wszystkich kierunkéw studiéw prowadzonych
na Wydziale i opiniuje wnioski do Rektora sktadane przez studentéw. Nadzér nad funkcjonowaniem
USJK na poziomie Wydziatu sprawuje Dziekan.
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Oceniajac polityke jakosci prowadzong na kierunku z punktu widzenia struktury organizacji systemu
zarzadzania jakoscig i podejmowania decyzji w sprawach zwigzanych z jakoscig ksztatcenia w
kontekscie wykazanych na kierunku nieprawidtowosci zwraca uwage duza réznorodnosé kierunkéw
(automatyka i robotyka, informatyka, mechatronika, technologia zywnosci i zywienie cztowieka,
bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci), ktorych jakosc ksztatcenia jest analizowana przez Wydziatowg
Komisje ds. Jakosci Ksztatcenia (WKJK). Zdaniem zespotu oceniajgcego jest to jedna z przyczyn, ktéra
zdecydowato o niedostrzezeniu bteddéw zwigzanych m.in. z niewfasciwym opracowaniem efektéw
uczenia sie obowigzujgcych na kierunku, z nieprecyzyjng i mato specyficzng dla kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka procedurg dyplomowania, szczegdlnie na studiach pierwszego stopnia
oraz niedostrzezeniem utomnosci w zapisach procedury rekrutacyjnej, ktére opisano w kryterium 1i 3
raportu z wizytacji. W zwigzku z tym wskazane jest utworzenie odrebnej struktury (np. rady
programowej), ktéra bedzie analizowata bardziej szczegétowo program na kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka lub tez sprawowata nadzér nad kierunkami przypisanymi do dyscypliny
technologia zywnosci i zywienia.

Wydziat Nauk Informatyczno-Technologicznych posiada opracowany system zatwierdzania, zmian oraz
wycofywania programu studidw. Kluczowq role w tym systemie odgrywa Wydziatowa Komisja ds.
Jakosci Ksztatcenia, ktdra inicjuje te zmiany na wniosek réznych grup interesariuszy. Nowy badz
zmodyfikowany program opiniowany przez Samorzad Studencki i Wydziatowg Komisje ds. Zapewnienia
Jakosci Ksztatcenia jest przedktadany dziekanowi. Dziekan wnioskuje do Senatu o ustalenie programu
studiow i przekazuje go do Uczelnianego Systemu Zarzgdzania Jakoscig Ksztatcenia. Po pozytywnej
opinii USZJK program jest przedstawiany do akceptacji przez Senat Uczelni. Zmiany w programie
studidw mogg wynikaé m.in. ze zmian w przepisach prawnych, zmieniajgcych sie potrzeb rynku pracy,
ciggtego rozwoju dyscypliny, do ktdrej odnoszg sie efekty uczenia kierunku technologia zywnosci i
zywienia, uwag zgtaszanych przez interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych.

Zgodnie z uzyskanymi informacjami w trakcie wizytacji najczesciej potrzeby w zakresie zmiany
programu ksztatcenia na kierunku zgtaszane sg ze strony pracodawcow. Pracodawcy (przedstawiciele
firmy Bakalland) na etapie oceny koncepcji ksztatcenia, analizujgc dobdr tresci i zaje¢ w programie
studiow na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka zgtosili potrzebe wprowadzenia do
programu studiéw zajec z projektowanie produktu zywnosciowego i wprowadzanie na rynek. Z kolei
pracodawcy wspottworzacy Rade Praktykéw zgtosili potrzeby dotyczgce dodatkowych kwalifikacji
absolwentéw kierunku. Ze wzgledu na fakt, ze zgtoszone zagadnienia byty realizowane juz na kierunku,
jednak w niewystarczajgcym wymiarze, podjeto decyzje o zaproponowaniu szkolen z zakresu ,,Systemy
zarzadzania w laboratoriach i jednostkach inspekcyjnych”; ,Audytor wewnetrzny systemu HACCP” i
”Systemy zarzadzania bezpieczenstwem i jakoscig zywnosci”. Strona inicjujgcg zmiany w programie
studidw sg takze nauczyciele akademiccy. Przyjeto praktyke organizowania regularnych spotkan
pracownikéw Zakfadu Technologii i BezpieczeAstwa Zywnosci, w trakcie ktérych zgtaszana jest
potrzeba zmian w programie studiow. Wsrdd tych zgtoszonych na studiach drugiego stopnia wdrozono
m.in.: (1) z semestru lll przeniesiono na semestr | wspofczesne trendy w technologii zywnosci (jako
wprowadzenie do projektowania produktu Zywnosciowego i wprowadzania na rynek oraz zaje¢ do
wyboru: Zywnos¢ nowej generacji); (2) w ramach zaje¢ do wyboru zmieniono kolejnos¢ realizacji w
poszczegdlnych semestrach, przesuwajgc m.in. zanieczyszczenia i autentycznos¢ zywnosci oraz
zywnosc¢ nowej generacji na sem. I, a informatyke w zywnosci i zywieniu na sem. Ill. W programie
studidw na biezgco sg wprowadzane zmiany w tresciach ksztatcenia zwigzane z postepem w naukach
0 Zywnosci i zywieniu. Stad tez sukcesywnie sg modyfikowane sylabusy zaje¢ w zakresie realizowanych
tresci. Zmiany w sylabusach wynikajg takze z wdrazania innowacyjnych form i metod prowadzenia
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zaje¢ dydaktycznych, wypracowanych przyktadowo w trakcie ksztatcenia zdalnego. Znaczna czes¢
wyktaddw na kierunku jest prowadzona w sposdb zdalny.

W projektowaniu programéw studidw uwzgledniono osiggniecia nowoczesnej dydaktyki oraz
technologie informacyjno-komunikacyjne. Zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka drugiego stopnia sg prowadzone z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosc.
W planie studiéw na kierunku podano wykaz zaje¢, ktére mogg byé prowadzone z wykorzystaniem
metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢. Dodaé nalezy, ze ta forma prowadzenia zajeé zostata
zaproponowana przez studentédw. Nauczyciele akademiccy i inne osoby prowadzgce zajecia na
kierunku zostali przygotowani do realizacji zaje¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegtosé, a realizacja tych zajec jest na biezgco kontrolowana przez Kierownika Zaktadu.

Przyjecie na studia na kierunek technologia zywnosci i zywienie cztowieka odbywa sie w oparciu o
formalnie przyjete warunki i kryteria kwalifikacji kandydatéw. Rekrutacja na kierunek technologia
zywnosci i zywienie cztowieka odbywa sie zgodnie z Uchwatg Senatu nr 19/2022 w sprawie przyjecia
warunkdw, trybu i termindw postepowania rekrutacyjnego w roku akademickim 2023/2024). Warunki
rekrutacji na studia pierwszego stopnia nie budzg zastrzezen. Natomiast studia drugiego stopnia na
kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka przeznaczone sg dla kandydatéw legitymujacych
sie dyplomem ukonczenia studidow pierwszego stopnia tego kierunku, dyplomem ukonczenia studiow
pierwszego stopnia kierunku dietetyka lub pokrewnych kierunkéw studiow (inzynierskich lub
licencjackich), przy czym kandydaci innych kierunkéw niz technologia zywnosci i zywienie cztowieka
zobowigzani sg do uzupetnienia brakujgcych kompetencji, poprzez wyznaczenie odpowiednich zajec
realizowanych na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka na studiach pierwszego stopnia.
Niemniej jednak obecnie kierunek ten nie funkcjonuje i przyjete zapisy uchwaty nie mogg by¢
zrealizowane, a przyjete przez Uczelnie tymczasowe rozwigzanie poprzez wyznaczenie dwdch zajec
wyrownawczych nie jest prawidlowym rozwigzaniem zaistniatej sytuacji. Dziatajgcy na Uczelni
wewnetrzny system nie wykazat stwierdzonej przez zespét oceniajacy nieprawidtowosci. Zatem nalezy
podja¢ dziatania systemowe, pozwalajace na rzetelng analize catego programu ksztatcenia na kierunku,
ktore pozwolg w przysztosci na eliminacje niespdjnosci w obowigzujgcych na Uczelni dokumentach.
Monitorowanie programu studiéw na Wydziale i kierunku prowadzone jest regularnie, za pomoca
procedur opisanych w uczelnianym systemie zarzadzania jakoscig ksztatcenia. Organem
odpowiedzialnym za dobér tresci i ich jako$¢ w procesie nauczania jest Wydziatowa Komisji ds. Jakosci
Ksztatcenia, ktorej gtdwnym zadaniem jest nadzér nad realizacjg i udoskonalaniem programu studiow,
w tym przeprowadzenie okresowego przegladu i weryfikacja programéw studiéw realizowanych w
ramach kierunku studiéw. WKdsJK corocznie sporzgdzana raport z monitoringu programu ksztatcenia
realizowanego na wszystkich kierunkach prowadzonych przez Wydziat. Zespdét PKA zapoznat sie z
jednym z raportéw sporzgdzonym dla roku akademickiego 2021/2022. Nalezy stwierdzi¢, ze raport ten
jest rzeczowo opracowany. Omawia duzg liczbe danych pozyskanych w wyniku monitorowania réznych
aspektow ksztatcenia dla 6-7 kierunkéw (w zaleznosci od badanego parametru jakosci) prowadzonych
przez Wydziat. Na podstawie analizy tego raportu nasuwa sie wniosek, ze skala oceny réinych
aspektow ksztatcenia jest bardzo duza. W raporcie tym podano informacje dotyczgce m.in.: oceny
pracownikéw i studentéw w ujeciu statystycznym, oceny infrastruktury dydaktycznej i materiatéw
dydaktycznych, oceny procesu ksztatcenia (m.in. ankiet oceny zaje¢, oceny hospitacji, oceny ankiet
absolwentéw, oceny wspotpracy z krajowymi i zagranicznymi osrodkami akademickimi, oceny wptywu
interesariuszy zewnetrznych i wewnetrznych na program ksztatcenia), oceny rozwoju wewnetrznego
systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia, a w podsumowaniu raportu jest analiza mocnych i stabych
stron funkcjonowania uczelnianego systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia, oferty dydaktycznej,
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relacji z otoczeniem, umiedzynarodowienia procesu ksztaftcenia i propozycja dziatan naprawczych,
korygujacych i doskonalgcych system jakosci ksztatcenia. Nalezy doceni¢ ogromng prace wykonang na
zebranie i analize uzyskanych wynikéw. Niemniej mnogos¢ wynikéw i analiza procesu ksztatcenia na
kilku kierunkach spowodowata, ze umknety btedy, ktére popetniono w konstrukcji programu
ksztatcenia na kierunku (m.in. nieprawidtowo okreslone efekty ksztatcenia na kierunku). Analizujac
funkcjonowanie wewnetrznego systemu jakosci ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i
zywienie cztowieka w kontekscie sformutowanych w kryterium 1 i 3 zalecen oraz innych rekomendacji
sformutowanych przez zespdt oceniajgcy zwraca uwage brak spojrzenia na kierunek z punktu widzenia
przyjetej koncepcji ksztatcenia. Dodac nalezy, ze wykazane przez zespo6t oceniajgcy btedy w programie
studidow majg przede wszystkim charakter formalny, ktére w duzej mierze sg dos¢ tatwe do usuniecia
(np. poprawa efektow uczenia, czy tez poprawa zasad rekrutacji na kierunek studia drugiego stopnia).
Udziat interesariuszy wewnetrznych w projektowaniu efektdw uczenia sie oraz w opracowywaniu i
modyfikowaniu programoéw ksztatcenia na wizytowanym kierunku zapewniony jest poprzez ich
uczestnictwo w posiedzeniach WKdsJK oraz w zebraniach pracownikéw Zaktadu. Nauczyciele
akademiccy dbajg o statg poprawe formy przekazywania tresci zaje¢, wprowadzajgc nowoczesne formy
ksztatcenia z wykorzystaniem rdéznych programéw komputerowych czy innych mozliwosci
multimedialnych, co szczegdlnie uwidocznito sie po ogtoszeniu pandemii w 2020 r. Nauczyciele
angazujg sie takze w uzupetnienie badz poszerzenie tresci wyktadanych w trakcie zaje¢ obligatoryjnych
wystepujac z propozycjg zmian w programie studidw. Studenci uczestniczg w monitorowaniu
programu ksztatcenia. Przedstawiciele studentéw biorg udziat w posiedzeniach WKdsJK i pracach
Samorzadu Studentdw. Na biezgco sg rozpatrywane sugestie i propozycje studentow wyrazane na
spotkaniach z dziekanem, prodziekanem i kierownikiem Zaktadu. Takze interesariusze zewnetrzni
uczestnicza w pracach Rady Praktykédw i po ich opinie siega sie w miare prowadzenia prac
doskonalgcych program ksztatcenia. Na temat programu studidow i umiejetnosci studentéw kierunku
pozyskuje sie takze opinie od praktykodawcdw. Na kierunku zwraca uwage duze zaangazowanie
pracodawcow w dziatania mniej formalne, ktére majg przetozenie na doskonalenie programu studiéw.
Kierunek technologia zywnosci i zywienie cztowieka na poziomie studiéw pierwszego stopnia podlegat
ocenie przez zespdt PKA. W poprzedniej ocenie kierunku wykazano nieprawidtowosci, ktére w
zdecydowanej wiekszosci poprawiono. Jedynie nie dostosowano sie do jednej uwagi dotyczacej formy
prac inzynierskich, ktére nadal zgodnie z dokonang oceng sg pracami o charakterze analitycznym,
jedynie z elementami weryfikacji efektow inzynierskich. Natomiast na poziomie studiéw drugiego
stopnia jest to pierwsza ocena tego kierunku.

Zalecenia dotyczgce kryterium 10 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdra poprzedzita biezgca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 10
Kryterium spetnione czes$ciowo

Uzasadnienie

Prowadzona polityka jakosci w ramach funkcjonowania wewnetrznego systemu zrzadzania jakoscig
ksztatcenia w sposéb przejrzysty i uporzgdkowany okresla postepowanie dotyczace projektowania,
zatwierdzania, monitorowania, oceny i doskonalenia programoéw ksztatcenia. W tym procesie
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zapewniony jest udziat wszystkich interesariuszy, czyli kadry akademickiej i studentéw oraz
przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego. Na kierunku dokonuje sie zmian w programie
studidw w oparciu o jasne i przyjete procedury w zwigzku ze zmianami wynikajgcymi ze zmian
obowigzujgcego prawa, badz wskutek wnioskow interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych.
Dokonywana jest takze systematyczna ocena realizowanego programu studiow, a takze monitorowany
jest stopien osiggania zaktadanych efektdw uczenia na podstawie systematycznie zbieranych i
analizowanych danych. Proces monitorowania programu ksztatcenia dotyczy wszystkich rodzajow
zajec i dotyczy kazdego etapu ksztatcenia. Wnioski z analizy programéw wykorzystywane sg przy jego
doskonaleniu. Dziatania doskonalgce program studiéw podejmowane przez Wydziat sg skuteczne.
Jednak wskazane jest podjecie krokéw zmierzajgcych do opracowania w petni kompleksowego
systemu pozwalajgcego na zidentyfikowanie wszystkich nieprawidtowosci w dziataniu wewnetrznego
systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia. Podstawg obnizenia oceny kryterium jest wykazanie jedynie
czesciowej sprawnosci w funkcjonowaniu wewnetrznego systemu zarzgdzania jakoscig na kierunku,
bowiem pomimo dokonywanych analiz za pomocg obowigzujgcych na Uczelni procedur nie
dostrzezono btedéw m.in.: w formutowaniu efektéw uczenia sie obowigzujgcych na kierunku, w
nieprecyzyjnej i mato specyficznej dla kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka procedurze
dyplomowania, szczegdlnie na studiach pierwszego stopnia oraz w zapisach dotyczacej procedury
rekrutacyjnej na studia drugiego stopnia.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowié¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Zaleca sie dostosowanie struktury organizacyjnej funkcjonowania wewnetrznego systemu zarzadzania
jakoscig, np. poprzez utworzenie rady programowej kierunku, m.in. w celu lepszej identyfikowalnosci
potencjalnych btedéw popetnianych w konstrukcji programu studidw jak réwniez w ocenie jakosci
ksztatcenia na kierunku.
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