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1. Informacja o wizytacji i jej przebiegu
1.1.Skiad zespotu oceniajacego Polskiej Komisji Akredytacyjnej

Przewodniczaca: prof. dr hab. Bozena Obminska-Mrukowicz, cztonek PKA

cztonkowie:

1. prof. dr hab. Danuta Kotozyn-Krajewska, ekspert PKA
2. dr hab. Mariusz Witczak, ekspert PKA

3. dr hab. Anna Bakiewicz, ekspert ds. pracodawcéw

4. Marcin Pioch, ekspert ds. studenckich

5. mgr Magdalena Pawtowska, sekretarz zespotu oceniajgcego

1.2. Informacja o przebiegu oceny

Ocena jakosci ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka w Uniwersytecie
Przyrodniczym w Lublinie na poziomie studiéw pierwszego i drugiego stopnia o profilu
ogoélnoakademickim zostata przeprowadzona z inicjatywy Polskiej Komisji Akredytacyjnej w ramach
harmonogramu prac okreslonych przez Komisje na rok akademicki 2020/2021. PKA po raz pierwszy
oceniata jakos¢ ksztatcenia na wizytowanym kierunku. Wizytacja zostata przeprowadzona w trybie
zdalnym za pomoca platformy MS Teams.

Ocena programowa zostata przygotowana i przeprowadzona zgodnie z obowigzujacy procedura.
Zespot oceniajacy PKA zapoznat sie z raportem samooceny przekazanym przez wtadze Uczelni, odbyt
takze spotkanie organizacyjne w celu omdwienia kwestii w nim przedstawionych, spraw wymagajgcych
wyjasnienia z wtadzami Uczelni oraz szczegdétowego harmonogramu przebiegu wizytacji. Wizytacja
rozpoczeta sie od spotkania z wtadzami Uczelni, dalszy przebieg wizytacji odbywat sie zgodnie
z ustalonym harmonogramem. W trakcie wizytacji odbyly sie spotkania ze studentami, nauczycielami
akademickimi prowadzacymi ksztatcenie na ocenianym kierunku, z osobami odpowiedzialnymi
za funkcjonowanie wewnetrznego systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia, za praktyki, a takze
z przedstawicielami Samorzadu Studenckiego, Biura Karier oraz z przedstawicielami otoczenia
spoteczno-gospodarczego. Ponadto dokonano przegladu wybranych prac dyplomowych i etapowych,
przeprowadzono hospitacje zaje¢ oraz dokonano przegladu bazy dydaktycznej wykorzystywanej
w procesie dydaktycznym. Przed zakonczeniem wizytacji dokonano oceny stopnia spetnienia
kryteridw, sformutowano rekomendacje, o ktdrych przewodniczacy zespotu oraz eksperci
poinformowali wtadze Uczelni na spotkaniu podsumowujacym.

Podstawa prawna oceny zostata okreslona w Zatgczniku nr 1, a szczegdétowy harmonogram wizytacji,
uwzgledniajacy podziat zadan pomiedzy cztonkdw zespotu oceniajgcego, w Zatgczniku nr 2.
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2. Podstawowe informacje o ocenianym kierunku i programie studiow

Nazwa kierunku studiow . e .
technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiow

(studia I stopnia/studia Il stopnia/jednolite studia
magisterskie)

Profil studiéw

studia pierwszego stopnia

ogolnoakademicki

Forma studiéw (stacjonarne/niestacjonarne) . - .
stacjonarne i niestacjonarne

Nazwa dyscypliny, do ktérej zostat
przyporzadkowany kierunek2

Liczba semestréw i liczba punktéw ECTS konieczna
do ukonczenia studiéw na danym poziomie
okreslona w programie studiéw 8 semestrow — niestacjonarne

technologia zywnosci i zywienia — 100%

7 semestrow — stacjonarne

210 ECTS

Wymiar praktyk zawodowych /liczba punktow
ECTS przyporzadkowanych praktykom
zawodowym (jezeli program ksztatcenia na tych
studiach przewiduje praktyki)

Specjalnosci / specjalizacje realizowane w ramach
kierunku studiow

5 ECTS

- technologia zywnosci

- zywienie cztowieka

Tytut zawodowy nadawany absolwentom D
inzynier

Studia stacjonarne | Studia niestacjonarne

Liczba studentéw kierunku 209 2

Liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem
nauczycieli akademickich lub innych oséb 2400 1440
prowadzacych zajecia i studentow

Liczba punktéw ECTS objetych programem studiéw
uzyskiwana w ramach zajec¢ z bezposrednim
udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb
prowadzacych zajecia i studentéow

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana
zajeciom zwigzanym z prowadzong w uczelni
dziatalnoscig naukowa w dyscyplinie lub 164 164
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest
kierunek studiéw

Liczba punktéw ECTS objetych programem studiéow
uzyskiwana w ramach zaje¢ do wyboru

105 75

90 90

1W przypadku przyporzgdkowania kierunku studiéw do wiecej niz 1 dyscypliny - nazwa dyscypliny wiodacej, w ramach ktérej
uzyskiwana jest ponad potowa efektdw uczenia sie oraz nazwy pozostatych dyscyplin wraz z okresleniem procentowego
udziatu liczby punktéw ECTS dla dyscypliny wiodgcej oraz pozostatych dyscyplin w ogdlnej liczbie punktéw ECTS wymaganej
do ukoriczenia studiéw na kierunku

2 Nazwy dyscyplin nalezy podaé zgodnie z rozporzadzeniem MNiSW z dnia 20 wrzes$nia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki
i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych (Dz.U. 2018 poz. 1818).
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Nazwa kierunku studiéw .. P .
technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiéw

(studia I stopnia/studia Il stopnia/jednolite studia
magisterskie)

Profil studiow

studia Il stopnia

ogodlnoakademicki

Forma studidw (stacjonarne/niestacjonarne) . - .
stacjonarne i niestacjonarne

Nazwa dyscypliny, do ktérej zostat
przyporzadkowany kierunek3*

Liczba semestrow i liczba punktéw ECTS konieczna
do ukonczenia studiéw na danym poziomie
okre$lona w programie studiow 4 semestry - niestacjonarne

technologia zywnosci i zywienia — 100%

3 semestry — stacjonarne

90 ECTS

Wymiar praktyk zawodowych /liczba punktéow
ECTS przyporzadkowanych praktykom
zawodowym (jezeli program ksztatcenia na tych
studiach przewiduje praktyki)

Specjalnosci / specjalizacje realizowane w ramach
kierunku studiéw

nie dotyczy

- technologii zbdz, owocéw, warzyw i
grzybéw

- zywnosci pochodzenia zwierzecego
w technologii i zywieniu,

- biotechnologii w Zywnosci i zywieniu
cztowieka,

- technologii gastronomicznej,
- analizy zywnosci,

- bezpieczenstwa zdrowotnego
zywnosci

- bioaktywnych sktadnikéw zywnosci

Tytut zawodowy nadawany absolwentom .
magister

Studia stacjonarne | Studia niestacjonarne

Liczba studentéw kierunku 126 18

Liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem
nauczycieli akademickich lub innych oséb 900 540
prowadzacych zajecia i studentéow

Liczba punktéw ECTS objetych programem studiow
uzyskiwana w ramach zajec z bezposrednim

45 30

3 W przypadku przyporzadkowania kierunku studiéw do wiecej niz 1 dyscypliny - nazwa dyscypliny wiodgcej, w ramach ktorej
uzyskiwana jest ponad potowa efektdw uczenia sie oraz nazwy pozostatych dyscyplin wraz z okresleniem procentowego
udziatu liczby punktéw ECTS dla dyscypliny wiodgcej oraz pozostatych dyscyplin w ogdlnej liczbie punktéw ECTS wymaganej
do ukoriczenia studiéw na kierunku

4 Nazwy dyscyplin nalezy podaé zgodnie z rozporzadzeniem MNiSW z dnia 20 wrzes$nia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki
i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych (Dz.U. 2018 poz. 1818).
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udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb
prowadzacych zajecia i studentéow

taczna liczba punktéw ECTS przyporzagdkowana
zajeciom zwigzanym z prowadzong w uczelni
dziatalnoscig naukowa w dyscyplinie lub 79 79
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest
kierunek studiow

Liczba punktéw ECTS objetych programem studiow
uzyskiwana w ramach zajec¢ do wyboru

43 43

3. Opis spetnienia szczegétowych kryteriow oceny programowej i standardéw jakosci
ksztatcenia

Kryterium 1. Konstrukcja programu studidw: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie
Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 1

Studia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka na Uczelni sg prowadzone od 1990 r.
Realizowana koncepcja ksztatcenia jest efektem wieloletniej tradycji i ugruntowanego doswiadczenia
w ksztatceniu i prowadzeniu badan naukowych w tym zakresie oraz szerokiej wspotpracy
z przedsiebiorstwami dziatajgcymi w réznych branzach powigzanych z produkcjg zywnosci. Ksztatcenie
na ocenianym kierunku wpisuje sie w misje UP w Lublinie, ktdra zostata przyjeta Uchwatg Senatu
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie (66/2018-2019 z dnia 24 maja 2019 r.), w ramach
opracowanej strategii na lata 2019-2030. Strategia ta zaktada miedzy innymi: ,,Misjg Uniwersytetu jest
rowniez taki rozwdj by uczelnia byta wiodgcym uniwersytetem przyrodniczym w kraju zaréwno
w obszarze edukacji, jak i badan w takich dziedzinach i dyscyplinach naukowych jak nauki rolnicze,
w tym weterynaryjne, biologiczne, inZynieryjne oraz w gospodarce zywnosciowej. Jednym z waznych
elementow misji Uniwersytetu sq rowniez badania ukierunkowane na produkcje Zywnosci o wysokich
walorach dietetycznych i prozdrowotnych, co jest jednym z istotnych elementéw zapobiegania
narastajgcego problemu chordb cywilizacyjnych w spoteczerstwie.” Wydziat Nauk o Zywnosci
i Biotechnologii realizuje misje Uczelni zapewniajac z jednej strony ciggte doskonalenie ksztatcenia,
zarowno w zakresie metod, jak i programoéw studidw, a z drugiej strony prowadzac na wysokim
poziomie badania zwigzane z zywnoscig. Koncepcja i cele ksztatcenia sg $cisle zwigzane z prowadzong
na Wydziale dziatalnoscia naukowa. Wydziat posiada kategorie naukowa A, a zgodnie z nowymi
regulacjami Uczelnia posiada petne uprawnienia akademickie do nadawania stopnia naukowego
doktora i doktora habilitowanego w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Wsréd prac
naukowych nauczycieli akademickich biorgcych udziat w ksztatceniu na kierunku technologia zywnosci
i zZywienie cztowieka znajdujg sie prace o charakterze badan podstawowych, jak i aplikacyjnych. Tematy
badawcze podejmowane przez pracownikdw obejmujg caty zakres dyscypliny technologia zywnosci
i zywienia. Od zagadnien zwigzanych z zywieniem cztowieka, takich jak opracowywanie innowacyjnych
produktdw o zwiekszonej zawartosci biatka i obnizonej kalorycznosci z jednej strony, do zagadnien
zwigzanych z projektowaniem nowych produktéw, proceséw i urzadzen, jak na przyktad urzadzenia
do sonikacji zywnosci z drugiej strony. Jednoczesnie Wydziat stara sie utrzymywac szerokie kontakty
i rozwija¢ wspotprace z otoczeniem spoteczno—gospodarczym, uwzgledniajagc w koncepcji i celach
ksztatcenia zmiany jakie w nim zachodzg. Procedury doskonalenia jakosci ksztatcenia, opracowana
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koncepcja i cele ksztatcenia uwzgledniajg opinie isugestie interesariuszy zewnetrznych
i wewnetrznych. Program studiéw przewiduje osiggniecie efektéw ksztatcenia uzasadnionych z punktu
widzenia oczekiwan rynku pracy, m.in. na studiach pierwszego stopnia: TZ1A_WO03 (absolwent zna
i rozumie) podstawowe ekonomiczne, techniczne, ekologiczne, etyczne, prawne i spoteczne aspekty
produkcji zywnosci, prowadzenia procesu produkcyjnego i dziatalnosci gospodarczej, zasady ochrony
wiasnosci intelektualnej i przemystowej; TZ1A_ KO3 (absolwent jest gotdw do) wziecia spotecznej,
zawodowej i etycznej odpowiedzialnos$ci za jakos¢ produkowanej zywnosci, w tym planowania
i podejmowania dtugofalowych dziatan w zakresie jej doskonalenia; TZ1A_K04 swiadomego
i odpowiedzialnego oddziatywania na produkcje zywnosci i zywienie cztowieka z uwzglednieniem
biezgcych aspektdéw spotecznych, prawnych, troski o sSrodowisko naturalne, bezpieczeAstwo zywnosci
i bezpieczenstwo zywnosciowe; na studiach drugiego stopnia: TZ2A_WO03 w pogtebionym stopniu
ekonomiczne i prawne uwarunkowania prowadzenia produkcji zywnosci i dziatalnosci gospodarczej,
z uwzglednieniem bezpieczeistwa zywnosci i prawa zywnos$ciowego, ekologii, zasad ochrony
wilasnosci przemystowej w technologii zywnosci i Zzywienia; TZ2A_KO03 nieprzerwanego,
systematycznego rozwoju zawodowego, doskonalenia umiejetnosci, pogtebiania wiedzy w aspekcie
odpowiedzialnego uczestniczenia w faricuchu dostaw zywnosci z uwzglednieniem aktualnych potrzeb
spoteczno-gospodarczych; TZ2A_ K04 przedsiebiorczego dziatania i myslenia w zakresie organizowania
pracy wiasnej i zespotowej, identyfikacji i podejmowania dziatan na rzecz rozwigzywania problemoéw
i zadan o charakterze spotecznymi i zawodowym.

Koncepcja ksztatcenia i efekty uczenia sie tworzone sg z uwzglednieniem aktualnych wymogdw rynku
pracy. Obecnie obowigzujgce efekty uczenia sie na ocenianym kierunku sg konsultowane
z interesariuszami zewnetrznymi, rowniez na specjalnych spotkaniach z przedstawicielami otoczenia
spoteczno-gospodarczego, jak i podczas konferencji, seminariéw i festiwali organizowanych
w Jednostce i na uczelni. Majac na uwadze jak najlepsze przygotowanie absolwentéw do rozpoznanych
potrzeb otoczenia gospodarczego program studidw pierwszego stopnia jest realizowany w dwdch
blokach: technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Blok jest wybierany przez studentéw pod koniec
trzeciego semestru.

W ramach ksztatcenia na drugim stopniu studidow, studenci mogg wybra¢ jeden z o$miu modutéw
specjalizacyjnych: technologii zb6z, owocéw, warzyw i grzybow, zywnosci pochodzenia zwierzecego
w technologii i zywieniu, biotechnologii w zywnosci i zywieniu cztowieka, technologii gastronomicznej,
analizy zywnosci, bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci oraz bioaktywnych sktadnikéw zywnosci.
Rowniez w tym przypadku dobdér modutéw specjalizacyjnych wynika z systematycznego
rozpoznawania aktualnych potrzeb otoczenia gospodarczego.

Oceniany kierunek studiéw w catosci przypisano do dziedziny nauk rolniczych, dyscypliny technologia
zywnosci i zywienia (Uchwata nr 118/2018-2019 Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie z dnia
28 czerwca 2019 r. w sprawie dostosowania programu studiéw kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka dla cykli ksztatcenia rozpoczynajgcych sie od roku akademickiego 2019/2020
do wymagan okreslonych w ustawie). Studia o profilu ogdlnoakademickim prowadzone
sg ha pierwszym i drugim stopniu studiow w formie studiow stacjonarnych i niestacjonarnych. Analiza
programu studidw wskazuje na zgodnos¢ opisu celdw i koncepcji z tresciami programowymi. W efekcie
realne sg zaktadane przez Wydziat cele ksztatcenia. Zaktadajg one przygotowanie absolwenta do pracy
na réznych stanowiskach w przedsiebiorstwach i instytucjach zwigzanych z zywnoscig i zywieniem.
Absolwent jest przygotowany do pracy na stanowiskach inzynierskich, naukowych oraz kierowniczych
roznych szczebli. W trakcie studiéw absolwent nabywa wiedze na temat przemian zachodzacych
w zywnosci w trakcie jej przetwarzania, utrwalania i dystrybucji, poznaje metody i urzadzenia
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stosowane w przetwarzaniu zywnosci, opanowuje umiejetno$¢ doboru operacji jednostkowych
i podstawowych procesow wtasciwych dla danego surowca i oczekiwan jakosciowych w stosunku
do produktu, poznaje metody oceny i analizy surowcéw i produktéw spozywczych, opanowuje
umiejetnos¢ projektowania proceséw technologicznych i opracowywania produktéw, poznaje zasady
i systemy zwigzane z zarzagdzaniem jakoscia i bezpieczenstwem zywnosci. Zarowno na pierwszym jak
i drugi stopniu absolwent nabywa wiedze zwigzang z ekonomicznymi uwarunkowaniami dziatalnosci
przedsiebiorstw oraz ich zarzadzaniem, a na drugi stopniu réwniez z dziatalnoscig o charakterze
innowacyjnym. W efekcie absolwent jest przygotowany do pracy w jednostkach zwigzanych
z badaniami i rozwojem nowych produktéw w zaktadach reprezentujgcych rézne branze przemystu
spozywczego oraz instytucjach zwigzanych z kontrolg jakosci i bezpieczenstwem zywnosci. Studia
pierwszego stopnia konczg sie opracowaniem projektu inzynierskiego i egzaminem. Na drugim stopniu
studidw absolwent nabywa szeroka wiedze o dziatalnosci zwigzanej z tworzeniem i wdrazaniem
innowacyjnych rozwigzan w przedsiebiorstwach, pogtebiong wiedze kierunkowg oraz poznaje
metodologie badan. Studia drugiego stopnia koriczg sie przygotowaniem pracy magisterskiej
i egzaminem dyplomowym. W efekcie absolwent jest przygotowany do samodzielnego i kreatywnego
rozwigzywania problemow i prowadzenia dziatalnos$ci naukowe;j.

Ksztatcenie na kierunku odbywa sie obecnie w oparciu o efekty ksztatcenia (cykle ksztatcenia
rozpoczynajace sie do roku akademickiego 2018/2019) oraz efekty uczenia sie (cykle ksztatcenia
rozpoczynajace sie od roku akademickiego 2019/2020). Od roku akademickiego 2019/2020 obowigzujg
efekty uczenia sie wprowadzone Uchwata nr 118/2018-2019 Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego
w Lublinie z dnia 28 czerwca 2019 r. w sprawie dostosowania programu studiéw kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka dla cykli ksztatcenia rozpoczynajgcych sie od roku akademickiego
2019/2020 do wymagan okreslonych w ustawie. Efekty ksztatcenia dla pierwszego i drugiego stopnia
zostaty w petni odniesione do efektéw okreslonych przez Rozporzadzenie MNiSW z dn. 2 listopada
2011 r. w sprawie Krajowych Ram Kwalifikacji dla Szkolnictwa Wyzszego. Efekty ksztatcenia zostaty
prawidtowo przyporzadkowane do obszaru ksztatcenia w zakresie nauk rolniczych, le$nych
i weterynaryjnych. Od 1 pazdziernika 2019 r. dla pierwszego i drugiego stopnia studiéw stacjonarnych
i niestacjonarnych obowiagzujg efekty uczenia sie zgodne z Rozporzadzeniem MNISW z dn. 14 listopada
2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektdw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach
6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji. Odpowiadajg one koncepcji i celom ksztatcenia na profilu
ogoélnoakademickim oraz sg zgodne z wihasciwym poziomem Polskiej Ramy Kwalifikacji. W petni
uwzgledniajg aktualny stan wiedzy w zakresie dyscypliny technologia zywnosci i zywienia, do ktorej
w 100 % przypisany jest kierunek. Do najwazniejszych kierunkowych efektéw uczenia sie nalezy
zaliczy¢ na studiach | stopnia: z zakresu wiedzy: TZ1A_WO04 — (absolwent zna i rozumie) zasady
prowadzenia proceséw technologicznych, operacji i proceséow jednostkowych w stopniu
zaawansowanym w produkcji zywnosci, ma wiedze na temat parametréw proceséw i rozumie zwigzki
przyczynowo-skutkowe z nimi zwigzane, zna techniki kontrolowania proceséw i ma wiedze na temat
narzedzi badawczych w technologii zywnosci oraz TZ1A_WO07 — (absolwent zna i rozumie) zasady
planowania i realizacji prac projektowych dotyczacych sSrodkéw spozywczych i proceséw
technologicznych z uwzglednieniem czynnikéw istotnych dla bezpieczerstwa i jakosci zywnosci
na poziomie przedsiebiorstwa i sfery biogospodarki; z zakresu umiejetnosci: TZ1A_UO02 - (absolwent
potrafi) prowadzi¢ badania zywnosci i procesdw technologicznych wykorzystujgc standardowe metody
i aparature badawczo-pomiarowa, zaplanowaé i zrealizowac¢ standardowe zadanie badawcze
(eksperyment) dotyczace oceny jakosci zywnosci (surowcow, produktéow), udokumentowad je,
zinterpretowac wyniki i sformutowacé wnioski oraz TZ1A_UO3 - (absolwent potrafi) zaprojektowac
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Srodek spozywczy, proces technologiczny, opracowaé dokumentacje systemu zapewnienia jakosci,
identyfikowaé i ocenia¢ wptyw procesdéw technologicznych (zjawisk) na produkt, opracowaé
z wykorzystaniem technologii informatycznych specyfikacje, procedury, instrukcje dotyczgce produkcji
zywnosci i zywienia. Z kolei na studiach drugiego stopnia wymieni¢ nalezy: w zakresie wiedzy:
TZ2A W04 — (absolwent zna i rozumie) w stopniu pogtebionym zagadnienia dotyczace prowadzenia
procesow technologicznych, aktualnych trendéw w technologii zywnosci i zywienia wykorzystania
mikroorganizmoéw i produktéw ich dziatalnosci w technologii zywnosci i zywienia oraz TZ2A_WO07 —
(absolwent zna i rozumie) zawansowane zagadnienia dotyczace racjonalnego zywienia cztowieka
z uwzglednieniem najnowszej wiedzy naukowej i trenddw, rozrdznia przyczyny i skutki zaburzen
odzywiania; z zakresu umiejetnosci: TZ2A_UO5 - (absolwent potrafi) samodzielnie i efektywnie
planowa¢, realizowaé, modyfikowac (doskonali¢), weryfikowaé procesy i operacje technologiczne
z uwzglednieniem réznych kryteridow jakosci zywnosci i zywienia oraz TZ2A_UQ6 - (absolwent potrafi)
zidentyfikowacd i ocenié¢ zaleznosci miedzy jakoscig zywnosci, jakoscig zywienia i jakoscig zycia, a takze
zaplanowac i wdrozy¢ odpowiedni model zywienia. Brakuje jednak jednoznacznie sformutowanego
efektu zwigzanego z zagadnieniami dotyczgcymi zywienia cztowieka na studiach pierwszego stopnia,
co w matym stopniu uwypukla w efektach uczenia sie te strone ksztatcenia. ZO PKA rekomenduje zatem
modyfikacje efektéw uczenia w celu wyraznego wyodrebnienia, szczegblnie w aspekcie modutu pod
tg nazwa, efektu zwigzanego z zywieniem cztowieka. Zakres ksztatcenia kierunkowego
i specjalistycznego w petni pokrywa sie z zagadnieniami badawczymi podejmowanymi przez
pracownikéw Wydziatu. Efekty uczenia sie zapewniajg przygotowanie absolwentéw do prowadzenia
badan naukowych i prezentacji ich wynikéw i sg zgodne z aktualnym stanem wiedzy w zakresie
dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. Osiggnieciu efektéw uczenia sie sprzyja wigczenie
studentdw do prac naukowo-badawczych oraz ich aktywny udziat w badaniach w ramach kot
naukowych. Efekty uczenia sie przewidujg nabycie przez absolwentéw umiejetnosci postugiwania sie
jezykiem obcym, a nabyte kompetencje potwierdzane s3 egzaminem na poziomie B2 na studiach
pierwszego stopnia oraz B2+ lub C1 na studiach drugiego stopnia. Efekty uczenia sie uwzgledniaja
uzyskanie kompetencji spotecznych zgodnych z profilem absolwenta, umozliwiajgce zaréwno
prowadzenie dziatalnosci naukowej, jak i przyjecie wtasciwej roli w spoteczeristwie. Analiza efektéw
uczenia sie dla poszczegdlnych zaje¢ pozwala stwierdzi¢, ze zostaty one sformutowane poprawnie,
w sposéb umozliwiajgcy opracowanie i realizacje wiasciwego systemu weryfikacji uzyskania efektow
uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetenc;ji spotecznych.

Efekty uczenia sie zawierajg petny zakres efektow, umozliwiajgcy uzyskanie kompetencji inzynierskich
zgodnych z charakterystykami drugiego stopnia okreslonymi Rozporzadzeniem Ministra Nauki
i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018 r. Wymieni¢ tu mozna w zakresie wiedzy:
InzZTZ1A_WO01 - (absolwent zna i rozumie) budowe, dziatanie i zasady uzytkowania aparatury
technologicznej przemystu spozywczego, podstawowe zjawiska i procesy zwigzane z eksploatacjg
aparatury (systemow technicznych), InzZTZ1A_WO02 - (absolwent zna i rozumie) metody rozwigzywania
podstawowych zadan inzynierskich w zakresie projektowania w technologii zywnosSci oraz
InzZTZ1A_WO03 — (absolwent zna i rozumie) podstawy zarzgdzania, w tym zarzgdzania jakoscig w sferze
produkcji zywnosci i zywienia oraz zasady prowadzenia dziatalnosci gospodarczej; w zakresie
umiejetnosci: InzTZ1A _U03 - (absolwent potrafi) planowaé, praktycznie realizowa¢ badania oraz
pomiary aparatury technologicznej i proceséw, dobiera¢ metody i sSrodki, interpretowaé wyniki
i wyciggaé wnioski czy InzTZ1A_U08 — (absolwent potrafi) przygotowaé dokumentacje projektowaq
wedtug specyfikacji dotyczacg prostego urzadzenia, produktu, systemu lub procesu z uzyciem
adekwatnych metod i srodkéw. Program studiéw przewiduje typowe dla uzyskania kompetencji
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inzynierskich zajecia (miedzy innymi: grafika inZynierska, projektowanie zaktaddw, aparatura
przemystu spozywczego) oraz uwzglednia kompetencje inzynierskie w odpowiednim stopniu w innych
przedmiotach. Dodatkowo nowy program (wprowadzony od roku 2019/2020) przewiduje
na zakonczenie studiéw pierwszego stopnia realizacje projektu inzynierskiego w miejsce pracy
inzynierskiej, co w jednoznaczny sposéb okresla charakter pracy przedstawianej na zakorniczenie tego
etapu ksztatcenia.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 1°(kryterium spetnione/kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

kryterium spetnione

Uzasadnienie

Koncepcja i cele ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka sg w petni zgodne
z misjg i strategig Uczelni. Ksztatcenie jest realizowane na profilu ogdlnoakademickim na studiach
pierwszego i drugiego stopnia studidw stacjonarnych i niestacjonarnych. Kierunek zostat prawidtowo
przyporzadkowany do dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. Pracownicy Wydziatu Nauk
o Zywnoéci i Biotechnologii, bioragcy udziat w ksztatceniu na kierunku prowadzg badania naukowe
na wysokim poziomie oraz prowadzg aktywng wspodtprace z otoczeniem spoteczno-gospodarczym.
Koncepcjai cele ksztatcenia powstaty we wspotpracy z interesariuszami wewnetrznymi i zewnetrznymi.
W koncepcji ksztatcenia przyjeto, ze absolwent studidw jest przygotowany do pracy na rdéznych
stanowiskach w réznych branzach przemystu spozywczego oraz w jednostkach zwigzanych
z gospodarkg zywnos$ciowg. Po studiach drugiego stopnia absolwent jest przygotowany
do samodzielnego i kreatywnego rozwigzywania problemoéw technologicznych oraz do podjecia pracy
naukowej. Efekty uczenia sg zgodne z koncepcjg i celami ksztatcenia na profilu ogdélnoakademickim
oraz z aktualnym stanem wiedzy w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, uwzgledniajg
charakterystyki uczenia sie dla kwalifikacji na odpowiednich poziomach Polskiej Ramy Kwalifikacji,
w tym dla kompetencji badawczych, znajomosci jezyka obcego na odpowiednim poziomie oraz
wszystkich wtasciwych kompetencji inzynierskich.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

brak

Zalecenia

brak

Kryterium 2. Realizacja programu studidw: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studidow oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja procesu
nauczania i uczenia sie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 2

SW przypadku gdy propozycje oceny dla poszczegdlnych poziomdw studidw rdéznig sie, nalezy wpisaé propozycje oceny dla
kazdego poziomu odrebnie.
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Tresci programowe sg zgodne z zatozonymi efektami uczenia sie. Program studiow zaréwno
pierwszego, jak i drugiego stopnia przewiduje przedmioty i tresci programowe odnoszace sie
do aktualnego stanu wiedzy w zakresie technologii zywnosci i zywienia. W ramach kierunku na studiach
pierwszego stopnia funkcjonujg dwa moduty: technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka. Pierwsze
cztery semestry obejmujg w zdecydowanej wiekszo$ci przedmioty podstawowe wspdlne dla modutéw.
Prowadzone s3 zajecia z przedmiotéw podstawowych, takich jak: chemia ogdlna, matematyka
z elementami statystyki, chemia organiczna, grafika inZynierska, inZynieria procesowa, aparatura
przemystu spozywczego, biochemia, mikrobiologia, chemia Zywnosci i toksykologia. Wtasciwe
od 5 semestru (1 przedmiot w czwartym) pojawia sie istotne zrdznicowanie programu zwigzane
z wybranym modutem o charakterze technologicznym lub silnie zwigzanym z zywieniem cztowieka.
Z0 PKA rekomenduje ujednolicenie programu na tym semestrze. Na drugim stopniu studenci maja
mozliwos¢ ksztattowania swoich umiejetnosci poprzez wybér tresci z modutéw do wyboru. Studenci
pierwszego i drugiego stopnia w ostatnich dwdch semestrach biorg udziat w zajeciach fakultatywnych
oraz seminarium dyplomowym. Na pierwszym stopniu realizowany jest na zakonczenie projekt
inzynierski, a na drugim praca magisterska. Formy zakonczenia odpowiadajg poziomom ksztatcenia
i pozwalajg na ksztattowanie odpowiednich kompetencji inzynierskich i naukowych.

Analiza programéw wskazuje na duze oddziatywanie waznych dla przemystu zagadnien zwigzanych
zinnowacjami i odpowiadajgcych badaniom naukowym na Wydziale, jak m.in. zapewnienie
bezpieczenstwa i jakosci zywnosci, wykorzystanie nowych surowcéw, projektowanie produktow
zgodnie ze wspodtczesnymi wymaganiami zywieniowymi, zmniejszenie energochfonnosci i ilosci
odpaddw. Tresci programowe sg zgodne z efektami uczenia sie na pierwszym stopniu. Wymienic
tu mozna takie efekty przedmiotowe jak: student potrafi przygotowac czes¢ technologiczng
dokumentacji projektowej, w tym zaprojektowac proces produkcji potraw, zaplanowac potrzeby
w zakresie surowcow, urzgdzen technicznych, przestrzeni produkcyjnej, czynnikéw energetycznych
i obsady personalnej; student zna zagadnienia dotyczgce metod i technik zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci, planowania, wdrazania i doskonalenia zasad systemu analizy zagrozen
i krytycznego punktu kontroli (HACCP); student posiada umiejetnos¢ doboru proceséw jednostkowych
w celu otrzymania nowego $rodka spozywczego; student posiada umiejetnos¢ oszacowania kosztéw
produkcji i ceny nowego srodka spozywczego.

Na studiach drugiego stopnia prowadzone sg zajecia poswiecone szczegdlnie aktualnym zagadnieniom
w naukach o zywnosci i zywieniu, sg to m.in. nutrigenomika, Zywnosc¢ ekologiczna, mikrobiom
cztowieka a dieta. Tu rdwniez wazng role odgrywajg wyzwania i problemy wspdtczesnej gospodarki,
szczegoblnie konkurencyjnos¢ na rynku, co wida¢ w tresciach takich przedmiotéw jak: dziatalnosc
innowacyjna przedsiebiorstw czy innowacje w przetwdrstwie roslinnym /zwierzecym. Wnikliwa analiza
programow studidéw i sylabuséw pozwala na stwierdzenie, ze tresci programowe sg kompleksowe
i zgodne ze specyfike kierunku studiéw oraz zapewniajg uzyskanie wszystkich okreslonych efektow
uczenia sie. Tresci programowe sg w wielu aspektach i fragmentach przedmiotéw powigzane
z dziatalnoscig naukowg pracownikéw prowadzacych zajecia i badaniami prowadzonymi na uczelni.
Szczegdblnie widoczne to jest w programach kursow oferowanych na drugim stopniu studidéw.
Wymieni¢ tu mozna przedmioty takie jak: mikrobiom a dieta, technologia zbdz, technologia produktéw
fermentowanych pochodzenia roslinnego, technologia ttuszczow specjalnych oraz trendy w Zywieniu
cztowieka. Czas trwania studidow uzalezniony jest od ich formy. Studia pierwszego stopnia trwajg
7 semestrow (studia stacjonarne) lub 8 semestréw (studia niestacjonarne). Studia drugiego stopnia
to odpowiednio 3 semestry (studia stacjonarne) lub 4 semestry (studia niestacjonarne). Liczba godzin
zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich (bez uwzgledniania praktyk, konsultacji
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i egzamindw) wynosi na studiach stacjonarnych pierwszego stopnia 2400 godzin, na studiach drugiego
stopnia 900 godzin, na niestacjonarnych odpowiednio 689 (pierwszego stopnia) i 540 (drugiego
stopnia). Dodatkowo studenci biorg udziat w konsultacjach z prowadzacymi zajecia oraz odbywaja
praktyki w wymiarze 160 h. Na pierwszym stopniu studidw studenci uzyskujg 210 punktéw ECTS,
a na drugim 90 pkt. ECTS. Harmonogram realizacji programu studidw nie budzi zastrzezen.

Na studiach pierwszego stopnia, wedtug przedstawionych w raporcie samooceny danych i analizy
sylabuséw, w ramach zaje¢ wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich student
musi uzyska¢ 105 punktéw ECTS. Natomiast faczna liczba punktéw ECTS, przypisana do zajec
zwigzanych z prowadzong dziatalno$cig naukowg w dyscyplinie, do ktérej przyporzadkowany jest
kierunek studiow, wynosi 164 (78,1%), przy czym, tgczna liczba punktow ECTS, ktérg student musi
uzyska¢ w ramach zajeé z zakresu tresci kierunkowych wynosi 122. Suma punktéw ECTS, ktére student
uzyskuje w ramach zaje¢ z obszaru nauk humanistycznych i spotecznych wynosi 18, natomiast
liczba punktow ECTS przypisana do zajeé z jezyka obcego wynosi 10. taczna liczba punktéw ECTS
modutéw do wyboru jest rédwna 90, co stanowi 42,9% wszystkich punktow. Zajecia wyktadowe
pokrywajg 43,4% wszystkich godzin zajec. Przytoczone wskazniki sg w zasadzie zgodne z wymaganiami
zawartymi w ustawie z dn. 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce. Pewne elementy
sg jednak nieprawidtowe. Przypisanie zajec z zakresu technologii informacyjnej oraz propedeutyki nauk
o0 zywnosci do obszaru nauk spotecznych i humanistycznych jest nie uzasadnione i ZO PKA rekomenduje
skorygowanie tego przypisania. Nalezy jednak zauwazy¢, ze nawet wodwczas spetnione beda
wymagania Rozporzadzenia. Za nieprawidtowe uzna¢ nalezy réwniez liczby godzin konsultacji
przewidziane w sylabusach niektérych przedmiotéw, jak np. chemia organiczna: 15h konsultacji
czy BHP z ergonomiq — 8h konsultacji. ZO PKA rekomenduje urealnienie liczby godzi konsultacji oraz
przeliczenie liczby godzin kontaktowych i przypisania im punktéw ECTS. Poniewaz konsultacje nie
sg zaliczane do pensum dydaktycznego pracownikdw oraz nie sg im przypisane, jako formie realizacji
zaje¢ dydaktycznych, efekty uczenia sie i tresci programowe, nie mogg one by¢ traktowane jako
godziny kontaktowe. Nieprawidtowe jest rowniez przypisanie 5 pkt. ECTS za praktyki, przy 160 h.
Poniewaz, zgodnie z Ustawg, 1 h to 25-30 pkt. ECTS, zatem 160 h praktyk daje zakres 5,33 — 6,4 pkt.
ECTS, co usredniajac daje warto$é 5,87 i powinno by¢ zaokraglone do 6 pkt. ECTS.. ZO PKA rekomenduje
rowniez zwiekszenie mozliwosci wyboru tresci programowych przez studentéw studidow pierwszego
stopnia. Wybdr realizowanego modutu (technologia zywnosci, Zywienie cztowieka) narzuca pewna
Sciezke i wewnatrz modutdw studenci majg bardzo ograniczone mozliwosci wyboru tresci ksztatcenia.
Pomimo spetnienia wymogow Rozporzadzenia, ZO PKA rekomenduje Uczelni wprowadzenie wiekszej
mozliwosci wyboru przedmiotdw rowniez wewngtrz wybranych przez studentéw modutéw
na pierwszym stopniu studidw.

Na studiach drugiego stopnia student musi uzyska¢ 45 punktéw ECTS w ramach zaje¢ wymagajgcych
bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich. Natomiast tgczna liczba punktéw ECTS, przypisana
do zajeé zwigzanych z prowadzong dziatalnoscig naukowa, w dyscyplinie do ktérej przyporzgdkowany
jest kierunek studiow, wynosi 79 (87,8%). Zajecia z obszaru nauk humanistycznych i spotecznych
pokrywajg 7 punktéw ECTS, natomiast liczba punktow ECTS przypisana do zajec z jezyka obcego wynosi
1. taczna liczba punktéw ECTS modutédw do wyboru wynosi 43, co stanowi 47,8% wszystkich punktow
ECTS. Wyktady na drugim stopniu studiow pokrywajg 55 % wszystkich godzin zaje¢. Na drugi stopniu
studidw studenci majg dos$¢ szerokg mozliwos¢ ksztattowania swojej Sciezki edukacyjnej, majac
do wyboru tres¢ o zrdéznicowanym charakterze od zagadnien zwigzanych z zywieniem cztowieka
(np. Zywienie sportowcow i oséb aktywnych fizycznie, zywienie w chorobach uktadu krgzenia)
do rozbudowanych propozycji zwigzanych z technologig zywnosci (np. technologia owocéw, warzyw
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i grzybéw, technologia gastronomiczna). W tym przypadku rekomenduje sie jedynie urealnienie liczby
godzin konsultacji w poszczegélnych modutach i przeliczenie liczby godzin kontaktowych
bez uwzgledniania godzin konsultacji, zgodnie z przedstawionym powyzej uzasadnieniem (studia
pierwszego stopnia). Alternatywnym rozwigzaniem jest naturalnie zaliczenie przez Uczelnie liczby
godzin konsultacji do pensum dydaktycznego nauczycieli oraz przypisanie im efektow uczenia sie
i metod ich weryfikacji.

Dobér form zajeé do tresci ksztatcenia oraz sekwencyjnos$¢ przedmiotéw jest prawidtowa. Udziat
godzin obejmujacych zajecia zwigzane z dziatalnoscig naukowg w dyscyplinie technologia zywnosci
i zywienia, do ktérej przypisane sg efekty uczenia stanowi dla studidow stacjonarnych i niestacjonarnych
pierwszego i drugiego stopnia odpowiednio 78,1% i 87,8 % i przekracza wymagane 50%. Za zgodng
z obowigzujgcymi przepisami nalezy uznac¢ liczbe punktéw ECTS za przedmioty z dziedziny nauk
humanistycznych lub spotecznych, wahajgcy sie od 7 (studia Il stopnia) do-12 pkt. ECTS (studia
pierwszego stopnia po usunieciu technologii informacyjnej i propedeutyki nauk o zywnosci z grupy
przedmiotow z dziedziny nauk humanistycznych i spotecznych). Odpowiednig liczbe punktéw ECTS
przypisano zajeciom z zakresu jezyka obcego (10 na pierwszym stopniu i 1 na drugim stopniu). Studenci
majg do wyboru kilka jezykow (angielski, rosyjski, niemiecki, francuski), a liczba godzi umozliwia
osiggniecie wilasciwego poziomu opanowania jezyka (B2 na studiach pierwszego stopnia i B2+
na studiach drugiego stopnia).

Dobér metod ksztatcenia w przedstawionym programie studidéw nie budzi zastrzezen. Zajecia,
bez wzgledu na ich forme, majg charakter problemowy, a czasami wrecz dyskusyjny i polemiczny.
Prowadzacy wykorzystujg nowoczesne formy przekazu. Stosowane metody aktywizujg prace
w grupach w formie dyskusji, projektowania, analizy danych czy prezentacji. Metody te stymulujg
studentédw do aktywnosci, samodzielnosci i wspdtpracy w zespotach, a w efekcie przygotowania
do pracy naukowej. Przygotowanie w zakresie pracy naukowej obejmuje formutowanie i analize
probleméw badawczych, dobdér metod, planowanie eksperymentu i ocene statystyczng wynikow.
Umiejetnosci te pogtebiaja realizujgc prace dyplomowe oraz biorgc udziat w seminariach. Majg réwniez
mozliwos$¢ uczestniczenia w pracach badawczych prowadzonych na Wydziale, w rdéznorodnych
i aktywnie dziatajgcych na Wydziale kotach naukowych. Stosowane metody nauczania umozliwiajg
rowniez uzyskanie kompetencji jezykowych na wymaganych poziomach (B2/B2+) i pozyskanie
umiejetnosci w zakresie jezyka specjalistycznego, zwigzanego ze studiowanym kierunkiem. Charakter
zajec oraz ich powigzanie z prowadzong przez nauczycieli dziatalnoscig naukowa umozliwia studentom
pozyskanie kompetencji przygotowujgcych ich do pracy naukowej. Potwierdzeniem tego jest liczny
udziat studentdw w publikacjach naukowych, konferencjach oraz organizowanych warsztatach
i prezentacjach popularyzujgcych nauke.

Zasady realizacji praktyk studenckich wraz z obowigzujgcg dokumentacjg okreslane sg na poziomie
Uczelni przez Regulamin Studiow Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie (§ 21. Studenckie praktyki
zawodowe) oraz Regulamin Krajowych Studenckich Praktyk Programowych Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie (Zarzadzenia nr 7 Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie
z 27.01.2020.). Na poziomie ocenianego kierunku realizacje praktyk regulujg nastepujgce dokumenty:
Plan studiéow pierwszego stopnia, Instrukcja 1.8. dotyczaca praktyk programowych dla studentéw
Wydziatu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii oraz Program ramowy praktyk. Reguty praktyk
na ocenianym kierunku zostaty okreslone szczegétowo i zawierajg wszystkie niezbedne elementy,
w tym: kryteria, ktére musza spetnia¢ podmioty przyjmujace studentédw na praktyki, tresci
programowe, zawartos¢ dziennika praktyk, kryteria oceny osiggnietych efektéw uczenia sie oraz
kompetencje i obowigzki poszczegdlnych osdéb zaangazowanych w organizacje i nadzor nad
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praktykami. Zasady organizacji i zaliczania praktyk wypracowane na poziomie Uczelni sg umieszczone
na stronie internetowej UP. Na poziomie Jednostki studenci majg zagwarantowany dostep
do informacji o praktykach zaréwno na stronie internetowej, jak i bezposrednio od osdb sprawujacych
nadzor nad przebiegiem praktyk.

Odpowiedzialno$¢ za catoksztatt praktyk na ocenianym kierunku spoczywa na: Prodziekanie
ds. studenckich i dydaktyki, nauczycielu akademickim odpowiedzialnym za modut oraz uczelniane
Biuro Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju Kompetencji. Opiekunowie praktyk organizujg przewidziane
w programie studidw praktyki zawodowe, uczestniczg w nadzorowaniu planu praktyk, pomagaja
w wyszukiwaniu nowych atrakcyjnych miejsc ich odbywania, poddajg ocenie przebieg praktyk.
Opiekunowie wyznaczeni przez dziekana Jednostki prowadzacej oceniany kierunek studidéw maja
dobre rozeznanie o przedsiebiorstwach i instytucjach w regionie dziatajacych w przemysle
spozywczym.

Praktyka obowigzuje studentow studidow pierwszego stopnia, stacjonarnych i niestacjonarnych
realizowana po 4. semestrze studidow, w dwdch blokach specjalnosciowych w wymiarze 4 tygodni/160
godzin.

Celem praktyki zawodowej jest poszerzenie wiedzy zdobytej w czasie studidw poprzez praktyczne
przeszkolenie w wybranych zaktadach produkcji zywnosci. Praktyce przypisano nastepujgce efekty
uczenia sie: absolwent zna podstawowe uwarunkowania dotyczace projektowania produkcji
i organizowania pracy w przedsiebiorstwie spozywczym (blok: technologia zywnosci) w zaktadzie
zywienia zbiorowego (blok: Zywienie cztowieka). Absolwent potrafi kontrolowaé parametry procesu
produkcji, nadzorowac operacje technologiczne w warunkach nie w petni przewidywalnych. Absolwent
jest gotéw do pracy zespotowej i wspdtdziatania w ramach zadan zwigzanych z technologia zywnosci.
W sylabusach okreslono szczegdtowo tresci programowe modutu odpowiednio dla bloku technologia
zZywnosci i Zywienie cztowieka. Sylabusy zawierajg ponadto wymagania wstepne, wymogi odnosnie
podmiotéw przyjmujgcych na praktyki oraz wykaz literatury podstawowej i uzupetniajgcej; sposoby
weryfikacji poszczegdlnych efektdw uczenia sie wraz ze skalg ocen; okreslenie form dokumentowania
praktyki i bilans punktéw ECTS .

Zasady odbywania praktyk szczegdétowo okresdlajg miejsca, w ktérych student moze realizowad
praktyki: zaktady branzy spozywczej zajmujgce sie produkcjg zywnosci, m.in. zaktady miesne,
mleczarskie, owocowo-warzywne, zbozowo-miynarskie, oraz w zaktadach zywienia zbiorowego,
np. kuchnie szpitalne, restauracje, itp. Preferowane sg zaktady produkcyjne, w ktérych student moze
uczestniczy¢ w catym procesie produkcyjnym, z uwzglednieniem sfer zarzadzania, socjalnych
i bezpieczenstwa zywnosci.

Student ma mozliwosé skorzystania z propozycji miejsc praktyk wskazanych przez Biuro Ksztatcenia
Praktycznego i Rozwoju Kompetencji i opiekundw praktyk. Uczelnia dysponuje bardzo bogatg listg
dostepnych miejsc praktyk. Studenci majg tez mozliwos¢ samodzielnego wyboru miejsca praktyki
i przedstawienia do akceptacji przez opiekuna. Organizowane na Wydziale spotkania studentéw
z przedstawicielami przemystu, np. Targi Pracy, umozliwiajg zapoznanie sie z zakresem dziatalnosci firm
i stwarzajg studentom mozliwos¢ wyboru miejsca realizacji praktyk. Wymagane jest podanie
charakterystyki przedsiebiorstwa/organizacji przygotowanej pod katem efektdw uczenia sie
przypisanych do praktyki. Instytucje przyjmujgce na praktyki sg weryfikowane przez osoby sprawujace
nadzor nad przebiegiem praktyk z ramienia Uczelni. Miejsca praktyk sg weryfikowane przez opiekundéw
pod katem mozliwosci osiggniecia zaktadanych efektow uczenia sie.

Uczelnia zawiera z instytucjg przyjmujacg umowe w sprawie organizacji praktyk programowych.
Umowa okresla szczegétowo program praktyki a jednostka przyjmujaca na praktyke zobowigzana jest
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do potwierdzenia mozliwos¢ realizacji tego programu. Instytucja przyjmujaca jest obowigzana
do zapewnienia warunkéw niezbednych do realizacji praktyki, w szczegdlnosci do: zapewnienia
odpowiednich stanowisk pracy, urzadzen, narzedzi i materiatdw, zapoznania studentdéw z zaktadowym
regulaminem pracy, przepisami bhp i przepisami przeciwpozarowymi, przeprowadzenia szkolenia
stanowiskowego; zapewnienia nadzoru przez zaktadowego opiekuna praktyk nad pracami
wykonywanymi przez studentéw. Przed rozpoczeciem praktyk student otrzymuje ,Dziennik Praktyk”
zawierajgcy regulamin praktyk studenckich i ich ramowy program.

Praktyki sg realizowane w podmiotach, ktérych dziatalnos¢ zwigzana jest z kierunkiem ksztatcenia oraz
studiowang specjalnoscig/zakresem: zaktadach przemystu spozywczego, zaktadach zbiorowego
zywienia oraz innych jednostkach organizacyjnych zwigzanych z produkcja, obrotem i kontrolg
zywnosci. Studenci zwykle sg kierowani na praktyki do przedsiebiorstw i instytucji o ugruntowane;j
renomie i pozycji rynkowej, z ktérymi Uczelnia/Wydziat majg podpisane dtugoterminowe
porozumienia o wspotpracy a nauczyciele akademiccy wspétpracujg w zakresie dydaktyki lub/i badan
naukowych. Liczba i zrédznicowanie miejsc praktyk dostepnych dla studentéw sg w petni wystarczajace
dla zapewnienia odpowiedniego doboru miejsc praktyk.

Zakres dziatan realizowanych w trakcie praktyki zostat szczegdétowo okreslony w Programie Ramowym.
| tak, w trakcie praktyki student jest zobowigzany poznaé¢ m. in. charakterystyke produkcji i surowcéw
przetwarzanych przez zaktad, schematy technologiczne, urzadzenia i maszyny stosowane w procesie
technologicznym, kontrole miedzyoperacyjng proceséw technologicznych, transport wewnetrzny,
opakowania, magazyny, bhp, mycie i dezynfekcja linii produkcyjnych, kalkulacje wyrobéw gotowych;
w zaktadach zywienia zbiorowego: zasady zywienia cztowieka, sporzadzanie positkéw, dokonywanie
kalkulacji zywieniowych, uktadanie jadtospiséw, pobieranie i oznaczanie prébek zywnosci;
innowacyjnos¢ i opracowanie nowych produktéw oraz ich wykorzystanie miedzy innymi w zywieniu
cztowieka. Program Ramowy zawiera réwniez przyktady opiséw szczegétowych i zadan do wykonania
samodzielnie z wpisem do dziennika praktyk dla réznych rodzajéw produkcji zywnosci.

Student realizuje praktyke pod opieka osoby wyznaczonej przez przyjmujacego na praktyki. W trakcie
realizacji praktyki student wypetnia dziennik praktyk, w ktérym przewidziano miejsce na zakres
czynnosci wykonywanych w kolejnych dniach praktyki. W udostepnionych zespotowi oceniajgcemu
PKA licznych dziennikach wpisy studentéw sg bardzo szczegdtowe, zawierajg rowniez opisy technologii,
schematy i procedury stosowane w zaktadzie przyjmujgcym na praktyke, rowniez dane z analiz
wykonywanych przez praktykanta. Wpisy w dzienniku praktyk sg potwierdzane przez opiekuna praktyk
z ramienia przedsiebiorstwa. W dzienniczkach zawarte s tez opinie osoby reprezentujgcej podmiot
przyjmujacy na praktyke o praktykancie.

Do obowigzkdw pracownika Biura Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju Kompetencji nalezy
przeprowadzanie kontroli w czasie odbywanej przez studenta praktyki. Dokumenty
z przeprowadzonych hospitacji potwierdzajg staranng weryfikacje realizacji praktyk. Corocznie ok. 10%
losowo wybranych praktyk jest wizytowanych (bez zapowiedzi) przez przedstawiciela Uczelni.
Wiasciwie oceniane sg efekty uczenia osiggane na praktykach, na podstawie dzienniczka praktyk oraz
egzaminu ustnego. Efekty uczenia sie osiggniete na praktykach zawodowych sg weryfikowane przed
powotang przez dziekana komisjg sktadajgca sie z prodziekana jako przewodniczacego, dwéch
nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia na danym kierunku studiow oraz przedstawiciela Biura
Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju Kompetencji. Przystepujac do zaliczenia praktyki zawodowej
student przedstawia, podlegajacy ocenie, dzienniczek praktyk. Osiggniecie zaktadanych dla praktyk
efektdw uczenia sie jest mozliwe bez jej odbywania na podstawie zaswiadczenia o pracy zawodowe;j
w zaktadzie po wczesniejszej akceptacji przez opiekuna praktyk. Regulamin praktyk okresla, ze mozliwe
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jest ,,zwolnienie w catosci lub w czesci z obowigzku odbycia praktyki” na podstawie udokumentowane;j
pracy zawodowej, w ramach prowadzenia dziatalnosci gospodarczej, udokumentowanej nieodptatnej
formy zatrudnienia lub na podstawie udziatu w pracach obozu naukowego. ,,Warunkiem zwolnienia
studenta z obowigzku odbycia praktyki zawodowe] jest to, ze ,.. prowadzona przez studenta
dziatalno$¢ zawodowa umozliwita mu osiggniecie efektdéw uczenia sie zawartych w ramowym
programie praktyki obowigzujgcej dla danego kierunku, poziomu i profilu studiéw, a czas jej trwania
nie jest krdtszy niz wymiar praktyki okreslony w programie studiéw.” W tym przypadku student sktada
whniosek o zaliczenie praktyki zawodowej, w ktérym umieszcza sie szczegétowga charakterystyke
wykonywane] pracy potwierdzong przez osobe reprezentujacg przedsiebiorstwo. Student jest
zobowigzany do prowadzenia dziennika praktyk oraz przystepuje do egzaminu przed komisjg w celu
weryfikacji osiggnietych efektéw uczenia sie. Tryb zaliczania praktyki zawodowej w tym przypadku
umozliwia zaréwno osiggniecie przez studenta efektdw przewidzianych dla praktyki, jak rowniez ocene
osiggniecia tych efektdw. Chociaz sposdb zaliczania praktyki w tym przypadku nalezy uznaé
za wilasciwy, a jedyng réznica , uwzgledniajac, ze student zobowigzany jest do prowadzenia dzienniczka
praktyki i egzaminu, podobnie jak w normalnym trybie, jest odbywanie praktyki w miejscu pracy
studenta, to jednak ZO PKA rekomenduje doprecyzowanie regulacji w tym zakresie zgodnie z aktualnie
obowigzujgcymi przepisami prawa. Z jednej strony studenci posiadajgcy odpowiednig praktyke
zawodowa majg mozliwos¢ jej zaliczenia w trakcie rekrutacji na studia, zgodnie z obowigzujgca
na Uczelni procedurg potwierdzania efektéw uczenia sie uzyskanych poza systemem szkolnictwa
wyzszego, z drugiej nie ma takiej mozliwosci juz w trakcie trwania studidw. W tym przypadku student
powinien odbywac praktyke z zgodnie jej regulaminem i programem, nawet jesli praktyka odbywa sie
W miejscu pracy studenta, o ile to miejsce i charakter pracy umozliwia uzyskanie przewidzianych
dla praktyki efektow uczenia sie. Uczelnia w zasadzie stosuje takie praktyki. Niewtasciwe jest zatem
okreslenie, ze istnieje mozliwo$¢ zwolnienia studenta z odbywania praktyki, w odrdznieniu
od mozliwosci skierowania studenta na praktyke w miejscu jego pracy, o ile miejsce pracy zapewnia
realizacje praktyki zgodnie z jej programem. Ewaluacja praktyk polega na tym, ze nauczyciel akademicki
odpowiedzialny za praktyke programowg opiniuje osiggane przez studentow efekty ksztatcenia i sktada
propozycje poprawy jakosci ksztatcenia, wg procedury przyjetej dla wszystkich modutéw ksztatcenia
na ocenianym kierunku. Ponadto, przeprowadza sie ankietyzacje pracodawcow a pozyskane w ten
sposéb informacje majg by¢ podstawa do doskonalenia ksztatcenia na wizytowanym kierunku.

Podsumowujac nalezy stwierdzié, ze organizacja i nadzér nad realizacjg praktyk jest wtasciwa. ZO PKA
rekomenduje jedynie doprecyzowanie zapiséw o mozliwosci odbycia praktyki w miejscu pracy
studenta, a nie zwolnienia z odbywania praktyki, zgodnie z uzasadnieniem powyzej. Organizacja
i nadzdr nad praktykami odbywa sie w oparciu o formalnie przyjete i opublikowane zasady, obejmujgce
wskazanie oséb odpowiedzialnych oraz okreslenie ich zadan i obowigzkdw, kryteria, ktore musza
spetniaé placéwki, w ktdorych studenci odbywajg praktyki, reguty zatwierdzania miejsca odbywania
praktyki samodzielnie wybranego przez studenta, warunki kwalifikowania na praktyke, ze procedure
potwierdzania efektéw uczenia sie uzyskanych w miejscu pracy i okreslania ich adekwatnosci
w zakresie odpowiadajgcym efektom uczenia sie okreslonym dla praktyk oraz zadania opiekunow
praktyk w miejscu ich odbywania. Tresci programowe, ich wymiar, a takze umiejscowienie w planie
studidow i dobdr miejsc praktyk na wizytowanym kierunku umozliwiajg osiggniecie przez studentéw
efektdw uczenia sie. Metody weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentéw efektdw uczenia sie,
a takze sposéb dokumentowania przebiegu praktyk i realizowanych w ich trakcie zadan sg trafnie
dobrane i umozliwiajg skuteczne sprawdzenie i ocene stopnia osiggniecia efektdw uczenia sie przez
studentdw. Ocena osiggniecia efektéw uczenia sie dokonywana przez Jednostke ma charakter
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kompleksowy i odnosi sie do kazdego z zaktadanych efektdw uczenia sie. Kompetencje i doswiadczenie
oraz kwalifikacje opiekunéw praktyk oraz ich liczba umozliwiajg prawidtowa realizacje praktyk.
Infrastruktura i wyposazenie miejsc odbywania praktyk sg zgodne z potrzebami procesu uczenia sieg,
umozliwiajg osiggniecie efektéw uczenia sie oraz prawidtowq realizacje praktyk. Sylabus praktyk jest
skonstruowany prawidtowo i uwzglednia wszystkie niezbedne elementy.

Rozplanowanie zajec nie budzi zastrzezen, zaréwno na studiach stacjonarnych, jak i niestacjonarnych.
Na studiach niestacjonarnych zajecia realizowane sg w czasie o | semestr dtuzszym niz stacjonarnych.
Pozwala to na fatwiejsze pogodzenie studiéw zpracg zawodowa. Studenci maja mozliwosé
samodzielnego uczenia sie, a czas przeznaczony na weryfikacje umozliwia ocene wszystkich efektéw
uczenia sie i zapewnia otrzymanie wtasciwej informacji zwrotnej. Harmonogram sesji egzaminacyjnych
jest uzgadniany ze studentami i umozliwia przygotowanie sie studentéw do egzaminow.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 2 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

kryterium spetnione

Uzasadnienie

Tresci programowe realizowane w programie ocenianego kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka sg zgodne z efektami uczenia sie oraz z aktualnym stanem wiedzy, jak réwniez z metodami
badan w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, do ktérej przyporzadkowano kierunek.
W przedmiotach kierunkowych dla dyscypliny tresci programowe sg zgodne z zakresem dziatalnosci
naukowej jednostek Wydziatu. Harmonogram realizacji zajeé, tresci programowe, metody ksztatcenia,
proporcje liczby godzin zaje¢ realizowanych na poszczegdlnych poziomach i formach studiéw
odpowiadajg specyfice programu studiéw i zapewniajg uzyskanie wszystkich efektdw uczenia sie,
w tym nabycie odpowiednich kompetencji inzynierskich. Program studiéow okreslajacy czas trwania
studidw oraz oszacowany naktad pracy w punktach ECTS zapewnia osiggniecie przez studentéw
zaktadanych efektéw uczenia sie w przypadku wszystkich poziomow i form studiéw. Liczba punktéw
ECTS uzyskiwana w ramach zaje¢ wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich jest
zgodna z przepisami. Sekwencja zaje¢ jest prawidtowa. Zapewniona zostata zgodna z przepisami
indywidualizacja toku studiéw przez mozliwos¢ wyboru zaje¢ w wymiarze ponad 30% sumy liczby
punktéw ECTS. . Udziat liczby godzin zajeé zwigzanych z prowadzong w uczelni dziatalnoscig naukowa
w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia przekracza 50% i spetnia wymagania dla studiow
ogoélnoakademickich. W planie studidow przewidziano przedmioty z nauk humanistycznych
i spotecznych w liczbie zgodnej z wymaganiami. ZO PKA zaleca tylko korekte przypisania dwdéch
przedmiotow tej grupy (technologia informacyjna, propedeutyka nauk o Zzywnosci). Metody ksztatcenia
sg réznorodne i dopasowane do osiggniecia efektow uczenia sie, uwzgledniajg udziat studentéw
w zajeciach przygotowujgcych do prowadzenia dziatalno$ci naukowej oraz umozliwiajg ich udziat
w badaniach. Program studiow uwzglednia mozliwo$¢ uzyskania kompetencji w zakresie znajomosci
jezyka obcego na poziomie B2 w przypadku studiéw pierwszego stopnia oraz B2+ na poziomie studiéw
drugiego stopnia. Studenci majg mozliwos¢ dostosowania procesu uczenia sie do zréznicowanych
potrzeb, w tym potrzeb studentéw z niepetnosprawnosciami. Organizacja i nadzér nad realizacjg
odbywa sie w oparciu o formalnie przyjete i opublikowane zasady. Program i wymiar praktyk,
ich umiejscowienie w planie studiéw i dobdér miejsc praktyk na ocenianym kierunku umozliwiajg
osiggniecie przez studentdow efektdw uczenia sie. Metody weryfikacji i oceny osiggniecia przez
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studentéw efektéw uczenia sie, dokumentowanie przebiegu praktyk, harmonogram realizacji
sg dobrane wtasciwe i dajg mozliwos¢ skutecznej weryfikacji stopnia osiagniecia efektéw uczenia
sie przez studentéw. Kwalifikacje i doswiadczenie opiekunéw praktyk oraz ich liczba umozliwiajg
prawidtowq realizacje praktyk. Infrastruktura i wyposazenie miejsc odbywania praktyk sg zgodne
z potrzebami procesu uczenia sie na ocenianym kierunku. Organizacja procesu nauczania i wsparcie
udzielane studentom przez prowadzacych umozliwia wtasciwe wykorzystanie czasu przeznaczonego
na uczenie sie i wtasciwg weryfikacje efektdw uczenia sie.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

brak

Zalecenia

brak

Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentow efektow uczenia sie,
zaliczanie poszczegdlnych semestréw i lat oraz dyplomowanie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 3

Warunki rekrutacji sg zrozumiate i przejrzyste, dostepne na stronie Uczelni. Zasady i tryb przyjmowania
kandydatéw okreslajg Uchwaty Senatu nr 63/2018-2019 i 64/2018-2019 z dnia 26 kwietnia 2019.
Nabodr na studia pierwszego stopnia odbywa sie na podstawie Swiadectw dojrzatosci.

Przy naborze na studia pierwszego stopnia dla kandydatéw z nowg maturg oparte jest na wynikach
czesci pisemnej zewnetrznego egzaminu maturalnego. W ocenie konkursowej stosowane sg mnozniki
odnoszace sie do ocen z przedmiotéw zdawanych na maturze na poziomie podstawowym
lub rozszerzonym. Pod uwage bierze sie oceny z jezyka obcego nowozytnego i jednego z przedmiotéw
do wyboru: biologia, matematyka, chemia, fizyka i astronomia, informatyka. Dla jezyka mnozniki
wynoszg odpowiednio 1,3 i 2 (poziom podstawowy/rozszerzony), a przedmiotu do wyboru 2/4 (poziom
podstawowy/rozszerzony). Dla kandydatow legitymujgcych sie starg maturg nabdr opiera sie
na konkursie swiadectw, a jesli kandydat nie zdawat egzaminu dojrzatosci z przedmiotéw objetych
konkursem, woéwczas brane sg pod uwage oceny korcowe z tych przedmiotéw, uwzglednione
na Swiadectwie ukonczenia szkoty. Laureatow i finalistéw olimpiad i konkurséow, w zaleznosci
od tematyki konkursu lub olimpiady przyjmuje sie na zasadach preferencyjnych zgodnie z Uchwata
Senatu nr 64/2018-2019.

O przyjecie na studia drugiego stopnia mogg ubiegac sie kandydaci posiadajgcy dyplom inzyniera
z kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka albo dyplom inzyniera lub magistra inzyniera
uzyskany na kierunkach pokrewnych. Za kierunek pokrewny inzynierski uznaje sie kierunek kornczacy
sie nadaniem tytutu zawodowego inzyniera. Ponadto efekty uczenia sie w zakresie wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych uzyskane na studiach pierwszego stopnia pokrywajg sie
przynajmniej w 60 % z efektami uczenia sie obowigzujacymi na studiach pierwszego stopnia
na kierunku, na ktéry ubiega sie kandydat. Wyznacznikiem stopnia realizacji efektow uczenia sie
zgodnych z wybranym kierunkiem jest liczba punktéw ECTS zrealizowana na studiach kierunku
pokrewnego o tresciach zgodnych z tresciami wybranego kierunku studiéw. Liczba punktéow ECTS
o tresciach zgodnych nie moze by¢ mniejsza niz 126. O wyniku rekrutacji decyduje lista rankingowa
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sporzgdzona wg sredniej ocen z egzamindw i zaliczen uzyskanych na studiach pierwszego stopnia albo
drugiego stopnia.

Warunki i procedury potwierdzania efektdw uczenia sie reguluje Uchwata nr 69/2018-2019 Senatu
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie z dnia 24 maja 2019 r. w sprawie zasad, warunkow i trybu
potwierdzania efektéw uczenia sie oraz powotywania i sposobu dziatania komisji weryfikujgcych efekty
uczenia sie w Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie. Okresla ona ogdlne warunki i zasady
potwierdzania efektéw uczenia sie oraz powotywania i sposobu dziatania komisji weryfikujgcych efekty
uczenia sie w Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie. Zgodnie z trescia uchwaty potwierdzanie
prowadzone jest na wniosek kandydata, w ktérym wskazane zostaty efekty uczenia sie zawarte
w poszczegdlnych modufach programu studiéw okreslonego kierunku, poziomu i profiluy,
odpowiadajgce efektom uczenia sie uzyskanym przez kandydata. Procedure potwierdzania
przeprowadza sie na poziomie modutéw zajeé dydaktycznych. Uznanie efektdw uczenia sie dla danego
modutu zajeé nastepuje w przypadku ich potwierdzenia w odniesieniu do wszystkich efektéw uczenia
sie zdefiniowanych dla tego modutu. W przypadku decyzji pozytywnej skutkuje to zaliczeniem
okreslonej liczby punktow ECTS przypisanej w programie studiéw modutom zaje¢, dla ktérych efekty
uczenia sie zostaty potwierdzone efektami uczenia sie kandydata. W wyniku postepowania studentowi
mozna zaliczy¢ nie wiecej niz 50% punktéw ECTS wymaganych do uzyskania kwalifikacji
odpowiadajgcej okreslonemu poziomowi ksztatcenia na danym kierunku. Procedura jest czytelna
i zrozumiatfa oraz zapewnia mozliwos¢ identyfikacji efektow uczenia sie uzyskanych poza systemem
studiow. Zaliczanie efektéw uczenia sie uzyskanych w ramach szkolnictwa wyzszego nastepuje
na wniosek studenta, analizowany przez dziekana, zasiegajgcego opinii prowadzgcego dany modut.
Ostateczng decyzje podejmuje Dziekan.

Warunki rekrutacji sg zrozumiate i przejrzyste, dostepne na stronie uczelni. Zasady i tryb przyjmowania
kandydatéw okreslajg Uchwaty Senatu nr 63/2018-2019 i 64/2018-2019 z dnia 26 kwietnia 2019 r.
Nabdr na studia pierwszego stopnia odbywa sie na podstawie Swiadectw dojrzatosci.

Metody weryfikacji i oceniania stopnia osiggniecia zaktadanych efektéw uczenia sie dla poszczegdlnych
przedmiotow przedstawione sg w sylabusach. Sprawdzanie wiedzy z danego przedmiotu
przeprowadza sie na drodze egzaminu lub/oraz zaliczenia. Wykorzystywane s3 tutaj réznorodne
metody w formie testdw, sprawdziandw pisemnych z pytaniami otwartymi i zamknietymi oraz
zadaniami obliczeniowymi, sprawozdania, projekty, prezentacje. Na zakonczenie studiéw student
w zaleznosci od stopnia przedstawia prace magisterska (drugi stopien) lub projekt inzynierski (pierwszy
stopien) oraz w obu przypadkach zdaje egzamin. W ocenie efektéw osiggniecia umiejetnosci bierze sie
rowniez pod uwage aktywnos¢ na zajeciach, sprawdziany pisemne, sprawozdania lub prace
projektowe. Kompetencje spofeczne sg oceniane na podstawie aktywnosci na zajeciach oraz
umiejetnosci wspotpracy przy zespotowej realizacji ¢wiczen lub projektéw. System sprawdzania
uwzglednia efekty przedmiotowe odnoszgce sie do prowadzenia dziatalnosci naukowe] oraz osiggania
efektédw inzynierskich. W trakcie realizacji zaje¢ zdalnych wykorzystywane s3 odpowiednie systemy
elektroniczne w ktdrych prowadzane s3 zajecia, a w ocenie bierze sie réwniez do uwage cyfrowg
analize aktywnosci studentéw generowang z systemu komputerowego. System umozliwia takze
weryfikacje i ocene opanowania jezyka obcego na poziomie B2 lub B2+ zaleznie od poziomu studiow,
z uwzglednieniem stownictwa specjalistycznego, ktérego nauke studenci rozpoczynajg juz na poczatku
na zasadzie analizy tekstow Zrodtowych zwigzanych z dyscyplina. na podstawie przeprowadzonych
rozméw ze studentami i analizy przedstawionych rozwigzan i sylabuséw, stosowane metody
sprawdzania i oceniania efektdw uczenia sie sg odpowiednio dostosowane dotresci i celu
przedmiotow, uwzgledniajg zasady sprawiedliwosci, a takze s3 pomocne w procesie uczenia sie.
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System sprawdzania oraz oceniania efektdow uczenia sie jest przejrzysty i przedstawiany studentom
uczestniczagcym w danym kursie przez prowadzacych na pierwszych zajeciach.

Zasady dyplomowania okresla Regulamin Studiéw UP Lublin oraz procedura wydziatowa okreslajgca
tryb wyboru i zatwierdzania tematéw prac dyplomowych oraz instrukcji pisania prac dyplomowych.
Warunkiem przystgpienia do egzaminu dyplomowego jest uzyskanie wymaganych zaliczen i zdania
egzamindw ze wszystkich przewidzianych programem studidow przedmiotéw. Egzamin dyplomowy jest
egzaminem przed komisjg powotang przez Dziekana. Egzamin sktada sie z prezentacji zatozen
i wynikéw projektu inzynierskiego lub pracy dyplomowej oraz 3 pytan, zadawanych przez cztonkéw
komisji. Tematyka projektéw ma charakter typowo inzynierski i wigze sie z projektowaniem produktu
spozywczego, projektowaniem Ilub modyfikacjg linii technologicznej, opracowaniem systemu
zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci, nowej lub zmodyfikowanej metody badawczej. W zatgczniku
nr 3 w czesci Il przedstawiono oceny losowo wybranych prac dyplomowych. Tematy i zakres prac
odpowiada efektom ksztatcenia/uczenia na kierunku. Poziom prac wedtug ZO PKA jest na wysokim
poziomie. ZO PKA rekomenduje jednak stosowanie w pracach bardziej zaawansowanych metod
statystycznych,  szczegélnie w pracach magisterskich. Literatura Zrédtowa wykorzystywana
w analizowanych pracach jest obszerna, a w wiekszosci przypadkéw dominujgca jest aktualna
literatura angielskojezyczna. Oceny pracy promotora i recenzentéw z reguty sg wtasciwe, zdarzajg sie
jednak przypadki niewielkiej rozbieznosé¢, co prawdopodobnie wynika z innej oceny pracy studenta
opiekuna i recenzenta.

W zatgczniku nr 3 w czesci | przedstawiono ocene prac etapowych losowo wybranych modutéw
dokonang przez ZO PKA. Byty one zgodne z wymaganiami stawianymi na odpowiednim poziomie
studidw prowadzonych w zakresie dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. weryfikacje osiggniecia
efektdw w zakresie wiedzy przeprowadzono w przewazajacej liczbie przypadkéw bardzo dobrze.
Pytania byly sformutowane dobrze i jasno. Sprawozdania i projekty byty wykonane starannie,
na dobrym poziomie, w wszystkich przypadkach oceniane i komentowane przez prowadzacych.

W ocenach wykorzystywano caty zakres ocen, studenci zdawali w réznych terminach, uzyskujac
zrdéznicowane oceny, réwniez Swiadczy o tym, ze system weryfikacji dziata wtasciwie. Efekty uczenia
sie osiggniete przez studentdw sg monitorowane poprzez badanie loséw absolwentow przez
pracownikéw Biura Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju Kompetencji, ktérzy réwniez utrzymujg
kontakty z absolwentami. Potwierdzeniem dobrej weryfikacji przygotowania studentéw
do prowadzenia pracy naukowej sg do$¢ liczne prace z ich udziatem. W latach 2015-2019 studenci
kierunku byli wspétautorami 45 prac naukowych, w tym 15 publikacji w monografiach i czasopismach
oraz 30 doniesien prezentowanych na konferencjach naukowych. Organizowali wiele wydarzen
zwigzanych z popularyzacja nauki, na ktérych samodzielnie wykonywali i prezentowali produkty
spozywcze ora prowadezili zajecia, warsztaty i wyktady dla szkét podstawowych i przedszkoli.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 3 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

kryterium spetnione
Uzasadnienie

Warunki rekrutacji na studia sg zrozumiate i uwzgledniajg zasade rownych szans. Warunki i procedury
potwierdzania efektéw uczenia sie uzyskanych poza systemem studidow oraz uzyskanych w innych
uczelniach nie budzg zastrzezen ze strony ZO PKA. Zasady i procedury dyplomowania sg przejrzyste,
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dostosowane do kierunku i zapewniajg ocene osiggniecia w czasie studiéw zdefiniowanych efektéw
uczenia.

Zasady weryfikacji i oceny uzyskania efektéw uczenia sie umozliwiajg monitorowanie postepdéw
studenta w procesie ksztatcenia. Zapewniajg obiektywnos¢ procesu weryfikacji i umozliwiajg
adaptowanie metod i organizacji sprawdzania efektéw do potrzeb studentéw z niepetnosprawnoscia.
Przewidujg réwniez zasady postepowania w sytuacjach konfliktowych. Stosowane metody weryfikacji
i oceny osiggniecia efektéw uczenia sie sg wtasciwie dobrane do specyfiki kierunku i zapewniajg
skuteczng weryfikacje i ocene osiggniecia wszystkich efektéw uczenia oraz postepdw w zakresie
efektdw wiedzy i umiejetnosci. Liczne zajecia realizowane zespotowo umozliwiajg réwniez ocene
osiggniecia efektéw w zakresie kompetencji spotecznych. W systemie weryfikacji efektéw
uwzgledniono efekty przedmiotowe odnoszace sie do prowadzenia dziatalnosci naukowej oraz
efektdw inzynierskich. System pozwala rowniez na sprawdzenie i ocene opanowania jezyka obcego
na poziomie B2 lub B2+ odpowiednio na pierwszym i drugim stopniu studiéw, z uwzglednieniem jezyka
specjalistycznego. Metody sprawdzenia i oceniania efektdw uczenia sie sg odpowiednie i dostosowane
do tresci i celow przedmiotéw oraz dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. Poziom prac
dyplomowych jest wysoki, zgodny z koncepcjg ksztatcenia na kierunku i efektami uczenia. Sg one
dobrze opracowane pod wzgledem merytorycznym i formalnym. Efekty uczenia sie osiggniete przez
studentdw s monitorowane poprzez badanie losdw absolwentdw przez pracownikéw Biura
Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju Kompetencji, ktérzy rdwniez utrzymuja kontakty z absolwentami.
Dobre przygotowanie studentéw do pracy naukowej jest potwierdzone dos¢ licznymi publikacjami,
w ktérych sg oni wspdétautorami, a takze aktywnym udziatem studentéw w pracach két naukowych
i w ramach dziatan popularyzujgcych nauke.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

brak

Zalecenia

brak

Kryterium 4. Kompetencje, doswiadczenie, kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej ksztatcenie
oraz rozwoj i doskonalenie kadry

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 4

Ksztatcenie w zakresie ocenianego kierunku jest prowadzone na Uniwersytecie Przyrodniczym
w Lublinie, na Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii. W katedrach na Wydziale pracujg 104 osoby,
w tym 78 nauczycieli akademickich - 10 z tytutem profesora, 22 ze stopniem doktora habilitowanego,
36 ze stopniem doktora i 10 magistrow i 26 pracownikdw inzynieryjno-technicznych. Poza tym zajecia
na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka prowadzg pracownicy z katedr Wydziatow:
Agrobioinzynierii, Inzynierii Produkcji, Biologii Srodowiskowej oraz Studium Praktycznej Nauki Jezykéw
Obcych i Studium Wychowania Fizycznego. Pracownicy majg odpowiednie kompetencje
do prowadzenia zajeé. Przedmioty z dyscypliny technologia zywnosci i zywienia realizujg gtdwnie
pracownicy wskazujacy te dyscypline jako wiodacg (70%) i z nauk biologicznych (30%).

Profil Ogélnoakademicki | Raport zespotu oceniajgcego Polskiej Komisji Akredytacyjnej | 22



Analiza dorobku naukowego wskazuje na to, ze dorobek oraz doswiadczenie zawodowe kadry
zapewniajg prawidtowag realizacje zajeé i osiggniecie przez studentéw efektdow uczenia sie. W raporcie
samooceny zauwazono brak udokumentowanego dorobku naukowego (publikacyjnego) z gastronomii
i technologii gastronomicznej. W czasie wizytacji dostarczono dokumenty poswiadczajgce dorobek
publikacyjny i staze pracownikéw zwigzane z gastronomia.

Nalezy takze podkresli¢é dorobek edukacyjny (skrypty, podreczniki) i doswiadczenie zawodowe
np. Egzamin potwierdzajgcy kwalifikacje zawodowe w zawodzie Kucharz, Lubelska Izba Rzemieslnicza,
2211 2013.

W latach 2015-2019 pracownicy opublikowali z listy A 427 publikacji uzyskujgc 17319 punktéw
o tgcznym IF 961,294 oraz 18 monografii oraz 17 patentdw i praw ochronnych, wszystkie zwigzane
z dyscypling technologia zywnosci i zywienie. Sumaryczny Impact Factor (IF) pracownikow
poszczegdlnych Katedr za ostatnie cztery lata oscyluje w granicy od 40 do ponad 200, a sumaryczna
liczba punktéw, wedtug punktacji MNiSW, poszczegdlnych Katedr zawierata sie w zakresie od 1500
do 4500. Oznacza to, ze kompetencje naukowe, praktyczne i dydaktyczne kadry sg bezposrednio
powigzane z dyscypling naukowg, do ktdrych odnoszg sie efekty uczenia sie, efektami uczenia sie
zatozonymi dla kierunku, potrzebami wynikajgcymi z prawidtowe] realizacji zaje¢. taczna liczba
studentéw na ocenianym kierunku studidw (stacjonarnych i niestacjonarnych oraz stacjonarnych
drugiego stopnia) w biezgcym roku akademickim wynosi 374 osoby. Oznacza to, ze w odniesieniu
do wskazanej powyzej liczby pracownikéw naukowo-dydaktycznych, relacja pomiedzy liczbg
nauczycieli akademickich a liczbg studentéw jest rzedu 1:4,8. Stopniem lub tytutem naukowym
w zakresie dyscypliny technologia zywnosci i zywienia legitymujg sie wiekszos¢ nauczycieli
prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku. W ocenie cztonkéw zespotu PKA ukierunkowanie
i jakos¢ dorobku naukowego kadry prowadzacej zajecia na ocenianym kierunku studidow jest wtasciwa.
Odpowiednie sg tez jej kompetencje dydaktyczne, co facznie umozliwia petng realizacje programu
studidw pierwszego i drugiego stopnia oraz pozwala na osiaggniecie przez studentéw zaktadanych
efektdw uczenia sie. Wtasciwej realizacji procesu dydaktycznego sprzyja fakt, ze podstawowa obsada
zaje¢ dydaktycznych na przestrzeni lat jest stabilna, co stwarza dogodne warunki do ciggtego
doskonalenia danego przedmiotu, zaréwno w zakresie przekazywanych tresci, jak tez stosowanych
metod dydaktycznych i ewaluacji efektdw uczenia sie. Taki stan rzeczy pozwala takze na nabywanie
odpowiednich umiejetnosci dydaktycznych przez mtodszych pracownikéw nauki.

Witadze UP i Wydziatu wspierajg i motywujg pracownikéw do rozwoju naukowego oraz podnoszenia
kompetencji dydaktycznych np. przez przyznawanie nagréd JM Rektora za dziatalno$¢ naukowa,
dydaktyczng, organizacyjng i catoksztatt dorobku oraz nagréd projakosciowych. W latach 2015-2019
11 oséb uzyskato stopien naukowy doktora habilitowanego, a 2 tytut profesora.

Pracownicy korzystajg ze Srodkéw funduszu szkoleniowego Prorektora ds. Organizacji i Rozwoju
Uczelni, na dofinansowanie podniesienia kwalifikacji zawodowych (10-15 oséb z Wydziatu), uczestniczg
w réznych kursach, szkoleniach oraz wyjezdzajg w ramach programu Erasmus+ na uczelnie zagraniczne
np. w roku 2019 w ramach szkolenia zagranicznego ,,Masters of Didactics” organizowanego przez
Ministerstwo Nauki i Szkolnictwa Wyzszego 14 pracownikdéw Wydziatu uczestniczyto w intensywnym
szkoleniu na Uniwersytecie Groningen (Holandia) w Gandawie. Przeprowadzone hospitacje w czasie
wizytacji potwierdzity bardzo dobre przygotowanie nauczycieli akademickich do prowadzenia zajec
w formie zdalnej. Do tego celu wykorzystywana jest platforma MS TEAMS. Prowadzacy postugujg sie
sprawne tym narzedziem, a studenci uczestniczg aktywnie w éwiczeniach, mobilizowani przez osobe
prowadzgacg. Obecnie zajecia na wizytowanym kierunku prowadzone sg w sposdb hybrydowy, do czego
sg przygotowani nauczyciele akademiccy. Realizacja zajec jest na biezgco kontrolowana.
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Jak stwierdzono w czasie wizytacji, nauczyciele akademiccy podlegajg okresowej ocenie. Wypetniaja
arkusz oceny okresowej ktéry uwzglednia osiggniecia naukowe, dziatalnos¢ dydaktyczng
i organizacyjng. Komisja Wydziatowa ds. Kadr i Oceny Nauczycieli weryfikuje informacje i wystawia
ocene (pozytywng lub negatywng). Pracownik podlega réwniez ocenie bezposredniego przetozonego
oraz Dziekana na podstawie hospitacji w czasie zajeé ze studentami. Nauczyciel otrzymujgcy niskie noty
jest motywowany przez Wydziatowg Komisje ds. Jakosci Ksztatcenia, bezposredniego przetozonego,
dziekana. Nauczyciele sg oceniani takze przez studentéw, w ankietach prowadzonych po zakoriczeniu
cyklu przedmiotu i po zakonczeniu studiéw.

Realizowana polityka kadrowa umozliwia ksztattowanie kadry prowadzacej zajecia zapewniajgce
prawidtowg ich realizacje, sprzyja stabilizacji zatrudnienia i trwatemu rozwojowi nauczycieli
akademickich i innych oséb prowadzacych zajecia. Warunki na Uczelni stymulujg i motywujg cztonkéw
kadry prowadzgcej ksztatcenie do rozpoznawania wtasnych potrzeb rozwojowych, i wszechstronnego
doskonalenia (kursy, mozliwosci wyjazdowe).

Jak potwierdzono w czasie wizytacji, realizowana polityka kadrowa obejmuje zasady rozwigzywania
konfliktow, a takze reagowania na przypadki zagrozenia lub naruszenia bezpieczenstwa oraz wszelkich
form dyskryminacji i przemocy wobec cztonkéw kadry prowadzgcej ksztatcenie. Na Uniwersytecie
przyrodniczym w Lublinie zostat opracowany w roku 2019/2020 Regulamin antymobbingowy
UP w Lublinie. W regulaminie zostata opisana procedura mediacji prowadzonych przez wyznaczone
osoby z wyksztatceniem prawniczym i psychologicznym. Procedura ta obejmuje zaréwno mediacje
pomiedzy pracownikami zatrudnionymi na UP w Lublinie na umowe o prace, jak réwniez pracownikami
zatrudnionymi na umowe zlecenie, a takze pomiedzy pracowniami a studentami oraz studentami
i studentami. Regulamin antymobbingowy przedstawiony w czasie wizytacji jest projektem, aktualnie
na etapie wdrazania (procedowany jest przez Senat UP w Lublinie i J]M Rektora).

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 4 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

kryterium spetnione

Uzasadnienie

Kadra realizujgca proces dydaktyczny na ocenianym kierunku studidw reprezentuje pod wzgledem
dorobku naukowego w gtéwnej mierze dyscypline technologia zywnosci i zywienia. Poziom rozwoju
naukowego, liczebnos¢ kadry i jej kompetencje pozwalajg realizowaé¢ wszystkie efekty uczenia
przypisane do ocenianego kierunku studidw. Publikacyjny dorobek naukowy wszystkich nauczycieli
kierunku jest zgodny z tresciami wszystkich przedmiotéw ujetych w planie studidow, co stanowi
gwarancje nabywania przez studentdw odpowiedniej wiedzy i umiejetnosci. Obsada zajec
dydaktycznych jest prawidtowa. Nauczyciele majg tez przygotowanie dydaktyczne, dobrze radzg sobie
z ksztatceniem zdalnym, ze wzgledu na warunki epidemiczne. Jednoczesnie, cze$¢ zaje¢ odbywa sie na
terenie Uczelni (hybrydowo). Nauczyciele podlegajg ocenie przez komisje wydziatows i studentow.
Realizowana polityka kadrowa sprzyja stabilnemu zatrudnieniu, obejmuje takze zasady
antymobingowe (projekt procedury na etapie procedowania przez wtadze Uczelni).

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

brak
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Zalecenia

brak

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studidéw oraz
ich doskonalenie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 5

Zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka sg realizowane przede wszystkim
w budynku Wydziatu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii, w ktérym s3 2 aule wyposazone w nowoczesne
systemy audiowizualne i multimedialne, 2 sale komputerowe, 5 sal seminaryjnych, pracownia
gastronomiczna, trzy hale péttechniki, sale ¢wiczeniowe i pracownie magisterskie oraz specjalistyczne
laboratoria naukowo-badawcze Katedry Biochemii i Chemii Zywnosci oraz Katedry Biotechnologii,
Mikrobiologii i Zywienia Cztowieka. Poza tym wykorzystywane sg pomieszczenia w innych budynkach:
Agro |, w ktédrym znajdujg sie 2 laboratoria chemiczne, pracownia fitochemii i sala seminaryjna
nalezagcej do Wydziatu, Katedra Chemii oraz pracownia fizjologii roslin i budynku Agro Il, gdzie
wykorzystywane sg 2 sale komputerowe, w ktdrych prowadzone sg zajecia z matematyki i statystyki.
Nowg infrastrukture stanowi Centrum Innowacyjno-Wdrozeniowe Nowych Technik i Technologii
w Inzynierii Rolniczej (CIW), wybudowane i wyposazone z Programu Operacyjnego Rozwdj Polski
Wschodniej 2007-2013. Obiekt sktada sie z pomieszczen, w ktdrych mieszczg sie sale dydaktyczne
wtym aule, sale ¢wiczeniowe, sale komputerowe, sale laboratoryjne oraz wyspecjalizowane
laboratoria. Na potrzeby dydaktyczne ocenianego kierunku wykorzystuje sie 6 sal jezykowych. Poza
tym w budynku zootechniki miesci sie sala laboratorium fizycznego i biofizycznego, a w budynku
Medycyny Weterynaryjnej, realizowane s3 zajecia z przedmiotu fizjologia cztowieka. Zajecia
z wychowania fizycznego sg prowadzone w nowoczesnym Centrum Sportowo — Rekreacyjnym.
Wykorzystuje sie takze na potrzeby dydaktyczne nowoczesne zaplecze laboratoryjne w Centralnym
Laboratorium Badawczym UP w Lublinie. Baze ogdlng Uczelni, w tym sale wyktadowe, pracownie
komputerowe, centrum sportowe nalezy oceni¢ pozytywnie i uznaé, ze sy one na dobrym lub nawet
bardzo dobrym poziomie. Na pewno umozliwia ona osiggniecie przez studentow efektdw uczenia sie
zaktadanych dla ocenianego kierunku, w tym przygotowania do prowadzenia badan lub udziatu
w badaniach. Baza dydaktyczna jest dostosowana do potrzeb wynikajacych z realizacji procesu
ksztatcenia na ocenianym kierunku, chociaz nie znajduje sie w jednym budynku, ani nawet kampusie,
co jest jednak pewnym utrudnieniem dla studentéw, ktdrzy musze sie przemieszczaé po miescie.
Znaczacym elementem sg bardzo dobrze wyposazone pracownie, sale dydaktyczne, laboratoria
specjalistyczne. Jak stwierdzono w czasie wizytacji (zwiedzanie z wykorzystaniem narzedzi
multimedialnych, w czasie rzeczywistym, na uwage zastugujg nastepujace obiekty dydaktyczne: trzy
hale podttechniki (technologii zbdz, technologii surowcéw pochodzenia zwierzecego, wyrobow
fermentowanych alkoholowych i bezalkoholowych z instalacjag minibrowaru); nowa pracownia
gastronomiczna, sale informatyczna. Profesjonalna pracownia gastronomiczna jest bardzo
nowoczesnym obiektem, ktéry sktada sie z 15 samodzielnych stanowisk roboczych i profesjonalnego
baru. Jest wyposazona w nowoczesny sprzet zgodny z najnowszymi standardami obowigzujgcymi
na rynku ustug gastronomicznych m.in. w piec konwekcyjno-parowy. Jak stwierdzono w czasie wizytacji
(zwiedzanie z wykorzystaniem narzedzi multimedialnych, w czasie rzeczywistym) w Katedrze Analizy
i Oceny Jakosci Zywnosci trwaja ostatnie prace organizacyjne przed otwarciem Laboratorium Analizy
Sensorycznej. Wymienione jednostki i laboratoria w katedrach dysponujg nowoczesng aparaturg
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badawczg, takze unikatowag w skali kraju i dobrym wyposazeniem technologicznym. Przyktadowo
na wyposazeniu wymienionych jednostek znajdujg sie spektrofotometry, spektrofluorymetr,
spektrofotometr absorpcji atomowej, chromatografy cieczowe i gazowe, Wielofunkcyjny mikroskop sit
atomowych AFM, analizator rteci AMA-254, analizator miesa NIR FoodScan Lab, zestaw HPLC
do oznaczania witamin rozpuszczalnych w wodzie, spektrometr Mas 4000 Q Trap Applied 2009 analiza
pestycyddéw i LC/MS/MS System, liofilizator FREEZONE 6, komora klimatyczna, prézniowy koncentrator
prébek, spektrofotometr podczerwieni, chromatograf cieczowy ze spektrofotometrem masowym
LC-MS, zamrazarka niskotemperaturowa z systemem awaryjnego podtrzymywania temperatury, stacja
wypiekowa z wyposazeniem, linia do produkcji makarondw, linia do wyrobdéw kiszonych, analizator
mikrobiologiczny, analizator tekstury, komora wedzarniczo-parzelnicza, laboratoryjna linia
do produkcji konserw w puszkach, sonikator i wiele innych. W salach komputerowych mieszcza sie
stanowiska komputerowe (16) wraz ze specjalistycznym oprogramowaniem niezbednym do realizacji
zajec¢ z matematyki, statystyki, grafiki inzynierskiej, zywienia cztowieka i nutrigenomiki.

Dostep do technologii informacyjno-komunikacyjnej i ich wykorzystanie jest na wysokim poziomie.
Internet jest dostepny w pomieszczeniach uzytkowanych przez pracownikéw dydaktycznych,
naukowych i technicznych oraz w pracowniach i salach komputerowych i na terenie domdéw
studenckich. W czasie pandemii Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie uruchomit dla studentéw
i doktorantéw ustuge ,,Office365”, ktdra zapewnia dostep online do narzedzi typu: poczta, Word, Excel,
Power Point, Skydrive, Skype za pomocg przegladarki internetowej. Uniwersytet Przyrodniczy zakupit
subskrypcje oprogramowania Statistica Rozszerzony Pakiet Akademicki (z licencjg akademicka Site
License dla wszystkich pracownikéw, pracowni studenckich, studentéw i doktorantéw).
Z oprogramowania mozna korzystac bezptatnie na terenie Uniwersytetu i poza nim.

Zasoby biblioteczno-informacyjne Biblioteki Gtéwnej Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie,
w formie tradycyjnej oraz elektronicznej s dostosowane do ksztatcenia na kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka. Tematycznie ksiegozbidér obejmuje zakres kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka, szeroko pojete nauki rolnicze, agrobiznes, technologie zywnosci,
technike rolniczg, maszynoznawstwo przemystu spozywczego oraz biologie, biotechnologie oraz takze
ogrodnictwo, zootechnike, medycyne weterynaryjng, ochrone srodowiska, a wybidrczo medycyne,
matematyke, fizyke, chemie i podstawy techniki. Jest zgodny z piSmiennictwem zalecanym
w sylabusach przedmiotéw. Ksiegozbiér w Bibliotece Gtownej liczy ok. 390 000 wolumindw ksigzek,
czasopism i zbioréw specjalnych. Umozliwia to studentom dostep do pisSmiennictwa zalecanego
w sylabusach przedmiotéw. Ponadto Biblioteka abonuje dostep do ponad 20 000 tys. tytutéw
czasopism naukowych i ksigzek w wersji elektronicznej. Od 1995 r. Biblioteka uzytkuje zintegrowany
system biblioteczny VTLS (Virginia Tech Library System), ktéry w 2003 r. zastgpiony zostat jego
unowoczesniong wersjg o nazwie VIRTUA. Studenci majg petny dostep do podrecznikéw, skryptow,
czasopism naukowych i zawodowych. Dostepne sg bazy bibliograficzno-bibliometryczno-abstraktowe
(CAB Abstracts, Scopus, Web of Science, Journal Citation Reports) oraz petnotekstowe (Serwis EMIS,
Science Direct - Elsevier, Springer, Wiley, Oxford, Knovel, American Chemical Society Publications,
BazaBioOne, Serwis EBSCOhost, Wydawnictwo Cambridge). Bezposrednio zwigzany z kierunkiem
technologia zywnosci i zywienie cztowieka jest Serwis Knovel, ktéry udostepnia ksigzki z kolekcji:
Biochemia, Biologia i biotechnologia; Chemia i Inzynieria Chemiczna; Srodowisko i Inzynieria
Srodowiska; Zywno$¢ i Zywienie. W zasobach znajduja sie m.in. podreczniki i interaktywne tabele.
Pracownicy, Doktoranci i Studenci UP posiadajg dostep do wybranych Zrédet elektronicznych
z komputeréw znajdujgcych sie w sieci uczelnianej oraz mozliwos¢ logowania z dowolnego komputera
do elektronicznych zasobdéw poprzez system HAN (Hidden Automatic Navigation). W czasie wizytacji
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stwierdzono, ze aktualnosci, zakres tematyczny oraz zasieg jezykowy zasobdéw bibliotecznych,
informacyjnych oraz edukacyjnych sg dostosowane do potrzeb wynikajgcych z realizacji procesu
ksztatcenia na ocenianym kierunku, w tym w szczegélnosci majgcych na celu osigganie przez
studentdw przygotowania do prowadzenia badan lub zapewnienie udziatu w badaniach. Infrastruktura
i wyposazenie instytucji, w ktérych prowadzone sg praktyki zawodowe i zajecia praktyczne
sg odpowiednio dobrane do kierunku studiow.

Udogodnienia w zakresie infrastruktury i wyposazenia dostosowanych do potrzeb o0séb
z niepetnosprawnosciami wystepujg w wiekszosci budynkow, w ktérych odbywajg sie zajecia, takze
gmach biblioteki Gtéwnej UP posiadajg wejscia, bez progéw, windy i toalety dostosowane do osdb
z niepetnosprawnosciami ruchowymi, korytarze i pomieszczenia przystosowane do poruszania sie
na wozkach. Do tej pory na ocenianym kierunku studiéw nie byto studentéw z niepetnosprawnosciami,
w przypadku zaistnienia potrzeby prowadzenia zaje¢ dla takich osdb, zajecia bedg planowane
w budynkach do tego celu przystosowanych. Zespd6t oceniajacy zaleca dostosowanie wszystkich
budynkéw do potrzeb oséb z niepetnosprawnosciami. Na Uniwersytecie znajduje sie stanowisko
specjalisty do spraw studentdw z niepetnosprawnosciami.

W czasie wizytacji potwierdzono, ze prowadzone sg okresowe przeglady infrastruktury dydaktycznej
i naukowej i bibliotecznej, wyposazenia technicznego, a wyniki okresowych przegladdow
sg wykorzystywane do ich doskonalenia. Zapewniona jest takze zgodnos¢ infrastruktury dydaktycznej,
naukowej i bibliotecznej oraz zasad korzystania z niej z przepisami BHP.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 5 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

kryterium spetnione

Uzasadnienie

Infrastruktura pozostajgca do dyspozycji Wydziatu, pozwala w sposdb wiasciwy realizowaé proces
ksztatcenia i osiggac zaktadane dla ocenianego kierunku studiéw efekty uczenia. Mocng strong jest
potrzebna liczba sal dydaktycznych, laboratoridw i pracowni. Uczelnia jest dobrze przygotowana
do prowadzenia zaje¢ w formie zdalnej, gdyz unowoczesnita system informatyczny, ktory jest dostepny
dla pracownikdéw i studentéw. Infrastruktura dydaktyczna, naukowa i biblioteczna jest dostosowana
do potrzeb o0séb z niepetnosprawnoscia, w sposéb zapewniajagcy tym osobom petny udziat
w ksztatceniu i prowadzeniu dziatalnosci naukowej oraz likwidacje barier w dostepie do sal
dydaktycznych, pracowni i laboratoridw i rowniez zaplecza sanitarnego, jednak nie we wszystkich
budynkach. Biblioteka jest nowoczesna a zasoby sg zgodne, co do aktualnosci, zakresu tematycznego
i zasiegu jezykowego, formy wydawniczej, z potrzebami procesu nauczania i uczenia sie, umozliwiajg
osiggniecie przez studentéw efektédw uczenia sie. Wyniki okresowych przeglagdédw, w tym wnioski
zoceny dokonywanej przez studentéw, sg wykorzystywane do doskonalenia infrastruktury
dydaktycznej, naukowej i bibliotecznej wyposazenia technicznego pomieszczen, pomocy i srodkéw
dydaktycznych, aparatury badawczej, specjalistycznego oprogramowania, zasobéw bibliotecznych,
informacyjnych oraz edukacyjnych.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

brak
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Zalecenia

brak

Kryterium 6. Wspotpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wpltyw na rozwéj kierunku

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 6

Wydziat Technologii Zywnosci i Biotechnologii prowadzi ksztatcenie we wspdtpracy
z przedsiebiorstwami zwigzanymi z rynkiem spozywczym, organami administracji oraz instytucjami
spotecznymi. W ramach kooperacji Jednostki z podmiotami otoczenia spoteczno-gospodarczego
realizowane sg liczne dziatania na rzecz dostosowania oferty ksztatcenia do wymagan rynku pracy oraz
rozwoju bazy dydaktyczno-badawczej. Wspdtpraca obejmuje zarédwno aktualizacje tresci
w programach studidw, realizacje praktyk i przygotowanie prac dyplomowych, jak rowniez badania
naukowe i inne dziatania wspierajgce proces dydaktyczny. Pracownicy i studenci ocenianego kierunku
intensywnie uczestniczg w popularyzacji wiedzy. W Radzie Uczelni zasiada dwéch interesariuszy
zewnetrznych zwigzanych merytorycznie z ocenianym kierunkiem. Na poziomie Uczelni w zakresie
wspotpracy z otoczeniem szczegdlnie aktywne jest Biuro Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju
Kompetenciji.

Efekty uczenia sie na ocenianym kierunku zostaty zaprojektowane i sg modyfikowane
z uwzglednieniem zapotrzebowania rynku pracy na specjalistdw w tej dziedzinie. W szczegdlnosci
uwzglednia sie sugestie interesariuszy zewnetrznych, m.in. przedstawicieli Urzedu Miasta Lublin,
Spétdzielni Pszczelarskiej Apis w Lublinie, Herbapol Lublin, Lubella, Cukierni Staropolska oraz Zaktadéw
Miesnych tukéw. Pod wptywem uwag pracodawcéw na ocenianym kierunku realizowane sg réwniez
tresci ksztatcenia rozwijajgce cechy i umiejetnosci miekkie, jako uzupetnienie przygotowania
merytorycznego. W tym zakresie w realizacje procesu dydaktycznego witaczono specjalistéw spoza
Wydziatu.

Wspodtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym oraz wyczulenie wtadz Jednostki na uwzglednianie
potrzeb rynku pracy w ksztatceniu na ocenianym kierunku przejawia sie konkretnymi modyfikacjami
programu, m.in. na studiach | st. w 2019 roku wprowadzono do programu nowy modut: browarnictwo,
winiarstwo i gorzelnictwo, jako reakcja na rozwdj w ostatnich latach w regionie winiarni, browaréw
i gorzelni, ktére sg potencjalnie miejscem pracy absolwentéw kierunku. Natomiast na studiach
drugiego stopnia w 2017 roku zamiast Zywnos¢ pochodzenia roslinnego w technologii i Zywieniu,
wprowadzono dwa wyktady do wyboru: technologia zbéz oraz technologia owocow, warzyw i grzybow
— pod wptywem sugestii interesariuszy zewnetrznych, m.in. Firmy Pol-Mak S.A., jako narzedzie
profilowania i pogtebiania wiedzy absolwentéw. Réwniez pod wptywem sugestii dotyczacych
poszerzenia doswiadczen praktycznych studentdw zgtaszanych przez interesariuszy zewnetrznych
w 2018 roku w ramach przedmiotdéw do wyboru dodano 4 godziny zaje¢ terenowych, tak by studenci
mogli lepiej pozna¢ praktyczne aspekty funkcjonowania nowoczesnych zaktadéw przemystu
Spozywczego.

Na poziomie Jednostki zostaty formalnie wyznaczone osoby odpowiedzialne za realizacje, nadzér
i monitorowanie wspodfpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym: dziekan, Wydziatowa Komisja
ds. Jakosci Ksztatcenia i Rada Programowa. Okreslono réwniez konkretne sposoby wspotpracy
z otoczeniem spoteczno-gospodarczym. Rada Programowa kierunku prowadzi konsultacje
z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w zakresie osiggniecia efektéw uczenia sie i programu studiéw
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oraz ich dostosowania do rynku pracy. Réwniez w harmonogramie dziatan w zakresie doskonalenia
jakosci ksztatcenia na Wydziale w biezagcym roku akademickim uwzgledniono konsultacje
z interesariuszami zewnetrznymi. Instrukcja 1.2. wspodtpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym
okresla tryb prowadzenia konsultacji z otoczeniem w procesie doskonaleniu efektow uczenia sie.
Konsultacje obejmujg potrzeby rynku pracy, kierunkowe efekty uczenia sie, proponowane formy
wspotpracy (udziat w ksztatceniu, praktyki studenckie, prace dyplomowe, publiczny dostep
do informacji oraz opiniowanie kompetencji absolwentéw). W trybie konsultacji uwzglednia sie
wywiady, spotkania seminaryjne i konferencje. Konsultacje z otoczeniem spoteczno-gospodarczym
sg wbudowane w system doskonalenia ksztatcenia na ocenianym kierunku. Zgodnie z Instrukcjg wyniki
i zalecenia zewnetrznych ocen gromadzone s3 co roku i przekazywane Radzie Programowej i WKds.JK
w celu oceny i doskonalenia ksztatcenia.

Organem wspierajgcym wspotprace w tym zakresie jest Klub Absolwenta przy Wydziale Nauk
o Zywnosci i Biotechnologii. Aktywno$é¢ Klubu opiera sie na bezpoérednich kontaktach absolwentéw
z pracownikami Wydziatu i stanowi zaczatek dla wspotpracy dydaktycznej i eksperckiej, takiej jak
konsultacje odnosnie ksztatcenia na ocenianym kierunku, jak réwniez projekty takie jak: ocena
ekspercka projektu technologicznego, wykonanie badan jakosciowych i przechowalniczych pieczywa
i ciast produkowanych w piekarni oraz wydanie odpowiedniego atestu; wykonanie badan
towaroznawczych i technologicznych wyrobdéw ekologicznych.

Wspétpraca jest realizowana w ramach zaje¢ dydaktycznych prowadzonych przez interesariuszy
zewnetrznych, wizyt studyjnych, zaje¢ terenowych, praktyki zawodowej, prac dyplomowych z udziatem
interesariuszy zewnetrznych, wspdlnych projektow naukowo-badawczych, ustug doradczych oraz
imprez nakierowanych na popularyzacje nauki i targdw pracy. | tak, na zajecia na ocenianym kierunku
zapraszani sg praktycy, mi.in. na studiach drugiego stopnia w ramach wykfadu monograficznego
w zajeciach uczestniczg przedstawiciele biznesu, ktérzy rozmawiajg ze studentami nt. dziatalnosci
produkcyjnej i ustugowej reprezentowanych przez nich organizacji, jak rowniez o wymaganiach
przedsiebiorstwa dot. zasobdéw ludzkich. W ostatnich latach na zajecia z tego przedmiotu zapraszani
byli przedstawiciele m.in.: Lubella/Maspex, Pol-Mak, Agram S.A, Apis, Spomlek Radzyn Podlaski,
Graniczna Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Hrebennem. Znaczny jest réwniez udziat praktykow
na zajeciach w ramach modutu technologia gastronomiczna (studia drugiego stopnia), gdzie na zajecia
zapraszani sg pracownicy m.in. Palarni kawy Takawa — Lublin, Insomnia Restauracja w Lublinie, Bravo
Chef! oraz fotograf zajmujaca sie profesjonalng fotografig potraw.

Istotnym elementem wspétpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym s3g zajecia realizowane
w przedsiebiorstwach i instytucjach zwigzanych z produkcjg, dystrybucjg i nadzorem przetwdrstwa
zywnosci, takich jak np. w Cukierni Staropolska w ramach modutu cukiernictwo; w Zaktadach Miesnych
tUKOW S.A. w ramach przedmiotu technologia miesa; w PZZ Lubella, Wytwérnia Makaronu
domowego Pol-Mak S.A., Europiek Spétka z 0.0. — w ramach modutu przetwory zbozowe w Zywieniu
cztowieka. W doborze przedsiebiorstw uwzglednia sie zaréwno profil aktywnosci, innowacyjnos¢
stosowanych rozwigzan technicznych, technologicznych i organizacyjnych, lokalizacje, jak réwniez
mozliwosci organizacyjne.

Wspotpraca z interesariuszami zewnetrznymi odbywa sie réwniez na etapie realizacji praktyk
zawodowych. Podmioty przyjmujgce studentéw na praktyki zawodowe s3 czesto dobrze znane
opiekunom praktyk, chociazby dlatego, ze wspdtpracujg z Jednostkg od dtuzszego czasu i na wielu
ptaszczyznach. Niejednokrotnie tez sg to firmy, w ktérych pracujg absolwenci ocenianego kierunku,
majacy bardzo dobre rozeznanie w potencjale naukowym i dydaktycznym Jednostki. Przedsiebiorcy
biorg czynny udziat w ewaluacji przebiegu praktyk. Do doskonalenia ksztatcenia wykorzystywane

Profil Ogélnoakademicki | Raport zespotu oceniajgcego Polskiej Komisji Akredytacyjnej | 29



sg rowniez badanie ankietowe praktyk (w ramach instrukcji i.1 dotyczacej wszystkich modutéw).
Wyniki tych badan sg witgczane do rocznego sprawozdania w zakresie jakosci ksztatcenia wraz
rekomendacjg dla Rady Programowej i nauczycieli odpowiedzialnych za dany modut.

W odpowiedzi na zapotrzebowanie interesariuszy zewnetrznych realizowane sg badania bedace
podstawg prac dyplomowych. Producenci udostepniajg rowniez swa infrastrukture studentom
do badan bedacych podstawg ich prac dyplomowych. Dzieki temu powstaty m.in. nastepujace prace
dyplomowe: praca inzynierska: Ocena wptywu warunkéw parzenia na wydajnosé gotowego wyrobu
miesnego — badania prowadzono w ZM w Bransku, 2020; praca magisterska: Optymalizacja procesow
obrébki wstepnej w produkcji chipséw jabtkowych, wspdtpraca: Stoczek Natura w Stoczku tukowskim,
2016; praca magisterska: Wptyw dodatku ostropestu plamistego na jako$¢ pieczywa pszennego,
wspodtpraca: Grela Metgiew, 2019.

Zaréwno Jednostka, jak i poszczegdlni nauczyciele akademiccy wspodtpracuja z wieloma
renomowanymi przedsiebiorstwami sektora rolno-spozywczego w ramach projektéw badawczych oraz
roznych dziatan o charakterze eksperckim i doradczym. Sg wsrdd nich przedsiebiorstwa przemystu
spozywczego o roznej wielkosci i zasiegu dziatania, rdéwniez przedsiebiorstwa krajowe
i miedzynarodowe o rozpoznanej renomie, takie jak Bakalland, Eurohansa, Lubella i Herbapol, ale takze
lokalni producenci (piekarnie, cukiernie, zaktady miesne oraz przetwdrstwa owocdw i warzyw) oraz
organizacje spoteczne, takie jak: Stowarzyszenie Monar, Osrodek Leczenia, Terapii i Rehabilitacji
Uzaleznien w Majdanie Kozic Dolnych. W szczegdlnosci, dla lokalnych producentéw prowadzone
sg liczne badania, np. Opracowanie innowacyjnej technologii produkcji makarondéw instant
dla Wytwérni Makaronu Domowego Pol-Mak S.A., Badanie tekstury ciastek kruchych z inuling
na potrzeby Wytwdrnia Smakowitosci — Piec Zone ; Okreslenie zawartos$ci kwercetyny w butkach
i chlebie wzbogaconym tuskg gryki dla Piekarni Biatogon; Opracowanie preparatu warzywnego
wspomagajacego profilaktyke i leczenie choréb nowotworowych dla spétki Ecotrend. Zakres
wspotpracy Jednostki obejmuje wykorzystanie w praktyce wynikéw badarn naukowych, rozwigzan
konstrukcyjnych i technologicznych, $wiadczenie ustug badawczo-rozwojowych i wspdlne projekty
w zakresie produkcji zywnosci wysokiej jakosci. Jednostka ma bardzo bogatg oferte naukowg
i eksperckg dla firm, w ktérej zawarto takie dziatania jak: badania produktéw, szkolenia
dla pracownikéw, opracowania innowacyjnych technologii (np. produkcji makarondw, napojéw
z przetwordéw owocowych, przetwordw miesnych, produktéw dla oséb aktywnych fizycznie, wyrobdéw
cukierniczych i przerobu pieczarek, naturalnych przypraw dla kietbas i marynaty do miesa)
doskonalenie systemu zarzgdzania jakoscig i testowanie aparatury badawczej. Pracownicy prowadzacy
zajecia na ocenianym kierunku opracowujg réwniez opinie o innowacyjnosci. W ostatnich 5 latach
w Jednostce zrealizowano prace badawczo-wdrozeniowe i inne, zlecone przez podmioty gospodarcze
w ramach 179 umoéw, na tgczng kwote 3 781 561 zt. Ponadto, Katedra Biotechnologii, Mikrobiologii
i Zywienia Cztowieka jest jednostka nadrzedng dla Poradni Dietetycznej, w ktérej porad udzielaja
dietetycy, rowniez wyktadowcy prowadzacy zajecia na ocenianym kierunku.

Udzielaniem pomocy studentom i absolwentom w zakresie planowaniu i realizacji Sciezki zawodowej
na poziomie Uczelni zajmuje sie Biuro Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju Kompetencji UP. Biuro
koordynuje kontakty z otoczeniem gospodarczym Uczelni w celu doskonalenia dydaktyki i wzrostu
zaangazowania otoczenia spoteczno-gospodarczego w proces ksztatcenia, wspomaga studentow
W procesie organizacji praktyk zawodowych i nadzoruje ich realizacje; koordynuje dziatania majace
na celu utatwienie startu zawodowego absolwentéw i monitoruje losy absolwentéw. Ponadto, Biuro
prowadzi spersonalizowang dziatalnos¢ edukacyjng, doradczg i informacyjng dla studentéw w celu
ich rozwoju zawodowego i osobistego. M.in. prowadzone sg warsztaty i szkolenia przygotowujace
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studentédw do wejscia na rynek pracy, doradztwo zawodowe, rozwijane sie kontakty z pracodawcami
oferujgcymi miejsca praktyk, stazy i pracy, prowadzony jest monitoring rynku pracy, badania losow
zawodowych absolwentéw i podtrzymywane sg kontakty z absolwentami. Biuro wspdtpracuje w tej
materii m.in. z Miejskim Urzedem Pracy w Lublinie, Centrum Edukacji i Pracy Mtodziezy OHP w Lublinie,
Wojewddzkim Sztabem Wojskowym w Lublinie oraz Osrodkiem Aktywizacji Zawodowej w Lublinie.
Partnerstwo umozliwia staty kontakt z pracodawcami i instytucjami rynku pracy — takze w trakcie
Targdw Pracy — ufatwiajac studentom i absolwentom znalezienie odpowiedniego zatrudnienia.
Wydziat wspodtpracuje z podmiotami gospodarczymi rowniez w zakresie podnoszenia kompetencji
studentdw poprzez organizowanie stazy zawodowych. W okresie 1.05.2018 —31.10.2019 realizowany
byt projekt , Wysokiej jakosci staze szansg zawodowa dla studentéw TZiZCZ UP w Lublinie”, ktérego
celem byto podniesienie kompetencji studentéw ocenianego kierunku w zakresie potrzeb gospodarki,
rynku pracy i spofeczenrstwa, poprzez ich udziat w stazach zawodowych. W ramach projektu
zrealizowano 86 stazy dla studentéw ocenianego kierunku w 39 zaktadach przemystu spozywczego
i zbiorowego zywienia.

Jednostka wspdtuczestniczy w organizacji konferencji i seminariow z udziatem przedstawicielami
otoczenia spoteczno-gospodarczego, jak réwniez prowadzi dziatania towarzyszace dla przedsiewzieé
tego rodzaju, takich jak np.: Jesienne Warsztaty Mleczarskie 2020 dla uczestnikow Polskiego Kongresu
Serowarskiego w Lublinie, ktérego organizatorem byta firma Bikotech Sp. z 0.0; 2019; Sesja Naukowa
Sekcji Mtodej Kadry Naukowej ,Zywno$é — tradycja i nowoczesnoé¢” (2018); konferencja EKO Forum
LKB dla studentéw, pracownikéw oraz doktorantow (2019). Na Wydziale organizowane sg rowniez
warsztaty i szkolenia dla studentéw z udziatem zaproszonych praktykéw: np. warsztaty ,Ryby i owoce
morza” we wspétpracy z ,,Bravo chefu” dla studentéw studidow stacjonarnych drugiego stopnia.
Jednostka prowadzgca oceniany kierunek jest aktywna w sferze popularyzacji nauki, a szczegdlnie
w zakresie zasad prawidtowego zywienia dzieci i mtodziezy. Wydziat ma bogatg oferte szkolen dla
mtodziezy szkolnej na tematy takie jak: ,, Czym skorupka za mtodu nasigknie... czyli o wptywie zywienia
mtodziezy na zdrowie”; ,Bezpieczenstwo na talerzu, czyli wszystko co powiniene$ wiedzie¢ o higienie
zywnosci”; ,Gluten — po nitce do ktebka, czyli o co chodzi z tym glutenem”; ,Ptatki $niadaniowe
—zdrowe czy niezdrowe?” Na Wydziale sg tez organizowane imprezy takie jak, np. wyktad
dla dyrektorow placéwek oswiatowych w ramach lubelskiego programu ,Jedz z gtowga”; cykl
warsztatéw edukacyjnych dla uczniéw szkét podstawowych w ramach lubelskiego programu ,,Szkota
promujgca zdrowie 2017” i warsztaty analizy zywnosci dla ucznidéw szkét srednich. Ponadto,
pracownicy Jednostki sg zapraszani jako eksperci na wydarzenia takie jak np. Ogdlnopolski Turniej
Cukierniczy oraz konkurs na najlepszego ucznia w zawodzie cukiernik i piekarz organizowanego przez
Zespot Szkét Chemicznych i Przemystu Spozywczego w Lublinie. Na corocznych Dniach Nauki i Sztuki
pracownicy i studenci ocenianego kierunku organizujg kilka wydarzen zwigzanych z przetwdrstwem
zywnosci, takich jak np. ,Nie taki makaron straszny jak go malujg - warsztaty podczas Lubelskiego
Festiwalu Nauki (2019).

Solidng podstawg do rozwoju wspotpracy z interesariuszami zewnetrznymi jest bardzo dobrze
wyposazona baza dydaktyczno-badawcza, chetnie wykorzystywana do szkolen, badan i popularyzacji
wiedzy w zakresie produkcji zywnosci o zywienia cztowieka. Wydziat oferuje tez mozliwosc
Wypozyczenia pracowni gastronomicznej do prowadzenia zaje¢ praktycznych, warsztatow i pokazow
sztuki kulinarnej. Pracownia jest kompleksowo wyposazona w sprzet i akcesoria do przygotowywania
potraw, gotowania i pieczenia.
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Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 6 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

kryterium spetnione

Uzasadnienie

Jednostka prowadzgca oceniany kierunek traktuje wspodtprace z otoczeniem spoteczno-gospodarczym
jako jeden z filaréw dziatann na rzecz jakosci ksztatcenia. Specyfika instytucji otoczenia spoteczno-
gospodarczego, w tym przedsiebiorstw produkcyjnych i ustugowych, z ktérymi Jednostka wspétpracuje
w zakresie opracowania, doskonalenia i realizacji programu studidw, jest zgodny z dyscypling,
do ktorych kierunek jest przyporzadkowany, koncepcjg i celami ksztatcenia oraz wyzwaniami
zawodowego rynku pracy wiasciwego dla ocenianego kierunku. Wspdtpraca jest prowadzona
systematycznie, ma zréznicowane formy oraz jest w petni adekwatna do celdw ksztatcenia i potrzeb
wynikajgcych z realizacji programu studidw i osiggania przez studentow efektdw uczenia sie. Jednostka
prowadzi systematyczne przeglady wspétpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym
z uwzglednieniem wymogéw programu studidw. Whnioski z tych przegladdéw sg wykorzystywane
do rozwoju i doskonalenia wspétpracy, a w konsekwencji programu studiow.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

brak

Zalecenia

brak

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 7

Umiedzynarodowienie ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka przejawiaja
sie wigczeniem studentéw oraz kadry naukowo-dydaktycznej w miedzynarodowg wymiane
akademickg w ramach dostepnych programéw stypendialnych i szkoleniowych. Kadra naukowo-
dydaktyczna prowadzaca zajecia na ocenianym kierunku, podnosi swoje kwalifikacje uczestniczac
w réznych formach wymiany i wspodtpracy miedzynarodowej. Aktywno$¢ miedzynarodowa
pracownikéw Wydziatu skutecznie promuje go poza granicami kraju, co przektada sie na coraz
liczniejsze przyjazdy studentéw i doktorantéw z zagranicy w ramach programéw wspierajgcych
mobilnos¢ miedzynarodowg. Pracownicy sg zachecani do dziatan na rzecz umiedzynarodowienia.
Np. projekt ,Mistrzowie Dydaktyki” miat na celu podniesienie kompetencji kadry akademickiej WNoZiB
w zakresie stosowania nowoczesnych, innowacyjnych metod dydaktycznych, takich jak stosowanie
metody tutoringu w ksztatceniu. W ramach projektu 8 pracownikéw naukowo-dydaktycznych
uczestniczyto w 10-15 dniowych szkoleniach podczas wizyt studyjnych na wybranych renomowanych
uczelniach europejskich, znajdujgcych sie w pierwszej setce rankingu szanghajskiego (m.in.
Uniwersytet w Groningen, Uniwersytet Aarhus, University College London). Nastepnie kadra
akademicka przeprowadzita zajecia z wykorzystaniem metody tutoringu ze studentami kierunku.
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Kolejnym programem wspierajgcym umiedzynarodowienie sg bezptatne kursy jezyka angielskiego
realizowane w ramach projektu ,, Podniesienie kompetencji kadry akademickiej i administracyjnej oraz
potencjatu instytucjonalnego w przyjmowaniu oséb z zagranicy przez Uniwersytet Przyrodniczy
w Lublinie”, realizowany w ramach programu ,Welcome to Poland”, ktéry jest wspoéftfinansowany
ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja
Rozwéj. W ramach tego projektu podnosi swoje umiejetnosci grupa nauczycieli akademickich
prowadzacych zajecia na kierunku.

Wydziat aktywnie promuje ksztatcenie w ramach miedzynarodowej wymiany studenckiej. Studenci
kierunku mogg studiowaé na ponad 100 uczelniach partnerskich, z ktérymi UP Lublin ma podpisane
umowy dwustronne w zakresie studiow wymiennych. Wyjazdy studentéw odbywajg sie z programu
edukacyjnego Erasmus+, ktéry na Wydziale jest wiodagcym we wspieraniu umiedzynarodowienia
procesu ksztatcenia. Oprécz odbycia czesci studidw za granicg studentom program ten umozliwia
rowniez odbycie zagranicznej praktyki zawodowej. Na Wydziale jest powotfany Koordynator
ds. wspotpracy miedzynarodowej, ktdry Scisle wspotpracuje z BWA. Rolg koordynatora jest wspieranie
studentdéw i pracownikéw dydaktycznych w umiedzynarodowieniu procesu ksztatcenia. Koordynator
przeprowadza wsrod studentédw kierunku nabdr na studia wymienne w ramach programu Erasmus+
oraz nabér cigglty na wyjazd na praktyke, pomaga studentom utozy¢ program studidow na uczelni
partnerskiej, znajduje opiekuna naukowego dla studentéw z zagranicy chcacych przyjechaé na Wydziat
w ramach praktyki. Informacje dotyczgce naboru na studia wymienne oraz dokumenty aplikacyjne
udostepniane sg na stronie internetowej Uczelni w zaktadce ,, Erasmus+”. Program Erasmus+ nie cieszy
sie jednak wsrdd studentéw kierunku popularnoscig. W latach 2015-2019 wyjechato tylko 6 studentéw
wizytowanego kierunku, w tym 1 na praktyke. Zgodnie z informacjg podang w raporcie samooceny
i w czasie spotkan ze studentami i kadrg dydaktyczng, mata mobilnos¢ studentéw kierunku wynika
z trudnosci znalezienia odpowiednich przedmiotéw na uczelni partnerskiej oraz braku mozliwosci
skonstruowania karty uzgodnien i karty pordwnan w taki sposdb, aby na swoim macierzystym kierunku
mie¢ jak najmniej zalegtosci oraz aby wyjazd mégt by¢ zrealizowany. Wiekszym zainteresowaniem
cieszg sie programy ofererowane przez inne podmioty takie jak firma CamplLeaders Poland oferujgca
wyjazdy wakacyjne do pracy w osrodkach kolonijnych i resortach w Stanach Zjednoczonych z ktérych
skorzystato kilkoro studentéw wydziatu. W 2019 roku préby rekrutacji studentéw wydziatu podijat
rowniez Shanghai University w ramach dwdch programéw DHIC Program &Silk Road to China, jednak
nie spotkaty sie one z zainteresowaniem studentéw. Studenci i pracownicy mogg rowniez wyjezdzaé
do uczelni Srodkowoeuropejskich w ramach programu CEEPUS. Dziataniami wspierajgcymi
umiedzynarodowienie zajmuje sie Biuro Wymiany Akademickiej (BWA), podlegajgce Prorektorowi
ds. organizacji i rozwoju uczelni.

Widoczny jest natomiast bardzo wyrazny wzrost zainteresowania studentéw z zagranicznych
ksztatceniem na kierunku szczegdlnie w roku 2018/2019. Coraz wiekszym zainteresowaniem cieszg sie
praktyki zawodowe odbywane na wydziale przez studentdéw zagranicznych. Jak wynika z danych
zaprezentowanych w raporcie samooceny w latach 2015-2019 studiowato na kierunku 25 studentéw
z zagranicy (w tym 15 w ostatnim roku akademickim), a 3 odbywato praktyke.

Niektorzy pracownicy WNoZiB sy aktywni w zakresie dydaktycznych i naukowych wyjazdéw
zagranicznych. Uczestnicza w miedzynarodowych programach edukacyjnych, badawczych
i szkoleniowych, jak réwniez odbywajg wyjazdy na konferencje zagraniczne. W latach 2015-2019
pracownicy Wydziatu odbyli wiele wyjazdéw zagranicznych, w celach dydaktycznych, naukowych
i szkoleniowych. Z zestawienia przedstawionego w raporcie samooceny i potwierdzonych w czasie
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wizytacji wynika, ze w latach 2015-2019 odbyto sie 20 wyjazdéw w celach dydaktycznych,
ale uczestniczyto w nich tylko 4 nauczycieli akademickich, ktérzy wyjezdzali po kilka razy.

Pracownicy WNoZiB nawigzujg takze kontakty z uczelniami i firmami z Chin. Przyktadem takiej
aktywnosci jest wyjazd pracownika do Beijing, (China) na Training Course on Biotechnology Application
in Food Industry for Developing Countries organizowany by China National Research Institute of Food
and Fermentation Industries.

Prowadzony jest ciggty nadzdr i monitoring umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia. Dokumentacje
w tym zakresie gromadzi Koordynator ds. wspétpracy miedzynarodowej, Dziekanaty i Biuro Wymiany
Akademickiej. Ocena umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia i oraz doskonalenia warunkéw
sprzyjajacych  podnoszeniu  stopnia tego zakresu, jak réwniez wptywu rezultatéw
umiedzynarodowienia na program studidw i jego realizacje, odbywa sie raz w roku. Jak potwierdzono
w czasie wizytacji, dane dotyczace ilosci wyjazdéw nauczycieli akademickich Wydziatu oraz studentéw
w ramach projektdw miedzynarodowych byty przedstawiane i dyskutowane podczas obrad Rady
Wydziatu, a w obecnej sytuacji organizacyjnej bedg prezentowane odpowiednio Radzie Programowe;j
Kierunku. Sprawozdania przygotowywane sg na podstawie danych z Biura WA. Obecne Wtadze Uczelni
deklarujg wzmozenie wysitkdw w zakresie wspdtpracy miedzynarodowej. W czasie spotkania
z pracownikami uzyskalismy potwierdzenie, ze wyjazdy sg mozliwe i popierane przez Wtadze.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 7 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

kryterium spetnione
Uzasadnienie

Wydziat prowadzi dziatania zwigzane z umiedzynarodowieniem procesu ksztatcenia na kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka, jednak ze wzgledéw obiektywnych nie we wszystkich
obszarach przynoszg one zamierzone efekty. Rodzaj, zakres i zasieg umiedzynarodowienia procesu
ksztatcenia sg zgodne z koncepcjg i celami ksztatcenia. Wymiana miedzynarodowa dotyczy gtéwnie
wyjazdéw i w wiekszym stopniu niektérych pracownikéw niz studentdw ocenianego kierunku studiow.
Mocng strong dziatalnosci nauczycieli akademickich kierunku jest ich zaangazowanie w rézne formy
wspotpracy miedzynarodowej, w tym takze podejmowanie wspdlnych badan naukowych
we wspotpracy z miedzynarodowymi zespotami badawczymi. Prowadzone sg okresowe oceny stopnia
umiedzynarodowienia ksztatcenia. Obecne Wtadze dazg do zintensyfikowania dziatarh w tym zakresie.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

brak
Zalecenia

brak

Kryterium 8. Wsparcie studentéw w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwéj i doskonalenie form wsparcia

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 8
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Wsparcie studentéw w procesie uczenia sie na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
w Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie jest prowadzone systematycznie i zrdznicowanie,
z wykorzystaniem wspdtczesnych technologii. Opieke dydaktyczng w zakresie swoich kompetencji,
zgodnie ze Statutem Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie stanowig Dziekani, Prodziekani Wydziatu
Nauk o Zywnosci i Biotechnologii, nauczyciele dydaktyczni oraz kierownicy katedr i zaktadéw.
Studenci majg mozliwos¢ zrzeszania sie w organizacjach i kotach naukowych, w ramach ktérych moga
przygotowywac sie do prowadzenia i udziatu w dziatalnosci naukowej. W ramach kierunku technologia
zywnosci i zywienia studenci rozwijajg swoje umiejetnosci w kotach naukowych: Koto Naukowe
Technologéw Zywnosci, Koto Naukowe Biochemikéw Zywnosci i Zywienia, Koto Naukowe
Biotechnologéw (BIOM), Koto Naukowe Zarzadzenia Jakoscig i Bezpieczeristwem Zywnoéci, Koto
Naukowe Dietetykdw, Fitochemiczne Studenckie Koto Naukowe. Studenci kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka biorg udziat w projektach naukowych koordynowanych przez
pracownikéw naukowo-dydaktycznych, czego efektem sg badania oraz publikacje naukowe. Studenci
partycypuja w projektach finansowanych przez Narodowe Centrum Nauki oraz Narodowe Centrum
Badan i Rozwoju, jak rowniez biorg udziat w konferencjach naukowych.

Wsparcie studentéw w procesie uczenia sie na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
uwzglednia systemowe wsparcie dla studentéw wybitnych. Studenci sg angazowani w udziaty
w projektach i konferencjach, jak rowniez mogg ubiegac sie o stypendia za osiggniecia naukowe.
Studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, po spetnieniu pewnych warunkédw maja
mozliwosé ubiegania sie o indywidualng organizacje studidow. Prace dyplomowe opracowywane przez
studentéw kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, mogg zosta¢ wyrdznione w ramach
uczelnianego plebiscytu. Uczelnia organizuje rézne konkursy, ktére zachecajg do aktywnosci naukowe;j,
miedzy innymi konkurs dla két naukowych dziatajgcych na Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie
dla pietnastu najlepszych plandw projektéw przedstawionych przez opiekunéw naukowych i grupy
wspdtpracujacych z nimi studentéw. Laureaci otrzymywali od Uczelni dofinansowanie w kwocie
2000,00 zt z Funduszu Kulturalno-Wychowawczego na zakup niezbednych odczynnikéw
i/lub materiatébw umozliwiajgcych realizacje projektu i upowszechnienie wynikéw. Rokrocznie
z inicjatywy rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie, z kazdego kierunku studidéw i kazdego
roku typowany byt student z najwyzszg Srednig ocen i otrzymywat list gratulacyjny od wtadz uczelni.
System wsparcia funkcjonujagcy na kierunku technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka
w Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie uwzglednia zréznicowane formy aktywnosci studentéw.
Dzieki warunkom stworzonym przez Uczelnie, studenci majg mozliwos¢ rozwoju swoich pasji,
zainteresowan i talentow w czasie wolnym od zaje¢ dydaktycznych. Dzieki materialnym
i pozamaterialnym instrumentom wsparcia, takim jak zaplecze techniczne czy infrastruktura, studenci
moga rozwija¢ sie w ramach réznych organizacji studenckich takich jak: Stowarzyszenie Studentow
Nauk Przyrodniczych, Akademicki Zwigzek Sportowy, Zwigzek Mtodziezy Wiejskiej, Magazyn
Studentow “radar”, Chér Akademicki Uniwersytetu Przyrodniczego, Zespot Piesni i Tanca “Jawor”
czy Duszpasterstwo akademickie. Studenci wybitni w dziedzinach naukowych, sportowych
i artystycznych mogg ubiegaé sie o stypendium Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie
za wyjgtkowe osiggniecia. Inicjatywy naukowe i organizacyjne zgtaszane przez samorzad studencki
i kofa naukowe sg wspierane finansowo i operacyjnie przez dziekana Wydziatu Nauk o Zywnosci
i Biotechnologii. Zesp6t Oceniajgcy PKA po zapoznaniu sie z dokumentacjg przestang przez uczelnie
oraz na podstawie spotkania z przedstawicielami samorzgdu studenckiego i kot naukowych stwierdza,
ze studenci majg mozliwo$¢ realizacji swoich inicjatyw i sg zachecani do rozwoju naukowego
wykraczajgcego poza ramy programu studiow. Uczelnia zapewnia zrdinicowane instrumenty
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materialne (miedzy innymi budzet z Funduszu Kulturalno-Wychowawczego) oraz niematerialne
(miedzy innymi wsparcie merytoryczne nauczycieli akademickich oraz organizowanie przestrzeni
do wspotpracy z otoczeniem gospodarczym).

Za wspotprace z otoczeniem gospodarczym odpowiada Biuro Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju
Kompetencji. Biuro zajmuje sie organizacjg warsztatéw i szkolen przygotowujgcych do wejscia na rynek
pracy, jak réwniez swiadczy ustugi z zakresu doradztwa zawodowego — zaréwno indywidualnego jak
i grupowego dla studentéw i absolwentéw. Plan spotkan w ramach doradztwa zaktada przygotowanie
Indywidualnego Planu Dziatania, ktory zwieksza szanse i mozliwosci w trakcie procesu wejscia na rynek
pracy. W kompetencjach biura znajduje sie réwniez pozyskiwanie ofert stazéw, praktyk i pracy oraz
przekazywanie ich studentom w celu wsparcia wejscia na rynek pracy. Biuro Ksztatcenia Praktycznego
i Rozwoju Kompetencji wspétpracuje z instytucjami lokalnymi takimi jak Klub Pracodawcéw Miejskiego
Urzedu Pracy w Lublinie oraz Lubelskim Partnerstwem Publiczno-Spotecznym, dzieki czemu studenci
otrzymujg informacje o lokalnym rynku pracy. Biuro odpowiada réwniez za utrzymywanie kontaktow
z absolwentami i badanie ich losdw po zakonczeniu studiéw. Biuro odpowiada za organizacje
zréznicowanych szkolen i warsztatéw, ktére pozwalajg rozwingé kompetencje wykraczajgce poza ramy
programu studidw. Dzieki wspdtpracy z Fundacjg Sempre a Frente, studenci kierunku technologia
zZywnosci i zywienie cztowieka mogli wzigé udziat w warsztatach , Rozwéj Kompetencji Cyfrowych
z Przestrzen from Facebook”, ktére konczyly sie uzyskaniem miedzynarodowego certyfikatu. Dzieki
szeroko prowadzonym wspodtpracom Biura Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju, studenci mogg brac
udziat w spotkaniach ze specjalistami, miedzy innymi z inspektorem Panistwowej Inspekcji Pracy oraz
specjalistami z Wojewddzkiego Urzedu Pracy w ramach ,Warsztatow wiedzy o rynku pracy”.
Studenci z niepetnosprawnosciami ksztatcgcymi sie na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka majg mozliwos¢ skorzystania z wielu zréznicowanych instrumentéw wsparcia, ktére maja
na celu utatwienie studentom petnego skorzystania z oferty Wydziatu, w tym osiggniecia niezbednych
efektdw uczenia sie oraz nabycia kompetencji przewidzianych w programie studiéw. Koordynacje,
organizacje i ewaluacje wsparcia dla oséb z niepetnosprawnosciami zapewnia specjalista ds. oséb
niepetnosprawnych. Nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia dydaktyczne w Uniwersytecie
Przyrodniczym w Lublinie odbywajg szkolenia w zakresie metod wsparcia i wspdtpracy ze studentami
z niepetnosprawnosciami w procesie ksztatcenia uniwersyteckiego, miedzy innymi z zakresu udzielania
pierwszej pomocy, aktywizacji zawodowej o0séb z niepetnosprawnosciami oraz zwiekszania
dostepnosci uczelni dla 0séb z niepetnosprawnoscia. Wsparcie studentdw z niepetnosprawnosciami
ma charakter wsparcia zindywidualizowanego i dostosowanego do potrzeb. Studenci mogg ubiegac sie
miedzy innymi o wsparcie asystenta w czynnosciach zwigzanych z procesem ksztatcenia, wypozyczenie
sprzetu technicznego oraz dostosowanie materiatdw dydaktycznych do potrzeb indywidualnych.
Studenci z niepetnosprawnosciami majg zapewniong réowniez pomoc psychologiczng, jak réwniez
mogg stara¢ sie o indywidualny tok nauczania jezykdw obcych. Zaréwno studenci
z niepetnosprawnosciami, jak i kadra naukowa i administracyjna biorg udziat w systematycznych
szkoleniach, ktore pozwalajg rozwing¢ potencjat i wiedze w wielu aspektach, miedzy innymi nowych
technologii czy w ramach ksztatcenia kompetencji miekkich. Studium Wychowania Fizycznego i Sportu
organizuje zajecia sportowe, poprawiajagce aktywnos¢ sportowg i kondycje studentéw
z niepetnosprawnosciami. Studenci z zagranicy, ktérzy podejmujg sie nauki bgdz praktyki na kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka mogg liczy¢é na wsparcie wydziatowego Koordynatora
ds. wspotpracy miedzynarodowej, ktory scisle wspodtpracuje z uczelnianym Biurem Wymiany
Akademickiej. Koordynator odpowiada miedzy innymi za przydzielenie opiekuna naukowego
dla studentow odwiedzajgcych kierunek zza granicy.
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Studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka majg mozliwosé ubiegania sie
o zréznicowane formy wsparcia w obszarze bytowym, socjalnym i administracyjnym. Studenci
znajdujacy sie w réznych sytuacjach zyciowych mogg ubiegac sie o indywidualng organizacje studiéw.
Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie prowadzi na terenie miasteczka akademickiego ztobek dla dzieci,
z ktérego majg mozliwo$¢ skorzysta¢ studenci bedacy rodzicami. W przypadku trudnej sytuacji
materialnej, student moze ubiegac sie o doptate do zakwaterowania w jednym z doméw studenckich
bedacych wtasnoscig Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie. Studenci w razie potrzeby mogg
skorzysta¢ z dyzurédw psychologa, ktére zapewnia uczelnia. Studenci zagraniczni mogg liczy¢
na dodatkowe wsparcie w znalezieniu opiekuna naukowego, ktéry pomoze w zaadaptowaniu sie
do studiowania w Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie. Studenci majg mozliwo$¢ uznawania
efektow ksztatcenia sie i ubiegania o zwolnienie z obowigzku odbycia praktyki w przypadku,
gdy sg aktywni zawodowo badz w wyniku dziatan wolontariackich. Zespét oceniajgcy PKA stwierdza,
ze system stypendialny, z ktérego korzystajg studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka dziata niezawodnie i przejrzyscie, a srodki s3 wyptacane terminowo.

Dziekan powotuje dla kazdego rocznika studidw opiekuna roku, ktdry wspiera studentéw w trakcie
studidw, wspomaga w rozwigzywaniu problemdéw zwigzanych z przebiegiem studiéw oraz ze sprawami
socjalno-bytowymi. Opiekun roku jest odpowiedzialny za organizacje wyboréw starosty roku, ktéry
angazuje sie w organizacje przebiegu studidw i zycia studenckiego, reprezentuje stanowisko studentéw
wobec wtadz wydziatu i Scisle wspétpracuje z opiekunem studidw. Studenci kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka mogg zgtaszac swoje skargi i uwagi zaréwno za posrednictwem opiekuna
roku oraz samorzadu studenckiego, ktéry na podstawie regulaminu studidow jest reprezentantem
studentéw w Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie. Uczelnia po przyjeciu zgtoszenia podejmuje
kroki celem wyjasnienia sytuacji. Studenci przez caty okres realizacji programu studiow (w tym
w ramach praktyk czy przygotowywania pracy dyplomowej) s3 zapoznawani z zasadami
bezpieczenstwa i higieny pracy. Studenci pierwszego roku podczas spotkania inauguracyjnego
Sq zapoznawani ze swoimi prawami i obowigzkami. W celu przeciwdziatania formom dyskryminacji
i przemocy, w Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie zostato powotane stanowisko Petnomocnika
Rektora ds. Bezpieczenstwa osobistego pracownikéw, studentéw i doktorantéw. Uczelnia podejmuje
rowniez dziatania antymobbingowe wsréd spotecznosci akademickiej — aktualnie wdrazany jest
Regulamin Antymobbingowy Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.

Jedng z podstawowych form wsparcia sg konsultacje, ktére prowadzacy zajecia dydaktyczne organizuja
regularnie w wymiarze przynajmniej jednej godzinie w tygodniu. W wyjatkowych przypadkach,
czestotliwosé konsultacji jest dostosowywana do potrzeb zgtaszanych przez studentow. Terminy
ogfaszane sg na poczatku kazdego semestru i sg dostepne publicznie. Nauczyciele akademiccy
umozliwiajg konsultowanie sie ze studentami za pomocg narzedzi pozwalajgcych na dwukierunkowg
komunikacje, a takie przy wykorzystaniu poczty elektronicznej. Pracownicy Biblioteki Gtownej
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie wspierajg studentéw w procesie uczenia sie poprzez pomoc
w korzystaniu zasobow dostepnych on-line. Ze wzgledu na sytuacje epidemiologiczng wywotang
koronawirusem SARS-CoV-2, wtadze Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie podjety decyzje
o organizacji zaje¢ dydaktycznych z wykorzystaniem metod ksztatcenia na odlegtos¢, gtéwnie przy
wykorzystaniu platformy Microsoft Teams. Zajecia praktyczne organizowane sg w sposodb, ktéry
maksymalnie wykorzystuje potencjat i mozliwosci dostepnych narzedzi komunikacji. Studenci majg
mozliwos¢ korzystania z systemu Wirtualny Dziekanat, na ktdrym zawarte sg najwazniejsze informacje
zwigzane z tokiem studiow, ktéry aktualnie realizuja.

Na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka stosowane sg zrdznicowane instrumenty
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oddziatywania, ktére majg na celu motywowanie do osiggania bardzo dobrych wynikéw uczenia sie.
Studenci majg mozliwos$¢ ubiegania sie o stypendium rektora i stypendium ministra. Aby wzigé udziat
W wymianie zagranicznej (m. in. program Erasmus), studenci muszg zaliczy¢ w tzw. pierwszym terminie
okreslony etap toku studidw i/lub uzyskaé odpowiednio wysokg Srednig. Na kierunku technologia
Zywnosci i zywienie cztowieka, studenci majg mozliwos¢ skorzystania z systemu pomocy materialnej,
ktdrego funkcjonowanie okreslone jest przez Regulamin Ustalania, Przyznawania i Wyptacania Pomocy
Materialnej dla Studentéw i Doktorantéw. W sktad komisji stypendialnych wchodzg przedstawiciele
samorzadu studenckiego. Studenci majg mozliwos¢ ubiegania sie o zapomogi oraz stypendia socjalne
i stypendia dla oséb z niepetnosprawnoscia.

Za obstuge i wsparcie administracyjne studentéw kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
odpowiada Dziekanat Wydziatu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii. Dziekanat czynny jest
od poniedziatku do pigtku w godzinach od 7:00 do 15:00, a takze w soboty dla studentéw studiéw
niestacjonarnych. Ze wzgledu na pandemie koronawirusa SARS-CoV-2 i wynikajgce z niej ograniczenie
funkcjonowania uczelni, Dziekanat funkcjonuje w innym wymiarze godzinowym. Godziny
funkcjonowania Dziekanatu sg dostosowane do potrzeb studentéw studiéw stacjonarnych oraz
niestacjonarnych. Studenci podczas spotkania z zespotem oceniajgcym pozytywnie wypowiedzieli sie
na temat funkcjonowania Dziekanatu Wydziatu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii wskazujgc przede
wszystkim na profesjonalizm i poziom kompetencji pracownikéw Dziekanatu oraz sprawne i szybkie
informowanie w zakresie informowania o procesie realizacji toku studiéw. Studenci majg mozliwos$é
korzystania z konsultacji z prowadzgcymi zajecia dydaktyczne. Terminy, w ktérych nauczyciele
akademiccy sg do dyspozycji studentdw sg ogtaszane w trakcie pierwszych zaje¢ w semestrze z danych
przedmiotow. W opinii studentdéw godziny konsultacji s3 odpowiednie i pozwalajg na skorzystanie
z tej formy. Konsultacje z nauczycielami akademickim pozwalajg rozwigzaé kwestie, ktére pojawiaja sie
w trakcie trwania toku studiéw i stanowig dla studentéw udogodnienie w procesie ksztatcenia.
Studenci angazujacy sie w dziaftalno$¢ samorzgdowa mogg ubiegaé sie o przyznanie indywidualnej
organizacji studidéw. Przedstawiciele Rady Uczelnianej Samorzgdu Studentéw Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie zasiadajg w réznych gremiach uczelnianych, miedzy innymi w Senacie
UP w Lublinie, Radach Wydziatu, Komisjach Stypendialnych, Komisji Dyscyplinarnej dla Studentéw,
Odwotawczej Komisji Dyscyplinarnej dla Studentdow, Radzie Bibliotecznej, a takie w Zespole
ds. Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia. Samorzad Studentéw organizuje rézne wydarzenia merytoryczne
oraz kulturalne, takie jak szkolenia dla starostéw czy Lubelskie Dni Kultury Studenckiej “Feliniada”,
a takze angazuje sie w proces informowania studentéw odnosnie ich praw i obowigzkéw. Studenci
moga liczy¢ na duze wsparcie ze strony wtadz Wydziatu i Uczelni w zakresie rozwoju swoich inicjatyw,
miedzy innymi poprzez wsparcie finansowe w ramach Funduszu Kulturalno-Wychowawczego,
nad ktdrym nadzér sprawuje prorektor ds. studenckich i dydaktyki, ktdry wspdlnie z Radg Uczelniang
Samorzadu Studentéw Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie podejmuje decyzje o rozdziale
srodkow. Organ samorzadu studenckiego ma do dyspozycji pomieszczenie biurowe w budynku AGRO |,
wyposazone w sprzet biurowy umozliwiajgcy sprawne funkcjonowanie organu. Wsparcie
merytoryczne dla organdw samorzgdu zapewnia Centrum Dydaktyki i Spraw Studenckich. Studenckie
Kota Naukowe funkcjonujagce w ramach kierunku technologie zywnosci i zywienie cztowieka majg
mozliwo$¢ ubiegania sie o dofinansowanie do udziatu w konferencjach naukowych, seminariach oraz
o sfinansowanie projektow zwigzanych z ich dziatalnoscig. Przedstawiciele samorzadu studenckiego
majg mozliwos¢ opiniowania programu studidw i zgtaszania uwag oraz sugestii.

Studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka majg mozliwos¢ anonimowej oceny
procesu dydaktycznego w ramach ankiety oceniajacej, uruchamianej dwa razy w roku akademickim
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(w semestrze letnim i zimowym). W trakcie ankietyzacji, studenci oceniajg prowadzacego zajecia
za pomocg réznych kryteriéw zaktadajgcych terminowosc i punktualnosé, dobér tresci programowych
i umiejetno$¢ przekazu, przygotowanie nauczyciela, postawe interpersonalng oraz jasnosé
i obiektywnos¢ kryteriow oceny. Dodatkowe kryteria zaktada ankieta dotyczgca lektorow jezykéw
obcych, miedzy innymi zwigzane ze stwarzaniem mozliwosci aktywnego udziatu studenta w zajeciach,
przyjaznej atmosfery, stownictwa specjalistycznego stosowanego na zajeciach, dostepnosci lektora
oraz omawiania wynikéw prac kontrolnych. W przypadku wystepowania negatywnych ocen wsréd
nauczycieli ksztatcgcych na kierunku technologia i Zzywienie cztowieka, przetozeni pracownika
naukowego podejmujg dziatania majace na celu wyjasnienie przyczyn wystgpienia ocen, a nastepnie,
w razie potrzeby podejmujg dziatania naprawcze mogace skutkowac ostatecznie rozwigzaniem
stosunku pracy. Biuro Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju Kompetencji prowadzi badanie dotyczace
oceny praktyk objetych planem studiéw na danym kierunku studidw. Studenci przed egzaminem
z modutu praktyk sg proszeni o wypetnienie ankiety papierowej, ktéra pozwala na zweryfikowanie
poziomu zadowolenia i ogdlnej oceny praktyk zawodowych, ktére odbywajg studenci kierunku
technologia zywienia i zywienie cztowieka. Uczelnia prowadzi réwniez ankietyzacje dyplomantow,
ktéra wypetniana jest przez studentdw bezposrednio po ztozeniu egzaminu dyplomowego
lub najpdzniej przy odbiorze dyplomu z dziekanatu. Ankieta pozwala poznaé opinie na temat satysfakcji
ze studiowania na kierunku, oceny bazy dydaktycznej, zasobow Biblioteki Gtdwnej oraz wspotpracy
z pracownikami Centrum Dydaktyki i Spraw Studenckich oraz Dziatu Komunikacji i Wymiany
Akademickiej. Absolwenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka sg zachecani do udziatu
w badaniu loséw zawodowych, w trakcie ktérego sg pytani zaréwno o status zawodowy, jak réwniez
o uwagi zwigzane z programem studidéw, realizowanymi przedmiotami i innymi uwagami, ktére
uczelnia wykorzystuje w celu poprawiania jakosci ksztatcenia na kierunku. Jednym z dziatan
naprawczych, ktdre potwierdzajg wykorzystywanie wnioskow wynikajgcych z badan jest
zmodyfikowanie programu studiow i wycofanie przedmiotu rachunkowos¢, sugerujac sie opiniami
studentéw i absolwentéw kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Poza systemem
ankietyzacji studenci majg mozliwos¢ przekazywania swoich sugestii odnosnie doskonalenia systemu
wsparcia studentdw oraz warunkdéw studiowania podczas rozméw z nauczycielami akademickimi.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 8 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

kryterium spetnione

Uzasadnienie

Wsparcie studentéw w procesie uczenia sie na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
przybiera zréinicowane formy, ma charakter staty i kompleksowy, a takze jest prowadzony
systematycznie. Wsparcie zapewniane studentom jest adekwatne do celéw ksztatcenia i potrzeb
wynikajgcych z programu studiéw oraz zapewnia studentom dobre przygotowanie do wejscia na rynek
pracy.

Studenci majg mozliwos¢ dziatalnosci naukowej, szczegdlnie w ramach kot naukowych. Nauczyciele
akademiccy oraz uczelnia wspierajg studentéw merytorycznie, materialnie i organizacyjnie w celu
podnoszenia kompetencji naukowych i zawodowych. Studenckie Kota Naukowe dziatajgce przy
kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka majg zapewnione niezbedne instrumenty
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materialne i pozamaterialne, ktére pozwalajg na rozwdj inicjatyw i projektéw naukowych. Studenci
wybitni mogg korzystaé z réznych instrumentéw wsparcia i motywacji, miedzy innymi ubiegajac sie
o indywidualng organizacje studiéw, otrzymywania stypendium rektora oraz biorgc udziat
w konkursach uczelnianych. Studenci mogg ubiegac sie o dofinansowanie do udziatu w konferencjach
i publikacjach naukowych. Biuro Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju Kompetencji aktywizuje
studentdw w zakresie rozwoju kompetencji poprzez organizacje spotkan, szkolen i warsztatow, a takze
Swiadczy dziatania, ktére wspierajg studentdw na rynku pracy (m. in. doradztwo zawodowe).
Uczelnia zapewnia zréznicowane metody wsparcia dostosowane do potrzeb réznych grup studentéw.
Instrumenty wsparcia pozwalajg na zindywidualizowane podejscie do potrzeb studentow
stacjonarnych, niestacjonarnych, pracujgcych, wychowujgcych dzieci, studentéw zagranicznych oraz
studentdw z niepetnosprawnosciami. Uczelnia dokonuje staran, miedzy innymi poprzez organizacje
szkolen dla  pracownikdw uczelni, aby stang¢ naprzeciw potrzebom  studentéw
z niepetnosprawnosciami. Studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka maja
mozliwos¢ zgtaszania skarg i uwag poprzez swoich przedstawicieli: starostéw roku, samorzadu
studenckiego oraz opiekuna roku przydzielanego przez wtadze wydziatowe. Uczelnia okresla zasady
sposoby rozpatrywania spraw, ktore sg jasne i przejrzyste. Za przeciwdziatanie dyskryminacji
i przemocy oraz za dziatania zapewniajgce bezpieczeristwo odpowiada powotany przez rektora
Petnomocnik Rektora ds. Bezpieczenstwa osobistego pracownikéw, studentéw i doktorantow.
Uczelnia podejmuje rowniez dziatania antymobbingowe wsréd spotecznosci akademickiej — aktualnie
wdrazany jest Regulamin Antymobbingowy Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie. Studenci
odbywajg szkolenia z praw i obowigzkdw studenta oraz szkolenia BHP. Studenci sg przygotowani
do nauki z wykorzystaniem technik ksztatcenia na odlegto$é, a nauczyciele akademiccy doktadajg
staran, aby jakos¢ zaje¢ realizowanych zdalnie byta jak najwyzsza. Studenci majg mozliwosé
skorzystania z konsultacji w okreslonych terminach, jak réwniez mogg kontaktowac sie mailowo
z prowadzacymi zajecia celem wyjasnienia spraw zwigzanych z tokiem ksztatcenia.

Uczelnia stosuje materialne i pozamaterialne instrumenty majgce na celu motywowanie studentéw
kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka do osiggania bardzo dobrych wynikéw uczenia sie.
Studenci majg mozliwos¢ pobierania stypendium rektora dla studentéw wybitnych, brania udziatu
w konkursach uczelnianych. Nauczyciele akademiccy stwarzajg mozliwosé i zachecajg do udziatu
w konferencjach naukowych i innych tego typu wydarzeniach. Kadra naukowa wspierajgca proces
uczenia sie i jej kompetencje odpowiadajg potrzebom studentéw i umozliwiajg pomoc
W rozwigzywaniu spraw zwigzanych z tokiem ksztatcenia. Dziekanat obstugujgcy sprawy
administracyjne studentéw spetnia potrzeby studentéw we wszechstronnym zakresie. Organy
samorzadu studenckiego s3 wspierane finansowo z Funduszu Kulturalno-Wychowawczego oraz
merytorycznie przez Centrum Dydaktyki, co pozwala na sprawne funkcjonowanie oraz realizowanie
uczelnianych, a takze majg wptyw na program studiéw i warunki studiowania na kierunku technologia
zywienia i zywienie cztowieka.

Systemy wsparcia studentéw sg badane przez ankiety oraz rozmowy ze studentami. Uczelnia prowadzi
zrdznicowane ankiety, ktdre pozwalajg ocenié pracownikéw dydaktycznych, lektoréw jezykdw obcych,
infrastrukture, kadre administracyjng oraz satysfakcje i zadowolenie ze studiéw na kierunku
technologia zywienia i zywienie cztowieka. Badania dajg mozliwos¢ zebrania sugestii i wnioskéw
studentdw odnosnie programu studidw i poziomu jakosci ksztaftcenia. Wiadze Wydziatu Nauk
o Zywnoéci i Biotechnologii dokonujg analizy przeprowadzanych badan i w razie potrzeby podejmuja
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dziatania naprawcze, czego przyktadem byto usuniecie przedmiotu rachunkowos¢ po otrzymaniu
sugestii studentéw.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

brak

Zalecenia

brak

Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studiéw, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 9

Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie wszystkie informacje dotyczgce oferty ksztatcenia przedstawia
W sposOb szeroki i wysoce sugestywny poprzez macierzystg strone internetowg oraz poprzez strone
internetowa Wydziatu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii, ktéry realizuje oceniany kierunek studiéw
technologia zywnosci i zywienia cztowieka studia stacjonarne i niestacjonarne pierwszego i drugiego
stopnia o profilu ogdlnoakademickim. Informacje dotyczgce oferty ksztatcenia, interesariusze
wewnetrzni i zewnetrzni, szczegdlnie kandydaci na wybrany kierunek studiéw mogg tez uzyskac
w sposoOb tradycyjny poprzez tablice informacyjne, a takze przygotowywane corocznie i regularnie
wydawane sg materiaty reklamowe w postaci kolorowego folderu zawierajgcego istotne informacje
o prowadzonych na Wydziale kierunkach studidw. Materiaty te sg udostepniane podczas Targéw
Edukacyjnych, w czasie Salonu Maturzystéw Perspektywy, Dni Otwartych, Drzwi Uczelni oraz Pikniku
Naukowym organizowanym w ramach Lubelskiego Festiwalu Nauki. W ramach szerszego dostepu
do informacji o realizowanych na Wydziale kierunkach studiéw nauczyciele akademiccy Wydziatu
regularnie odbywajg spotkania z uczniami szkét $rednich wojewddztwa lubelskiego i wojewddztw
osciennych (np. Zespotu Szkét Spozywezych i Hotelarskich w Radomiu, Technikum Zywienia w tukowie,
Zespotu Szkét Chemicznych i Przemystu Spozywczego w Lublinie, | Liceum Ogdlnoksztatcgcego
im. Stanistawa Staszica w Lublinie). Kolejnymi inicjatywami, prowadzonymi na Wydziale, ktérych
zadaniem jest m.in. zapoznanie potencjalnych kandydatéw z ofertg ksztatcenia sg corocznie
organizowana Prébna Matura z Chemii u Przyrodnikdw oraz projekty ,Sciezkg Chemiczna: ucze,
doswiadczam, rozumiem, korzystam, inspiruje”, ktory realizowany byt w latach 2019-2020 dla uczniéw
szkét ponadgimnazjalnych z woj. Lubelskiego oraz ,Eksperymentuj, poznawaj, poszerzaj swoje
horyzonty — Praktyczna edukacja chemii w laboratorium” .

Jednak gtéwnym Zrédtem informacji o kierunku studidw jest strona internetowa Wydziatu Technologii
Zywnosci i Biotechnologii. Szata graficzna stron internetowych zaréwno Uczelni, jak i Wydziatu, jest
w sposob systematyczny modyfikowana w celu utatwienia dostepu do informacji. Dostepne informacje
zestawione sg tematycznie w sposéb utatwiajgcy sprawne odnalezienie przez osoby zainteresowane
odpowiednich pakietéw wiadomosci i znajdujg sie w tematycznych zaktadkach. Na stronie
internetowej Wydziatu na samej gbérze umieszczone sg cztery zaktadki: Dziekanat, Kandydaci,
Pracownicy oraz Doktoranci, przy czym po wejsciu do zaktadki Pracownicy nastepuje automatyczne
przetgczenie na strone internetowa Uczelni w ktdorej w odpowiednich zaktadkach zamieszczone
sg wybrane akty prawne, zwigzane z funkcjonowaniem Uczelni i procesem ksztatcenia, np. Statut,
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Regulamin studiow, Strategia umiedzynarodowienia, System Wewnetrznego Zapewnienia Jakosci
Ksztatcenia, Tryb i warunki rekrutacji, dokumenty regulujace tok studiéw i proces dyplomowania,
czy tez informacje o stypendiach. Informacje o zasadach uznawania efektéw uczenia i kwalifikacji
uzyskanych w szkolnictwie wyzszym zawarte sg w regulaminie studidow dostepnym na stronie
internetowej uczelni w zakfadce BIP. Informacje na temat oferty ksztatcenia, w tym rdéwniez
na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, posiadanych uprawnien, stosowanych
procedur i toku studidw dostepne s3 na stronie internetowej Wydziatu Technologii Zywnosci
i Biotechnologii.

Informacje o warunkach rekrutacji, programie ksztatcenia i jego realizacji s3 dostepne na stronie
internetowej Uczelni i Wydziatu oraz na tablicach informacyjnych Dziekanatu.

Szczegdtowe Informacje dla kandydatow dotyczace zasad i procesu rekrutacji na studia w tym: systemu
obstugi kandydatéw (w ktérych aktualizowane sg sukcesywnie informacje na temat zasad przyjecia
kandydatéw na studia), oferte studiow, kalendarium, wymaganych dokumentach. Zaktadka dotyczgca
zasad rekrutacji Kandydaci na kierunki studiéw prowadzone przez Wydziat Technologii Zywnosci
i Biotechnologii znajduje sie na stronie internetowej Wydziatu. Po wejsciu do powyzszej zaktadki osoba
zainteresowana wybiera kierunek studidw, ktorym jest zainteresowana. Po wejsciu do zaktadki
technologia zywnosci i zywienie cztowieka kandydat moze sie zapoznac z krétka charakterystyka
kierunku studiow, informacjg dotyczacg formy studidow, specjalnosci i specjalizacji, a nastepnie
perspektyw zawodowych, informacji gdzie absolwent moze podjgé prace, stawiamy na praktyke,
szczegbétowych zasad rekrutacji na pierwszy i drugi stopien studidow oraz podany jest kontakt w sprawie
rekrutacji. W zaktadce Kandydat osoba zainteresowana moze wejs¢ do kolejnej zaktadki Plany studiow,
w ktérej podane s3 plan studidow z biezgcego roku akademickiego oraz archiwalne oraz zaktadki Efekty
ksztatcenia, w ktdrej poznaje efekty uczenia jakie uzyskuje absolwent z zakresu wiedzy, umiejetnosci
i kompetencji spotecznych na studiach pierwszego i drugiego stopnia stacjonarnych i niestacjonarnych
kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Informacje pisemne dla Kandydata wzbogacone
sg zdjeciami przedstawiajgcymi laboratoria z wyposazeniem, w ktérych odbywajg sie zajecia.
Informacje na macierzystej stronie internetowej Wydziatu Technologii Zywnosci i Biotechnologii
sg na biezagco aktualizowane i pogrupowane we wifasciwych zaktadkach takich jak: Pracownicy,
O dziekanacie, Dokumenty, Rozktad zaje¢, Plan studiéw, Opisy modutow, Efekty uczenia, Organizacja
roku akademickiego, Praktyki studenckie. Z kolei wzdtuz lewego boku strony internetowej Wydziatu
znajdujg sie nastepujgce zaktadki: Struktura i Pracownicy Wydziatu, Wtadze Wydziatu, Historia
Wydziatu, Strategia rozwoju wydziatu. Jakos$¢ ksztatcenia (w tej zaktadce znajdujg sie coroczne raporty
Wydziatowej Komisja Jakosci Ksztatcenia, Harmonogram dziatan w zakresie jakosci ksztatcenia
na biezacy rok akademicki, uchwaty dotyczace procesu ksztatcenia, Sktady komisji programowych
i jakosci ksztatcenia), Seminaria, przewody doktorskie, postepowania habilitacyjne, Nadane tytuty
profesora, Granty naukowe oraz zaktadka Z zycia Wydziatu, ktéra obejmuje informacje dotyczace
Towarzystw naukowych, Két naukowych, Klubu absolwenta, Konferencje, Obrony prac, Kolegium
wydziatowe, Komisje wydziatowe, raporty samooceny przestane do PKA, oraz oferty naukowo-
badawcze dla firm, Pracownia gastronomiczna i Poradnia dietetyczna.

Nalezy uznaé za wysoce pozytywne udostepnianie nie tylko studentom, ale réwniez kandydatom
czytez innym osobom zainteresowanym, sylabuséw poszczegdlnych przedmiotéw, ktore
sg umieszczone w zaktadce Opisy modutéw oraz w zaktadce Plan studiéw. Sylabusy sg przedstawiane
jako czes¢ informacji dla kazdego poziomu studidw, roku i semestru. Kazdy sylabus zawiera
nastepujace informacje: kierunek studidow, nazwa przedmiotu w jezyku polskim i angielskim, jezyk
wyktadowy, rodzaj modutu, poziom ksztatcenia, rok studidw, semestr, liczba ECTS w kontakcie/bez
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kontaktu, imie i nazwisko osoby odpowiedzialnej, jednostka oferujaca, cel modutu, efekty uczenia
przedmiotowe z podziatem na wiedze, umiejetnosci i kompetencje spoteczne z odniesieniem
do przyjetych efektéw kierunkowych, sposdb weryfikacji, wymagania wstepne, tresci modutu
w formie krétkiego opisu bez podania tematéw wyktaddow i/lub ¢wiczen, lista obowigzkowych lektur,
planowane formy, dziatania/ metody dydaktyczne. Na stronie internetowej Wydziatu udostepnione
sg rowniez informacje dotyczace godzin pracy dziekanatu dla studentdw, publikowane sg réwniez
wewnetrzne akty prawne dotyczace jakosci ksztatcenia, aktualnosci zwigzane z funkcjonowaniem
Wydziatu, w szczegdlnosci dotyczace konferencji, wyktadow, szkolen, kurséw dla studentow ofert
wyjazdéw, obozéw integracyjnych, ofert pracy i wspdtpracy z gospodarky. Zamieszczane on-line
sg takze relacje z wydarzen, w ktdrych udziat biorg pracownicy i studenci Wydziatu, udostepniane
sg rowniez informacje o aktywnosci badawczej kadry Wydziatu realizujacej zajecia dydaktyczne
na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. W zaktadce Dokumenty zamieszczone
sg szablony istotnych dla kazdego studenta drukéw czy podan np. podanie o skierowanie
na powtarzanie roku, warunkowy wpis na semestr, czy przedtuzenie sesji egzaminacyjne;j.

Inng ptaszczyzng pozyskiwania informacji o przebiegu i organizacji procesu dydaktycznego niezwykle
istotng dla studentéw sg takze organizowane spotkania z opiekunami roku, pierwsze zajecia
organizacyjne, konsultacje, gabloty. Zobowigzano takze nauczycieli akademickich do informowania
studentdw o efektach uczenia sie i kartach przedmiotu na zajeciach organizacyjnych, co zwiekszyto
zainteresowanie studentéw nie tylko samymi przedmiotami, ale takze innymi obszarami
funkcjonowania Wydziatu. Sporzgdzane analizy wskazuja, iz w systemie informatycznym zamieszczane
sg dane, ktére usprawniajg funkcjonowanie procesu ksztatcenia oraz umozliwiajg swobodny i szybki
dostep studentom i pracownikom do informacji. Dziatania w obszarze przeglagdu zasobdw
informacyjnych oraz zapewniania publicznego dostepu do informacji na Wydziale Technologii
Zywnosci i Biotechnologii oraz Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie obejmujg monitorowanie
dostepnosci i aktualnosci danych zamieszczanych na stronie internetowej Jednostek, jak réwniez
badanie kompleksowosci i uzytecznosci publikowanych informacji dla poszczegdlnych grup
jej odbiorcow.

Z perspektywy studenckiej dostep do informacji publicznych jest adekwatny do ich potrzeb. Studenci
posiadajg zapewniony publiczny dostep do informacji przede wszystkim na stronie internetowe;.
Na stronie internetowej znajdujemy informacje o programie studiow, efektach ksztatcenia, procesie
dyplomowania oraz procesie rekrutacji. Informacje i aktualnosci publikowane na stronie internetowe;j
sg przejrzyste i zrozumiate. Wydziat Scisle wspdtpracuje z Samorzagdem Studenckim, co zwieksza zasieg
i skutecznos$¢ przekazywania informacji studentom oraz pozwala na dostosowanie tresci
do docelowych grup odbiorcéw. Studenci skutecznie wykorzystujg dostep do publicznych informacji
zgodnie z ich zainteresowaniami.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 9
kryterium spetnione

Uzasadnienie

Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie w petni zapewnia publiczny dostep do aktualnej, kompleksowej,
zrozumiatej oraz zgodnej z potrzebami réznych grup odbiorcéw informacji o programie ksztatcenia
i realizacji procesu ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka dla poziomu
studiow pierwszego i drugiego stopnia o profilu ogdlnoakademickim realizowanego w formie
stacjonarnej i niestacjonarnej. Kandydaci na studia na kierunek technologia zywnosci i zywienie
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cztowieka, studenci tego kierunku, jak réwniez wszystkie osoby zainteresowane, w tym interesariusze
zewnetrzni z otoczenia spoteczno-gospodarczego, majg zapewniong mozliwos¢ uzyskania petnej
informacji o kierunku studiéw, jego modernizacji, doskonaleniu, ztozonego procesu ewaluacji jakosci
ksztatcenia, oceny poprzez zamieszczanie na macierzystej stronie internetowej Wydziatu Technologii
Zywnosci i Biotechnologii corocznego sprawozdana z dziatalnosci Wewnetrznego Systemu
Zapewniania Jakosci Ksztatcenia, ktéry obejmuje przede wszystkim opinie absolwentéw o danym
kierunku studidow realizowanym przez Wydziat. Osoby zainteresowane studiowaniem na ocenianym
kierunku studiéw poprzez analize danych na stronie internetowej Uczelni, jak i Wydziatu, majg rowniez
mozliwos¢ uzyskania informacji o warunkach przyjecia na studia, mozliwosciach dalszego ksztatcenia,
o mozliwosciach zatrudnienia absolwentéw kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka,
a takze o realizowanych przez kadre tematdéw i projektéw badawczych.

Majac na uwadze kompleksowosc i aktualnos¢ informacji zawartych na uczelnianej oraz wydziatowej
stronie internetowej, zadowolenie studentdw i kandydatdéw na studia z jakosci dostepu do informacji,
nalezy pozytywnie ocenié skutecznos¢ wewnetrznego systemu doskonalenia jakosci ksztatcenia w tym
zakresie. Podsumowujac, publiczny dostep do informacji na ocenianym kierunku studidow nalezy uznac
za klarowny i kompleksowy. Przekazywane informacje sg aktualne, zrozumiate oraz zgodne
z potrzebamiréznych grup odbiorcéw.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonato$ci
Ksztatcenia

brak
Zalecenia

brak

Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 10

Dziatania systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia w zakresie projektowania, zatwierdzania,
monitorowania i okresowego przegladu programu ksztatcenia, a takze udziat w tych procesach
interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych, sg okreslone w uczelnianych przepisach dotyczacych
jakosci ksztatcenia. Zgodnie z Uchwatg 53/2019-2020 Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie
w sprawie wewnetrznego systemu zarzadzania jakoscig ksztatcenia w Uniwersytecie Przyrodniczym
w Lublinie postepowanie zapewniajgce najwyzszg jakos¢ ksztatcenia zostato okreslone w strategii
UP w Lublinie na lata 2019-2030 jako jedno z zadan priorytetowych przez zalecenie statego
doskonalenia funkcjonowania wewnetrznego systemu zarzadzania jakoscig ksztatcenia zaréwno
na poziomie uczelnianym jak i wydzialowym przez a) ciggte podnoszenie poziomu ksztatcenia
studentdw; b) ciggte podnoszenie wyksztatcenia absolwentéw; c¢) doskonalenie jakosSci pracy
dydaktycznej zatrudnionych nauczycieli akademickich oraz specjalistdw spoza Uczelni;
d) wykorzystywanie dorobku dydaktycznego i naukowego nauczycieli akademickich w pracy
dydaktycznej. Na podstawie przyjetej Uchwaty zakres dziatania systemu obejmuje: a) analize jakosci
procesu ksztatcenia; b) badanie karier zawodowych absolwentéw oraz opinii interesariuszy
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zewnetrznych w zakresie przygotowania absolwentéw do pracy zawodowej i dostosowania efektéw
uczenia do aktualnych potrzeb rynku pracy; c) opracowanie wytycznych dla wydziatowych komisji
ds. jakosci ksztatcenia w zakresie analizy zgodnosci kierunku studidw z przyjetg strategig rozwoju
uczelni oraz weryfikacji osigganych przez studentéw efektéw uczenia, organizacji i warunkéw
prowadzenia zajeé, prawidtowego przyporzgdkowania punktéw ECTS do modutu oraz opracowania
metod doskonalenia programu studiéw; d) weryfikacje i opracowanie metod doskonalenia jakosci
obstugo administracyjnej procesu dydaktycznego; e) analize warunkow socjalno-bytowych studentéw
i doktorantéw w domach studenckich. W celu realizacji przyjetych dziatan na poziomie Wydziatu Nauk
o Zywnosci i Biotechnologii Dziekan powotuje Wydzialowg Komisje ds. Jakosci Ksztatcenia, z kolei
w celu realizacji dziatan na poziomie kierunku studiéw Rektor powotuje Rady Programowe dla kazdego
kierunku studiow. W skfad Wydziatowej Komisji ds. Jakosci Ksztatcenia wchodzg Prodziekan jako
przewodniczacy, pieciu nauczycieli zatrudnionych na Wydziale, przedstawiciel studentéw wskazany
przez Wydzialowg Rade Samorzadu studentédw oraz przedstawiciel doktorantéw studiujgcych
na Wydziale wskazany przez Rade Doktorantéw. Z kolei w sktad Rady Programowej kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka wchodzi przewodniczagcy powotany przez Rektora,
6 nauczycieli zatrudnionych na Wydziale i prowadzacych zajecia na kierunku oraz dwéch studentéw
(po jednym z kazdego stopnia studidéw).

System Zapewnienia i Doskonalenia Jakosci Ksztatcenia jest dokumentem opisujgcym wszystkie
dziatania na rzecz jakosci ksztatcenia, okreslajgcym odpowiedzialnos¢ osdb objetych systemem
za wykonanie przypisanych dziatan oraz wskazujgcym sposdb wykorzystywania informacji o sukcesach
i niepowodzeniach w realizacji przypisanych zadan oraz wykorzystania tych informacji do prowadzenia
racjonalnej polityki ksztatcenia na Wydziale.

Zaréwno uczelniany, jak i wydziatowy System Zapewnienia i Doskonalenia Jakosci Ksztatcenia stanowi
dokument, ktory wskazuje, ze kluczowym elementem Systemu jest monitorowanie i okresowy
przeglad programu ksztatcenia oraz ocena osiggniecia przez studentéw efektoéw uczenia.

Na Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii funkcjonujgcy Wewnetrzny System Zapewnienia Jakosci
Ksztatcenia (WSZJK) ma umozliwié¢ systematyczne monitorowanie, ocene i doskonalenie realizacji
procesu ksztatcenia na wszystkich kierunkach i poziomach studidw wyzszych, prowadzonych
na Wydziale, pod katem realizacji i sposobéw weryfikacji zaktadanych efektéw uczenia sie, analizy
dostosowania efektéw uczenia do wymogdw rynku pracy, aktualizacji programéw studiéw, oceny
poziomu merytorycznego jakosci prac dyplomowych oraz prawidtowosci przeprowadzania egzaminu
dyplomowego, koordynowanie ankietyzacji dotyczacej studenckiej oceny nauczycieli akademickich
prowadzacych zajecia na realizowanych kierunkach studiow, analizy wynikéw oceny jakosci ksztatcenia
(wynikoéw przeprowadzonych egzamindw, prac etapowych hospitacji zajec).

Nadzdr merytoryczny, organizacyjny i administracyjny nad kierunkami studiow, w tym kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka, realizowanymi przez Wydziat Nauk o Zywnosci
i Biotechnologii w zakresie projektowania, zatwierdzania i doskonalenia programoéw sprawuje Dziekan
Wydziatu. Dziekan wspodtpracuje z Prodziekanem, ktéry jest przewodniczgcym Wydziatowej Komisji
ds. Jakosci Ksztatcenia oraz Radg Programowag kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka.
Na stronie internetowej Wydziatu sg dostepne coroczne raporty z zapewnienia i doskonalenia jakosci
ksztatcenia, ktére przed upowszechnieniem przedstawiane sg Dziekanowi, kolegium wydziatowemu
oraz Uczelnianej Komisji ds. Dydaktyki i Zarzadzania Jakoscig Ksztatcenia. Powyzsze dokumenty
zawierajg rezultaty oceny jakosci ksztatcenia na Wydziale i przedstawiajg rowniez zalecenia dotyczgce
planu naprawczego dla poprawy jakosci ksztatcenia. Zespot Oceniajgcy przeanalizowat dane zawarte
w Raporcie Wydziatowej Komisji ds. Jakosci Ksztatcenia na Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii
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Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie z doskonalenia jakosci ksztatcenia w roku akademickim
2018/2019. Bazujac na powyzszym dokumencie nalezy stwierdzi¢, ze nauczyciele prowadzacy zajecia
m.in. na kierunku studidow technologia zywnosci i zywienie cztowieka udokumentowali osiggniecie
zatozonych efektéw uczenia przez studentdw, ktdrzy uzyskali ocene dostateczng z danego modutu.
W uwagach jakie zgtaszali nauczyciel akademiccy, a ktére mogty mie¢ wptyw na trudnosci w osiggniecie
zatozonych efektéw uczenia przez studentéw wymieniano: zbyt duzg liczebnosé oséb w grupach
laboratoryjnych, niewystarczajgcg liczbe godzin ¢éwiczen laboratoryjnych, pdzng pore prowadzenia
zaje¢ oraz niska frekwencje studentéw na wyktadach. W powyzszym dokumencie zostata réowniez
zawarta analiza satysfakcji dyplomanta kierunku studidw technologia zywnosci na temat odbytych
studiow pod katem spetnienia oczekiwaé odnosnie przebytych studidw, programu ksztatcenia,
postawy nauczycieli i promotora; b) analiza satysfakcji studenta, ktéra dotyczyta tylko nauczycieli
akademickich zatrudnionych na Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii; c) dostosowanie efektéw
uczenia do wymogoéw rynku pracy; d) ocena jakosci prac dyplomowych w semestrze zimowym
2018/20109.

Projektowanie programoéw ksztatcenia przebiega zgodnie z wytycznymi sformutowanymi przez Senat
Uczelni (Uchwata nr 56/2019-2020 z dnia 28 lutego 2020 roku) Szczegétowe zasady przygotowania,
modyfikacji programow ksztatcenia, a takze udziat w tych procesach interesariuszy wewnetrznych
i zewnetrznych dokonywane sg przez Rade Programowa kierunku studiéw technologia zywnosci
i zywienie cztowieka. Do zrédet informacji, uwzglednianych w projektowaniu programu ksztatcenia,
naleza: opinie nauczycieli akademickich, wyniki przeprowadzanej wsréd studentdéw ankiety oceniajacej
zajecia dydaktyczne, wnioski z analizy sylabuséw oraz corocznie opracowywanych wynikéw z oceny
efektow ksztatcenia. Przygotowujac modyfikacje programu studiéw przeprowadza sie ponadto
konsultacje z przedstawicielami nauczycieli akademickich i studentéw, proszac o wskazanie
zdiagnozowanych przez nich probleméw w dotychczas realizowanym programie. Z informacji
uzyskanych przez Zespdt Oceniajacy w toku wizytacji wynika, iz podczas tworzenia koncepcji
i programu ksztatcenia na wizytowanym kierunku opierano sie takie na wzorcach krajowych
i miedzynarodowych, oczekiwaniach interesariuszy zewnetrznych oraz zapotrzebowaniu i wymogach
rynku pracy. Jednostka monitoruje zmiany zachodzgce w otoczeniu, na rynku pracy oraz identyfikuje
potrzeby studentéw i absolwentdw, a pozyskane w ten sposdb informacje wykorzystuje w procesie
doskonalenia programéw i oferty ksztatcenia. Przyktadami zmian w programie studiéw na kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka wprowadzonych przez Rade Programowa kierunku w roku
akademickim 2020/2021 na wniosek nauczycieli, studentow oraz interesariuszy zewnetrznych byto:
na pierwszym stopniu a) w semestrze Il usunieto modut rachunkowosé, b) w semestrze
Il wprowadzono modut analiza ogdlna i sensoryczna zywnosci w zamian za modut analiza zywnosci
i jednoczesnie zwiekszono wymiar godzinowy modutu z 45 na 60 godzin oraz wprowadzono
do przedmiotu tresci i literature zwigzang z analizg sensoryczng zywnosci; c) z semestru IV modut
dodatki do Zywnosci przeniesiono z semestru IV na semestr VI; d) w semestrze VI usunieto modut
ekologiczne uwarunkowania produkcji zywnosci, natomiast wprowadzono modut prawo Zzywnosciowe,
przy czym przedmiot wczesniej byt realizowany w semestrze Ill na Il stopniu studidw; e) usunieto
zmodutu elektyw kierunkowy 1 i 2 elektywy analiza sensoryczna i prawo ZywnosSciowe. Tresci
realizowane w ramach tych elektywdéw zostaty wprowadzone odpowiednio do modutéw analiza
ogdlna i sensoryczna zywnosci oraz prawo Zzywnosciowe. Z kolei zmiany wprowadzone do programu
studidw drugiego stopnia to wprowadzenie dwdch nowych technologii specjalizacji 1, 2 i 3
tj. technologia mleka 1, 2, 3 oraz technologia miesa 1, 2, 3 zamiast za modut Zywnos¢ pochodzenia
zwierzecego w technologii i zywieniu 1, 2, 3.
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Interesariusze zewnetrzni, pomimo, ze nie sg cztonkami Rady Programowej kierunku technologia
Zywnosci i zywienie cztowieka, majg wptyw na oferte dydaktyczng Wydziatu, umozliwiajg dostep
do praktyk studenckich, laboratoriow przemystowych, stypendidw, majg wptyw na zmiany
w programach ksztatcenia, mogg uzgadnia¢ programy praktyk realizowanych na terenach
przedsiebiorstw.

Programy studidw i zwigzane z nimi tresci ksztatcenia podlegajg ciggtej ewaluacji. Wynika to m.in.
z wydziatowych inicjatyw projakosciowych, semestralnych wynikéw ankiet i hospitacji, a takze rozméw
z przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego, ktére sygnalizuje zapotrzebowanie
na absolwentéw Wydziatu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii w tym ocenianego kierunku studiéw
wyposazonych w konkretne umiejetnosci. Przedstawiciele otoczenia spoteczno-gospodarczego, ktérzy
wzieli udziat w spotkaniu z ZO PKA nie mieli zastrzezen do programu studiéw, jak rowniez wiedzy
teoretycznej i umiejetnosci absolwentéw kierunku studidow technologia zywnosci i zywienie cztowieka,
jednak zwrdcili uwage na a) potrzebe poszerzenia wiedzy dotyczacej systemow zarzgdzania jakoscig
(HACCP, GMP, GHP), b) zwracanie szczegdlnej uwagi studentom na jakos¢ i bezpieczeristwo zywnosci
c) mozliwos¢ udoskonalenia umiejetnosci poprzez zwiekszenie liczby godzin praktyk. Niewatpliwie
tresci ksztatcenia weryfikowane sg przez samych studentéw, ktérzy w anonimowych i dobrowolnych
co semestralnych ankietach satysfakcji studenta oceniajg nauczycieli prowadzacych zajecia ale
tez rowniez realizowane przedmioty.

W czasie spotkania ze studentami zespdt oceniajgcy PKA uzyskat informacje, ze na podstawie
informacji i opinii zawartych w ankietach studenckich zostaty usuniete z programu studiow pierwszego
stopnia przedmioty rachunkowos¢ oraz ekologiczne uwarunkowania technologii Zywnosci, natomiast
zwiekszono liczbe godzin z jezyka angielskiego wprowadzajac jezyk specjalistyczny.

Zgodnie z opinig zardwno nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku
studidow, w tym bedacych cztonkami Wydziatowej Komisji ds. Jakosci Ksztatcenia i Rady Programowe;j
kierunku studiéw technologia zywnosci i zywienie cztowieka niezwykle istotnym Zrédtem informacji
o programie studiéow s3 ankiety absolwentéw. W roku akademickim 2018/2019 42 absolwentéow
studidw drugiego stopnia kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka wypetnito ankiete
absolwenta z ktérej nalezy wyciggnac¢ nastepujgce wnioski: 1) najchetniej wybierang aktywnoscig
dodatkowg przez studentow ocenianego kierunku, byto uczeszczanie do két naukowych. 2) najmniej
aktywni poza programem studidow okazali sie studenci technologii zywnosci i zywienia cztowieka
drugiego stopnia, wsrdod ktérych 78,6 % ankietowanych zadeklarowata brak uczestnictwa
w jakichkolwiek formach aktywnosci dodatkowej. c) najwiecej oséb pracujacych zgodnie z kierunkiem
swoich studiow byto na kierunku na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka drugiego
stopnia - 23,8 %; d) ponad potowa wszystkich ankietowanych studentéw (suma odpowiedzi ,tak”
i ,raczej tak”), z kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka uwaza, ze absolwent konczacy
studia jest poszukiwany na rynku pracy, e) wiekszo$¢ absolwentéw kierunku technologia zywnosci
i zywienia cztowieka stopnia stopnia, uwaza, ze umiejetnosci i kompetencje uzyskane podczas studiéw
umozliwig zdobycie zadowalajgcej pracy. f) w pytaniach dotyczgcych zmian w programach ksztatcenia
studenci w wiekszosci wskazali wiecej ksztatcenia praktycznego, jak rowniez koniecznos$¢ lepszego
przygotowania z zakresu obcego jezyka specjalistycznego, g) absolwenci przekazali swoje opinie
na temat przedmiotéw, ktdre uwazajg za catkowicie zbedne, wymagajacych gruntownej zmiany,
czy te ktére okazaty sie przydatne w pracy zawodowej. Absolwenci technologii zywnosci studiéw
stopnia, za przedmiot catkowicie zbedny uznali: rachunkowos¢ (przedmiot zostat usuniety z programu
studidow), wyktad monograficzny oraz ekonomike przedsiebiorstw Zzywnosciowych. Przedmiot, ktéry
nalezy poddaé gruntownej zmianie wedtug ankietowanych to: technologia weglowodanéw, zywnosé
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ekologiczna, a takze wyktad monograficzny. Natomiast najbardziej przydatne w pracy zawodowe;j
okazaty sie przedmioty takie jak: systemy jakosci i analiza zywnosci; h) studenci technologii zywnosci
drugiego stopnia chcieliby wiecej zaje¢ praktycznych oraz takich, ktére dotyczg przygotowania
z zakresu bezpieczenstwa zywnosci HACCP, GMP. Dane uzyskane z analizy ankiet absolwenta
wykorzystywane sg do doskonalenia programéw ksztatcenia oraz procesu ksztatcenia czego
przyktadem sg m.in. wprowadzone zmiany w programie studiéw.

Efekty uczenia sie dla kazdego przedmiotu, jak i metody ich weryfikacji, okreslone sg w kartach
przedmiotéow. Karta danego przedmiotu wypetniana jest przez nauczyciela akademickiego
odpowiedzialnego za dany przedmiot i podawana do wiadomosci studentéw w terminie 14 dni
od rozpoczecia zajeé¢ dydaktycznych. W karcie nauczyciel podaje tez zasady dotyczgce oceniania
studentow. Nauczyciele akademiccy realizujgcy zajecia dokonujg oceny indywidualnych osiggnieé
studenta w zakresie efektéw uczenia oraz osiggniec studenta w ramach danej formy zajeé. Sg takze
zobowigzani do ich dokumentowania oraz do przekazania nauczycielowi odpowiedzialnemu
za przedmiot/modut osiggnieé studenta z danej formy zajeé. Nauczyciele akademiccy odpowiedzialni
za przedmiot/modut dokonujg oceny osiggniec studenta i po zakoriczeniu semestru i na jej podstawie
podejmujg decyzje w sprawie ewentualnego doskonalenia procesu realizacji przedmiotu. Dziekan jako
osoba odpowiedzialna za dany kierunek, a takze cztonkowie Wydziatowej Komisji ds. jakosci
Ksztatcenia oraz Rady Programowej kierunku czuwajg nad monitorowaniem osigganych przez
studentéw efektéw uczenia poprzez okresowq analize wskaznikéw ilosciowych (np. rozktady ocen)
oraz jakosciowych (np. wnioskdw z ankiet studenckich i hospitacji), w przygotowywanych po kazdym
semestrze raportach. Wyniki z tej analizy sg przedstawiane raz w roku na Radzie Wydziatu wraz
z sugestiami dotyczagcymi ewentualnych zmian, zaréwno w samym WSZIK, jak i programach
ksztatcenia. Dziekan omawia na posiedzeniach Rady Wydziatu wyniki sesji egzaminacyjnych, egzaminu
dyplomowego, a takze stopien osiggniecia efektéw uczenia na praktykach zawodowych. Cztonkowie
Rady Programowej wyznaczeni do przeprowadzenia oceny dokonujg weryfikacji sylabuséw wszystkich
przedmiotow wystepujacych w programie ksztatcenia na ocenianym kierunku i poziomie ksztatcenia
w celu sprawdzenia poprawnosci w ich wypetnianiu, oceniajg zgodnos$¢ sylabuséw z programem
ksztatcenia, oceniajg poprawnosc zaplanowane;j liczby godzin zajeé i proporcji wyktadéw do éwiczen
dla realizacji zatozonych tresci i efektdw uczenia, sprawdzajg trafnos¢ doboru metod weryfikacji
efektdw uczenia przedstawionych przez prowadzacych w sylabusach, oceniajg poprawnos¢ wymagan
egzaminacyjnych i zaliczeniowych ustalonych w sylabusie przedmiotu, weryfikuja poprawnosc¢
przypisania przedmiotowi punktéw ECTS, liczbe godzin przeznaczonych na prace witasng studenta,
zadania pracy wtasnej studenta, czas przeznaczony na konsultacje, egzamin lub zaliczenie przedmiotu;
oceniajg dobdr i kwalifikacje nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia dydaktyczne
z przedmiotu, w oparciu o dorobek dydaktyczny, naukowy lub doswiadczenie zawodowe i ich zwigzek
z efektami uczenia zdefiniowanymi dla prowadzonego przedmiotu. Rada Programowa kierunku
studidw bierze udziat w ewaluacji prac dyplomowych przez zatwierdzenie tematdw prac inzynierskich
i magisterskich. Réwniez raz w roku cztonkowie Rady Programowej kierunku studiow technologia
zywnosci i zywienie cztowieka przeprowadzajg walidacje teczek programowych przez losowy wybér
20 teczek przedmiotéw. ZO PKA na podstawie analizy prac etapowych (egzaminy oraz zaliczenia
koncowe) stwierdzit, ze formy realizacji efektéw uczenia, przyjete metody ich weryfikacji oraz rozktad
ocen uzyskiwanych przez studentdw jest wtasciwy.

Polityka jakosci procesu ksztatcenia prowadzona jest rowniez przez hospitacje zaje¢ dydaktycznych.
Nauczyciele akademiccy zatrudnieni na Wydziale Nauk o Zywnoéci, w tym réwniez osoby prowadzace
zajecia na ocenianym kierunku studiéw podlegajg hospitacjom, przy czym czestotliwosc
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hospitowanych zaje¢ zalezy od czasu zatrudnienia nauczyciela akademickiego prowadzacego dane
zajecia. Jezeli nauczyciel akademicki ma staz pracy dydaktycznej powyzej 5 lat to hospitacje
przeprowadzanych przez niego zaje¢ muszg sie odby¢ raz na cztery lata, jezeli staz pracy nauczyciela
akademickiego wynosi do 5 lat to zajecia prowadzone przez niego muszg by¢ hospitowane raz w roku,
natomiast zajecia prowadzone przez doktorantéw sg hospitowane dwukrotnie w ciggu roku
akademickiego. Zajecia do hospitacji typuje sie w kazdym semestrze kierownik danej jednostki
i rowniez kierownik jednostki jest jedyna osoba hospitujgca zajecia. Podczas hospitacji oceniany jest
sposob prowadzenia zajec, spdjnosc tresci, zgodnos¢ tresci nauczania z zatozeniami i kartg przedmiotu
oraz zatozonymi efektami ksztatcenia. Po sporzgdzeniu protokotu zostaje on podany do wiadomosci
nauczycielowi, ktéry prowadzit zajecia w czasie hospitacji. W przypadku gdyby hospitowany pracownik
uzyskat negatywnga opinie w protokole hospitacji zaje¢ dydaktycznych, dziekan i kierownik katedry
sg zobowigzani do przeprowadzenia rozmowy wyjasniajgcej i ustalenia czynnosci majacych
doprowadzi¢ do poprawy zaistniatej sytuacji. Jezeli bardzo niska ocena pracy danego nauczyciela
powtarza sie, wowczas jest on zagrozony zwolnieniem.

Z0 PKA po zapoznaniu sie z udostepnionymi protokotami z hospitacji zaje¢ stwierdza, ze wyniki
przeprowadzonych hospitacji w latach 2016-2019 wskazujg na odpowiednie i prawidtowe
przygotowanie merytoryczne nauczycieli akademickich i ich wtasciwe zaangazowanie w prowadzenie
zaje¢. Rowniez przeprowadzone przez cztonkdédw ZO PKA w czasie wizytacji hospitacje zaje¢ (wyktaddw
i ¢wiczen) prowadzonych on-line potwierdzajg odpowiednie przygotowanie kadry dydaktycznej
prowadzacej zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka studia pierwszego
i drugiego stopnia.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 10 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

kryterium spetnione

Uzasadnienie

Prowadzona polityka jakosci w ramach funkcjonowania Wewnetrznego Systemu Zapewniania Jakosci
Ksztatcenia w sposdb przejrzysty i uporzgdkowany okresla postepowanie dotyczgce projektowania,
zatwierdzania, monitorowania, oceny i doskonalenia programéw ksztatcenia. Zapewniony jest udziat
kadry akademickiej oraz studentéw w powyziszym procesie; rowniez prowadzona wspodfpraca
z otoczeniem spoteczno-gospodarczym zapewnia udziat interesariuszy zewnetrznych przede
wszystkim w procesie akceptacji realizowanego procesu ksztatcenia. Przeprowadzana jest
systematyczna ocena programu studidw, a takze monitorowany jest stopien osiggania zaktadanych
efektdw uczenia na podstawie cyklicznie zbieranych danych i informacji.

Monitorowanie programu ksztatcenia prowadzone jest na wszystkich rodzajach zaje¢ i na prawie
kazdym etapie ksztatcenia. Wnioski z analizy programéw wykorzystywane sg przy jego doskonaleniu.
Pozytywne opinie studentéw dotyczgce programu studidw i realizacji samego procesu ksztatcenia oraz
mozliwosé osiggniecia zaktadanych efektéw uczenia pozwalajg na przyjecie wniosku, ze dziatania
doskonalace podejmowane przez Wydziat sg odpowiednio skuteczne.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

brak
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Zalecenia
brak

4. Ocena dostosowania sie uczelni do zalecen o charakterze naprawczym sformutowanych
w uzasadnieniu uchwaty Prezydium PKA w sprawie oceny programowej na kierunku
studidw, ktéra poprzedzita biezacg ocene (w porzadku wg poszczegdlnych zalecen)

Zespot oceniajgcy PKA w dniach 8-10.05.2013 r. przeprowadzit ocene instytucjonalng na Wydziale
Nauk o Zywnosci i Biotechnologii, ktéra byta poprzedzona oceng jakosci ksztatcenia dokonang
na kierunkach: biotechnologia oraz technologia zywnosci i zywienie cztowieka na podstawie przepisow
obowigzujgcych do 30.09.2011 r. Wydziat otrzymat ocene pozytywna. Ocena koricowa kryterium
ogoblnego 1, 4, 5i 7 byta - w pefni, a kryterium 2, 3, 6 i 8 - znaczgco. Zawarte w Raporcie uwagi zostaty
w petni wykorzystane w celu poprawy jakosci ksztatcenia. Szczegdétowo uwagi dotyczyty:

Zalecenie

Gtéwnie niedoskonatosci Wewnetrznego Systemu Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia na Uniwersytecie
Przyrodniczym. Zespét zwracat uwage na brak jasno sformalizowanych procedur i narzedzi stuzacych
do systematycznej oceny efektywnosci WSZJK, dopracowania i doskonalenia metod weryfikacji
kompetencji spotecznych na studiach pierwszego i drugiego stopnia.

Charakterystyka dziatan zapobiegawczych podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
i niezgodnosci oraz ocena ich skutecznosci

Po wizytacji Zespotu na Uczelni wprowadzono wiele procedur dotyczgcych procesu ksztatcenia poprzez
doskonalenie zapisow w dokumentach WSZJK(Uchwata Senatu nr 53 z dn. 28.02.2020 r.) oraz przyjecie
przez Wydziat procedur zawartych w Wydziatowej Ksiedze Systemu Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia.
Na obecnym etapie niedoskonatosci te zostaty wyeliminowane przez stosowanie dopracowanych
procedur.

Zalecenie

Zalecono wprowadzenie mechanizméw weryfikujacych program studiéw i dobér kadry naukowej, pod
katem mozliwosci osiggniecia i realizacji zatozonych efektéw ksztatcenia.

Charakterystyka dziatan zapobiegawczych podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
i niezgodnosci oraz ocena ich skutecznosci

W celu podnoszenia jakosci ksztatcenia kadra, ktérej powierzane s3g zajecia z przedmiotow
zawodowych i specjalistycznych musi spetnia¢ wymogi zawarte w Uchwale 2017-2018 Rady Wydziatu
z dnia 25.04.2018 r.

Zalecenie

W opinii Zespotu oceniajgcego mankamentem jest realizacja programu studiéw doktoranckich.
Wydziat nie realizuje wtasnych studiéw doktoranckich, ale ksztatci doktorantdw w ramach
ogéblnouczelnianych studidw. Na Wydziat kazdego roku przychodzito 5 doktorantéw, ktdrzy realizujg
program wspodlny dla 3 Wydziatéw: Agrobioinzynierii, Ogrodnictwa i Architektury Krajobrazu oraz Nauk
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o Zywnosci i Biotechnologii (od roku 2013 Wydziat Nauk o Zywnoéci i Biotechnologii oraz Wydziat
Inzynierii Produkcji).

Charakterystyka dziatan zapobiegawczych podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
i niezgodnosci oraz ocena ich skutecznosci

W roku 2019 utworzono w Uniwersytecie Przyrodniczym Szkote Doktorska "Produkcja zywnosci
o podwyzszonych walorach zdrowotnych", ksztatcgcg w 4 dyscyplinach w dziedzinie nauk rolniczych.

Zalecenie

W realizacji programow studidw nie uczestnicza nauczyciele z zagranicy, ale w miare mozliwosci
zapraszamy osoby zatrudnione w firmach/instytucjach zwigzanych z przemystem, ktére omawiajg
konkretne zagadnienia np. zasad funkcjonowania zaktadéw réznych branz przemystu spozywczego,
zgodnie z zainteresowaniami studentéw.

Charakterystyka dziatan zapobiegawczych podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedow
i niezgodnosci oraz ocena ich skutecznosci

Konsultacje prowadzone sg tez z firmami: BioMaxima S.A. Lublin, Biomed-Lublin A.S., Vitagenum Sp.
Z 0. 0., Nexbio Sp. Z 0. 0. W ramach realizacji projektu "Zintegrowany Program Rozwoju UP w Lublinie"
zapraszamy studentéw na spotkania panelowe z pracodawcami i instytucjami rynku pracy. Programy
nauczania sg opiniowane przez osoby z otoczenia spoteczno-gospodarczego i przekazywane przez nie
uwagi sg uwzglednione przed zatwierdzeniem przed Senat UP.
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