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1. Informacja o wizytacji i jej przebiegu
1.1.Skiad zespotu oceniajacego Polskiej Komisji Akredytacyjnej

Przewodniczacy: prof. dr hab. inz. Wiestaw Skrzypczak, cztonek PKA

cztonkowie:

1. prof. dr hab. inz. Danuta Kotozyn-Krajewska, ekspert PKA
2. dr hab. inz. Dorota Piasecka-Kwiatkowska, ekspert PKA
3. mgrinz. tukasz Denys, ekspert PKA ds. pracodawcow

4. Adam Malicki, ekspert PKA ds. studenckich

5. mgr tukasz tukomski, sekretarz zespotu oceniajgcego

1.2. Informacja o przebiegu oceny

Ocena jakosci ksztatcenia na kierunku browarnictwo i stodownictwo prowadzonym na Uniwersytecie
Rolniczym im. Hugona Kottgtaja w Krakowie zostata przeprowadzona z inicjatywy Polskiej Komisji
Akredytacyjnej w ramach harmonogramu prac okreslonych przez Komisje na rok akademicki
2021/2022. Polska Komisja Akredytacyjna po raz pierwszy oceniata jakos$¢ ksztatcenia na powyzszym
kierunku.

Wizytacja zostata przeprowadzona zdalnie, zgodnie z obowigzujgcg procedurg oceny programowe;j.
Zespot oceniajacy zapoznat sie z raportem samooceny przekazanym przez Wtadze Uczelni i Wydziatu
Technologii Zywnoéci. Wizytacja rozpoczeta sie od spotkania z Wtadzami Uczelni i Wydziatu, a dalszy
jej przebieg odbywat sie zgodnie z ustalonym wczesniej harmonogramem. W trakcie wizytacji
przeprowadzono spotkania z zespotem przygotowujacym raport samooceny, osobami
odpowiedzialnymi za doskonalenie jakos$ci ksztatcenia na ocenianym kierunku, funkcjonowanie
wewnetrznego systemu zapewniania jakosci ksztatcenia oraz publiczny dostep do informacji
o programie studidw, pracownikami odpowiedzialnymi za umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia,
przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego, studentami oraz nauczycielami akademickimi.
Ponadto przeprowadzono hospitacje zaje¢ dydaktycznych, dokonano oceny losowo wybranych prac
dyplomowych i etapowych, a takze przegladu bazy dydaktycznej wykorzystywanej w procesie
ksztatcenia. Przed zakorczeniem wizytacji zespoét oceniajacy sformutowat wstepne wnioski, o ktérych
Przewodniczacy zespotu oceniajgcego oraz eksperci poinformowali Wtadze Uczelni i Wydziatu na
spotkaniu podsumowujgcym.

Podstawa prawna oceny zostata okreslona w Zatgczniku nr 1, a szczegdétowy harmonogram wizytacji,
uwzgledniajacy podziat zadan pomiedzy cztonkdw zespotu oceniajgcego, w Zatgczniku nr 2.



2. Podstawowe informacje o ocenianym kierunku i programie studiéw

Nazwa kierunku studiow

browarnictwo i stodownictwo

Poziom studiow
(studia | stopnia/studia Il stopnia/jednolite studia
magisterskie)

studia pierwszego stopnia

Profil studiow

profil praktyczny

Forma studiéw (stacjonarne/niestacjonarne)

stacjonarne

Nazwa dyscypliny, do ktorej zostat

przyporzadkowany kierunek2

technologia zywnosci i zywienia (100 %)

Liczba semestréw i liczba punktéw ECTS konieczna
do ukonczenia studiow na danym poziomie
okreslona w programie studiéw

7 semestrow
210 ECTS

Wymiar praktyk zawodowych /liczba punktéw ECTS

6 miesiecy (960 godzin)

przyporzadkowanych praktykom zawodowym 35 ECTS
Specjalnosci / specjalizacje realizowane w ramach | nie dotyczy
kierunku studiéw

Tytut zawodowy nadawany absolwentom inzynier

Studia stacjonarne | Studia niestacjonarne
Liczba studentow kierunku 54 osoby (+ 4
osoby na urlopie) nie dotyczy
stan na 7.03.2022
Liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem | 2427 (bez praktyk
nauczycieli akademickich lub innych o0sdb | zawodowych) nie dotyczy
prowadzacych zajecia i studentéow!!
Liczba punktéw ECTS objetych programem studiéow
uzyskiwana w ramach zaje¢ z bezposrednim 127,6 ECTS .
. o L. . i nie dotyczy
udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb (60,76%)
prowadzgacych zajecia i studentow
taczna liczba punktéow ECTS przyporzagdkowana 119 ECTS nie dotyczy
zajeciom ksztattujgcym umiejetnosci praktyczne (56,67 %)
Liczba punktéw ECTS objetych programem studiow 66 ECTS .
. . nie dotyczy
uzyskiwana w ramach zajec¢ do wyboru (31,43 %)
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3. Propozycja oceny stopnia spetnienia szczegétowych kryteriow oceny programowej
okres$lona przez zesp6t oceniajacy PKA

Propozycja oceny
stopnia spetnienia
kryterium okreslona
przez zespot

Szczegotowe kryterium oceny programowej oceniajacy PKA?!
kryterium spetnione/
kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium
niespetnione

Kryterium 1. konstrukcja programu studidw:

. . .. Kryterium spetnione
koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie ¥ P

Kryterium 2. realizacja programu studidow: tresci
programowe, harmonogram realizacji programu
studidw oraz formy i organizacja zaje¢, metody | Kryterium spetnione
ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja
procesu nauczania i uczenia sie

Kryterium 3. przyjecie na studia, weryfikacja
osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie,
zaliczanie poszczegélnych semestrow i lat oraz
dyplomowanie

Kryterium 4. kompetencje, doswiadczenie,
kwalifikacje i liczebno$¢ kadry prowadzacej | Kryterium spetnione
ksztatcenie oraz rozwdj i doskonalenie kadry
Kryterium 5. infrastruktura i zasoby edukacyjne
wykorzystywane w realizacji programu studiow | Kryterium spetnione
oraz ich doskonalenie

Kryterium 6. wspotpraca z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wptyw
na rozwoj kierunku

Kryterium 7. warunki i sposoby podnoszenia
stopnia umiedzynarodowienia procesu | Kryterium spetnione
ksztatcenia na kierunku

Kryterium 8. wsparcie studentéw w uczeniu sie,
rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwdj
i doskonalenie form wsparcia

Kryterium 9. publiczny dostep do informaciji
o programie studiéw, warunkach jego realizacji | Kryterium spetnione
i osigganych rezultatach

Kryterium 10. polityka jakosci, projektowanie,
zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad | Kryterium spetnione
i doskonalenie programu studiow

Kryterium spetnione

Kryterium spetnione

Kryterium spetnione

1 W przypadku gdy oceny dla poszczegdlnych pozioméw studidw rdznig sie, nalezy wpisaé ocene dla kazdego
poziomu odrebnie.



4. Opis spetnienia szczegétowych kryteriow oceny programowej i standardéw jakosci
ksztatcenia

Kryterium 1. Konstrukcja programu studidow: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie
Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 1

Kierunek browarnictwo i stodownictwo byt pierwszym uruchomionym w Polsce kierunkiem studiow
ksztatcgcych specjalistow-praktykéw dla branzy browarniczej. Kierunek studiéw browarnictwo
i stodownictwo zostat utworzony na Wydziale Technologii Zywnosci (dalej tez: WTZ) w 2017 r. jako
pierwszy na Uniwersytecie Rolniczym w Krakowie (dalej tez: URK) kierunek studiéw o profilu
praktycznym, co byto realizacjg obowigzujgcej w tamtym okresie Strategii Uczelni tj. ,,wzmocnienie
ksztatcenia praktycznego iinzynierskiego...” oraz ,rozwdj ksztatcenia lideréw gospodarczych,
przedsiebiorcéw i pracodawcow”. Koncepcja i cele ksztatcenia na kierunku browarnictwo
i stodownictwo sg zgodne z Misjg oraz strategig rozwoju Uczelni, zardwno na lata 2015-2020, jak i na
lata 2021-2025, a takze ze strategig rozwoju WTZ na lata 2017-2020 i planem rozwoju Wydziatu
w latach 2022-2024. Zgodnie z ww. dokumentami, do zadan Uczelni i Wydziatu nalezy prowadzenie
specjalistycznej dziatalnosci badawczej, wdrozeniowej oraz dydaktycznej opartej na wspotpracy
z podmiotami gospodarczymi i spotecznymi. Misjg URK jest ksztatcenie kadry o silnej pozycji na rynku
pracy, majgcej wiedze i umiejetnosci oraz kompetencje spoteczne w petni odpowiadajgce potrzebom
rozwoju nowoczesnej gospodarki.

Koncepcja i cele ksztatcenia mieszczg sie w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, do ktérej
kierunek browarnictwo i stodownictwo jest przyporzadkowany oraz s3 zwigzane z prowadzong
w Uczelni dziatalnoscig naukowag w tej dyscyplinie. Pracownicy Uczelni, prowadzacy zajecia na
ocenianym kierunku, realizujg swojg aktywno$¢ badawczo-naukowga w obszarze dyscypliny technologia
zywnosci i zywienia. Koncepcja i cele ksztatcenia uwzgledniajg postep w obszarach dziatalnosci
zawodowej/gospodarczej wtasciwych dla kierunku browarnictwo i stodownictwo iwpisuje sie
w nowoczesny system ksztatcenia dostosowany do szybko zmieniajgcych sie uwarunkowan i wymagan
otoczenia spoteczno-gospodarczego, zapewniajgc absolwentom osiggniecie sukcesu na rynku pracy
i satysfakcji zawodowej. Wielu nauczycieli prowadzi badania z zakresu browarnictwa i stodownictwa,
w szczegdlnosci zatrudnieni w Katedrze Technologii Fermentacji i Mikrobiologii URK (dalej tez: KTFiM),
ktéra od samego poczatku swojego istnienia (2001) zajmuje sie tymi zagadnieniami. Przyktadem
dziatalnosci jest uzyskanie w 2016 r. finasowania na miedzynarodowe studia doktoranckie w zakresie
stodownictwa i browarnictwa European Joint Doctorate Food Science (EJDFoodSci), z unijnego
programu badan i innowacji Horyzont 2020; uruchomienie studiéw podyplomowych ‘Dyplomowany
piwowar — technologia browarnicza z elementami techniki’ (2016 r.) — z zaje¢ realizowanych w ramach
tych studiéw od kilku lat chetnie korzystajg pracownicy przemystu browarniczego; realizacja
finansowanego przez NCBiR projektu Lider IX pt. Polskie odmiany chmielu fundamentem platformy
piwowarskiego postepu (2017 r.). Wszystkie ww. dziatania przyczynity sie do znaczgcego rozwoju
Krakowskiej Szkoty Browarniczej przy WTZ, ktérego zwieAczeniem byto uruchomienie studidw
inzynierskich na kierunku browarnictwo i stodownictwo.

Koncepcja i cele ksztatcenia sg wyraznie zorientowane na potrzeby otoczenia spoteczno-
gospodarczego, w tym w szczegdlnosci zawodowego rynku pracy. Krakowski osrodek badawczy jest
jednym z lideréw badan w skali kraju i Europy, ktorego ambicjg jest wyznaczanie trendéw w zakresie
browarnictwa. Przyktadami takich dziatan sg: organizacja Szkoty Technologii Fermentacji (SzTF) -
najwiekszej w Polsce cyklicznej konferencji trendéw i technologii piwowarskich, gdzie interesariusze



z kraju i zagranicy, reprezentujacy sektor stodownictwa i browarnictwa spotykajg sie w celu omdwienia
roli rolnictwa, przemystu oraz nauki w kwestiach takich jak réznorodnos¢ surowcéw, nowe trendy
rynkowe i zréwnowazony rozwdj. Koncepcja i cele ksztatcenia zostaty okreslone we wspdtpracy
z interesariuszami wewnetrznymi izewnetrznymi uwzgledniajgc zaréwno opinie studentéw,
absolwentéw, interesariuszy zewnetrznych, szczegdlnie cztonkdw Spotecznej Rady Konsultacyjnej
WT?Z, jak i potrzeby gospodarki oraz sytuacje na rynku pracy w kraju i w Unii Europejskiej. Interesariusze
zewnetrzni zwracali uwage, ze na rynku brakuje wysoko wykwalifikowanego personelu do pracy
w browarach i stodowniach. Wzrost zapotrzebowania na fachowcéw z tej branzy wynikat takze z faktu,
ze w latach 2015-2016 w Polsce nastgpit gwattowny wzrost liczby browardw regionalnych,
rzemieslniczych, restauracyjnych oraz domowych. Ponadto, odbyto sie wiele targéw piwnych, a swoje
premiery miato niemal 2000 nowych piw reprezentujacych kilkadziesiat styli piwnych. W roku 2016 .
powstaty w Polsce 63 browary (w tym 31 stacjonarne i 32 kontraktowe), a podobne tendencje
obserwowano takze w krajach sasiednich. W czasie wizytacji potwierdzono, ze zaréwno w tworzeniu
pierwotnej koncepcji, jak i w ciggtym doskonaleniu jakosci ksztatcenia na tym kierunku, biorg aktywny
udziat interesariusze wewnetrzni i zewnetrzni. Po konsultacjach z interesariuszami wewnetrznymi
(m.in. opinie dwczesnych studentdw i absolwentéw KTFiM, ktdrzy znalezli prace w browarach) oraz
zewnetrznymi (spotkania z SRK, z przedstawicielami przemystu w trakcie SzTF) na WTZ opracowano
koncepcje kierunku studidw o profilu praktycznym browarnictwo i stodownictwo. Koncepcja
ksztatcenia zaktadata, ze w sktad kadry prowadzacej zajecia bedg wchodzié¢ specjalisci aktywnie
dziatajacy w branzy. Ponadto, spoéréd nauczycieli WTZ dobierano tych, ktérzy pracowali, realizowali
staze, wspotpracowali z zaktadami branzy piwowarskiej lub realizowali badania zlecone przez przemyst
browarniczy, a wiec doskonale orientowali sie w rzeczywistych problemach zwigzanych z dziatalnosciag
zawodowa.

Koncepcja i cele ksztatcenia na ocenianym kierunku uwzgledniajg nauczanie i uczenie sie
z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegto$¢ i wynikajgce stgd uwarunkowania. Metody
i techniki ksztatcenia na odlegtos¢ byty stosowane powszechnie w czasie pandemii, aiobecnie
prowadzi sie w ten sposdb niektdre wyktady.

Studia na ocenianym kierunku obejmujg efekty uczenia sie umozliwiajgce uzyskanie kompetencji
inzynierskich i trwajg 7 semestréw (210 ECTS). Efekty uczenia sie sg zgodne z koncepcjg i celami
ksztatcenia i profilem praktycznym oraz z wtasciwym poziomem Polskiej Ramy Kwalifikacji. Ponad
potowa punktdw ECTS jest przypisana zajeciom ksztattujgcym umiejetnosci praktyczne. Efekty uczenia
sie, sg zgodne z Ustawg z 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji, z uwzglednieniem
uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia okreslonych w tej ustawie (na poziomie P6U) oraz
charakterystyk drugiego stopnia okreslonych w Rozporzadzeniu Ministra z 28 listopada z 2018 r. (na
poziomie P6S). Kierunkowe efekty uczenia sie sg typowe dla kwalifikacji umozliwiajgcych uzyskanie
wszystkich kompetencji inzynierskich, w tym przewidzianych dla profilu praktycznego efektow.

Efekty uczenia sie dla ocenianego kierunku sg specyficzne i zgodne z aktualnym stanem wiedzy i jej
zastosowaniami w zakresie dyscypliny lub dyscyplin, do ktdrych kierunek jest przyporzgdkowany,
a takze stanem praktyki w obszarach dziatalnosci zawodowej/gospodarczej oraz zawodowego rynku
pracy, wtasciwych dla kierunku browarnictwo i stodownictwo. W efektach uczenia sie dla kierunku
uwzgledniono, oprécz znajomosci podstawowych procesdw, maszyn, urzadzen czy technologii (efekty
kierunkowe BiS1_WO04, W14) oraz zasad i praktyk stosowanych podczas projektowania procesow
i produktéw typowych dla branzy browarniczej (W16), takze znajomos¢ rodzajow, zrédet i przydatnosci
technologicznej surowcow i potproduktéw oraz materiatdw pomocniczych dla potrzeb browarnictwa
i stodownictwa (W02, W04, W18), wiedze na temat opracowywania, promowania i sprzedazy nowych



produktéw (WO05), normy, przepisy i wytyczne dla branzy (W10, W15) oraz informacje niezbedne do
uruchomienia witasnej dziatalnosci gospodarczej (W06, W19).

Efekty uczenia sie uwzgledniajg w szczegdlnosci umiejetnosci praktyczne, komunikowania sie w jezyku
obcym i kompetencje spoteczne niezbedne w dziatalnosci zawodowe] witasciwiej dla kierunku.
Poniewaz studia majg profil praktyczny, ktadg szczegdlnie nacisk na zdobywanie umiejetnosci
praktycznych zgodnych z potrzebami tej branzy przemystu i oczekiwaniami rynku pracy. Kierunkowe
efekty uczenia sie realizowane na wielu przedmiotach, obejmujg formutowanie irozwigzywanie
probleméw oraz wykonywanie typowych dla branzy browarniczej i stodowniczej zadan, w tym
badawczych lub projektowych. Umozliwiajg studentom nie tylko poznanie techniki i metod
analitycznych (WQ07), ale tez prawidtowe wykonanie analizy surowcow i produktow, uzyskaé wiedze jak
dobra¢ metode oraz wiasciwie opracowac i zinterpretowaé uzyskane wyniki oraz poprawnie
sformutowac wnioski. Efekty uczenia sie pozwalajg studentom stworzy¢ recepture nowego piwa,
wykorzystaé czyste kultury mikroorganizméw do produkcji stodu i piwa, dobra¢ wtasciwe surowce czy
opakowanie, obstugiwa¢ typowe urzadzenia z branzy browarniczej oraz sprzet laboratoryjny,
zaplanowac procesy produkcyjne, zaprojektowac linie technologiczng (caty browar) oraz dokonac
niezbednych obliczen dotyczacych technologii, jakosci produktu, bilansu materiatowego
i energetycznego, wydajnosci i optacalnosci produkcji oraz podatku akcyzowego (U04, U05, UO6, U09,
U10). Do istotnych efektow uczenia sie, szczegdlnie docenianych przez pracodawcéw, zalicza sie
umiejetnos¢ zaplanowania i organizowania pracy w zespole z petnieniem w nim réznych rél (K02),
rozumienie potrzeby ciggtego doksztatcania sie (KO1), przestrzegania przepisow, norm, standardow
i zasad dobrej praktyki zawodowej (U08), jak réwniez sporzadzania réznego rodzaju raportdow czy
sprawozdan (U03) oraz wykonywania obliczen projektowych, procesowych i technologicznych (U01).
Sposrdd zdefiniowanych dla kierunku efektdw, istotna w pracy zawodowej jest takze umiejetnosc¢
przeprowadzenia analizy zagrozen oraz wskazanie krytycznych punktéw kontrolnych w procesach
produkcyjnych w stodownictwie i browarnictwie (U06) czy znajomos¢ zasad mycia i dezynfekcji
urzagdzen oraz pomieszczen w zaktadach produkcyjnych (W14). Efekty uczenia sie sg mozliwe do
osiggniecia i sformutowane w sposéb zrozumiaty, pozwalajgcy na stworzenie systemu ich weryfikacji
co zostato potwierdzone w czasie wizytacji, oceniajgc dokumentacje tacznie 8 przedmiotéw. Np. Efekt
kierunkowy BiS1_WO08 znaczenie i charakterystyke mikroorganizméw (takze patogennych) w produkcji
i przechowywaniu zywnosci, w tym stodu i napojow alkoholowych. Zna czynniki $srodowiskowe
wptywajace na wzrost mikroorganizmdéw oraz ich zastosowanie do optymalizacji proceséw
produkcyjnych i zwiekszenia stabilnosci mikrobiologicznej surowcéw i produktow zywnosciowych jest
realizowany w ramach przedmiotu Mikrobiologia zywnosci.

Efekty uczenia sie zawierajg petny zakres efektéw dla studidow, umozliwiajacych uzyskanie kompetencji
inzynierskich, zawartych w charakterystykach drugiego stopnia okreslonych w przepisach wydanych na
podstawie art. 7 ust. 3 ustawy z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (Dz. U.
22017 r. poz. 986 i 1475 oraz z 2018 r. poz. 650 i 1669). Kierunkowe efekty uczenia sie sg typowe dla
kwalifikacji umozliwiajgcych uzyskanie wszystkich kompetencji inzynierskich, w tym przewidzianych
dla profilu praktycznego efektéw: ,potrafi rozwigzywac praktyczne zadania inzynierskie wymagajgce
korzystania ze standardéw i norm inzynierskich oraz stosowania technologii wiasciwych dla kierunku
studidw, wykorzystujgc doswiadczenie zdobyte w Srodowisku zajmujgcym sie zawodowo dziatalnoscig
inzynierskg” oraz ,potrafi wykorzystywaé¢ zdobyte w S$rodowisku zajmujgcym sie zawodowo
dziatalnoscig inzynierskg doswiadczenie zwigzane z utrzymaniem urzadzen, obiektow i systemoéw
typowych dla kierunku studiow”. Jako przyktady charakterystycznych efektéw mozna podac: P6S_ WG



zna i rozumie podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia urzadzen, obiektéw i systemoéw
technicznych browardéw i stodowni.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 12%(kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Koncepcja i cele ksztatcenia na kierunku browarnictwo i stodownictwo sg zgodne z Misjg oraz strategig
rozwoju Uczelni, zaréwno na lata 2015-2020, jak i na lata 2021-2025, a takze ze strategig rozwoju WTZ
na lata 2017-2020 i planem rozwoju Wydziatu w latach 2022-2024. Koncepcja i cele ksztatcenia
mieszczg sie w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, do ktdrej kierunek browarnictwo
i stodownictwo jest przyporzagdkowany oraz sg zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalnoscig
naukowg w tej dyscyplinie, gdyz wielu nauczycieli prowadzi badania z zakresu browarnictwa
i stodownictwa, a takze uwzgledniajg postep w obszarze browarnictwo i stodownictwo. Koncepcja
i cele ksztatcenia uwzgledniajg postep w obszarach dziatalnosci zawodowej/gospodarczej wtasciwych
dla kierunku browarnictwo i stodownictwo i wpisuje sie w nowoczesny system ksztatcenia
dostosowany do szybko zmieniajacych sie uwarunkowan iwymagan otoczenia spoteczno-
gospodarczego, zapewniajgc absolwentom osiggniecie sukcesu na rynku pracy i satysfakcji zawodowej.
Koncepcja i cele ksztatcenia sg wyraznie zorientowane na potrzeby otoczenia spoteczno-
gospodarczego, w tym w szczegdlnosci zawodowego rynku pracy, jakim sg browary i stodownie
i zostaty okreslone we wspdtpracy z interesariuszami wewnetrznymi i zewnetrznymi uwzgledniajac
zarowno opinie studentéw, absolwentdow, interesariuszy zewnetrznych, szczegdlnie cztonkdéw
Spotecznej Rady Konsultacyjnej WTZ, jak i potrzeby gospodarki oraz sytuacje na rynku pracy w kraju
i w Unii Europejskiej.

Efekty uczenia sie sg zgodne z koncepcjg i celami ksztatcenia i profilem praktycznym oraz z wtasciwym
poziomem Polskiej Ramy Kwalifikacji. Ponad potowa punktéw ECTS jest przypisana zajeciom
ksztattujgcym umiejetnosci praktyczne. Efekty uczenia sie, sg zgodne z Ustawg z 22 grudnia 2015 r.
o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji, z uwzglednieniem uniwersalnych charakterystyk pierwszego
stopnia okreslonych w tej ustawie (na poziomie P6U) oraz charakterystyk drugiego stopnia okreslonych
w Rozporzadzeniu Ministra z 28 listopada z 2018 r. (na poziomie P6S). Kierunkowe efekty uczenia sie
sg typowe dla kwalifikacji umozliwiajgcych uzyskanie wszystkich kompetencji inzynierskich. Efekty
uczenia sie dla ocenianego kierunku sg specyficzne i zgodne z aktualnym stanem wiedzy i jej
zastosowaniami w zakresie dyscypliny, do ktérej kierunek jest przyporzadkowany, a takze stanem
praktyki w obszarach dziatalnosci zawodowej/gospodarczej oraz zawodowego rynku pracy, wtasciwych
dla kierunku browarnictwo istodownictwo. Efekty uczenia sie uwzgledniajg w szczegdélnosci
umiejetnosci praktyczne, komunikowania sie w jezyku obcym i kompetencje spoteczne niezbedne
w dziatalnosci zawodowej witasciwiej dla kierunku. Efekty uczenia sie s3 mozliwe do osiggniecia
i sformutowane w sposéb zrozumiaty, pozwalajgcy na stworzenie systemu ich weryfikacji oraz
zawierajg petny zakres efektéw dla studidow, umozliwiajacych uzyskanie kompetencji inzynierskich.

2W przypadku gdy propozycje oceny dla poszczegdlnych poziomow studidw rdznig sie, nalezy wpisa¢ propozycje oceny dla
kazdego poziomu odrebnie.



Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 2. Realizacja programu studidow: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studidow oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja procesu
nauczania i uczenia sie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 2

Kluczowe dla praktycznego ksztatcenia na ocenianym kierunku sg tresci prezentowane w ramach zajeé
z przedmiotéw kierunkowych obowigzkowych (m.in. technologia stodu, procesy warzelni, fermentacja
i dojrzewanie piwa, chmiel i produkty chmielarskie, projektowanie nowych produktéow piwowarskich,
technologia rozlewu piwa, przydatnosc technologiczna surowcdéw roslinnych w browarnictwie, analiza
jakosci surowcow, pdtproduktow i produktow browarniczych, media w stodowni i browarze, higiena
w browarze, stabilizacja piwa, analiza sensoryczna piwa, projektowanie i uruchamianie browaru,
automatyka, technika i sterowanie procesami produkcji, aspekty prawne funkcjonowania browaru).
Tresci programowe poszczegdlnych przedmiotéw umozliwiajg osiggniecie kierunkowych efektéow
uczenia sie. S3 one niezbedne dla wszechstronnego i gruntownego wyksztatcenia absolwenta
ocenianego kierunku, niezaleznie od jego przysztej sciezki zawodowej. Do przedmiotow
obowigzkowych zaliczono réwniez te, ktére sg niezbedne osobie koriczacej studia przyporzgdkowane
do dyscypliny technologia zywnosci i zywienia, jak np. mikrobiologia Zywnosci, ogdlna technologia
zywnosci, analiza i ocena jakosci zywnosci, chemia Zywnosci. W czasie wizytacji potwierdzono, ze tresci
programowe s3 zgodne z efektami uczenia sie oraz uwzgledniajg wiedze i jej zastosowania w zakresie
dyscypliny technologia zywnosci i zywienia, do ktdrej kierunek jest przyporzadkowany. Tresci
programowe uwzgledniajg tez normy i zasady oraz aktualny stan praktyki w obszarach dziatalnosci
zawodowej i gospodarczej oraz zawodowego rynku pracy witasciwych dla ocenianego kierunku. Np.
w ramach zajeé elektyw humanistyczny historia browarnictwa jest wyceniony na 1 ECTS technologia
stodu w tresciach programowych wyktadéw znajdujg sie tematy: Czynnosci wstepne przy przyjeciu
jeczmienia do stodowni, Moczenie ziarna jeczmienia (zamaczalniki bebnowe, kadzie do moczenia
ziarna), szybkos¢ wchtaniania wody, natlenianie ziarna Parametry jako$ciowe ziarna jeczmienia
(czystos¢ odmianowa, wilgotnosc, energia kietkowania, wrazliwosé na wode, zaw. azotu, wyréwnanie,
porazenia) Kietkowanie ziarna (fitohormony, mechanizm procesu kietkowania, inhibitory kietkowania,
przemiany ziarna w trakcie kietkowania) Suszenie ziarna stodu (parametry procesu, przemiany
zachodzace podczas suszenia) Urzgdzenia stodowni (stodownie klepiskowe, stodownie bebnowe,
stodownie wiezowe) Kontrola jakosci podczas procesu stodowania. Natomiast w tresciach ¢wiczen:
ocena jakosci jeczmienia réznymi metodami (fizjologiczne, fiz-chem., sensoryczne, Analizy fizyko
chemiczne realizowane podczas produkcji stodu Zaawansowana analiza jakosci jeczmienia i stodu (azot
aminowy, stopient namoczenia ziarna, stopien rozwiniecia kietkow, sita diastatyczna) Tresci ksztatcenia
sg stale aktualizowane zaréwno w kontekscie najnowszych wynikéw badan naukowych (przez
nauczycieli akademickich prowadzacych badania w tym obszarze), jak i nowosci wprowadzanych do
praktyki browarniczej (przez specjalistéw z przemystu prowadzacych zajecia).



Tresci programowe sg realizowane w modutach podstawowych, kierunkowych i uzupetniajgcych. Na
podstawie raportu samooceny i w czasie wizytacji potwierdzono, ze s kompleksowe i specyficzne dla
zajec tworzacych program studiéw i zapewniajg uzyskanie wszystkich efektdw uczenia sie.

Studia na ocenianym kierunku realizowane sg na pierwszym stopniu w formie studiéw stacjonarnych,
trwajg 7 semestréw (210 ECTS, 2272 godzin). Po przeanalizowaniu planu studidow stwierdzono, ze czas
trwania studiéw, naktad pracy mierzony tgczng liczbg punktéw ECTS konieczny do ukonczenia studidw,
jak réwniez naktad pracy niezbedny do osiggniecia efektdw uczenia sie przypisanych do zajec¢ lub grup
zajec sg poprawnie oszacowane i zapewniajg osiggniecie przez studentow efektéw uczenia sie. Np.
zajecia ogdlna technologia piwa jest wyceniony na 3 ECTS i umozliwia osiggniecie 3 efektéw z zakresu
wiedzy, 3 z zakresu umiejetnosci i 2 kompetencji. Z kolei elektyw humanistyczny historia browarnictwa,
wyceniony na 1 ECTS, umozliwia osiggniecie 1 elektywu z zakresu kompetenc;ji.

Liczba godzin zaje¢ wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i studentow
okreslona w programie studiéw tacznie oraz dla poszczegdlnych zajeé lub grup zaje¢ (2427 - bez praktyk
zawodowych) zapewnia osiggniecie przez studentéw efektéw uczenia sie, przy czym liczba punktow
ECTS uzyskiwana w ramach zaje¢ wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub
innych oséb prowadzacych zajecia (ECTS 127,6, co stanowi 60,76%) jest zgodna z wymaganiami.
Sekwencja zajec¢ lub grup zajeé, a takze dobdr form zajec i proporcje liczby godzin zajec realizowanych
w poszczegdlnych formach zapewniajg osiggniecie przez studentéw efektdw uczenia sie na ocenianym
kierunku. Zajecia s3 realizowane w postaci wyktadéw, np. moduty humanistyczne, wyktaddéw i ¢wiczen
laboratoryjnych i audytoryjnych np. chemia organiczna umozliwiajgca osiggniecie 8 ECTS i tacznie 8
efektow uczenia sie.

Plan studidw umozliwia wybor zaje¢, ktérym przypisano punkty ECTS w wymiarze nie mniejszym niz
30% liczby punktéw ECTS (ECTS 66 - 31,34%), koniecznej do ukoriczenia studiéw na danym poziomie,
wedtug zasad, ktdre pozwalajg studentom na elastyczne ksztattowanie Sciezki ksztatcenia. Studenci
danego rocznika dostajg w dziekanacie liste modutéw proponowanych w ramach elektywéw na
kolejnych rok ich studidw, po czym deklarujg, ktéry ich interesuje najbardziej. Wybierany jest modut
o najwiekszym zainteresowaniu. W przypadku liczniejszych rocznikow (gdy mozliwe jest utworzenie co
najmniej 2 grup zajeciowych), a deklaracje rozktadajg sie po réwno, uruchamiane sg 2 moduty
o najwiekszej liczbie chetnych. Elektywy proponowane sg w blokach co najmniej 2-modutowych. Jak
stwierdzono w czasie wizytacji, niektdre grupy przedmiotéw do wyboru sktadajg sie w zasadzie
z bardzo podobnych przedmiotéw np. EL12_a Elektyw 12 zarzqdzanie bezpieczeristwem i jakosciq
zywnosci; EL12_b Elektyw 12: systemy zarzgdzania bezpieczeristwem Zywnosci; EL12_c Elektyw 12:
systemy zarzqdzania bezpieczeristwem i jakoscig zywnosci. Zespot oceniajacy rekomenduje ponowne
przeanalizowanie blokéw elektywéw, tak zeby zapewni¢ rzeczywiste zréznicowanie proponowanych
modutéw.

Plan studiéw obejmuje zajecia lub grupy zaje¢ ksztattujgce umiejetnosci praktyczne, w wymaganym
wymiarze punktéw ECTS tj. 119,0 stanowigce 56,67%. W czasie wizytacji potwierdzono, ze studenci
podczas zaje¢ praktycznych opanowujg sztuke planowania produkcji, wykonywania obliczen
niezbednych do przeprowadzenia procesu produkcyjnego (w tym dotyczace wytwarzania brzeczki,
wielko$ci zasypu, procesu warzenia, bilansu materiatowego i energetycznego, wydajnosci
i optacalnosci produkcji oraz podatku akcyzowego) w browarach o réznej wydajnosci produkcji, ucza
sie dobra¢ odpowiednig metode zacierania, filtracji zacieru, gotowania brzeczki oraz fermentacji
i dojrzewania piwa, w zaleznosci od specyfikacji produktu i rodzaju browaru. Przyktadowo podczas
zajec z przedmiotu modut kierunkowy 4: praktyczne aspekty produkcji piwa (semestr zimowy w roku
akad. 2020/2021 oraz 2021/2022) studenci warzyli piwo w mikrobrowarze. Byta to kontynuacja ich



pracy na zajeciach modut kierunkowy 3: projektowanie nowych produktéow piwowarskich
(odpowiednio, semestr letni w roku akad. 2019/2020 oraz 2020/2021), podczas ktdorych warzyli piwo
w domu, po czym w swojej grupie zajeciowej wybrali jedno (ich zdaniem najlepsze), a nastepnie
skalowali produkcje tego piwa z domowej do mikrobrowaru WTZ i wyprodukowali partie prébna.
Plan studidéw obejmuje zajecia lub grupy zaje¢ poswiecone ksztatceniu w zakresie znajomosci co
najmniej jednego jezyka obcego. Ksztatcenie realizowane w ramach lektoratéow z jezykdw obcych,
oprécz zasad gramatyki ktadzie nacisk na umiejetnos¢ porozumiewania sie w mowie i pismie,
a prezentowane tresci obejmujg stownictwo z obszaréw potrzebnych w przysztej pracy zawodowe;j
(m.in. marketing, reklama, zarzadzanie, rozmowa w sprawie pracy, redagowanie listu formalnego — CV,
technologia - urzadzenia i ich dziatanie). W trakcie zaje¢ z jezykdw obcych poruszane sg tematy
zwigzane z kierunkiem studiéw (praca z tekstami popularno-naukowymi). Rowniez w ramach
niektérych innych zaje¢ (np. technologia stodu, procesy warzelni, fermentacja i dojrzewanie piwa)
studentom podaje sie stownictwo specjalistyczne zwigzane z przedmiotem, analizuje sie lub prezentuje
wyniki artykutdw naukowych zawierajgce wykresy czy tabele w jezyku angielskim, pracuje sie na
oryginalnych obcojezycznych dokumentach, instrukcjach obstugi sprzetu, normach iwytycznych
europejskich lub miedzynarodowych. Nalezy jednak zauwazyé, ze w programie studiéw ocenianego
kierunku nie ma zaje¢ prowadzonych w jezyku obcym, co ogranicza mozliwosci uzyskanie kwalifikacji
w zakresie czynnej znajomosci jezyka branzowego. Podejmowane przez Uczelnie dziatania
przygotowujg absolwentéw jedynie w ograniczonym zakresie do prowadzenia rozméw na tematy
branzowe, czy tez podjecia pracy w miedzynarodowym S$rodowisku. Dlatego rekomenduje sie, aby
rozszerzyc¢ oferte zajec o kierunkowe elektywy prowadzone w jezykach obcych.

Na ocenianym kierunku student uzyskuje 6 ECTS w ramach zaje¢ z dziedzin nauk humanistycznych lub
spotecznych (m.in. ekonomia, rachunkowos¢), co jest zgodne z wymaganiami. Studenci moga powigzac
je ze studiowanym kierunkiem, wybierajac np. historie browarnictwa czy projektowanie graficzne
i komunikacje wizualng, przydatne w przysztym zawodzie.

Metody ksztatcenia na ocenianym kierunku sg réznorodne, specyficzne i zapewniajg osiggniecie przez
studentdw wszystkich efektdw uczenia sie. Podstawowg metoda przekazu wiedzy sg wyktady oraz tzw.
wstepy teoretyczne do (wiczen, ktére pozwalaja na wszechstronne przedstawienie danego
zagadnienia. Stuzg przede wszystkim do przekazania aktualnego stanu wiedzy z danego zakresu, ale tez
do opisu i wyjasnienia zjawisk, definicji, procedur, algorytmdéw postepowania czy interpretacji
poruszanych zagadnien. Na ocenianym kierunku wyktady sg przygotowywane w formie prezentacji
multimedialnych, czasami wspomagane filmami (co utatwito ksztatcenie w okresie pandemii).
Szczegdlnie cenne dla studentdw z punktu widzenia zdobywania informacji o normach, zasadach
i aktualnym stanie praktyki sg zajecia prowadzone przez specjalistdw z branzy. Ich doswiadczenie
zawodowe sprawia, ze studenci mogg skonfrontowac swojg wiedze z rzeczywistym stanem wiedzy
i aktualng praktyka zawodowg w czasie aktywnej dyskusji i wymiany pogladow. Zdobytg wiedze
student weryfikuje i utrwala na zajeciach praktycznych realizowanych w ramach <¢wiczen
laboratoryjnych, projektowych, audytoryjnych oraz praktyk zawodowych, podczas ktérych nabywa
i doskonali swoje umiejetnosci i kompetencje spoteczne. Cwiczenia sg ukierunkowane gtéwnie na
roznego typu eksperymenty badawcze, wykorzystanie szeregu technik analitycznych, zadania
projektowe (zaréwno indywidualne, jak i grupowe), rozwigzywanie problemu, studium przypadku,
analize i ocene tekstow Zrddtowych, interpretacje, analize statystyczng i dyskusje wynikow, co wymaga
od studentéw umiejetnosci holistycznego i krytycznego spojrzenia na dane, dokonania analizy
i syntezy. Udziat w takich zajeciach wymaga takie samodzielnego pozyskiwania i przetwarzania
informacji, poszukiwania literatury czy konkretnej wiedzy lub rozwigzan m.in. z wykorzystaniem



technologii informatycznych, w tym w ramach godzin pracy wtasnej itp. Cze$¢ zaje¢ wymaga pracy
samodzielnej, a czes¢ uczy i motywuje do wspdtdziatania w grupie i przyjmowania w niej réznych rél
oraz brania odpowiedzialnosci za dziatania wifasne i innych. Oznacza to, ze w doborze metod
ksztatcenia sg uwzgledniane najnowsze osiggniecia dydaktyki akademickiej, a w nauczaniu i uczeniu sie
sg stosowane wilasciwie dobrane srodki i narzedzia dydaktyczne wspomagajace osigganie przez
studentéw efektéw uczenia sie, a takze stymulujg studentéw do samodzielnosci i petnienia aktywnej
roli w procesie uczenia sie. Cztonkowie zespotu oceniajgcego potwierdzili wybdér adekwatnych metod
ksztatcenia w czasie hospitacji 6 przedmiotéw.

W metodach ksztatcenia stosuje sie takze te zwigzane z ksztatceniem na odlegto$é. W stosowaniu
metod ksztatcenia wykorzystywany jest w sposdb wtasciwy potencjat ksztatcenia oraz dostepne
narzedzia zapewniajgce osigganie przez studentow efektdw uczenia sie. W czasie wizytacji zespot
oceniajacy uzyskat informacje, ze po zakonczeniu pandemii ksztatcenie wréci do form zapisanych
w sylabusie przedmiotu. Niemniej jednak, zdaniem prowadzacych i studentéw, niektore przedmioty
w dalszym ciggu moga by¢ prowadzone w sposdb hybrydowy, tzn. czes¢ wyktadowa w formie zdalnej
(w czasie rzeczywistym, za posrednictwem metod i technik ksztatcenia na odlegtosc), a zajecia
ksztattujgce umiejetnosci praktyczne w formie stacjonarnej, tj. w laboratoriach czy zakfadach
przemystowych.

Metody ksztatcenia stosowane na ocenianym kierunku stymulujg studentéw do samodzielnosci
i petnienia aktywnej roli w procesie uczenia sie oraz zapewniajg przygotowanie do dziatalnosci
zawodowej, w sposob umozliwiajgcy wykonywanie czynnosci praktycznych przez studentéw,
stosowanie wifasciwych metod i narzedzi, w tym zaawansowanych technik informacyjno-
komunikacyjnych w obszarach zawodowego rynku pracy wtasciwych dla kierunku. Np. podczas éwiczen
projektowych z maszyn i urzqdzern w stodownictwie i browarnictwie studenci wykonujg obliczenia
projektowe dla wybranych elementéw maszyn oraz obliczenia z zakresu budowy i eksploatacji maszyn.
Na zajeciach style piwne, studenci wykorzystujg metode Design thinking do opracowywania nowych
produktdw. Na inZynierii bioreaktorowej poznajg metody modelowania idoboru reaktoréw do
zagadnienia procesowego, bilansowanie masy i ciepta, problematyke sterowania i regulacji pracy
bioreaktorow czy podstawy kinetyki reakcji enzymatycznych (przydatne w pracy zawodowej do
oznaczania aktywnosci enzymow wykorzystywanych w browarnictwie czy optymalizacji warunkéw ich
dziatania). Stricte zwigzane z praktyka browarniczg sg umiejetnosci wykonania réoznorodnych obliczen
technologicznych, np. zwigzanych z doborem dawki chmielu, stopniem wykorzystania chmielu czy
stratami podczas produkcji piwa, niezbednych przy opracowaniu receptury, do wyznaczenia wsadu
surowcowego dla danego stylu piwa czy zwigzanych z dziatem stabilizacji piwa.

Metody ksztatcenia umozliwiajg uzyskanie kompetencji w zakresie opanowania jezyka obcego co
najmniej na poziomie B2. Zajecia z jezyka obcego trwajg 4 semestry. Student ocenianego kierunku jest
zobowigzany do uczestnictwa w lektoracie (kilka jezykdw obcych do wyboru) w tgcznym wymiarze 120
godzin i 8 punktéw ECTS. Na kierunku nie prowadzi sie zaje¢ w jezyku obcym, ale np. na przedmiocie
specjalistycznym analiza jakosci surowcoéw, pdtproduktéow i produktow browarniczych, studenci
nabywajg umiejetnosci z zakresu analizy jakosci w browarnictwie na podstawie miedzynarodowych
norm European Brewery Convention Analytica - taka metoda prowadzenia zaje¢ pogtebia znajomos¢
stownictwa specjalistycznego, ale takze kompetencje czytania ze zrozumieniem aktéw normatywnych,
instrukcji i procedur, co poprawia ich konkurencyjnos$é¢ na miedzynarodowym rynku pracy. Podczas
szkolenia z oceny organoleptycznej piwa stosowane sg opisy bodicédw sensorycznych, nazw
charakterystycznych zwigzkdw smaku i aromatu piwa oraz instrukcje analiz sensorycznych w jezyku
angielskim (w tym opisy procedur American Society of Brewing Chemists). Dzieki wskazanym



rozwigzaniom absolwent ocenianego kierunku zna jezyk obcy i jest przygotowany do przeprowadzenia
rozmowy na tematy branzowe oraz pracy w miedzynarodowym srodowisku. Aby pogtebiaé
umiejetnosci jezykowe studentéw ocenianego kierunku, czesc¢ literatury polecanej do nauki
przedmiotow stanowig pozycje w jezyku angielskim. Ponadto, w ramach motywowania do
podnoszenia kompetencji jezykowych zorganizowano konkurs na najlepsza prezentacje w jezyku
obcym, w ktérym rywalizowali studenci wszystkich Wydziatéw URK.

Metody ksztatcenia umozliwiajg dostosowanie procesu uczenia sie, takze z wykorzystaniem metod
i technik ksztatcenia na odlegtosé, do zréznicowanych potrzeb grupowych i indywidualnych studentéw,
w tym potrzeb studentéw z niepetnosprawnoscia, jak réwniez realizowanie indywidualnych $ciezek
ksztatcenia. O indywidualng organizacje studiéw mogga ubiegaé sie cudzoziemcy realizujgcy studia
w Uczelni, studenci przyjeci na studia w wyniku potwierdzenia efektéw uczenia sie, studentki w cigzy
i studenci bedacy rodzicami, takze studenci wybrani do kolegialnych organéw Uczelni, studiujgcy na
drugim kierunku studiédw w Uczelni, odbywajacy cze$é¢ studiow w innej uczelni krajowej lub
zagranicznej, studenci innych uczelni, studiujgcy w ramach wymiany, takze studenci znajdujacy sie
w trudnej sytuacji zyciowej. Jak dotad, 2 studentéw ocenianego kierunku skorzystato z indywidualnej
organizacji studiéw.

Metody i techniki ksztatcenia na odlegtosé, w przypadku zajec¢ ksztattujacych umiejetnosci praktyczne
sg wykorzystywane pomocniczo. W programie studiéw ocenianego kierunku nie planowano nauczania
w wykorzystaniem metod ksztatcenia na odlegtos¢, wychodzac z zatozenia, ze profil praktyczny
wymaga szczegdlnego nacisku na nabywanie umiejetnosci, a te mozna uzyska¢ tylko poprzez
samodzielne wykonywanie pewnych czynnosci, w pracowniach, laboratoriach, zaktadach pracy.
Rzeczywistos¢ (pandemia Covid-19) wymogty jednak konieczno$é dostosowania sie do okolicznosci.
Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa powszechnie obowigzujgcego oraz wynikajgcymi z nich
aktami wewnetrznymi URK, zajecia w semestrze letnim roku akademickiego 2019/2020 prowadzono
niemal catkowicie zdalnie. W biezgcym roku akademickim, w semestrze zimowym zajecia ksztattujace
umiejetnosci praktyczne byly realizowane w formie ksztatcenia stacjonarnego z bezposrednim
udziatem studentéw i prowadzonych zajecia, natomiast wyktady byty prowadzone w formie ksztatcenia
na odlegtos¢. Zajecia w trybie zdalnym sg na URK realizowane z wykorzystaniem infrastruktury
i narzedzi udostepnionych przez Uczelnie, umozliwiajgcych ich synchroniczng realizacje w czasie
rzeczywistym (tj. platformy edukacyjnej MS Teams oraz platformy e-learningowej URK — eUReKa).
Korzystajac z platformy eUReKa, MS Teams oraz ustugi OneDrive (Microsoft Office 365), nauczyciele
akademiccy udostepniali studentom materiaty dydaktyczne, linki do stron z materiatami edukacyjnymi,
instrukcje, prezentacje, filmy, artykuty naukowe, potrzebne do realizacji zajeé, a takze stuzyli
wsparciem w trakcie ustalonych godzin konsultacji on-line. W wielu przypadkach, nagrywano tez
zajecia, a nagrania udostepniano, aby studenci, ktérzy np. z przyczyn technicznych lub zdrowotnych
nie mogli uczestniczy¢ w zajeciach, mieli szanse zapoznad sie z prezentowanym materiatem. Egzaminy
dyplomowe sg aktualnie prowadzone w formie stacjonarnej, z zachowaniem wszystkich niezbednych
wymogow sanitarnych.

Praktyki studenckie na kierunku browarnictwo i stodownictwo s3g integralng czescig procesu
ksztatcenia, umozliwiajg przygotowanie studentdw do ich przysztej pracy zawodowej. Efekty uczenia
sie dla praktyk sg zgodne z efektami kierunkowymi. Opis efektéw uczenia sie jest poprawny.

W programie studiéw uwzgledniono 4- etapowe praktyki studenckie w II, IV, VI i VIl semestrze studiow.
taczna liczba godzin praktyk zawodowych w odniesieniu do zatozonych efektéw uczenia sie
i przypadajgca im liczba punktow ECTS jest prawidtowa. Wedtug zapisow w sylabusie praktyk, sg one
realizowane: 160 godzin w trakcie | roku Il semestr; 320 godzin w trakcie Il roku w IV semestrze; 320



godzin w trakcie Ill roku w VI semestrze; 160 godz. w trakcie IV roku studidw w VIl semestrze. Uczelnia
w sposob wihasciwy dokonata podziatu semestralnego praktyk ze wzgledu na miejsca praktyk i ich
zréznicowane efekty uczenia sie uzalezniajac je od poziomu wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
spotecznych.

Metody weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentow efektéw uczenia sie zaktadanych dla praktyk,
w tym metody weryfikacji i oceny z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ s3
poprawne. Potwierdzeniem realizacji praktyki studenckie]j jest dziennik praktyk, w ktédrym studenci
przedstawiajg zakres zadan zrealizowanych podczas praktyk zgodny z zaktadanymi efektami uczenia
sie. Ponadto studenci oprécz przedtozenia poprawnie wypetnionej dokumentacji przebiegu praktyk
zobowigzani sg zda¢ egzamin ustny po kazdej z praktyk. Ocena osiagniecia efektéw uczenia sie
dokonywana przez opiekuna praktyk ma charakter kompleksowy i odnosi sie do kazdego z zaktadanych
efektdw uczenia sie. Praktyki studenckie sg hospitowane przez opiekuna praktyk ze strony Uczelni.
Prawidtowg realizacje przebiegu praktyk zapewniajg opiekunowie praktyk ktdrzy posiadajg wymagane
kwalifikacje, kompetencje idoswiadczenie zawodowe. Infrastruktura jednostek, w ktdrych
realizowane sg praktyki zawodowe przez studentéw pozwala na weryfikacje wiedzy i umiejetnosci
nabytych podczas studiéw oraz umozliwiajg osiggniecie zatozonych w programach studiéw efektéw
uczenia sie. Wyposazenie miejsc praktyk gwarantuje prawidtowa realizacje praktyk i sg zgodne
z procesem uczenia sie. Organizacja praktyk i nadzér nad ich realizacja odbywa sie w oparciu
o formalnie przyjete i opublikowane zasady, kryteria, ktére muszg spetnia¢ placowki, w ktérych
studenci odbywajg praktyki zawodowe. Uczelnia zapewnia miejsca praktyk dla studentéw w 44
podmiotach gospodarczych kooperujacych z Uczelnig, sg to gtdwnie browary, stodownie, centra
produkcyjno-logistyczne, laboratoria fizyko-chemiczne, stodownie, etc. Liczba miejsc praktyk
proponowanych przez Uczelnie dla studentéw jest wystarczajgca, a w przypadku samodzielnego
wskazania przez studenta miejsca odbywania praktyki, osoba sprawujgca nadzér nad praktykami
zatwierdza to miejsce w oparciu o z géry okreslone i formalnie przyjete kryteria jako$ciowe. Program
praktyk, osoby sprawujace nadzér nad praktykami z ramienia uczelni oraz opiekunowie praktyk,
realizacja praktyk, efekty uczenia sie osiggane na praktykach podlegajg systematycznej ocenie,
dokonywanej z udziatem studentdw, ktérej wyniki sg wykorzystywane w ustawicznym doskonaleniu
programu praktyk i ich realizacji.

Zatacznik do Zarzgdzenia Rektora nr 20/2019 z dnia 29 kwietnia 2019 r. Regulamin Studiéw w § 11 pkt.
3. ust. 2 ppkt. 2) zawiera enumeratywne przestanki zaliczenia praktyki zawodowej na podstawie
wykonywanej pracy zarobkowej lub stazu, cyt. ,Na wniosek studenta, praktyka zawodowa moze by¢
zaliczona na podstawie wykonywanej przez studenta pracy zarobkowej lub stazu, jezeli: a) osiggniete
efekty uczenia sie sg zgodne z efektami okreslonymi dla tej praktyki; b) okres zatrudnienia lub stazu
studenta jest nie krétszy, niz okres realizacji praktyki okreslony w programie studiow”.

Rekomenduje sie dostosowac tresci § 11 pkt. 3 ust. 2 ppkt. 2) Regulaminu Studiéw zgodnie z art. 71
ust. 1 pkt 12 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. ustawy - Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (t.j. Dz. U.
22021 r. poz. 478 z pdzn. zm.).

Kolejnos¢ przedmiotéw w planie studidw jest podyktowana merytorycznym nastepstwem tresci
ksztatcenia, zas liczba przypisanych kazdemu przedmiotowi punktéw ECTS zalezy od oczekiwanego
nakfadu pracy studenta niezbednego do osiggniecia zaktadanych efektéw uczenia sie. Jak stwierdzono
W czasie wizytacji sg one szczegétowo omawiane przez gremia odpowiedzialne za jakos$¢ ksztatcenia na
wydziale, w tym Dziekana i Prodziekandw, przedstawicieli studentéw (WRSS), nauczycieli
prowadzgacych, DKIK, Rady Kierunku, Kolegium Wydziatu (przed 2020 r. WKDiS, WKJK, Wydziatowa
Komisja ds. Praktyk Studenckich, SRK, Rada Programowa, Rada Wydziatu). Plan i program studiéw na



ocenianym kierunku od czasu ich uruchomienia ulegt istotnym zmianom, zaréwno jako efekt wymiany
informacji miedzy nauczycielami, studentami i otoczeniem spoteczno-gospodarczym, w tym cztonkéw
SRK (doskonalenie), jak i wskutek zmieniajgcych sie uwarunkowan prawnych. W czasie cyklu studiéw
student przystepuje do 25 egzamindw, pozostate zajecia konczg sie zaliczeniem na ocene. Jedynie
zajecia z wychowania fizycznego (30 h po semestrze 1. + 30 h po semestrze 2.) koriczg sie zaliczeniem
bez oceny. Za egzamin dyplomowy (pisemny) obejmujgcy weryfikacje osiggniecia efektéw uczenia sie
z zakresu zaje¢ zwigzanych z praktycznym przygotowaniem zawodowym student otrzymuje 8 ETCS.
Rozplanowanie zaje¢ umozliwia efektywne wykorzystanie czasu przeznaczonego na udziat w zajeciach
i samodzielne uczenie sie, a czas przeznaczony na sprawdzanie i ocene efektéw uczenia sie umozliwia
weryfikacje wszystkich efektéw uczenia sie oraz dostarczenie studentom informacji zwrotnej
o uzyskanych efektach. Zajecia na ocenianym kierunku prowadzone sg od poniedziatku do pigtku,
zgodnie z harmonogramem zaje¢ upublicznionym na stronie Wydziatu na co najmniej tydzien przed
rozpoczeciem semestru. Ujety w harmonogramie taczny wymiar zaje¢ dydaktycznych, prowadzonych
W sposob ciggly przez jednego prowadzacego w okreslonej formie, o ktérej mowa w Regulaminie
studidw, nie powinien przekraczaé 3 godzin lekcyjnych. Dlatego, jesli specyfika przedmiotu wymaga
dtuzszych zaje¢, w harmonogramie uwzglednia sie dodatkowe 15 minut na przerwe w trakcie zajeé.
Harmonogram w biezgcym roku akademickim zostat utozony w sposéb zapewniajacy co najmniej
godzine na dojazd na zajecia realizowane w trybie stacjonarnym (praktyczne) z zajec¢ realizowanych
zdalnie (wyktady). W szczegdlnie uzasadnionych przypadkach, na wniosek prowadzgcego zajecia
i grupy studentdéw, dopuszcza sie wprowadzenie zmian w harmonogramie zaje¢ w trakcie trwania
semestru, pod warunkiem, ze nie zaktéci to realizacji innych zaplanowanych zajeé. Czas przeznaczony
na sprawdzanie i ocene efektdw uczenia sie umozliwia weryfikacje wszystkich efektéw uczenia sie oraz
dostarczenie studentom informacji zwrotnej o uzyskanych efektach co zostato potwierdzone w czasie
wizytacji kierunku.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 2
Kryterium spetnione

Uzasadnienie

W czasie wizytacji potwierdzono, ze tresci programowe sg zgodne z efektami uczenia sie oraz
uwzgledniajg wiedze i jej zastosowania w zakresie dyscypliny technologia zywnosci i zywienia, do ktorej
kierunek jest przyporzadkowany. Tresci programowe uwzgledniajg tez normy i zasady oraz aktualny
stan praktyki w obszarach dziatalnosci zawodowej i gospodarczej oraz zawodowego rynku pracy
wiasciwych dla ocenianego kierunku. Tresci ksztatcenia sg stale aktualizowane zaréwno w kontekscie
najnowszych wynikdw badan naukowych (przez nauczycieli akademickich prowadzacych badania
w tym obszarze), jak i nowosci wprowadzanych do praktyki browarniczej (przez specjalistéw
z przemystu prowadzacych zajecia). Po przeanalizowaniu planu studiéw stwierdzono, ze czas trwania
studidw, naktad pracy mierzony tgczng liczbg punktéw ECTS konieczny do ukonczenia studidw, jak
rowniez nakfad pracy niezbedny do osiggniecia efektéw uczenia sie przypisanych do zajec lub grup
zajec sg poprawnie oszacowane i zapewniajg osiggniecie przez studentéw efektdw uczenia sie.

Liczba godzin zaje¢ wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i studentow
okreslona w programie studidw tacznie oraz dla poszczegdlnych zaje¢ lub grup zajeé¢ zapewniajg
osiggniecie przez studentéw efektow uczenia sie, przy czym liczba punktow ECTS uzyskiwana w ramach
zaje¢ wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych



zajecia stanowi 60,76%) i jest zgodna z wymaganiami. Sekwencja zajec lub grup zajec, a takze dobdr
form zajec¢ i proporcje liczby godzin zaje¢ realizowanych w poszczegdlnych formach zapewniajg
osiggniecie przez studentéw efektdw uczenia sie na ocenianym kierunku. Plan studiéw umozliwia
wybor zajeé, ktdrym przypisano punkty ECTS w wymiarze nie mniejszym niz 30% liczby punktéw ECTS,
koniecznej do ukonczenia studidw na danym poziomie, wedtug zasad, ktére pozwalajg studentom na
elastyczne ksztattowanie Sciezki ksztatcenia. Plan studiéw obejmuje zajecia lub grupy zajec ksztattujgce
umiejetnosci praktyczne, w wymaganym wymiarze punktéw ECTS tj. 119,0 stanowigce 56,67%. Plan
studidow obejmuje zajecia lub grupy zaje¢ poswiecone ksztatceniu w zakresie znajomosci co najmniej
jednego jezyka obcego. Na ocenianym kierunku student uzyskuje 6 ECTS w ramach zaje¢ z dziedzin
nauk humanistycznych lub spotecznych (m.in. ekonomia, rachunkowos$¢), co jest zgodne
z wymaganiami. Metody ksztatcenia na ocenianym kierunku sg réznorodne, specyficzne i zapewniajg
osiggniecie przez studentéw wszystkich efektéw uczenia sie. W doborze metod ksztatcenia s3
uwzgledniane najnowsze osiggniecia dydaktyki akademickiej, a w nauczaniu i uczeniu sie sg stosowane
wiasciwie dobrane srodki i narzedzia dydaktyczne wspomagajace osigganie przez studentéw efektéw
uczenia sie, a takze stymulujg studentéw do samodzielnosci i petnienia aktywnej roli w procesie
uczenia sie. W metodach ksztatcenia stosuje sie takze te zwigzane z ksztatceniem na odlegtosé.
W stosowaniu metod ksztatcenia wykorzystywany jest w sposdb wtasciwy potencjat ksztatcenia oraz
dostepne narzedzia zapewniajgce osigganie przez studentow efektéw uczenia sie. Metody ksztatcenia
stosowane na ocenianym kierunku stymulujg studentéw do samodzielnosci i petnienia aktywne;j roli
W procesie uczenia sie oraz zapewniajg przygotowanie do dziatalnosci zawodowej, w sposéb
umozliwiajgcy wykonywanie czynnosci praktycznych przez studentdw, stosowanie wtasciwych metod
i narzedzi, w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych w obszarach zawodowego
rynku pracy witasciwych dla kierunku. Metody ksztatcenia umozliwiajg uzyskanie kompetencji
w zakresie opanowania jezyka obcego na poziomie B2. Metody ksztatcenia umozliwiajg dostosowanie
procesu uczenia sie, takze z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢, do
zréznicowanych potrzeb grupowych i indywidualnych studentéw, w tym potrzeb studentéw
z niepetnosprawnoscia, jak réwniez realizowanie indywidualnych Sciezek ksztatcenia. Kolejnosc
przedmiotow w planie studiéw jest podyktowana merytorycznym nastepstwem tresci ksztatcenia,
rozplanowanie zaje¢ umozliwia efektywne wykorzystanie czasu przeznaczonego na udziat w zajeciach
i samodzielne uczenie sie, a czas przeznaczony na sprawdzanie i ocene efektéw uczenia sie umozliwia
weryfikacje wszystkich efektéw uczenia sie oraz dostarczenie studentom informacji zwrotnej
o uzyskanych efektach, co zostato potwierdzone w czasie wizytacji kierunku.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak
Zalecenia
Brak

Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentow efektéow uczenia sie,
zaliczanie poszczegdlnych semestrow i lat oraz dyplomowanie
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Warunki rekrutacji na studia, kryteria kwalifikacji i procedury rekrutacyjne sg przejrzyste i selektywne
oraz umozliwiajg dobdr kandydatédw posiadajgcych wstepng wiedze i umiejetnosci na poziomie
niezbednym do osiggniecia efektéw uczenia sie. Nabdér odbywa sie na podstawie przeliczenia wynikéw
egzamindw maturalnych (nowa matura) lub ocen z egzaminu dojrzatosci (stara matura), wedtug zasad
okreslonych w Zarzadzeniu Rektora. W rekrutacji na kierunek browarnictwo i stodownictwo
uwzglednia sie oceny z egzaminu maturalnego z biologii, chemii, fizyki z astronomig lub matematyki.
Komisja ustala liste zakwalifikowanych do przyjecia na studia na podstawie kolejnosci wynikajgcej
z obliczonej punktacji. Nad prawidtowym przebiegiem postepowania rekrutacyjnego czuwa Uczelniana
Komisja Rekrutacyjna, powotywana przez Rektora, w skfad ktérej wchodzi Wydziatowy Zespét
Rekrutacyjny.

Warunki i kryteria kwalifikacji sg bezstronne i zapewniajg kandydatom réwne szanse w podjeciu
studidw na ocenianym kierunku. Kazdy kandydat ma réwne szanse w staraniu sie o przyjecie na studia,
przy czym laureaci olimpiad i konkurséw, corocznie okreslonych przez Senat URK, sg przyjmowani bez
postepowania kwalifikacyjnego.

Z informacji uzyskanych w czasie wizytacji, wynika, ze warunki rekrutacji na ocenianym kierunku nie
uwzgledniajg kompetencji cyfrowych kandydatdow. Na zajeciach adaptacyjnych, ktére odbywajg sie
bezposrednio po inauguracji roku akademickiego, studenci przechodzg szkolenie dotyczace
funkcjonowania systemu USOS oraz sg informowani, ze czes¢ zaje¢ moze odbywac sie
z wykorzystaniem MS Teams. Dziekanat w porozumieniu z Dziatem informatycznym (obecnie Centrum
Informatyki), mailowo rozsyta informacje dla studentéw o kontach i zasadach logowania do MS TEAMS.
W trakcie zaje¢ adaptacyjnych oraz podczas semestru studenci mogg tez przekazac informacje o braku
odpowiedniego sprzetu pracownikowi dziekanatu. W takiej sytuacji student ma zapewnione miejsce
do odbywania zaje¢ na terenie Wydziatu.

Przyjecie na studia moze tez nastgpi¢ na skutek potwierdzenia efektéw uczenia sie lub przeniesienia
zinnej uczelni. Szczegdétowe zasady uznawania i potwierdzania efektéw uczenia sie sg opisane
w Regulaminie studidéw oraz Zarzadzeniu Rektora. Warunki i procedury potwierdzania efektéw uczenia
sie uzyskanych poza systemem studidw zapewniajg mozliwos¢ identyfikacji efektdw uczenia sie
uzyskanych poza systemem studiow oraz oceny ich adekwatnosci w zakresie odpowiadajgcym efektom
uczenia sie okre$lonym w programie studiéw. Dotychczas, na WTZ na ktérym realizowany jest oceniany
kierunek, nie wptynat zaden wniosek o potwierdzenie efektéw uczenia sie.

Zasady i tryb uznawania efektdw uczenia na ocenianym kierunku sg opisane w Regulaminie studidw.
Warunki i procedury uznawania efektéw uczenia sie uzyskanych w innej uczelni, w tym w uczelni
zagranicznej zapewniajg mozliwos¢ identyfikacji efektéw uczenia sie oraz oceny ich a adekwatnosci
w zakresie odpowiadajgcym efektom uczenia sie okreslonym w programie studiéw. Dotychczas
z mozliwosci uznania i przeniesienia osiggnie¢ podczas przeniesienia z innego kierunku/uczelni
skorzystato 2 studentéw - jedna osoba z kierunku technologia zywnosci i zywienia cztowieka tego
samego Wydziatu, druga z Akademii Gérniczo-Technicznej. Obaj studenci zostali przeniesieni po
pierwszym semestrze i wpisani na semestr drugi na ocenianym kierunku.

Pierwsze obrony prac inzynierskich na ocenianym kierunku odbyty sie w roku akademickim 2020/2021,
W oparciu o wymagania merytoryczne oraz formalne dotyczace realizacji prac dyplomowych
obowigzujgce w URK, ktdore okresla procedura sktadania, sprawdzania i archiwizowania prac
dyplomowych w Zarzadzeniu Rektora i Regulamin studiow. Weryfikacji tematéw dokonywata wtasciwa
Rada Kierunku, a ostateczne zatwierdzat Dziekan. Studentom kierunku przystugiwat swobodny wybér
promotora oraz jednostki, w ktérej chcieli realizowac prace dyplomowsa, mogli tez realizowac prace
w przemysle pod opiekg osoby tam zatrudnionej oraz pracownika naukowego. Na ocenianym



kierunku, od roku 2019 zmieniono zasady dyplomowania. Studenci, ktérzy rozpoczeli swojg nauke
w 20172018, zgodnie z programem studiéw zatwierdzonym w 2017 r. przez Rade Wydziatu TZ, koriczg
studia egzaminem dyplomowym (2 ETCS) potgczonym z obrong pracy dyplomowej inzynierskiej.
Poczagwszy od roku akademickiego 2019/2020 program studiéw nie przewiduje realizacji pracy
inzynierskiej, a studia konczg sie pisemnym egzaminem inzynierskim (8 ECTS). Sposéb
przeprowadzania egzaminu dyplomowego, w tym warunki przystgpienia, termin, forme i przebieg oraz
sposéb oceniania, okresdla procedura wydziatowa. Jak ustalono w czasie wizytacji, zmiana w programie
studiow i odejscie od pracy inzynierskiej byto umozliwiona zapisami Ustawy 2.0 i zwiekszeniem
wymiaru praktyk zawodowych, co umozliwito osiggniecie efektéw uczenia zaktadanych programem,
w czasie praktyk. Na sugestie interesariuszy zewnetrznych wtadze Wydziatu podjety decyzje
o rezygnacji z realizacji pracy inzynierskiej na korzy$¢ odpowiednio przygotowanego kompleksowego
egzaminu inzynierskiego. Pula pytan obowigzujgcych na egzaminie jest udostepniana studentom na
stronach Wydziatu rok przed planowanym terminem egzaminu. Pierwszy egzamin wg tego programu
zostanie przeprowadzony w roku 2022/2023, a student bedzie musiat odpowiedzie¢ na wylosowane
z puli: (i) 10 pytan testowych z zakresu przedmiotéw podstawowych, z ktorych wiedza jest niezbedna
absolwentowi kierunku studidw przyporzagdkowanego do dyscypliny technologia zywnosci i zywienia,
(i) 20 pytan testowych z przedmiotéow kierunkowych, z zakresu ktérych wiedza jest niezbedna
absolwentowi ocenianego kierunku oraz (iii) 4 zadania/pytania opisowe. Dla zachowania catkowitej
przejrzystosci i obiektywnosci, kazdy student otrzyma zakodowang karte egzaminacyjng oraz ten sam
zestaw pytan. Taka forma egzaminu dyplomowego byta konsultowana i uzyskata akceptacje
przedstawicieli branzy browarniczej, czyli potencjalnych pracodawcéw absolwentdw ocenianego
kierunku. W puli 265 pytan egzaminacyjnych na rok 2022/2023 przyktadami takich, ktére wymagaja
praktycznego zastosowania wiedzy do rozwigzania problemu czy zareagowania w sytuacji, typowej dla
branzy browarniczej sg pytania nr 180 - Do przesytania stodu z silosu na warzelnie zastosowano
transport pneumatyczny, ktory okazat sie by¢ wysoce awaryjny i generowat duze zapylenie. Zaproponuj
alternatywny rodzaj transportu/przenosnika oraz wymien zalety takiego rozwigzania uzasadniajac
swoj wybdr, 181 - Element wykonany ze stali konstrukcyjnej, ma by¢ sciskany sitg 10 kN, dopuszczalne
naprezenie Sciskajgce dla tego materiatu wynosi 50 MPa. Czy element kwadratowy o boku dtugosci 10
mm wytrzyma planowane obcigzenie? 183 - Okresl jaki etap produkcji piwa zostat przedstawiony na
schemacie, nazwij elementy (A-D) oraz wyjasnij ich funkcje, 201 - Na podstawie opisu wykonaj schemat
0golny przedstawionego procesu z wykorzystaniem podstawowych symboli graficznych i inne. ZO stoi
na stanowisku, ze zaréwno forma jak i zakres egzaminu dyplomowego zapewni potwierdzenie
osiggniecia efektdw uczenia sie na zakonczenie studidéw.

Ogdlne zasady weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie oraz postepéw
W procesie uczenia sie, w tym metody stosowane w procesie nauczania i uczenia sie z wykorzystaniem
metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ sg okreslone w Regulaminie studiéw. Liczba punktéw ECTS,
jaka moze by¢ uzyskana w ramach ksztatcenia z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegtosé, nie moze by¢ wieksza niz 20% liczby punktéw ECTS, koniecznych do ukoriczenia studidow na
danym poziomie i formie studidow. Biezgce sprawdzanie osiggniecia efektéw uczenia sie prowadzone
jest przez nauczycieli akademickich. W czasie wizytacji potwierdzono, ze zasady weryfikacji i oceny
osiggniecia przez studentow efektéw uczenia sie oraz postepédw w procesie uczenia sie, w tym metody
stosowane w procesie nauczania i uczenia sie z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegtosé zapewniajg bezstronnosé, rzetelnosc i przejrzystosc¢ procesu weryfikacji oraz wiarygodnosé
i poréwnywalnosé ocen.



System weryfikacji i oceniania efektéw uczenia sie jest przejrzysty i bezstronny, a zasady zaliczenia sg
przedstawiane studentom na pierwszych zajeciach z przedmiotu w tym zasady przekazywania
studentom informacji zwrotnej dotyczacej stopnia osiggniecia efektdow uczenia sie. Ponadto, metody
weryfikacji zatozonych efektéw oraz jasno sprecyzowane zasady i kryteria zaliczenia przedmiotéw s3
opisane w sylabusach dostepnych dla studentéw (USOS, BiP URK). Oceny z czgstkowych sprawdzianéw
wiedzy czy prac zaliczeniowych sg przekazywane studentom na biezgco (na zajeciach lub przez USQOS)
wraz z omodwieniem wynikdw i wskazaniem mozliwosci poprawy, natomiast oceny koncowe
z przedmiotu podawane sg w systemie USOS. Terminy zaliczer/egzamindw studenci (starosci) ustalaja
w porozumieniu z koordynatorem przedmiotu zgodnie z datami sesji podanymi w organizacji roku
akademickiego. Informacje te sg takze przekazywane na zajeciach i wywieszane w gablotach przy
Dziekanacie. Przyznawanie punktéw ECTS nastepuje po otrzymaniu pozytywnej oceny korcowej
z przedmiotu. Studentowi, ktéry uzyskat ocene niedostateczng w | terminie przystuguje prawo do
dwukrotnego poprawienia oceny. Na egzaminach dyplomowych oraz komisyjnych obowigzuje zasada
losowania pytan.

Ogdlne zasady weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie okreslajg zasady
postepowania w sytuacjach konfliktowych zwigzanych z weryfikacjg i oceng efektéw uczenia sie oraz
sposoby zapobiegania i reagowania na zachowania nieetyczne i niezgodne z prawem. Zgodnie
z Regulaminem studidéw, na prosbe studenta w zaliczeniu/egzaminie komisyjnym moze, w charakterze
obserwatora, uczestniczy¢ przedstawiciel studentéw. Do najczesciej zgtaszanych przez studentéw
nalezg: niezgodnos¢ (ich zdaniem) pytan z treSciami przekazywanymi na zajeciach (wyktadach,
¢wiczeniach), zbyt krétki czas na napisanie egzaminu, niezgadzanie sie na wystawiong ocene (jako
zanizong), zbyt dtugi czas jaki nauczycielowi zajmuje poprawienie egzaminu i wystawienie oceny, co
skraca czas jaki studentowi pozostaje na przygotowanie do kolejnego terminu egzaminu, brak
dostepnosci nauczyciela w godzinach pasujacych studentowi, ktdry chce obejrze¢ swojg prace.
W takich przypadkach, zgodnie z procedurg, prowadzone jest postepowanie wyjasniajgce, przy czym
rozmowy prowadzi sie ze wszystkimi stronami ,konfliktu”, starajgc sie doprowadzi¢ sytuacje
konfliktowa do polubownego zakonczenia.

Ogdlne zasady weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentdéw efektédw uczenia sie umozliwiajg rowne
traktowanie studentdw w procesie weryfikacji oceniania efektow uczenia sie, w tym mozliwosc
adaptowania metod i organizacji sprawdzania efektdw uczenia sie do potrzeb studentéw
z niepetnosprawnoscia.

Metody weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie stosowane w procesie
nauczania i uczenia sie z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegto$¢ gwarantujg
identyfikacje studenta i bezpieczedstwo danych dotyczacych studentéw. W czasie pandemii
pracownicy ocenianego kierunku przeszli na nauczanie zdalne wykorzystujgc znane im platformy
(Zoom, Discord, MS Teams itp.), a do weryfikacji zaktadanych programem studiow efektéw uczenia sie
wykorzystywano ogolnodostepne (dla pracownikéw i dla studentow) serwisy do egzaminowania
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w wersji on-line (np. testportal.pl, MS Forms, eUReka). Na poczatku szczegdlnie ,testportal” cieszyt sie
duzym uznaniem, gdyz umozliwiat indywidualne kodowanie zestawu pytan (wiadomo byto do kogo
trafit dany zestaw), a jednoczesnie kazdy student miat inny zestaw (wymieszana kolejno$¢ pytan,
kolejnos¢ odpowiedz, co istotnie utrudniato niesamodzielno$¢ podczas pisania), ponadto mozna byto
zablokowa¢ wracanie do poprzedniego pytania, narzuci¢ czas na odpowiedZ itp. Otrzymane
odpowiedzi byly zakodowane, dopiero po sprawdzeniu nauczyciel odkodowywat do kogo nalezata
praca i przekazywat studentowi uzyskang ocene. Nie zgtaszano uwag ani skarg na kitopoty

z identyfikacjg studentéw podczas takich zaliczen. W 2020 roku dopuszczono stosowanie pakietu



Microsoft 365 MS Teams/MS Forms oraz platformy egzaminacyjnej eUReka. Rowniez zajecia od tego
czasu miaty by¢ prowadzone jedynie poprzez platforme MS Teams. Biorgc pod uwage, ze dostep do
tych systemow majg tylko pracownicy i studenci po zalogowaniu loginem wystawionym przez URK,
nadal istniata gwarancja potwierdzenia tozsamosci uczestnika zajeé. Na zaliczeniach
przeprowadzanych dla mniejszych liczebnosciowo grup studentdw prowadzono je w formie zdalnej
w czasie rzeczywistym przy obowigzku posiadania wigczonej kamery, co takze umozliwiato weryfikacje,
kto znajduje sie po drugiej stronie tacza i czy praca jest samodzielna.

Metody weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentéw efektdw uczenia sie oraz postepdw w procesie
uczenia sie, w tym metody stosowane w procesie nauczania i uczenia sie z wykorzystaniem metod
i technik ksztatcenia na odlegtos¢ zapewniajg skuteczng weryfikacje i ocene stopnia osiggniecia
wszystkich efektéw uczenia sie. Metody weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentéw efektéw
uczenia sie umozliwiajg takze sprawdzenie opanowania umiejetnosci praktycznych i przygotowania do
prowadzenia dziatalnosci zawodowej w obszarach zawodowego rynku pracy witasciwych dla
ocenianego kierunku. Osiggniecie efektéw z zakresu wiedzy i umiejetnosci weryfikowane jest na
podstawie m.in. oceny praktycznych umiejetnosci wykorzystania dokumentacji technicznej do
zrozumienia zasady dziatania instalacji, maszyn, urzadzen i procesow technologicznych, przedstawiania
graficznie konstrukcji urzadzen oraz przebiegu procesu technologicznego z dobraniem odpowiednich
metod zapisu, wykorzystywania systeméw komputerowych (np. AutoCad) do projektowania
konstrukcji urzadzen i proceséw (rysunki), przygotowania rysunkow technicznych w formie tradycyjne;j
(na przyktad w trakcie zaje¢ grafika inzynierska, maszyny i urzqdzenia w stodownictwie i browarnictwie,
automatyka, technika i sterowanie procesami produkcji). Nabycie kompetencji inzynierskich jest tez
oceniane na podstawie praktycznych umiejetnosci dotyczgcych m.in. wykonania analiz fizyko-
chemicznych i mikrobiologicznych, zaprojektowania i wytworzenia nowego produktu browarniczego
w skali prototypowej, spetniajgcego niezbedne wymagania pod katem bezpieczenstwa, stabilnosci
oraz parametrow fizyko-chemicznych, zaprojektowania browaru wraz z okresleniem wydajnosci
urzadzen, zaplanowaniem produkgcji, dystrybucji i powierzchni magazynowych (modut projektowanie
i uruchamianie browaru); dokonywania obliczen procesowych i technologicznych niezbednych do
przeprowadzenia procesu produkcyjnego w przemysle browarniczym na kazdym jego etapie obstugi
aparatury i urzadzen typowych dla branzy, korzystania z podstawowych urzadzen analitycznych
wykorzystywanych w kontroli jakosci surowcow, pétproduktéw i produktow technologii browarniczej,
wskazywania krytycznych punktéw kontrolnych. Weryfikacja prowadzona jest takze na podstawie prac
pisemnych, sprawozdan indywidualnych lub grupowych, indywidualnych kolokwidw i zaliczen.
Osigganie efektéw z zakresu kompetencji spotecznych oceniane jest m.in. na podstawie umiejetnosci
pracy w grupie czy przestrzegania zasad dobrej praktyki oraz BHP w trakcie ¢wiczen laboratoryjnych
i praktyk zawodowych.

Metody weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentow efektéw uczenia sie oraz postepdédw w procesie
uczenia sie umozliwiajg sprawdzenie i ocene opanowania jezyka obcego co najmniej na poziomie B2.
Zgodnie z Zarzadzeniem Rektora od roku akademickiego 2019/2020 program ksztatcenia z jezyka
obcego umozliwia uzyskanie kwalifikacji na poziomie B2 Europejskiego Opisu Ksztatcenia Jezykowego.
Jak poinformowano w czasie wizytacji planuje sie opracowanie i poprowadzenie od nowego roku
akademickiego 4 przedmiotéw w jezyku angielskim.

W czasie wizytacji potwierdzono, ze efekty uczenia sie osiggniete przez studentéow sg uwidocznione
w postaci prac etapowych i egzaminacyjnych oraz ich wynikéw, projektéw, prac dyplomowych,
dziennikow praktyk, a takze sg monitorowane poprzez prowadzenie analiz pozycji absolwentéw na
rynku pracy lub kierunkéw dalszej edukacji. Oceniono tgcznie 8 dokumentow z modutéw i 10 prac



inzynierskich. Stwierdzono, ze dokumentacja jest prawidtowa, pozwalajgca na potwierdzenie efektéow
uczenia sie, a rodzaj, forma, tematyka i metodyka prac egzaminacyjnych, etapowych, projektéw itp.
a takze prac dyplomowych oraz stawianych im wymagan sg dostosowane do poziomu i profilu, efektéw
uczenia sie oraz zastosowan wiedzy z zakresu dyscypliny technologia zywnosci i zywienia do ktérej
kierunek jest przyporzadkowany, norm i zasad, a takze praktyki w obszarach dziatalnosci
zawodowej/gospodarczej oraz zawodowego rynku pracy wtasciwych dla kierunku. Dokumenty
potwierdzajgce osiggniecie przez studenta efektow zaktadanych dla danego przedmiotu (prace
etapowe, kolokwia, sprawozdania, karty pracy, projekty, egzaminy itd.) sg archiwizowane przez
koordynatoréw przedmiotu przez 2 kolejne semestry zgodnie z Zarzgdzeniem Rektora. Po zakonczeniu
sesji prowadzacy ma obowigzek wydrukowania z systemu USOS protokotdw z ocenami z wszystkich
termindw z danego przedmiotu, ktore po podpisaniu dostarcza do Dziekanatu (gdzie sa
archiwizowane). Prace inzynierskie na kierunku byly pracami pisemnymi, najczesciej
eksperymentalnymi lub projektowymi, w ktorych student podejmowat sie rozwigzania zadania
inzynierskiego lub problemu postawionego w tytule pracy dyplomowej, przy wykorzystaniu wiedzy
ogoblnej i specjalistycznej zdobytej w czasie studidw. Tematy prac s3 merytorycznie zwigzane
z kierunkiem studiow, np. ,Wptyw zwigzkéw chmielowych na rozwdj wybranych szczepdéw bakterii
kwasu mlekowego”, ,, Funkcjonalne piwo gryczane z dodatkiem enzyméw fosforolitycznych - analiza
profilu fosforanéw inozytoli oraz ocena sensoryczna”, ,Wybrane metody usprawniajace filtracje
zacieru i ich wptyw na jakos¢ brzeczki piwnej”’. Tematy prac dyplomowych na kierunku byty
formutowane przez przysztego promotora (zgodnie z jego zainteresowaniami badawczymi i dorobkiem
naukowym) lub studenta (mozliwos¢ zaproponowania wtasnego tematu, wymagana akceptacja
potencjalnego promotora). Jak potwierdzono w czasie wizytacji tematy prac sg zgodne z efektami dla
ocenianego kierunku.

Studenci sg autorami/wspétautorami publikacji fachowych lub posiadajg inne osiggniecia w obszarach
dziatalnosci zawodowej/gospodarczej wiasciwych dla kierunku. W czasie wizytacji przedstawiono trzy
takie publikacje. Studenci kierunku browarnictwo i stodownictwo aktywnie uczestniczag w dziatalnosci
sekcji Promil oraz dziatajg na rynku browarniczym. W 2021 az 3 studentéw ocenianego kierunku
reprezentowato Uczelnie na Warszawskim Festiwalu Piwa, a kilku studentéw tego kierunku jest juz
cztonkami Polskiego Stowarzyszenia Piwowaréw Domowych. Takze w roku 2022 stoisko studentéw
kierunku na Festiwalu Piwowaréw Domowych oraz ich prezentacja i udziat w konkursie piw uzyskaty
wsparcie finansowe ze strony Wydziatu.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 3
Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Warunki rekrutacji na studia na kierunku browarnictwo i stodownictwo, kryteria kwalifikacji
i procedury rekrutacyjne sg przejrzyste i selektywne oraz umozliwiajg dobdr kandydatéw
posiadajgcych wstepng wiedze i umiejetnosci na poziomie niezbednym do osiaggniecia efektéw uczenia
sie. Warunki i kryteria kwalifikacji sg bezstronne i zapewniajg kandydatom réwne szanse w podjeciu
studidw. Z informacji uzyskanych w czasie wizytacji, wynika, ze warunki rekrutacji nie uwzgledniajg
kompetencji cyfrowych kandydatéw, ale na zajeciach adaptacyjnych, ktére odbywaja sie bezposrednio
po inauguracji roku akademickiego, studenci przechodzg szkolenie dotyczgce funkcjonowania systemu
USOS oraz sg informowani, ze cze$¢ zaje¢ moze odbywac sie z wykorzystaniem MS Teams. Przyjecie na



studia moze tez nastgpic na skutek potwierdzenia efektéw uczenia sie lub przeniesienia z innej uczelni.
Jak potwierdzono w czasie wizytacji tematy prac inzynierskich byty zgodne z efektami dla kierunku.
Poczagwszy od roku akademickiego 2019/2020 program studiéw nie przewiduje realizacji pracy
inzynierskiej, a studia konczg sie pisemnym egzaminem inzynierskim (8 ECTS). Zasady i procedury
dyplomowania sg trafne, specyficzne i zapewniajg potwierdzenie osiggniecia przez studentow efektéw
uczenia sie na zakonczenie studidw. Ogdlne zasady weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentéw
efektéw uczenia sie oraz postepow w procesie uczenia sie, w tym metody stosowane w procesie
nauczania i uczenia sie z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ sg okreslone
w Regulaminie studiéw. Liczba punktéw ECTS, jaka moze by¢ uzyskana w ramach ksztatcenia
z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé, nie moze by¢ wieksza niz 20% liczby
punktéw ECTS, koniecznych do ukonczenia studidéw na danym poziomie i formie studidw. System
weryfikacji i oceniania efektdéw uczenia sie jest przejrzysty i bezstronny, a zasady zaliczenia s3
przedstawiane studentom na pierwszych zajeciach z przedmiotu w tym zasady przekazywania
studentom informacji zwrotnej dotyczgcej stopnia osiggniecia efektéw uczenia sie. Ponadto, metody
weryfikacji zatozonych efektéw oraz jasno sprecyzowane zasady i kryteria zaliczenia przedmiotéw s3
opisane w sylabusach dostepnych dla studentédw. Ogdlne zasady weryfikacji i oceny osiggniecia przez
studentow efektdw uczenia sie okreslajg zasady postepowania w sytuacjach konfliktowych zwigzanych
z weryfikacjg i oceng efektdw uczenia sie oraz sposoby zapobiegania i reagowania na zachowania
nieetyczne i niezgodne z prawem. Ogdlne zasady weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentow
efektdw uczenia sie umozliwiajg réwne traktowanie studentéw w procesie weryfikacji oceniania
efektdw uczenia sie, w tym mozliwosc¢ adaptowania metod i organizacji sprawdzania efektéw uczenia
sie do potrzeb studentéw z niepetnosprawnoscia. Metody weryfikacji i oceny osiggniecia przez
studentdéw efektdéw uczenia sie stosowane w procesie nauczania i uczenia sie z wykorzystaniem metod
i technik ksztatcenia na odlegtos¢ gwarantujg identyfikacje studenta i bezpieczeristwo danych
dotyczacych studentéw. Metody weryfikacji i oceny osiaggniecia przez studentéw efektdw uczenia sie
oraz postepdw w procesie uczenia sie, w tym metody stosowane w procesie nauczania i uczenia sie
z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegto$¢ zapewniajg skuteczng weryfikacje i ocene
stopnia osiggniecia wszystkich efektéw uczenia sie. Metody weryfikacji i oceny osiggniecia przez
studentow efektéw uczenia sie umozliwiajg takze sprawdzenie opanowania umiejetnosci praktycznych
i przygotowania do prowadzenia dziatalnosci zawodowej w obszarach zawodowego rynku pracy
wiasciwych dla ocenianego kierunku. Metody weryfikacji i oceny osiagniecia przez studentéw efektéw
uczenia sie oraz postepdw w procesie uczenia sie umozliwiajg sprawdzenie i ocene opanowania jezyka
obcego co najmniej na poziomie B2. W czasie wizytacji potwierdzono, ze efekty uczenia sie osiggniete
przez studentéw sg uwidocznione w postaci prac etapowych i egzaminacyjnych oraz ich wynikéw,
projektéw, prac dyplomowych, dziennikéw praktyk, a takze s3 monitorowane poprzez prowadzenie
analiz pozycji absolwentéw na rynku pracy lub kierunkédw dalszej edukacji. Studenci s3
autorami/wspotautorami publikacji fachowych lub posiadajg inne osiggniecia w obszarach dziatalnosci
zawodowej/gospodarczej wtasciwych dla kierunku.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia



Brak

Kryterium 4. Kompetencje, doswiadczenie, kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej ksztatcenie
oraz rozwoj i doskonalenie kadry

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 4

Kadre naukowo-dydaktyczng prowadzaca zajecia na kierunku browarnictwo i stodownictwo stanowiag
gtéwnie nauczyciele akademiccy i doktoranci Wydziatu Technologii Zywnosci Uniwersytetu Rolniczego
w Krakowie (59 osdb) oraz specjalisci-praktycy zwigzani zawodowo z przemystem stodowniczym
i browarniczym (15 osdb). Przedmioty podstawowe (matematyka z elementami statystyki, chemia,
fizyka), ogdlnouczelniane (ochrona wtasnosci intelektualnej, ergonomia i bezpieczeristwo pracy),
z obszaru nauk humanistycznych i spotecznych (ekonomia, rachunkowos¢) oraz jezyk obcy
i wychowanie fizyczne prowadza nauczyciele zatrudnieni w innych jednostkach Uniwersytetu
Rolniczego w Krakowie.

Wiekszo$¢ nauczycieli zatrudnionych na WTZ prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku to osoby
przede wszystkim prowadzgce dziatalnos¢ naukowg w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, do
ktorej zostat przypisany kierunek, 36 oséb w 100%, 11 w 75%, 3 w 50%, a 1 w 25%, pozostate 8 osdb
to doktoranci i nauczyciele na etacie dydaktycznym. Nauczyciele prowadzacy zajecia na kierunku
realizujg tez badania w dyscyplinach: rolnictwo i ogrodnictwo (5 oséb), inzynieria chemiczna (3 osoby),
nauki chemiczne (2 osoby), nauki o zdrowiu (1 osoba), zootechnika i rybactwo (2 osoby) oraz inzynieria
chemiczna. Sposréd nauczycieli realizujgcych ksztatcenie 7 posiada tytut naukowy profesora, 18
stopienn doktora habilitowanego (zatrudnieni na stanowisku profesora URK), 7 stopnienn doktora
(zatrudnienie na stanowisku profesora URK), 19 stopien doktora i 8 tytut zawodowy magistra. Wszyscy
nauczyciele majg aktualny i udokumentowany dorobek naukowy i kompetencje dydaktyczne co
umozliwia prawidtowa realizacje zajec. Dla kierunku studiéw o profilu praktycznym browarnictwo
i stodownictwo, bardzo istotny jest udziat w procesie ksztatcenia specjalistow-praktykéw. Sg to osoby
o wysokich kompetencjach i znaczagcym doswiadczeniu zawodowym z ugruntowang pozycje w branzy
piwowarskiej, reprezentujace rdézne gatezie i zajmujacy rdine stanowiska. Wsrdd oséb tych sg
dostawcy chmielu i materiatdw pomocniczych, stodownicy i piwowarzy, ktérzy swoje doswiadczenie
zawodowe zdobywali w miedzynarodowych koncernach, ale i piwowarzy domowi, technolodzy,
konsultanci techniczni, inzynierowie specjalisci z zakresu projektowania i doboru urzadzen w browarze,
specjalisci z zakresu marketingu, a takze prawnik zajmujacy sie problematyka zwigzang z zaktadaniem
browaru iprowadzenia produkcji akcyzowej. Kadra nauczycieli-praktykéw z tak szerokim
doswiadczeniem zawodowym w branzy piwowarsko-stodowniczej jest niezwykle cenna w procesie
ksztatcenia na kierunku browarnictwo i stodownictwo, gdyz zapewnia absolwentom nabycie takze
merytorycznej wiedzy ksztattujgcej kompleksowo profil absolwenta-praktyka. Nauczyciele akademiccy
i specjalisci-praktycy tworzg spdjny zespdt, wtasciwie dobrany dla kierunku i profilu studidw o szerokich
kompetencjach umozliwiajgcych prawidtowa realizacje zaje¢, a studentom osiggniecie wszystkich
zapisanych w programie studidow efektow uczenia sie, w tym takze umiejetnosci praktycznych.

Kadra nauczycieli z WTZ ksztatcaca studentdw na ocenianym kierunku prowadzi aktywng dziatalno$¢
naukowa. W ostatnich trzech latach pracownicy Wydziatu opublikowali ponad 500 prac, w tym
wiekszos¢ w czasopismach z listy JCR o znaczacej wartosci wspotczynnika wptywu (miedzy innymi:
Journal of The Institute of Brewing, LWT — Food Science and Technology, Applied Sciences,
Biomoleculs) i krajowych czasopismach z listy ministerialnej (np. Zywnoé¢-Nauka Technologia Jako$¢
oraz Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny). Wazing pozycje w dorobku nauczycieli



prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku stanowi monografia, ktéra od 2016 roku wydawana jest
pod wspdlnym tytutem ,Postepy w technologii browarniczej i stodowniczej”. Stanowi ona zbidr
recenzowanych publikacji, materiatéw Szkoty Technologii Fermentacji (miedzynarodowego,
cyklicznego spotkania branzy piwowarskiej). Autorami poszczegdlnych rozdziatdw sg pracownicy
naukowi WTZ, jak i przedstawiciele innych jednostek naukowych z kraju i z zagranicy oraz pracownicy
przemystu piwowarskiego. W latach 2016-2022 pracownicy WTZ przygotowali tez kilkadziesiat
ekspertyz oraz prac wdrozeniowych, w tym 10 byto bezposrednio zwigzanych z branzg browarniczg
i stodowniczg. Dotyczyly one m.in. wdrozenia istotnych optymalizacji istniejgcych procesdéw
browarniczych, jak réwniez nowoczesnych oraz innowacyjnych produktéw (np. piwa bezglutenowe
z soczewicy, piwa probiotyczne), czy technologii (innowacyjne linie do produkcji brzeczki, propagacji
drozdzy, wykorzystanie pieczywa odpadowego. W latach 2017-2021 nauczyciele WTZ brali tez udziat
w realizacji blisko 40 projektéw finansowanych przez NCN i NCBiR, Horizon 2020, NAWA, MEIN, ARiMR.
W tym czasie nastapit znaczacy rozwdj naukowy kadry WTZ, az 4 osoby uzyskaty tytut naukowy
profesora, 21 doktora habilitowanego, a 25 doktora, w tym wsrdd nauczycieli prowadzacych zajecia na
ocenianym kierunku odpowiednio, 2 profesury, 5 habilitacji i 2 doktoraty. W latach 2016-2020 Wydziat
Technologii Zywnosci byt liderem miedzynarodowego projektu EJDFoodSci w programie Horizon 2020.
W ramach tego projektu kilka oséb realizowato miedzynarodowe prace doktorskie z browarnictwa
i stodownictwa. Ozywito to wymiane miedzynarodowg ekspertow z zakresu browarnictwa, co
pozwolito na organizacje wyktaddéw i seminaridw z ich udziatem. Wymiernym efektem tego projektu
jest powstanie Krakowskiej Szkoty Browarniczej, studidw podyplomowych i ocenianego kierunku
studidw pierwszego stopnia browarnictwo i stodownictwo. Nauczyciele prowadzacy zajecia na tym
kierunku sg doceniani na miedzynarodowym forum browarniczym. Jeden z nauczycieli jest
przedstawicielem Polski w European Brewery Convention, w ramach The Brewing Science Group.
Nauczyciel mikrobiologii zywnosci znalazt sie w rankingu Standford University w gronie 2% najczesciej
cytowanych naukowcdw swiata. Specjalisci-praktycy prowadzacy zajecia zdobywali liczne nagrody, np.
prestizowy tytut Piwowara Roku 2010, czy tytut na Grand Champion Festival Birofilia 2010, a ich piwa
zdobywajg medale na profesjonalnych konkursach branzowych. Zaréwno nauczyciele, jak i praktycy
uczestniczg w wielu konferencjach i spotkaniach $cisle powigzanych z browarnictwem, np. Jesienne
Spotkania Browarnikdw, Polskie Forum Browarnicze, Polskie Kongresy Browarnicze, Szkoty Technologii
Fermentacji, kongresy i sympozja European Brewery Convention, szkolenia organizowane przez DSM,
Murphy&son, PureMalt. Kompetencje nauczycieli s3 dodatkowo wzbogacone o wiedze zdobytg
podczas specjalistycznych kursow i szkolen, np. kilku nauczycieli uczestniczyto w szkoleniach
FlavorActiv z zakresu oceny organoleptycznej piwa (5 dniowym) i chmielu (4 dniowym), a nauczyciel
prowadzacy ¢wiczenia z grafiki inzynierskiej ukoriczyt kurs AutoCAD beggining, advanced i modeling 3D
w Akademii CAD Consult, Krakow.

Wszyscy nauczyciele sg przygotowani do prowadzenia zaje¢ z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtosé. W okresie pandemii Covid-19, kiedy cata dydaktyka prowadzona wytacznie
zdalnie, nauczycielom zapewniono dostep do bezptatnych szkolen w zakresie obstugi i uzytkowania
systemow wideokonferencyjnych. Uczelnia udostepnia platforme e-learningowg eUReKa URK Krakéw
i system MS Teams, z ktérych mimo zakoriczenia obostrzern nauczyciele nadal korzystajg podczas
realizacji wyktadow i niektérych ¢wiczen. Oferowane przez Uczelnie platformy edukacyjne sg wtasciwe
i umozliwiajg prawidtowg realizacje zaje¢, a w przypadku realizacji niektérych zajeé, np. inzynieria
bioprocesowa, czy inZynieria bioreaktorowa pozwalajg na zastosowanie bardziej zrdéznicowanych
metod dydaktycznych niz w przypadku zajeé stacjonarnych (wykorzystanie do rysowania tabletu



graficznego z odpowiednim oprogramowaniem, nagrywanie wyktadéw co umozliwia wielokrotne ich
odtwarzanie).

Najwazniejsza zasadg obowigzujacg przy obsadzie zaje¢ dydaktycznych na WTZ jest zasada
kompetencji, nauczyciel prowadzacy zajecia powinien posiada¢ dorobek naukowy albo kompetencje
i doswiadczenie praktyczne zwigzane z tresciami i efektami uczenia sie wtasciwymi dla prowadzonych
zaje¢. Kompetencje osdb do prowadzenia okreslonych zaje¢ oceniajg dziekariska komisja ds. jakosci
ksztatcenia oraz rada kierunku browarnictwo i stodownictwo. Ponadto przy doborze oséb do
prowadzenia zaje¢ na Wydziale obowigzuje zasada uprzedniego powierzania prowadzenia zajeé
(zlecanie prowadzenia przedmiotu nastepuje przed rozpoczeciem), petnego wypetnienia pensum
(w skali Wydziatu nie mogg wystepowaé godziny ponadwymiarowe i niedobdr), zréwnowazonego
obcigzenia dydaktycznego (istnieje obowigzek zlecania zaje¢ w pierwszej kolejnosci nauczycielom
posiadajgcym dorobek). Zgodnie z tymi zasadami na kierunku browarnictwo i stodownictwo
prowadzenie zaje¢ powierzono nauczycielom posiadajgcym odpowiedni dorobek naukowy
i specjalistom-praktykom majacym kompetencje i doswiadczenie zawodowe zwigzane z zakresem
prowadzonych zaje¢, np. style piwne prowadzi osoba opracowujgca receptury w wielu browarach
i jednoczednie specjalista z zakresu browarnictwa domowego, natomiast aspekty prawne
i ekonomiczne funkcjonowania browaru prawnik, aktywny konsultant w zakresie uruchamiania oraz
funkcjonowania browaru w przestrzeni ekonomicznej. Przydziat zaje¢ oraz obcigzenie godzinowe
poszczegdlnych nauczycieli umozliwia prawidtowg realizacje zaje¢. Jednak mimo prawidtowego,
opierajgcego sie na kompetencjach nauczycieli przydziatu zaje¢ na ocenianym kierunku, pewne
zastrzezenie budzi fakt, ze wiekszos¢ kluczowych zaje¢ dla tego kierunku (np. chmiel i produkty
chmielarski, technologia stodu, procesy warzelni, fermentacja i dojrzewanie piwa, analiza surowcdw,
potproduktéw i produktéw browarniczych technologia rozlewu piwa itd.) prowadzi jeden nauczyciel.
Jest to osoba o niekwestionowanych kompetencjach do ich prowadzenia, jednak w przypadku
niedyspozycji istnieje powazne zagrozenie dla przebiegu dydaktyki. Dlatego rekomenduje sie, aby
przydzielajac prowadzenie kluczowych zaje¢ bra¢ pod uwage nie tylko kompetencje, ale takze by
rozdziela¢ je pomiedzy wiekszg liczbe nauczycieli.

Kwestie realizacji zaje¢, liczba godzin wliczanych do pensum oraz zasady zlecania zaje¢ nauczycielom,
pracownikom niebedgcym nauczycielami oraz doktorantom sg regulowane przez liczne obowigzujace
w uczelni przepisy wewnetrzne. Najwazniejsze z nich do Regulamin pracy (Zarzadzenie Rektora
175/2019 oraz Zarzadzenie Rektora 159/2020). Wysokos¢ pensum pracownika zatrudnionego na
okreslonym stanowisku oraz mozliwos¢ obnizenia pensum reguluje §22 Regulaminu Pracy, a zasady
sporzadzania planu i rozliczenia dziatalnosci dydaktycznej §26 Regulaminu Pracy. Zgodnie z ww.
dokumentami, rodzaj i wymiar zaje¢ objety szczegétowym zakresem obowigzkéw dydaktycznych
okresla plan dziatalnosci dydaktycznej, sporzagdzony dla okreslonego roku akademickiego na podstawie
realizowanych programéw studiéw i programoéw ksztatcenia. Zgodnie z przepisami liczba godzin zajeé
dydaktycznych, zaplanowana do wykonania przez nauczyciela akademickiego w ramach godzin
ponadwymiarowych, nie powinna przekracza¢ wymiaru pensum dydaktycznego. O przekroczeniu
dopuszczalnej liczby godzin ponadwymiarowych przez pracownika kazdorazowo dziekana informuje
kierownik witasciwej katedry, przy czym uzasadniania zaistniatg sytuacje. Dziekan o sytuacji catego
wydziatu informuje wtasciwego Prorektora ds. Ksztatcenia. Za prawidtowe przygotowanie i wykonanie
planu zaje¢ dydaktycznych przez nauczycieli akademickich jednostki odpowiada Dziekan Wydziatu,
ktdry ponosi takze odpowiedzialnos¢ za skuteczne przeciwdziatanie naruszeniu zbilansowanego planu
zajec¢ dydaktycznych w jednostce.



Obcigzenie godzinowe prowadzeniem zaje¢ poszczegdlnych nauczycieli akademickich na kierunku
browarnictwo i stodownictwo zatrudnionych na Uniwersytecie Rolniczym jako podstawowym miejscu
pracy jest zgodne z tymi zasadami i nie budzi zastrzezen.

Nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia na ocenianym kierunku, zgodnie ze Statutem Uczelni
(Uchwata Senatu 88/2021) podlegajg ocenie okresowej, nie rzadziej niz raz na trzy lata. Na podstawie
ankiet wypetnianych przez pracownika i bezposredniego przetozonego oceniane sg trzy aspekty
dziatalno$ci: naukowa, dydaktyczna i organizacyjna. W ankietach uwzglednia sie informacje
o poszerzeniu kwalifikacji zawodowych nauczycieli na szkoleniach, warsztatach, konferencjach
i kursach. Od 2018 r. nauczyciele akademiccy podlegaja dodatkowo co roku ocenie dziatalnosci
naukowej (ZR 141/2018, ZR 162/2019, ZR 211/2020, ZR 182/2021). Nauczyciele sg tez oceniani przez
studentdw, ktérzy w anonimowych ankietach pod koniec kazdego kursu oraz catego cyklu ksztatcenia
majg mozliwosé oceniania poziomu zaje¢, kompetencji prowadzgcego, moga rowniez zgtosi¢ swoje
dodatkowe uwagi (ZR 17/2007). Wyniki tych ankiet sg uwzgledniane w trakcie oceny okresowej
nauczycieli oraz sg analizowane przez DKIJK, a wnioski przedstawiane Dziekanowi, ktéry wdraza
dziatania korygujace: przeprowadzana jest rozmowa z nauczycielem, udzielana jest upomnienie ustne,
sugerowany jest kierunek zmian, jezeli te dziatania nie przyniosg skutku nastepuje zmiana
prowadzacego zajecia, lub rozwigzanie umowy o prace. Niestety na WTZ niewielu studentéw wypetnia
ankiety. Na ocenianym kierunku zwrot ankiet jest niewielki, ostatnio wynidst zaledwie 5%. W aspekcie
oceny dydaktycznej narzedziem monitorujgcym jakos$¢ ksztatcenia s tez hospitacje zajec.
Uniwersytet Rolniczy w Krakowie jest Uczelnig bezpieczng, wolng od mobbingu (ZR 15/2011),
szanujgcg zasady rownosci ptci (ZR 44/2021) i réznorodnosci, na ktérej kreuje sie warunki pracy, ktore
wspierajg kadre akademicka w rozwoju zawodowym oraz osobistym (ZR 66/2021). Sposéb
rozwigzywania ewentualnie pojawiajacych sie sytuacji konfliktowych opisuje procedura wydziatowa
(UR/USZJK/WTZ/PW11). Procedura ta obejmuje zaréwno osoby prowadzace zajecia (niezaleznie od
rodzaju zatrudnienia i formy zaje¢) pracownikéw administracyjnych Dziekanatu i Katedr oraz
wszystkich studentéw. Jednak nalezy zauwaziyé, ze na Wydziale nie odnotowano do tej pory
przypadkéw zagrozenia lub naruszenia bezpieczenstwa, dyskryminacji i przemocy.

Na Uczelni stosowane sg systemy motywujace i wspierajgce pracownikéw do rozwoju naukowego.
W tym celu zostat opracowany regulamin aktywizacji dziatalnosci naukowej (ZR 190/2021). Zgodnie
ztym regulaminem dodatkowe Srodki finansowe mogg by¢ przyznane nauczycielowi za ztozenie
wniosku o grant badawczy, opublikowanie wysoko punktowanego artykutu naukowego,
opublikowanie monografii naukowej, czy otrzymanie patentu. Waznym czynnikiem motywujgcym jest
tez wprowadzony w 2018 coroczny system oceny dziatalnosci nauczyciela bazujgcy na zasadach
zatozen ewaluacji dziatalnosci naukowej, ktéry wprowadza zdywersyfikowany pieniezny dodatek
motywujacy (ZR 84/2021). Jego wysokos¢ jest uzalezniona od liczby i jakosci publikacji naukowych oraz
Srodkow pozyskanych na badania ze Zrodet zewnetrznych. Uczelnia wspiera takze pracownikéw
w rozwoju zawodowym i naukowym finansujgc staze naukowe w kraju i za granica wymiany oraz
wyjazdy studyjne, fundusze na ten cel mozna pozyska¢ z Wtasnego Funduszu Stypendialnego (ZR
48/2019). Pracownicy mogg takze otrzymywaé coroczne nagrody JM Rektora, indywidualne lub
zespotowe, za dziatalno$¢ naukowa, dydaktyczng, organizacyjng badz za catoksztatt (ZR 101/2020).
Polityka kadrowa Uczelni kreuje warunki motywujgce kadre prowadzacg ksztatcenie do rozwoju
i wszechstronnego doskonalenia.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 4

Kryterium spetnione



Uzasadnienie

W procesie ksztatcenia na ocenianym kierunku biorg udziat pracownicy naukowo-dydaktyczni
Wydziatu Technologii Zywnosci UR w Krakowie oraz specjalici-praktycy zwigzani z browarnictwem,
ktérych kwalifikacje, kompetencje, doswiadczenie oraz liczebnos¢ zapewniajg prawidtowa realizacje
zaje¢ dydaktycznych, w tym nabywanie przez studentdw umiejetnosci praktycznych i kompetencji
inzynierskich. Przydziat nauczycielom poszczegdlnych zajeé opiera sie o ich kompetencje, co zapewnia
prawidtowq realizacje procesu dydaktycznego. Stabg strong jest jednak powierzanie kluczowych zajec
matej liczbie nauczycieli. W analizie stanu faktycznego zostaty sformutowane rekomendacje dotyczace
tego zagadnienia.

Wykorzystywane metody dydaktyczne wskazujg na odpowiednie przygotowanie kadry dydaktycznej
do prowadzenia zaje¢, w tym do prowadzenia zajeé z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegto$é. Nauczyciele akademiccy systematycznie podnoszg swoje kwalifikacje zawodowe.
Uczestnicza w programach podnoszacych kwalifikacje, odbywajg krétkoterminowe krajowe
i zagraniczne staze dydaktyczne i praktyczne.

Nauczyciele akademiccy poddawani sy ocenie okresowej w zakresie dziatalnosci naukowej,
dydaktycznej i organizacyjnej. Sg tez oceniani przez studentdw w zakresie spetniania obowigzkéw
zwigzanych z ksztatceniem, a wyniki ankiet studenckich sg elementem wptywajagcym na okresowg
ocene dziatalnosci dydaktycznej nauczyciela.

Wprowadzony na Uczelni system motywacyjny sprzyjajg rozwojowi naukowemu kadry nauczycielskiej
i statemu podnoszeniu przez nich kwalifikacji.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiéw oraz
ich doskonalenie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 5

Zajecia na kierunku browarnictwo i stodownictwo sg realizowane gtdwnie na terenie mini-kampusu
uniwersyteckiego, w niespetna 20-letnim budynku Wydziatu Technologii Zywnosci. Budynek ten jest
korzystnie potozony pod wzgledem komunikacyjnym. Dojazd jest mozliwy zaréwno autobusami
komunikacji miejskiej, jak rowniez linig szybkiej kolei aglomeracyjnej. Wokét budynku dla studentéw
dostepne sg liczne miejsca parkingowe. Wyktady i seminaria odbywajg sie w salach wyposazonych
w komputery, rzutniki multimedialne, rzutniki pisma, jedna sala jest wyposazona takze w telewizor
i odtwarzacz DVD. tacznie na terenie WTZ znajduje sie 15 pomieszczen, w ktérych prowadzone sa
zajecia o charakterze audytoryjnym, w tym dwie duze wyktadowe sale amfiteatralne (mieszczace 165-
220 o0sbb), sala konferencyjna (mieszczaca 60 o0sdb) i 12 sal seminaryjnych znajdujgcych sie
w poszczegdlnych katedrach. Duza powierzchnia i liczba miejsc na salach wyktadowych umozliwiata
takze przeprowadzania zaliczen i egzamindw z zachowaniem rezimu sanitarnego obowigzujacego
W czasie pandemii.



Najwazniejszym elementem infrastruktury wykorzystywanym do realizacji zaje¢ na ocenianym
kierunku browarnictwo i stodownictwo jest wifasny, czesciowo zautomatyzowany minibrowar
o wybiciu brzeczki 1hl, ktéry znajduje sie w piwnicy budynku WTZ, w pomieszczeniu o powierzchni
45m2. W jego sktad wchodzi mikrolinia do produkcji brzeczki stodowej, sktadajaca sie z 4 potaczonych
zbiornikéw (kadz zacierna, kadz filtracyjna, kociot warzelny i kadZ osadowa, kazda o pojemnosci
o pojemnosci 100l), dziat fermentacji z trzema termostatowanymi tankofermentorami stozkowymi
o pojemnosci 50I, stacja propagacji ze szklanym bioreaktorem o pojemnosci 5| oraz reczny srutownik.
Znajduje sie tam tez podstawowa aparatura, niezbedna do kontrolowania jakosci surowcéw
i produktéw (analizator piwa Anton Paar Alex 500, wiskozymetr rotacyjny, refraktometr elektroniczny,
metnosciomierz i spektrofotometr Lovibond do pomiaru barwy brzeczki). Instalacja ta umozliwia
doktadne poznanie budowy linii technologicznej do produkcji brzeczki stodowej i piwa, umozliwia takze
,dotkniecie” elementdw, przeskalowanie linii produkcji, weryfikacje doboru sktadnikéw, opracowanie
receptur i styldw piwa przy wykorzystaniu unikatowych surowcdéw. Studenci pracujagc w matych
grupach doskonalg kompetencje inzynierskie, uczg sie obstugi i kontroli przebiegu procesu
technologicznego, a takze mycia i kontroli higieny produkcji, zapoznajg sie z dziataniem i regulacja
pomp, rurociggéw, mieszadet, poznajg etapy filtracji, monitorowania odpaddéw. Biorgc pod uwage
praktyczny profil studiéw infrastrukture te nalezy uznac¢ za szczegdlnie wartosciowg, gdyz zapewnia
prawidtowq realizacje zaje¢ oraz umozliwia studentom osigganie zaktadanych efektéw uczenia sie na
najwyzszym poziomie. Istotng czescig ksztatcenia na kierunku browarnictwo i stodownictwo sg takze
¢wiczenia, ktore ksztattujg umiejetnosci i kompetencje spoteczne. Wiekszos¢ éwiczen kierunkowych,
np. chmiel | produkty chmielarskie, procesy warzelni, analiza jakosci surowcéw, potproduktow
i produktéw browarniczych itp. odbywa sie w laboratorium technologicznym o powierzchni 83m?
wyposazonym w podstawowe moduty w technologii browarniczej: mikrolinie technologiczng do
produkcji brzeczki stodowej o pojemnosci 30l, aparat zacierowy, miynki i gasior, destylarke
homogenizator drobny sprzet laboratoryjny: pH-metry, titratory, mieszadta magnetyczne,
refraktometry zanurzeniowe, Abbego i elektroniczny, kolorymetr do pomiaru barwy brzeczki i piwa,
metnosciomierz itd. Tutaj studenci zapoznajg sie z poszczegdlnymi etapami produkcji piwa w skali
mikro. Sala wyposazona jest tez w komputer i rzutnik multimedialny. Cwiczenia odbywaja sie takze
w innych specjalistycznych laboratoriach WTZ wyposazonych w nowoczesny sprzet zgodny
z potrzebami nauczania, wtasciwy dla specyfiki odbywajgcych sie zaje¢, np. z przedmiotu analiza
sensoryczna piwa zajecia odbywajg sie w laboratorium analizy sensorycznej wyposazonym
w indywidualne profesjonalne boksy umozliwiajgce przeprowadzenie profesjonalnej oceny barwy,
smaku, zapachu, mikrobiologia browarnicza w laboratorium mikrobiologicznym wyposazonym
w skaningowy mikroskop elektronowy niezbedny m.in. do obserwacji drozdzy. Niektdre ¢wiczenia, np.
grafika inzynierska, inZynieria bioprocesowa, wymagajgce specjalistycznego oprogramowania
komputerowego (AutoCAD, Statistica, gnu R, gnuplot, RStudio, fityk, phyton 3, arduino IDE) odbywajg
sie w prawidtowo przygotowanej pracowni informatycznej. Znajduje sie tam 15 stanowisk
komputerowych, w tym jedno dostosowane dla 0séb z niepetnosprawnosciami (stét z regulowanym
blatem, mysz komputerowa KidTrac, klawiatura Dolphin, oprogramowanie powiekszajace i czytajace
SuperNova, ScreenReader,) oraz komputer prowadzgcego podtgczony do rzutnika multimedialnego.
W czasie zajec¢ w tej pracowni studenci nabywajg kompetencji inzynierskich.

Infrastruktura jest dostosowywana takze dla 0séb z niepetnosprawnosciami. W ramach udogodnien
oprécz weczesniej wspomnianego stanowiska znajdujgcego sie w pracowni informatycznej,
dostosowano ustawienie mebli na korytarzach, tak by nie utrudniaty swobodnego poruszania sie
osobom na wodzku inwalidzkim, zamontowano na odpowiedniej wysokosci dzwonki przy drzwiach



Dziekanatu, zakupiono specjalny mobilny stét z regulowanym blatem i wysokoscig umozliwiajgcy
osobom z niepetnosprawnoscia ruchowg czynnie uczestniczy¢ w ¢Ewiczeniach laboratoryjnych.
W budynku znajdujg sie windy, ktdre utatwiajg przemieszczanie sie pomiedzy pietrami oraz osobne
odpowiednio dostosowane toalety.

Infrastruktura pomieszczen wraz z wyposazeniem wykorzystywanym w procesie dydaktycznym na
opisywanym kierunku spetniajg standardy gwarantujgc wtasciwg i bezpieczng realizacje procesu
ksztatcenia oraz uzyskanie ujetych w programie efektdw uczenia sie w tym takze przez studentdéw
z niepetnosprawnosciami. Zaréwno liczba sal, ich wielkos¢, wyposazenie techniczne i organizacja
poszczegdlnych pracowni umozliwiajg studentom kierunku browarnictwo i stodownictwo prawidtowg
realizacje zaje¢, w tym samodzielne wykonywanie czynnosci praktycznych.

W budynku WTZ i wokét niego studenci majg przygotowane miejsca do relaksu miedzy zajeciami
dydaktycznymi. Na parterze znajdujg sie strefy do wygodnego odpoczynku i konsumpcji wyposazone
w sofy, fotele, stoliki a takze regaty z udostepnionymi specjalnie dla nich ksigzkami (efekt uczelnianej
akcji ,,Przerwa na lektURe”). Wokdt budynku zagospodarowano tereny zielone i umieszczono tawki,
ktdre umozliwiajg takze odpoczynek na wolnym powietrzu.

Oprécz pomieszczen znajdujacych sie w budynku WTZ studenci korzystajg takze z infrastruktury
Uniwersytetu zlokalizowanej przy al. 29 Listopada: sal audytoryjnych Studium Jezykéw Obcych oraz
nowej pasywnej hali sportowej Studium Wychowania Fizycznego.

. W budynkach Uczelni studenci majg dostep do bezptatnej, bezprzewodowej sieci internetowej, co
zwieksza im dostepnos$é do baz literaturowych wykorzystywanych w procesie dydaktycznym, do
materiatdw do zaje¢ udostepnianych na stronach internetowych katedr, do systeméw USQOS, APD
i innych wspomagajacych organizacje studiow i nauczanie.

WTZ uczestniczy w programie Microsoft Imagine, dzieki ktdremu moze udostepnia¢ studentom
i pracownikom wybrane oprogramowanie Microsoft. Nadzér nad infrastruktura teleinformatyczng
Uczelni petni Dziat Informatyki. Jego pracownicy s3 takze do dyspozycji studentéw, przydzielaja
kazdemu adres e-mailowy i konto w domenie Uczelni, dzieki czemu studenci mogg w petni korzystaé
z zasobow e-learningowych, pakietu Office 365, w tym dostepu w chmurze do materiatéw
szkoleniowych, filméw, prezentacji. Studenci majg takze dostep do serwisu Helpdeskt, gdzie moga
zgtaszac¢ ewentualne problemy z dostepem do systemow informatycznych Uczelni. Podczas nauczania
zdalnego gtéwnie jest wykorzystywana platforma MSTeams. Ponadto, na uczelni prowadzacy
korzystajg z platformy eUReka opartej na oprogramowaniu Moodle, przy czym pracownicy WTZ stosujg
ja gtéwnie do przeprowadzania zaliczenn i egzaminéw. W ostatnim czasie w ramach programu
Matopolska Chmura Edukacyjna, Wydziat zostat wyposazony w profesjonalny sprzet do bezposredniej
transmisji zaje¢ w czasie rzeczywistym. Wydziat wykazuje takie aktywnos¢ w mediach
spotecznosciowych (Facebook, YouTube i Instagram. Publikowane sg tam informacje o biezgcych
wydarzeniach z zycia Uczelni i Wydziatu.

Infrastruktura Uczelni jest takze dostepna dla studentéw poza godzinami zajeé. Studenci chetnie
korzystajg z tej mozliwosci. W trakcie Juwenalidw studenci zorganizowali pokaz warzenia piwa.
Ponadto studenci i cztonkowie sekcji Promil Kota Naukowego Technologéw Zywnoéci wykorzystujac
zestaw Coobra, wytwarzajg rézne piwa z ktérymi startujg w konkursach w ramach Festiwalu
Piwowaréw Domowych. Takze w 2022 studenci wystawig w konkursie 3 piwa, a dodatkowo bedg mieli
prelekcje z badan w ramach kota naukowego. Dwa z prezentowanych piw zostang w catosci
wytworzone na wydziale przy wykorzystaniu tutejszej infrastruktury.

Centralnym elementem systemu biblioteczno-informacyjnego Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie
jest Biblioteka Gtodwna, ktérej siedziba znajduje sie w Budynku Jubileuszowym przy al. Mickiewicza



24/28. W jej sktad wchodzi Czytelnia Gtéwna, Wypozyczalnia, Wypozyczalnia Miedzybiblioteczna,
Oddziat Informacji Naukowej oraz Muzeum. Ponadto na Wydziale Technologii Zywnosci, dziataja
czytelnie i wypozyczalnie zewnetrzne. Studenci i pracownicy mogg korzystaé z zasobéw Biblioteki na
miejscu w czytelniach, wypozyczajgc materialy na zewnatrz, a takze w trybie wypozyczen
miedzybibliotecznych oraz elektronicznie z wykorzystaniem technologii informatycznych.

W zbiorach Biblioteki Gtéwnej znajduje sie 342 tys. wolumindw ksigzek i czasopism, ponad 9 tys.
jednostek zbioréw specjalnych zwigzanych z obszarami ksztatcenia na Uniwersytecie. W katalogu on-
line jest juz zarejestrowanych ok 47% wszystkich zbiordow, tj. ponad 130 tys. egzemplarzy. Ponadto
Biblioteka prenumeruje najwazniejsze petnotekstowe i abstraktowe bazy danych o zasiegu
miedzynarodowym i krajowym (Ebsco, Elsevier, Scopus, Springer, Wiley, iBUK, Libra, SIGMA-NOT
i Elamed). Studenci i pracownicy mogg uzyskaé do nich takze zdalny dostep poza siecig uczelniana.
W ramach Biblioteki Gtéwnej dziata takze Wypozyczalnia Miedzybiblioteczna, ktéra w przypadku
pozycji niedostepnych w Uczelnianej Bibliotece zamawia je z innych bibliotek w Polsce. Pozycje takie
sg dostepne w tradycyjnej formie lub formie skanu w Czytelni Gtéwnej.

Studenci kierunku browarnictwo i stodownictwo znajdujg przydatng w zdobywaniu wiedzy literature
poprzez system biblioteczny korzystajgc z czytelni przy WTZ oraz Czytelni Gtéwnej oraz bibliotek
katedralnych. Ksiegozbiory znajdujace sie w czytelniach (Gtéwnej i WTZ) sg pogrupowane tematycznie,
co utatwia odnalezienie wiasciwej pozycji. Zasoby biblioteczne s3 w miare mozliwosci regularnie
uzupetniane o pozycje tematycznie bezposrednio zwigzane z browarnictwem i stodownictwem.
W czytelni znajduje sie stanowisko komputerowo ze specjalistycznym oprogramowaniem i sprzetem
przeznczonym dla oséb z niepetnosprawnoscia ruchu, wzroku, stuchu. Uczelnia zapewnia wszystkim
studentom ocenianego kierunku dostep do piSmiennictwa zalecanego w sylabusach, zaréwno
specjalistycznego bezposrednio zwigzanego z browarnictwem i stodownictwem, jak rdéwniez
z dyscypling technologia zywnosci i zywienia, do ktorej zostat przyporzgdkowany kierunek.
Sprawnos¢ urzadzen wykorzystywanych w czasie realizacji zaje¢ dydaktycznych jest na biezaco
monitorowana i w przypadku problemdéw urzadzenia sg naprawiane. Ponadto zgodnie z procedurg
wydziatowa (UR/USZIK/WTZ/PW-08) raz w roku, pod koniec semestru letniego, dokonywany jest
przeglad infrastruktury badawczo-dydaktycznej na catym Wydziale. Na podstawie wynikéw takiego
przegladu sg formutowane wnioski o potrzebie unowoczeénienia i rozbudowania infrastruktury. Srodki
na ten cel sg pozyskiwane w drodze konkursu dla jednostek organizacyjnych Uczelni na rzecz
odtworzenia, modernizacji lub zakupu nowej aparatury naukowo-badawczej (Zarzadzenie Rektora
175/2021). Dodatkowo, jednostki Wydziatu mogg wystepowac do Dziekana i Koordynatora Dyscypliny
o fundusze na dofinansowanie zakupu infrastruktury dydaktyczno-badawczej. W roku 2022
dofinansowanie uzyskat zakup aparatu do pomiaru stabilnosci réznego rodzaju emulsji (w tym
spozywczych) w trakcie przechowywania. Uczelnia jest takze otwarta na sugestie studentéw odnosnie
do infrastruktury wykorzystywanej podczas procesu dydaktycznego. Studenci mogg przekazaé swoje
spostrzezenia w ankietach oceny zajeé¢ dydaktycznych lub bezposrednio staroscie, aten podczas
cyklicznych spotkan dziekanowi lub prodziekanom. Przyktadami doposazania, ktére zostaty zakupione
w odpowiedzi na sugestie studentdw kierunku browarnictwo i stodownictwo, sg: mikroinstalacja
Coobra (sprzet do warzenia piwa metodg domowa: automatyczny kociot zacierny do zacierania,
warzenia i schtadzania brzeczki), tzw. wezyki filtracyjne (nowe rozwigzania do filtracji zacieru),
gestosciomierz oscylacyjny Anton Paar.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 5

Kryterium spetnione



Uzasadnienie

Wydziat Technologii Zywnosci UR w Krakowie dysponuje odpowiednig nowoczesng bazg dydaktyczng,
ktéra jest wykorzystywana w procesie ksztatcenia na kierunku browarnictwo i stodownictwo.
Infrastruktura, wyposazenie i dostepnos$¢ pomieszczen (uwzgledniajac takze potrzeby osdb
z niepetnosprawnosciami) nie budzg zastrzezen. Sale sg adekwatne do potrzeb zwigzanych z realizacjg
poszczegdlnych zaje¢. Na szczegdlne podkreslenie zastuguje Minibrowar, ktérego wyposazenie
pozwala studentom naby¢ umiejetnosci praktycznych i kompetencji inzynierskich zgodnie z profilem
studidw, zapewniajgc wtasciwe przygotowanie do przysztej pracy zawodowe;.

Biblioteka umozliwia komfortowe korzystanie z zasobdow bibliotecznych w formie tradycyjnej
i cyfrowej. Jest wiasciwie wyposazona, zaréwno w zakresie wyposazenia infrastrukturalnego,
komputerowego, jak i ksiegozbioru, jej funkcjonowanie nie budzi zastrzezen. W miare potrzeb
i mozliwosci zbiory s3 na biezgco uzupetniane. Podreczniki i piSmiennictwo wyszczegdlnione
w sylabusach przedmiotéw sg dla studentéw dostepne.

Studenci majg zapewniony dostep do odpowiedniej infrastruktury informatycznej. Ksztatcenie na
odlegto$¢ na ocenianym kierunku odbywa sie z wykorzystaniem platformy MSTeams i jest realizowane
prawidtowo, ze wzgledu na praktyczny profil tylko w ograniczonym zakresie.

Infrastruktura jest kontrolowana i w miare potrzeb uzupetniana z uwzglednieniem opinii kadry
dydaktycznej i studentow.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 6. Wspodtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wpltyw na rozwoj kierunku

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 6

Uczelnia dla kierunku browarnictwo i stodownictwo prowadzi statg, aktywng i wieloptaszczyznowa
wspotprace z otoczeniem spoteczno- gospodarczym. Interesariusze zewnetrzni wspodtpracujacy
z kierunkiem to przedstawiciele branzy piwowarskiej, w tym pracodawcy, przedsiebiorcy, producenci
sprzetu i materiatdw pomocniczych oraz przedstawiciele szkét ponadpodstawowych.

S3 to instytucje, ktdre uczestniczg w procesie konsultacyjnym, dotyczagcym konstruowania
i doskonalenia programu ksztatcenia, m.in. w opracowywaniu koncepcji ksztatcenia i okreslaniu
efektdw uczenia sie. Ponadto na Uczelni dziata Spoteczna Rada Konsultacyjna stanowigca platforme
wspotpracy na wielu pfaszczyznach z interesariuszami zewnetrznymi kierunku browarnictwo
i stodownictwo.

Liczba przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego kooperujacych z kierunkiem jest w petni
wystarczajgca dla prawidtowej realizacji procesu ksztatcenia i jest zgodna z obszarami dziatalnosci
zawodowej oraz zbiezna z wyzwaniami zawodowego rynku pracy wtasciwymi dla ocenianego kierunku.



Efektem przeprowadzonych przegladdw programowych na kierunku browarnictwo i stodownictwo,
w tym dyskusji Srodowiska naukowego i praktykdow reprezentujgcych srodowisko zawodowe
specjalistdw z zakresu browarnictwa byty liczne modyfikacje doskonalgce program studiéw.
Przyktadowe zmiany w programie studiow lub tresci dotyczyty:

- od roku akademickiego 2019/2020: zajecia maszyny i urzqdzenia w browarnictwie
i stodownictwie zaplanowany w semestrze 5 zostat przeniesiony na semestr 2, zajecia
inzynieria bioprocesowa na semestr 3 z semestru 4, a inZynieria bioreaktorowa z semestru 5
na semestr 4, technologia stoddw zostata przeniesiona na semestr 3;

- modut kierunkowy 6: projektowanie i uruchamianie browaru, na wniosek interesariuszy
zewnetrznych wzmocniono czesci zwigzane z budowaniem marki, planu biznesowego
i strategii sprzedazy, jako sprawami kluczowymi przed projektowaniem i doborem instalacji do
produkcji piwa. Ponadto ten modut zostat tez uzupetniony o tematyke zwigzanag
z podejmowaniem dziatalnosci i uruchamianiem browaru kontraktowego;

- w ramach zaje¢ projektowanie nowych produktow piwowarskich, interesariusze zewnetrzni
zwrdcili uwage na potrzebe zaakcentowania waznej roli prac dziatu marketingu w procesie
rozwoju nowego produktu; umiejetnos¢ wspdtpracy technologa piwowara z dziatem
marketingu, ktéry kreuje podziniejszg sprzedaz produktéw jest kluczowy w procesie
projektowania nowych piw;

- wprowadzano do laboratoryjnej czesci przedmiotu technologia rozlewu piwa pomiary stezenia
tlenu w piwie na réznych etapach po butelkowaniu piw zywych oraz komercyjnych, w celu
zobrazowania w warunkach przemystowych zmian poziomu tlenu w piwie, oraz potencjalne
zrédto problemdw w zakresie stabilnosci sensorycznej;

- przedstawiciele otoczenia spoteczno-gospodarczego przedstawiali takze swoje opinie na
temat egzaminu inzynierskiego w nowej formule.

Rodzaj, zakres i zasieg dziatalnosci instytucji otoczenia spoteczno-gospodarczego, w tym pracodawcow,
z ktédrymi wspotpracuje Uczelnia jest zgodny z obszarami dziatalnosci zawodowej witasciwymi dla
kierunku, koncepcjg i celami ksztatcenia.

Gtéwne formy wspétpracy Uczelni z przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego to
organizacja: obowigzkowych praktyk studenckich, stazy, wizyt studyjnych, warsztatéow, prac
badawczych i konferencji naukowych, spotkan branzowych (Szkoty Technologii Fermentacji, Jesienne
Spotkania Browarnikéw, Polskie Forum Browarnicze, Polskie Kongresy Browarnicze, kongresy
i sympozja EBC, itp.)

W latach 2021-2022 Uczelnia zorganizowata, we wspdtpracy z pracodawcami, wyjazdy studyjne
w ktérych uczestniczyli studenci kierunku m.in. do zaktadéw przetwérstwa miesa -zaktad pracy
Animex, zaktadow produkcji wedlin Madej Wrébel oraz do Browar Kazimierz Sp. z 0.0. Ponadto
Uczelnia dla studentéw kierunku browarnictwo istodownictwo w ramach szeroko rozumianej
kooperacji z otoczeniem spoteczno-gospodarczym zorganizowata ponadprogramowe kursy, warsztaty
i szkolenia z zakresu kompetencji miekkich, tj.: kurs Design Thinking dla Browarnikéw, Personal
branding, Assessment centre, Badanie kompetencji poprzez Insigthful Profiler, Transteoretyczny
model zmiany, Efektywne metody uczenia sie.

Inng forma wspétpracy Uczelni z pracodawcami jest cyklicznych targéw pracy dla branzy browarniczej
oraz w ramach wspoétpracy z Akademickim Inkubatorem Przedsiebiorczosci URK doradztwo,
konsultacje i szkolenia dla mtodych, aktywnych i przedsiebiorczych oséb chcacych w przysztosci
podejmowac i prowadzi¢ dziatalnosé gospodarcza.



Wspodtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym wystepuje réowniez na polu obsady zajec
dydaktycznych i modyfikacji tresci ksztatcenia wprowadzonych przez nauczycieli akademickich
posiadajgcych doswiadczenie zawodowe. Przedstawiciele interesariuszy zewnetrznych sg angazowani
w prowadzenie zaje¢ na ocenianym kierunku studiéw.

Studenci w ramach wspodtpracy z interesariuszami zrealizowali prace dyplomowe oraz prace badawcze
na potrzeby i w ramach tematyki przydatnej dla przedsiebiorcéw. Przyktadowe tematy zrealizowanych
prac o charakterze praktycznym/wdrozeniowym: Ocena przydatnosci wody technologicznej z réznych
lokalizacji w Polsce do produkcji réznych typdw piwa; Wptyw chmielenia na zimno na spadek ekstraktu
piwa i wystepowanie zjawiska Hop Creep w ujeciu praktycznym; Wykorzystanie elektronicznego nosa
do szybkiej analizy jakosci sensorycznej chmielu na potrzeby piwowarstwa. Ponadto niektore
zrealizowane prace dyplomowe zwigzane byty z tematyka projektu Lider Polskie odmiany chmielu
fundamentem platformy piwowarskiego postepu. Uzyskane w projekcie Lider efekty i rezultaty stuzg
opracowaniu innowacyjnych rozwigzan na potrzeby branzowego srodowiska gospodarczego.

Innym przyktadem kooperacji Uczelni z interesariuszami zewnetrznymi jest cykliczna organizacja Szkoty
Technologii Fermentacji, do ktdrej zapraszani sg przedsiebiorcy zajmujacy sie przemystem
piwowarskim, jak réwniez przedstawiciele nauki zwigzani z branzga. Przedsiewziecie to stanowi forum
wymiany doswiadczen branzowych daje mozliwosé studentom kierunku do zapoznania sie z biezgcymi
problemami przemystu piwowarskiego, jak réwniez z nowymi trendami w browarnictwie
i nowoczesnymi zaktadami produkcyjnymi oraz laboratoriami badawczymi.

W okresie czasowego ograniczenia funkcjonowania Uczelni w zwigzku z Covid- 19 prowadzona jest
rowniez wieloptaszczyznowa wspodtpraca z interesariuszami zewnetrznymi. Uczelnia, z uwagi na stan
pandemii, w sposdb sprawny przeniosta wspdtprace z otoczeniem spoteczno-gospodarczym na tryb
zdalny, prowadzac w tym trybie konsultacje, wizyty studyjne, warsztaty on-line.

Wspodtpraca Uczelni z przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego podlega przeglagdom
okresowym. Uczelnia prowadzi i dokumentuje okresowe przeglady wspdtpracy z otoczeniem
spofeczno-gospodarczym, w zakresie oceny poprawnosci doboru instytucji wspétpracujacych,
skutecznosci form wspodtpracy i wptywu jej rezultatdw na program studiow i doskonalenie jego
realizacji, co umozliwia jej podsumowanie dotychczasowych dokonan.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 6
Kryterium spetnione
Uzasadnienie

Rodzaj, zakres i zasieg dziatalnosci instytucji otoczenia spoteczno-gospodarczego, w tym pracodawcow,
z ktérymi Uczelnia stale wspotpracuje w zakresie projektowania i realizacji programu studiow, jest
zgodny z dyscypling, do ktérej kierunek jest przyporzadkowany, koncepcjg i celami ksztatcenia oraz
wyzwaniami zawodowego rynku pracy witasciwego dla kierunku. Wspédtpraca z instytucjami otoczenia
spoteczno-gospodarczego przybiera zréznicowane formy dostosowane do celdw ksztatcenia i potrzeb
wynikajgcych z realizacji programu studiéw oraz osiggania przez studentow efektow uczenia sie.
Uczelnia skutecznie prowadzi i wykorzystuje wyniki z badania loséw absolwentéw. Okresowe
przeglady wspodtpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w odniesieniu do programu studidw,
obejmujgce ocene poprawnosci doboru instytucji wspétpracujacych, skutecznosci form wspétpracy
i wptywu jej rezultatdw na program studidw i doskonalenie jego realizacji s3 przeprowadzane na
podstawie formalnie przyjetych zatozen. Uczelnia podsumowuje sposdb realizacji przyjetych celéw na



ptaszczyznie wspdtpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym, co wtasciwie wptywa na skutecznosé
podejmowanych dziatan doskonalgcych.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak
Zalecenia
Brak

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 7

Zgodnie z programem studidw na kierunku browarnictwo i stodownictwo studenci majg obowigzek
uczestniczy¢ w zajeciach z jezyka obcego, w wymiarze 120 godzin. Zajecia sg prowadzone przez
lektoréw Studium Jezykdéw Obcych i konczg sie egzaminem potwierdzajgcym uzyskanie kompetencji
na poziomie B2. Podczas zaje¢ studenci poznajg zasady gramatyki, a takze nabywajg praktycznych
umiejetnosci porozumiewania sie w mowie i piSmie. Sg przygotowani do rozmowy w sprawie pracy,
redagowania formalnego listu, przygotowanie CV. W trakcie zaje¢ pracuja takze z tekstami popularno-
naukowymi tematycznie zwigzanymi ze studiowanym kierunkiem, co pozwala poznaé fachowe
stownictwo.

Umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia na Uniwersytecie Rolniczym w Krakowie jest realizowane
takze w ramach programu ERASMUS. Uczelnia ma statut Uczelni Erasmusa na lata 2021-2027, co
pozwala aplikowad i partycypowac w projektach dydaktycznych Unii Europejskiej, ktére umozliwiajg
miedzynarodowg mobilnos¢ studentom i nauczycielom akademickim. W ramach programu ERASMUS+
studenci ocenianego kierunku mogg realizowa¢ w zagranicznych uczelniach partnerskich studia lub
praktyki. Informacja o programie ERASMUS+, w tym warunkach rekrutacji dostepna jest na stronie
internetowej WTZ i Uczelni. Jest takze przekazywana podczas spotkan informujacych o wyjazdach
miedzynarodowych organizowanych na terenie Uczelni. W spotkaniach tych uczestniczg takze
studenci, ktérzy skorzystali z takiej wymiany, dzielgc sie bezposrednio swoim wrazeniami. Rekrutacja
na wyjazdy w ramach programu ERASMUS+ jest prowadzona przez powotang na WTZ wydziatowa
komisje rekrutacyjng, a jej prace koordynuje Petnomocnik Dziekana ds. Programu ERASMUS+ $cisle
wspotpracujacy z dziekariskg komisjg ds. wspdtpracy miedzynarodowej.

Nalezy jednak zauwazy¢, ze pomimo sprzyjajgcych warunkéw do wymiany miedzynarodowej, studenci
kierunku browarnictwo i stodownictwo nie realizujg studiow za granicg. Gtdwnie wynika to z faktu, ze
program studiéw na tym kierunku jest unikalny takze w wymiarze europejskim. Podobny (Brewing and
Beverage Technology) znajduje sie jedynie na Uniwersytecie Technicznym w Monachium, gdzie zajecia
prowadzone sg wytgcznie w jezyku niemieckim. Studenci ocenianego kierunku w wiekszosci uczg sie
jezyka angielskiego, co ogranicza mozliwosci studiowania przez nich na tej Uczelni. Na innych
Uczelniach, w Danii czy w Wielkiej Brytanii w ramach studiow pierwszego stopnia oferowane sg jedynie
pojedyncze moduty z zakresu browarnictwa, co nie wystarcza na zdobycie odpowiedniej liczby
punktow ECTS lub sg realizowane wytgcznie na studiach Il stopnia. Natomiast studenci browarnictwa
i stodownictwa realizujg praktyki w zagranicznych browarach. W roku akademickim 2020/2021 dwdch
studentdw odbyto praktyke zawodowg w browarze Brlog zadruzna pivovara (Zadar, Chorwacja). Biorac



pod uwage praktyczny profil ocenianego kierunku dziatanie to nalezy uznaé za szczegdlnie zasadne,
ktére nalezatoby rozwijac.

Umiedzynarodowieniu studiéw na kierunku sprzyjajg takze kontakty z przyjezdzajagcymi na staze
i prowadzacymi badania studentami, doktorantami i pracownikami naukowymi z innych zagranicznych
osrodkow (University of Pardubice Czechy, Slovak University of Agriculture in Nitra, University of Udine
Wtochy, z Niemiec, Portugali, University of Debrecen, Wegry, KU Leuven, University of Copenhagen,
Dania). W latach 2017-2021 staze bezposrednio zwigzane z browarnictwem i stodownictwem odbyto
9 0s6b. Ponadto w ramach projektu Erasmus+ teaching mobility, na WTZ przyjezdzajg nauczyciele
akademiccy z krajow UE i spoza. Prowadzg oni zajecia otwarte dla wszystkich studentéw WTZ.
Informacje o wykfadach sg rozsytane do wszystkich pracownikéw i studentéw Wydziatu. Dla studentéw
studiow magisterskich 1l stopnia przyjezdzajgcych w ramach programu ERASMUS w ofercie
dydaktycznej Wydziatu znajduje sie kurs malting and brewing technology.

Kadra naukowo-dydaktyczna prowadzgca zajecia na ocenianym kierunku jest przygotowania do
prowadzenia zaje¢ w jezykach obcych. Ciggle podnosi kompetencje tym zakresie uczestniczgc
w kursach jezykowych, odbywajac staze zagraniczne w znaczacych osrodkach uniwersyteckich, m.in.
w Belgii na University of Ghent oraz KU Leuven, w Czechach na University of Life Sciences Prague,
w Kanadzie na University of British Columbia Vancouver czy w USA na Stanford University California.
Dziatania te sg realizowane dzieki wsparciu z programéw POWR.03.05.00-00-z222/17 , Zintegrowany
Program Uniwersytetu Rolniczego im. H. Kottgtaja w Krakowie”, ERASMUS+ Teaching mobility.
Nauczyciele mogg sie przez caty rok ubiegac o dofinansowanie zagranicznych stazy naukowych (jedno
lub dwumiesiecznych) z rektorskiego funduszu stypendialnego, zasady ubiegania sie i przyznawania
$rodkow na ten cel sg szczegétowo opisane w regulaminie (Zarzgdzenie Rektora nr 48/2019).
Uniwersytet Rolniczy w Krakowie wspdlnie z uczelniami z Koszyc, Brna oraz Nitry w ramach programu
ERASMUS+ realizuje obecnie trzyletni projekt FOODINOVO (“Innovation of the structure and content
of study programs profiling food study fields with a view to digitizing teaching”). Planowanym efektem
jest przygotowanie materiatéw dydaktycznych z zakresu dyscypliny technologia zywnosci i zywienia,
opracowanych w jezyku angielskim i przeznaczonych do nauki zdalnej. Realizacja projektu potrwa do
31 grudnia 2023 roku.

Wsrdd dziatann mogacych sprzyjajacych umiedzynarodowianiu procesu ksztatcenia na ocenianym
kierunku znaczenie miatopozyskanie z programu Horyzont 2020 funduszy na miedzynarodowe studia
doktoranckie z zakresu browarnictwa i stodownictwa, a w konsekwencji realizacja projektu European
Joint Doctorate Food Science (EJDFoodSci). Konsorcjum tego projektu, ktérego liderem byt
Uniwersytet Rolniczy w Krakowie, tworzyto tacznie sze$¢ europejskich uniwersytetéw (University of
Copenhagen, University of Nottingham, Ghent University, Technische Univerisitat Berlin, Katholieke
Univeritet Leuven) oraz czterech partneréw z przemystu (VLB Berlin, FlavorActiV Limited UK, Carlsberg
Group, Boortmalt NV). Byty to pierwsze w skali Swiatowej miedzynarodowe, ponadnarodowe studia
z zakresu browarnictwa i stodownictwa, ktére umozliwiaty absolwentom uzyska¢ podwdjny stopien
doktora, a nauczycielom miedzynarodowg wymiane doswiadczen zwigzang z ksztatceniem z zakresu
browarnictwa i stodownictwa w réznych krajach. Nauczyciele i stuchacze tych studidow uczestniczg
w realizacji zaje¢ na ocenianym kierunku. Wymiernym fektem tego projektu sg zakoriczone przewody
doktorskie, ale takze kilkanascie publikacji naukowych w czasopismach scisle zwigzanych
z browarnictwem, zagranicznych (np. Journal of the Institute of Brewing, Journal of the American
Society of Brewing Chemists) oraz krajowych (Przemyst Fermentacyjny i owocowo-warzywny), jeden
patent europejski oraz nowe technologie wdrazane u partneréw przemystowych. Nalezy takze
podkresli¢, ze doswiadczenia zdobytego przez nauczycieli w czasie przygotowania wniosku oraz



podczas realizacji tego miedzynarodowego projektu zostato skutecznie wykorzystane do rozszerzania
oferty dydaktycznej Wydziatu. W 2016 roku uruchomione zostaty studia podyplomowe dyplomowany
piwowar — technologia browarnicza z elementami techniki, a w 2017 roku studia inzynierskie o profilu
praktycznym na ocenianym kierunku browarnictwo i stodownictwo. Owocna wspdtpraca miedzy
partnerami podczas realizacji projektu powinno w przysztosci sprzyja¢ umiedzynarodowienia kierunku
browarnictwo istodownictwo. Analizg stopnia umiedzynarodowienia ksztatcenia na kierunku
browarnictwo i stodownictwo zajmujg sie dziekanska komisja ds. wspdtpracy miedzynarodowej
(zarzadzenie nr 1/2022 Dziekana WTZ), wspdtpracujac w tym zakresie z dziekariskg komisjg ds. jakosci
ksztatcenia oraz radg programowg kierunku. Gremia te corocznie przygotowujg opracowania
i przedstawiajg rekomendacje. W ostatnim raporcie komisja wskazywata na stabe
umiedzynarodowienie ocenianego kierunku i podjeta dziatania naprawcze. W celu zdiagnozowania
przyczyn braku zainteresowania wyjazdami podjeto konsultacje ze studentami, ktdrzy jako powdd
wskazywali brak dostepnosci w ofertach innych uczelni kurséw z zakresu browarnictwa i stodownictwa,
a takze na fakt, ze podijeli juz prace (najczesciej w browarach) i nie chcg z niej rezygnowaé. W ramach
dziatan naprawczych poprawiajacych umiedzynarodowienie, od nowego roku akademickiego
(2022/2023) do programu studiow wprowadzone zostang 3 eklektywy w jezyku angielskim z zakresu
wysokozaawansowanych metod analitycznych (visible radiation in food analysis, size exclusion
chromatography (HPSEC) in control of beer production, modern methods of food adulteration
detection). Podjecie takich dziatan nalezy oceni¢ pozytywnie, jednak bioragc pod uwage profil
absolwenta, scisle powigzany z wiedzg, umiejetnosciami technologicznymi, rekomenduje sie, aby
wsrdd zaje¢ prowadzonych w jezykach obcych znalazty sie takie zajecia bezposrednio zwigzane
z technologig browarnictwa i stodownictwa.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 7

Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Na kierunku browarnictwo i stodownictwo zostaty stworzone warunki sprzyjajace
umiedzynarodowianiu ksztatcenia. Nauczyciele akademiccy sg przygotowani do nauczania, a studenci
uczenia sie w jezykach obcych, w tym do postugiwania sie specjalistycznym stownictwem. W ramach
programu ERASMUS+ wspierana jest miedzynarodowa mobilnos¢ studentéw i nauczycieli
akademickich. Jednak ze wzgledu na unikalng, réwniez w skali miedzynarodowej, specyfike kierunku
studenci majg bardzo ograniczone mozliwosci korzystania z tej formy wsparcia. Natomiast realizuja,
cho¢ w ograniczonym zakresie, praktyki w zagranicznych browarach. Umiedzynarodowienie
ksztatcenia podlega systematycznej ocenie, wyniki sg analizowane, a w przypadku zauwazonych
nieprawidtowosci sg podejmowane dziatania naprawcze.

W opinii zespotu oceniajgcego mocng strong umiedzynarodowiania jest wspotpraca nauczycieli
w realizacji miedzynarodowych projektéw. Stabg strong umiedzynarodowienia jest brak w programie
studidw przedmiotéw realizowanych w jezykach obcych oraz znikoma mobilnos¢ miedzynarodowa
studentéw.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak



Zalecenia

Brak

Kryterium 8. Wsparcie studentéw w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwdj i doskonalenie form wsparcia

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 8

Studenci kierunku browarnictwo Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie maja
zapewnione state wsparcie w procesie uczenia sie, a takie rozwoju spotecznym, naukowym
i zawodowym. Zostato ono dostosowane do specyfiki kierunku studiéw dzieki czemu studenci majg
mozliwos$é osiggania jak najlepszych efektow uczenia sie przewidzianych w programie studiow.
Uczelnia zapewnia réznorodne formy wsparcia, ktére sg dostepne dla wszystkich studentéw kierunku,
podczas catego cyklu studiéw. Oferowane wsparcie prowadzone jest systematycznie i ma staty
charakter, dostosowane jest takze do potrzeb rdéinych grup studentéw. Uczelnia wykorzystuje
W procesie wsparcia studentéw w uczeniu sie nowe wspdiczesne technologie, co jest niezbedne
W momencie ograniczonego dziatania Uczelni.

Pracownicy badawczo-dydaktyczni Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie wspierajg studentow
kierunku w uczeniu sie za pomocg szeregu réznych form aktywnosci wychodzacych poza obszar
klasycznych form dydaktycznych, wspierajgc m.in. dziatalnos¢ két naukowych czy stwarzajgc mozliwosc
przeprowadzania badan naukowych przez zainteresowanych studentow.

Pracownicy naukowo — dydaktyczny Uczelni w wyznaczonych przez siebie terminach odbywajg dyzur,
podczas ktdrego mogg omowid teoretyczne oraz praktyczne zagadnienia dotyczace interesujgcego ich
zabagnienia. Aktualne informacje o terminach konsultacji udostepniane s3 dla studentéw
na platformie USOS.

Do formy wsparcia nalezy réwniez umozliwienie studentom ubiegania sie o pomoc materialng
w postaci roznych form stypendidow lub zapomogi. Zasady przyznawania pomocy materialnej
studentom URK reguluje ZR 164/2020. W przypadku problemoéw finansowych studenta Dziekan moze
umorzy¢ cze$é lub catosé naleznosci finansowych studenta wobec Wydziatu lub roztozy¢ ptatnosé na
raty. Niezaleznie od tego, Dziekan wspiera materialnie rézne akcje i inicjatywy studentéw majace
zwigzek z szeroko pojetym uczeniem sie, np. wspomaga organizacje Wydziatowych Sesji Kot
Naukowych, wyjazdow studyjnych oraz wydarzen ogdlnouczelnianych (np. Matopolska Noc
Naukowcow, Juwenalia, Festiwal Nauki, Dni Otwarte na URK). Za udziat w roznych konkursach wiedzy,
reprezentowanie wydziatu na zewnatrz wreczane sg studentom upominki i gadzety wydziatowe.
System wsparcia dostosowany jest do réinych grup studentéw, w tym studentéw
z niepetnosprawnosécig. Waznym elementem tego systemu jest stypendium dla osob
z niepetnosprawnosciami przyznawane niezaleznie od dochodu studenta i jego rodziny. Na przestrzeni
ostatnich kilku lat w Uczelni zorganizowano szkolenia, warsztaty, obozy i konferencje, m.in. ,Uczelnia
wobec studentéw chorujgcych psychicznie” - cykl szkoleniowy online, poswiecony dostepnosci Uczelni
dla 0sdb z niepetnosprawnosciami, ktorego tematyka dotyczyta wielu aspektow wspierania studentow
z niepetnosprawnosciami w procesie edukacyjnym; obdz szkoleniowo-sportowy w Zywcu oraz obdz
naukowo-adaptacyjny w Szczyrku dla studentdw z niepetnosprawnoscig; warsztaty online nt. ,Personal
Branding — moja wizytéwka biznesowa” oraz ,Przedsiebiorca w praktyce”; konferencja pn.
,Petno(s)prawny student”, poswiecona zagadnieniom zwigzanym z procesem ksztatcenia osdb
z niepetnosprawnosciami na poziomie szkolnictwa wyzszego, organizowana przez Fundacje Instytut



Rozwoju Regionalnego. Ponadto studenci i doktoranci URK mogli wzig¢ udziat w Ogélnopolskim
konkursie organizowanym przez Painstwowy Fundusz Oséb Niepetnosprawnych pn. ,,Otwarte drzwi”
na najlepsze prace magisterskie i doktorskie o tematyce niepetnosprawnosci w wymiarze spotecznym,
zawodowym lub zdrowotnym. Bardzo wazng formg wsparcia jest mozliwos$¢ korzystania z oferty
bezptatnych konsultacji psychologicznych oferowanych przez Uczelnie. Porady i konsultacje
prowadzone sg przez doswiadczonego psychologa i skierowane do wszystkich majgcych problemy tak
z uczeniem sie, jak i z odnalezieniem sie w nowym srodowisku.

Uczelnia prowadzi takze zrdznicowane formy wsparcia réznych grup studentéw, w tym oséb ze
szczegblnymi potrzebami. Wsparcie to prowadzone jest np. poprzez indywidualng organizacje studiéw
(10S), ktére ustalane jest przez Dziekana na wniosek studenta i dotyczy w szczegdlnosci: oséb
Z niepetnosprawnoscig; cudzoziemcow; oséb przyjetych na studia w wyniku potwierdzenia efektéw
uczenia sig oraz studentow w cigzy i bedgcych rodzicami.

Ponadto studenci korzystajg z bogatej oferty wsparcia aktywnosci sportowej, artystycznej czy
organizacyjnej. Wsparcie studentéw w zakresie aktywnosci sportowej realizowane jest w gtéwne;j
mierze poprzez dziatalno$¢ Studium Wychowania Fizycznego. Dla studentdw, ktérzy chcieliby
kontynuowac kariere sportowa w sekcjach AZS, istnieje mozliwos¢ regularnego wspétzawodnictwa
sportowego w wspbtpracujgcych z Uczelnig klubach sportowych. Wsparcie rozwoju artystycznego
i organizacyjnego studentdéw realizowane jest poprzez dziatalno$¢ organizacji i klubow studenckich
dziatajacych przy Centrum Kultury i Ksztatcenia Ustawicznego Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie
(CKiKU). Centrum Kultury ma przede wszystkim za zadanie szerzy¢ i propagowac wartosci kulturalne
w Srodowisku akademickim Uniwersytetu co realizowane jest poprzez dziatalno$¢ rozmaitych
jednostek oraz organizacji studenckich w rama CKiKU.

Uczelnia zapewnia odpowiednie procedury w zakresie sktadania i rozpatrywania skarg i wnioskow
studentow. Skargi mogg byc¢ zgtaszane przez studentdw zaréwno bezposrednio do administracji
centralnej, jak i wydziatowej. W zaleznosci od specyfiki konkretnej sprawy, wnioski sktadane sg
indywidualnie lub za posrednictwem opiekundéw czy starostéw roku lub przedstawicieli samorzadu
studentdow. Skargi zgtaszane do administracji wydziatowej rozpatrywane sg wedtug statego i przyjetego
przez uczelnie schematu. O dziataniach podjetych wskutek zgtoszonej skargi, zainteresowany student
lub pracownik informowani sg przez Wtadze Wydziatu, a jezeli wszczeto postepowanie
wewnatrzzaktadowe - przez administracje centralng UR.

Uczelnia podejmuje réwniez rdznorakie dziatania majace na celu informowanie i edukowanie
studentdw w zakresie bezpieczenstwa oraz przeciwdziatania wszelkim formom dyskryminacji
i przemocy. Nad bezpieczenstwem studentéw, pracownikow oraz mienia UR czuwa Straz UR.
W przypadku stwierdzenia dyskryminacji, przemocy, molestowania i innych niepokojacych zjawisk
wszczynana jest procedura dyscyplinarna. Rozpatrywaniem spraw dyscyplinarnych zajmujg sie
odpowiednie Komisje Dyscyplinarne powotywane przez Rektora.

Uczelnia stosuje uczelniane, materialne i pozamaterialne, instrumenty oddziatywania na studentéw
kierunku, majgcych na celu motywowanie ich do osiggania bardzo dobrych wynikéw uczenia sie.
Naczelnymi aktywnosciami realizowanymi w tym zakresie sg przyznawane stypendia, wynikajg one
jednak z dyspozycji wtasciwych przepiséw Ustawy Prawo o Szkolnictwie Wyzszym i Nauce z dnia 20
lipca 2018 r. czy ministerialne programy stypendialne czy naukowe.

Uczelnia dedykuje studentom wsparcie w zakresie obstugi administracyjnej, prowadzonej przez kadre
wspierajgcg proces nauczania i uczenia sie. Studenci przyjmowania sg w godzinach okreslonych
w grafiku dostepnym na stronie internetowej Wydziatu oraz przy drzwiach wejsciowych do Dziekanatu.
wyjatkowych studenci przyjmowani sg takze poza wyznaczonymi godzinami. W przypadkach duzej



kumulacji spraw np. przy skfadaniu wnioskéw stypendialnych, czy oddawaniu prac dyplomowych,
godziny pracy Dziekanatu sg wydtuzane w celu zapewnienia ptynnej obstugi studentéw. W zwigzku
z ograniczeniem funkcjonowania Uczelni praca dziekanatéw wykonywana jest w formie pracy zdalnej,
w szczegblnosci za posrednictwem telefondw i komunikatoréw elektronicznych. Wszystkie informacje
dotyczace systemu pracy pracownikéw dziekanatu wraz z danymi kontaktowymi podawane sg na
biezgco na stronie wydziatowej — w aktualnosciach oraz przesytane drogg mailowa poprzez system
USOS.

Studenci majg tez swodj samorzad, ktdry otrzymuje od Witadz Uczelni wsparcie materialne
i pozamaterialne, dzieki czemu rozwija sie kultura akademicka i wspomagane sg rozmaite aktywnosci
studentéw. Studenci ponadto majg mozliwos¢ zaangazowania sie w prace ogdélnouczelnianego
samorzad studenckiego UR. Organy Samorzadu Studentéw — zaréwno na szczeblu centralnym, jak
i wydziatowym prowadzg szereg dziatart majgcych na celu wsparcie studentow.

System wsparcia i motywowania studentéw podlega ciggtemu monitoringowi i ocenie przez Wtadze
Wydziatu, pracownikow Dziekanatu, Petnomocnikéw Dziekana oraz opiekundw lat. Monitoring i ocena
sytemu wsparcia odbywa sie w Scistej wspotpracy z samorzagdem studentéw, za posrednictwem
ktérego studenci majg mozliwos¢ zgtaszania swoich uwag do Prodziekana ds. Dydaktycznych
i Studenckich. Studenci majg réwniez mozliwo$¢ bezposredniego zgtaszania swoich opinii i postulatéow
podczas spotkan z wiadzami Wydziatu, dyzuréw Dziekana i Prodziekana lub za posrednictwem
opiekunow roku.

Ponadto przedstawiciele studentéw z Wydziatu wchodza w sktad réznego rodzaju struktur i organéw
uczelnianych i wydziatowych. Sg miedzy innymi cztonkami: Komisji ds. Dyscyplinarnych/Odwotawczej
Komisja ds. Dyscyplinarnych dla studentéw/nauczycieli/doktorantdw, Rektorskiej Komisji ds. Jakosci
Ksztatcenia, Rektorskiej Komisji ds. Wtasnego Funduszu Stypendialnego dla studentéw, Senackiej
Komisja ds. Budzetu, a takze Wydziatowe] Komisji Wyborczej czy Dziekanskiej Komisji ds. Jakosci
Ksztatcenia.

Narzedziem wykorzystywanym przez Uczelnie w zakresie monitorowania oraz wspierania
i doskonalenia systemu opieki oraz kadry ksztatcgcej studentdow jest ankietyzacja zaje¢ dydaktycznych
Za przeprowadzenie ankietyzacji odpowiada Prodziekan ds. Dydaktycznych i Studenckich oraz
Dziekanska Komisja ds. Jakosci Ksztatcenia. Badania ankietowe oceniajgce poszczegdlnych nauczycieli
akademickich sg wykonywane 2 razy w roku akademickim, po zakorczeniu zaje¢ dydaktycznych
semestru zimowego i letniego. Zbiorczg analize uzyskanych od studentdéw ocen oraz zalecenia, wnioski
i propozycje Wydziatowej Komisji ds. Jakosci Ksztatcenia, przedstawiane sg do dyskusji na posiedzeniu
Rady Kierunku Studidw podsumowujgce]j proces dydaktyczny danego roku akademickiego.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 8
Kryterium spetnione

Uzasadnienie

System opieki i wsparcia jest kompleksowy, odnoszgcy sie do wszystkich istotnych z perspektywy
studenta aspektdw. Dziatalno$¢ Jednostki w tym zakresie uwzglednia wszystkie pojawiajgce sie
potrzeby. Szczegdlnie pozytywnie nalezy oceni¢ wsparcie studentéw zaangazowanych w ruch
naukowy. Na szczegdlne uwzglednienie zastuguje réwniez mozliwosci rozwoju naukowego studentéw
poprzez dziatalno$¢ oraz wspodtprace z kadrg naukowo — dydaktyczng Uczelni. Uczelnia w sposéb
kompletny zadbata o wsparcie studentdw ze szczegélnymi potrzebami w tym studentow



z niepetnosprawnosciami poprzez podejmowanie dedykowanych dziatah majgcych na celu szerokie
wsparcie w procesie uczelnia sie. Uczelnia w sposéb kompleksowy podejmuje tez dziatania
antydyskryminacyjne.

Studenci sg $wiadomymi uczestnikami procesu ksztatcenia i wigczajg sie poprzez dziatalnos¢
w Samorzadzie Studenckim w proces zapewniania jakosci ksztatcenia. Studenci majg mozliwosc
kontaktu z nauczycielami akademickimi poprzez ich dyzury w ramach konsultacji. Obstuga
administracyjna jest dostepna w dogodnych dla studentéw godzinach. Wtadze Wydziatu ktada
szczegoblny nacisk na proces ewaluacji jakosci ksztatcenia na Wydziale oraz wsparcie studentéw
W procesie uczenia sie, w ktdrym swoj czynny udziat ma samorzad studencki.

Do potrzeb studentéw podchodzi sie indywidualnie z zachowaniem okreslonych na Wydziale
formalnych procedur w zakresie wsparcia, studenci mogg liczyé na odpowiednig pomoc, a w razie
potrzeby na wtasciwa reakcje ze strony pracownikéw Uczelni.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonato$ci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studiéw, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 9

Uniwersytet Rolniczy im. Hugona Koffataja w Krakowie wszystkie informacje dotyczace oferty
ksztatcenia przedstawia w sposdb szeroki, sugestywny i wystarczajgcy poprzez macierzystg strone
internetowg oraz poprzez strone internetowag Wydziatu, ktéry realizuje oceniany kierunek studiéw.
Informacje dotyczace oferty ksztatcenia, interesariusze wewnetrzni i zewnetrzni, szczegdlnie
kandydaci na wybrany kierunek studiéw moga tez uzyskaé w sposéb tradycyjny poprzez informatory
dla kandydatéw na studia (drukowane i elektroniczne) wydawane corocznie, zawierajgce szczegétowe
informacje na temat kierunkéw studidw, uzyskiwanych efektéw uczenia sie i mozliwosci zatrudnienia
absolwentéw; coroczne wydania specjalne Biuletynu Informacyjnego Uczelni dla potencjalnych
kandydatéw, gdzie zamieszczana jest syntetyczna informacja o kierunkach ksztatcenia; ulotki, foldery,
plakaty informacyjne skierowane do réznych grup odbiorcéw, gtdwnie kandydatéw na studia i ich
Srodowisk (rodzice, szkota). Drukowane materiaty rozpowszechniane sg corocznie podczas imprez
informacyjno—integracyjnych organizowanych na Uczelni, a réwniez podczas wyktaddw i prelekcji
pracownikéw Wydziatu przeprowadzanych w szkotach srednich.

Jednak gtownym Zrodtem informacji o kierunku studidow jest strona internetowa Wydziatu. Szata
graficzna stron internetowych zaréwno Uczelni, jak i Wydziatu, jest w sposdéb systematyczny
modyfikowana w celu utatwienia dostepu do informacji. Dostepne informacje zestawione sg
tematycznie w sposéb utatwiajgcy sprawne odnalezienie przez osoby zainteresowane odpowiednich
pakietow wiadomosci i znajdujg sie w tematycznych zaktadkach. Materiaty zamieszczone na witrynie
Wydziatu sg uzupetniane dodatkowo informacjami znajdujgcymi sie na stronach internetowych



poszczegdlnych katedr. Na stronie internetowej dostepne witryny i zaktadki s3 wykonane w oparciu
0 spo6jna, ujednolicong szate graficzna.

Waznym uzupetnieniem kanatu informacyjnego, jakim jest strona internatowa jednostki, sg liczne
wydawnictwa w formie tradycyjnej: ulotki, foldery, plakaty informacyjne adresowane do réznych grup
odbiorcéw, gtdwnie potencjalnych kandydatow na studia oraz administracji szkoét srednich.
Informatory dla kandydatéw na studia zawierajg rozbudowang informacje o oferowanych kierunkach
studidw, a w szczegolnosci o uzyskiwanych na nich efektach uczenia sie i potencjalnych mozliwosciach
zatrudnienia lub dalszego rozwoju naukowego.

Zakres fatwo dostepnych informacji jest w petni wystarczajacy dla potrzeb, zaréwno interesariuszy
wewnetrznych, jak i zewnetrznych. Ocena publicznego dostepu do informacji odbywa sie w ramach
badan ankietowych studentdw, a wyniki sg publikowane w Raporcie rocznym z jakosci ksztatcenia.

Z perspektywy studenckiej publiczny dostep do informacji jest adekwatny do ich potrzeb. Informacje
i aktualnosci publikowane na stronie internetowej sg przejrzyste i zrozumiate. Wydziat scisle
wspotpracuje z Samorzadem Studenckim, co zwieksza zasieg i skutecznos¢ przekazywania informacji
studentom oraz pozwala na dostosowanie tresci do docelowych grup odbiorcéw. Studenci skutecznie
wykorzystujg dostep do publicznych informacji zgodnie z ich zainteresowaniami.

Rekomenduje sie wprowadzi¢ staty i kompleksowy system monitorowania publicznego dostepu do
informacji publicznej oraz wprowadzi¢ cykliczne raporty z monitorowania, ktére pozwolg na
dokonywanie skutecznej oraz wyczerpujgcej ewaluacji.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 9
Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Uniwersytet Rolniczy im. Hugona Kottgtaja w Krakowie w petni zapewnia publiczny dostep do
aktualnej, kompleksowej, zrozumiatej oraz zgodnej z potrzebami réznych grup odbiorcéw informacji
o programie studidéw i realizacji procesu ksztatcenia na kierunku. Kandydaci na studia, studenci tego
kierunku, jak rowniez wszystkie osoby zainteresowane, w tym interesariusze zewnetrzni z otoczenia
spoteczno-gospodarczego, majg zapewniong mozliwos¢ uzyskania petnej informacji o kierunku
studidw, jego modernizacji, doskonaleniu, ztozonego procesu ewaluacji jakosci ksztatcenia, oceny
poprzez zamieszczanie na macierzystej stronie internetowej Wydziatu corocznego sprawozdana
z dziatalnosci Wydziatowego Wewnetrznego Systemu Zapewniania Jakosci Ksztaftcenia. Osoby
zainteresowane studiowaniem na ocenianym kierunku studidw poprzez analize danych na stronie
internetowej Uczelni, jak i Wydziatu, majg rowniez mozliwos¢ uzyskania informacji o warunkach
przyjecia na studia, mozliwosciach dalszego ksztatcenia, o mozliwosciach zatrudnienia absolwentéw
ocenianego kierunku, a takze o realizowanych przez kadre tematéw i projektéw badawczych.

Majgc na uwadze kompleksowos¢ i aktualnosc informacji zawartych na uczelnianej oraz wydziatowej
stronie internetowej, zadowolenie studentdéw i kandydatdw na studia z jakosci dostepu do informaciji,
nalezy pozytywnie ocenic skutecznosé wewnetrznego systemu doskonalenia jakosci ksztatcenia w tym
zakresie. Podsumowujac, publiczny dostep do informacji na ocenianym kierunku studiéw nalezy uznac
za klarowny i kompleksowy. Przekazywane informacje sg aktualne, zrozumiate oraz zgodne
z potrzebami réznych grup odbiorcow.



Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiow

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 10

Nadrzednym celem polityki jakosci ksztatcenia, prowadzonej w Uniwersytecie Rolniczym w Krakowie,
jest rozwdj i doskonalenie procesu dydaktycznego, z uwzglednieniem krajowych i miedzynarodowych
wzorcéw i standardow. Polityka jakosci ksztatcenia obejmuje podnoszenie poziomu swiadczonych
ustug edukacyjnych, na kazdym stopniu, profilu i formie ksztatcenia; doskonalenie oferty dydaktycznej
i jej dostosowywanie do aktualnych wymogdéw gospodarki, zgodnie z zakresem prowadzonej
dziatalno$ci badawczej i wdrozeniowej; zapewnienie wysokiego poziomu merytorycznego kadry
badawczej i dydaktycznej; zapewnienie wysokiego poziomu merytorycznego kadry administracyjnej
i technicznej; systematyczne unowoczesnianie bazy badawczej i dydaktycznej oraz wdrazanie
systemoéw informatycznych umozliwiajgcych monitorowanie realizowanych proceséw i ocene
prowadzonej dziatalnosci; rozszerzanie umiedzynarodowienia ksztatcenia i prowadzonych badan
naukowych; budowanie i promowanie kultury jakosci w spotecznosci akademickiej Uniwersytetu.
Polityka jakosci ksztatcenia jest zgodna z misjg i strategig Uczelni, jest systemowo planowana,
wdrazana, weryfikowana i doskonalona.

Rektor Uczelni, zarzadzeniem nr 168/2021 z dnia 27 pazdziernika 2021 roku, wprowadzit aktualnie
obowigzujgcy Polityki Jakosci Ksztatcenia w Uniwersytecie, okreslit zakres i zadania oraz narzedzia
Uczelnianego Systemu Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia, a takze strukture organizacyjng oraz
szczegdtowe kompetencje uczestnikdw USZJK. Zasadniczym zadaniem USZJK jest monitorowanie oraz
ocena jakosci ksztatcenia studentdéw, w oparciu o ewaluacje poziomu osiggniecia zaktadanych efektéw
uczenia sie oraz zwigzkéw tych efektdw z potrzebami spoteczenstwa i gospodarki, a takze ocena
wptywu czynnikdw warunkujgcych przebieg ksztatcenia na osigganie tych efektow. Wnioski ptyngce
z analizy wynikéw wewnetrznego monitoringu i oceny stanowia podstawe doskonalenia wszystkich
aspektow ksztatcenia oraz projektowania i wdrazania nowych rozwigzan w zakresie zarzgdzania
procesami, ze szczegdlnym uwzglednieniem wysokiej skutecznosci samego Systemu. Podstawowym
dokumentem podsumowujgcym roczne dziatania na rzecz doskonalenia jakosci ksztatcenia, w skali
Uczelni, jest raport samooceny z funkcjonowania Uczelnianego Systemu Zapewnienia Jakosci
Ksztatcenia, przygotowywany przez Petnomocnika Rektora ds. Jakosci Ksztatcenia i Rektorskg Komisje
ds. Jakosci Ksztatcenia, przy wspétudziale Prorektora ds. Ksztatcenia.

Nadzér nad Systemem sprawujg: Rektor Uczelni i Prorektor ds. Ksztatcenia. Dziatania zwigzane
z wprowadzeniem i funkcjonowaniem systemu koordynuje Petnomocnik Rektora ds. jakosci
ksztatcenia oraz Rektorska Komisja ds. Jakosci Ksztatcenia. Do gtdwnych zadan tej komisji nalezy:
opracowywanie wnioskow i propozycji dziatan umozliwiajgcych realizacje celdw zgodnych z misja,
strategig oraz politykg jakosci ksztatcenia Uczelni; opracowanie, aktualizowanie i doskonalenie
procedur zwigzanych z USZJK; opracowywanie oraz aktualizacja wzoréw dokumentéw dotyczacych



oceny jakosci ksztatcenia w Uczelni (ankiet, protokotéw, rocznych raportéw samooceny i in.);
wspoétudziat w przygotowywaniu rocznych raportéw samooceny z funkcjonowania USZJK wraz
z propozycjg dziatan doskonalgcych; upowszechnianie wsréd spotecznosci akademickiej dobrych
praktyk dotyczacych jakosci ksztatcenia w Uczelni; analiza informacji pozyskanych od otoczenia
spoteczno-gospodarczego o trendach zmian dotyczgcych wymagan rynku pracy; promowanie inicjatyw
projakosciowych wsrdd wspdélnoty akademickiej Uczelni.

Informacje o strukturze, procedurach i zasadach funkcjonowania USZJK sg dostepne publicznie na
stronach internetowych Uczelni. Najwazniejsze dokumenty Systemu sg przettumaczone na jezyk
angielski.

Nadzér merytoryczny, organizacyjny i administracyjny nad kierunkiem browarnictwo i stodownictwo
sprawuje Dziekan Wydziatu Technologii Zywnosci. Biezacy nadzér nad realizacjg przebiegu studidw,
w tym nad wdrozeniem, utrzymaniem i doskonaleniem systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia na
kierunku odpowiadajga: Prodziekan Wydziatu ds. Dydaktycznych i Studenckich; Petnomocnik Dziekana
ds. Jakosci Ksztatcenia, Dziekariska Komisja ds. Jakosci Ksztatcenia oraz Rada Kierunku.

Zadaniem Dziekanskiej Komisji ds. Jakosci Ksztatcenia (DKJK) jest przede wszystkim: analiza zgodnosci
opisanych w programach studiow zaktadanych efektéw uczenia sie z Polskg Ramag Kwalifikacji; analiza
form i metod ksztatcenia, sposobdéw weryfikacji efektéw uczenia sie, stopnia osiggniecia przez
studentow efektéw uczenia sie oraz przyczyn ewentualnych niepowodzen; analiza wynikéw oceny
procesu dydaktycznego dokonywanej przez studentdw; analiza dostosowania efektéw uczenia sie do
postepdw wiedzy w dziedzinie technologia zywnosci i zywienia, do ktdrej jest przypisany oceniany
kierunek oraz potrzeb rynku pracy; monitorowanie prawidiowego stosowania punktacji ECTS;
monitorowanie jakosci prac dyplomowych oraz procesu dyplomowania; analiza danych dotyczacych
karier absolwentéw; ocena infrastruktury i zasobéw edukacyjnych wykorzystywanych w procesie
ksztatcenia; przygotowanie rocznych raportéw samooceny jakosci ksztatcenia na Wydziale, ze
wskazaniem mozliwych dziatan korygujacych, zapobiegawczych i doskonalgcych; opracowanie,
aktualizacja i doskonalenie wtasnych procedur jakosci ksztatcenia dostosowanych i wynikajacych ze
specyfiki prowadzonych przez Wydziat kierunkéw studidw. Pracy DKIK przewodniczy Petnomocnik
Dziekana ds. Jakosci Ksztatcenia, a w 20 osobowym zespole znajduje sie przedstawiciel studentdow.
Uzasadnionym wydaje sie zwiekszenie liczby studentow w tej komisji, tak aby w jej sktadzie znajdowat
sie przynajmniej 1 reprezentant kazdego kierunku studiéw nadzorowanego i administrowanego przez
Wydziat Technologii Zywnosci.

Istotng czescig systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia na kierunku browarnictwo i stodownictwo sa:
Rada Kierunku; Kolegium Wydziatu oraz Rada Interesariuszy Zewnetrznych. Rada Kierunku i jej
przewodniczacy sg powotywani przez Dziekana. W sktad Rady Kierunku browarnictwo i stodownictwo
wchodzg nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia oraz 10 przedstawicieli studentéw kierunku,
oddelegowanych przez Samorzad Studentéw (co najmniej 20% sktadu Rady). Do zadan tego gremium
nalezy, przede wszystkim: definiowanie wtasciwej dla kierunku i poziomu studiéw sylwetki absolwenta;
dokonywanie modyfikacji w programie studiéw, wynikajagcych np. ze zmiany zapisow w prawie
powszechnie obowigzujgcym czy przepisach wewnetrznych Uczelni oraz z analizy potrzeb rynku pracy;
dbatos¢ o zapewnienie wtasciwej konstrukcji programu studiéw (koncepcja, cele ksztatcenia i efekty
uczenia sie); wspotpraca z interesariuszami wewnetrznymi i z otoczeniem spoteczno-gospodarczym
w konstruowaniu, realizacji i doskonaleniu programu; monitorowanie realizacji programu studiéw
(tresci programowe, harmonogram, formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe,
organizacja procesu hauczania i uczenia sie); monitorowanie infrastruktury i zasobéw edukacyjnych
wykorzystywanych w procesie ksztatcenia na kierunku; monitorowanie kompetencji, doswiadczenia,



kwalifikacji i liczebnosci kadry prowadzgcej ksztatcenie na kierunku oraz rozwoju i doskonalenia kadry;
opracowanie wytycznych dotyczgcych przygotowania prac dyplomowych na kierunku; opiniowanie
zgodnosci propozycji tematéw i zakresu prac dyplomowych z kierunkiem i profilem studidow oraz
weryfikacja kompetencji promotoréw w tym zakresie.

Kolegium Wydziatu jest organem opiniodawczym Dziekana, ktérego zadaniem jest wyrazanie opinii
i formutowanie rekomendacji m.in. w zakresie podejmowanych dziatan zwigzanych z procesem
ksztatcenia oraz na rzecz zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia na poziomie Wydziatu.
Przewodniczagcym Kolegium jest Dziekan.

Rada Interesariuszy Zewnetrznych jest organem opiniodawczym i doradczym Dziekana, sktadajacym
sie z przedstawicieli réznych $rodowisk otoczenia spoteczno-gospodarczego. Do zadan Rady nalezy
m.in. wyrazanie opinii w sprawach zwigzanych z ksztatceniem na kierunku browarnictwo
i stodownictwo; konsultowanie propozycji zmian w istniejgcym programie studiéw; udzielanie
wsparcia w zakresie poszukiwania miejsc i organizacji praktyk studenckich oraz stazy; budowanie
przyjaznego Srodowiska dla podejmowanych przez Wydziat inicjatyw oraz promowanie jednostki
w kraju i za granica.

Uczelniany System Zapewnienia JakoSci Ksztatcenia opiera sie na procedurach ogéinych (wspdlnych dla
wszystkich jednostek prowadzacych studia) i procedurach wydziatowych. Na Wydziale Technologii
Zywnosci obowigzuje 11 procedur zwigzanych z zapewnianiem i doskonaleniem jakoéci ksztatcenia:
hospitacji; organizacji, realizacji i zaliczania praktyk zawodowych; zgtaszania i zatwierdzania tytutow
prac dyplomowych; dyplomowania na studiach | stopnia o profilu praktycznym; indywidualnej
organizacji studiéw; oceny bazy dydaktycznej; zgtaszania, modyfikacji i zatwierdzania szczegétowych
programow przedmiotéw; ewaluacji osiggania zaktadanych efektéw uczenia sie; rozwigzywania
sytuacji konfliktowych; przeprowadzania i weryfikacji wynikdw dokonywanej przez studentéw oceny
zaje¢ dydaktycznych; przeprowadzania i weryfikacji wynikdw ankietowego badania opinii
absolwentéw na temat jakosci ksztatcenia.

Analiza raportu samooceny, dokumentéw dostepnych na stronie internetowej Uczelni/Wydziatu oraz
szczegdtowych dokumentdéw przedtozonych zespotowi oceniajgcemu przez Uczelnie daje asumpt do
stwierdzenia, ze system zapewnienia jakosSci ksztatcenia w UR w Krakowie zostat zorganizowany
prawidtowo. Wyznaczone zostaty osoby i zespoty oséb odpowiedzialne za nadzér merytoryczny,
organizacyjny i administracyjny nad kierunkiem zwierzeta w rekreacji, edukacji i terapii. Okreslono ich
kompetencje i odpowiedzialno$¢ w zakresie ewaluacji i doskonalenia jakosci ksztatcenia.

Inicjatywe w zakresie utworzenia studiow w UR w Krakowie, na okreslonym kierunku, poziomie
i profilu, podejmuje Dziekan wydziatu, w oparciu o analize rynku pracy, zapotrzebowanie interesariuszy
wewnetrznych oraz potrzeby i opinie otoczenia spoteczno-gospodarczego. Wtasciwa Rada Kierunku we
wspotpracy z Dziekaniskg Komisjg ds. Jakosci Ksztatcenia podejmuje prace nad konstrukcjg programu
studidw i okresleniem efektow uczenia sie. W proces ustalania przedmiotowych efektéw uczenia sie
oraz w opracowanie sylabusdw witgczeni sg potencjalni koordynatorzy przedmiotéw. Program studiéw
obejmujacy w szczegdlnosci opis kierunkowych efektdw uczenia sie, charakterystyke warunkéw
realizacji procesu ksztatcenia, plan studidow oraz opis programéw przedmiotéw (sylabusy), kierowany
jest do zaopiniowania przez Wydziatowg Rade SS i Kolegium Wydziatu. Nastepnie podlega opiniowaniu
przez Senacka Komisje ds. Ksztatcenia, po czym zostaje skierowany pod obrady Senatu URK. Senat
Uczelni zatwierdza program studiéw w formie uchwaty. W tym miejscu nalezy zaznaczy¢, ze Uchwaty
Senatu regulujg réwniez zasady rekrutacji na kierunki studiéw prowadzonych w Uczelni, w tym na
kierunek browarnictwo i stodownictwo. W uchwatach Senatu precyzyjnie okresla sie warunki i kryteria



kwalifikacji kandydatow. Uchwaty Senatu publikowane sg w Biuletynie Informacji Publicznej oraz na
stronie Uniwersytetu, w zaktadce USZJK.

Zmiany w programie dotyczgce tresci ksztatcenia i efektéw uczenia sie zaktadanych dla zajeé/grup zajeé
na kierunku browarnictwo i stodownictwo, przeprowadza sie, np. w celu dostosowania programu do
potrzeb rynku pracy, postepu wiedzy w zakresie dyscypliny technologia zywnosci i zywienia, do ktérej
kierunek jest przypisany, wnioskéw wynikajgcych z analizy ankiet studenckich, opinii przedstawicieli
otoczenia spoteczno-gospodarczego, kadry, absolwentéw, zmian w przepisach oraz wzorcow
miedzynarodowych. Zmiany w programie studiow sg wprowadzane z poczgtkiem nowego cyklu
ksztatcenia. Propozycje zmian sg opiniowane przez Rade Kierunku browarnictwo i stodownictwo.
Doskonalenie tresci ksztatcenia niepociggajgcych zmian efektdw uczenia sie zaktadanych dla
zajeé/grup zajeé objetych programem studidow prowadza nauczyciele akademiccy. Realizacje dziatan
monitoruje Rada Kierunku we wspodtpracy z Dziekarskg Komisjg ds. Jakosci Ksztatcenia.

Okresowe przeglady programu studiow dokonywane sg po zakoriczeniu kazdego roku akademickiego.
Ocena obejmuje efekty uczenia sie, rowniez w aspekcie zgodnosci z potrzebami otoczenia spoteczno-
gospodarczego oraz tresci programowe, formy i metody dydaktyczne w kontekscie osiggania
zatozonych efektow uczenia sie. Dokonywana jest w oparciu o ,Sprawozdanie z realizacji efektéw
uczenia sie w ramach kursu/przedmiotu”. Sprawozdanie to przygotowuje koordynator zaje¢/modutu,
ktéry odpowiada za realizacje zaktadanych efektdw uczenia sie, po zakonczeniu sesji egzaminacyjnej
semestru zimowego lub letniego i wpisaniu ocen do systemu USOS. Kontrole nad sporzgdzeniem
sprawozdania sprawuje Kierownik Katedry. Weryfikacja osiggniecia zaktadanych efektéw uczenia sie
odbywa sie na podstawie pozytywnych ocen uzyskanych przez studenta, na ktdrg sktadajg sie
przedmiotowe efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych.
Dziekaiska Komisja ds. Jakosci Ksztatcenia na podstawie przeprowadzonej analizy przygotowuje
,Roczny raport samooceny realizacji efektéw uczenia sie na kierunkach studiéw prowadzonych na
WTZ”. Raport ten jest przekazywany przez Petnomocnika dziekana ds. jakosci ksztatcenia Dziekanowi
Wydziatu oraz Petnomocnikowi Rektora ds. jakosci ksztatcenia. Dokumentacja jest archiwizowana.
Uczelnia przywigzuje duzg wage do angazowania wszystkich interesariuszy wewnetrznych (nauczycieli
akademickich i studentéw) oraz zewnetrznych (absolwentéw, pracodawcéw, praktykodawcdw)
w proces systematycznego doskonalenia ksztatcenia. W Uniwersytecie Rolniczym w Krakowie,
monitoruje sie proces dydaktyczny poprzez badania ankietowe przy wykorzystaniu elektronicznych
systemow ankietyzujacych, zintegrowanych z USOS. Studenci kierunku browarnictwo i stodownictwo,
oprécz oceny zaje¢ dydaktycznych w formie anonimowej ankiety, majg mozliwos¢ zwrotnego
przekazywania swoich uwag nt. programu ksztatcenia w trakcie spotkan z opiekunem roku czy
przedstawicielami wfadz Wydziatu, zwtaszcza z Prodziekanem ds. dydaktycznych i studenckich
(réwniez w formie zdalnej). Studenci, przedstawiciele samorzadu studenckiego, sg cztonkami
wszystkich zespotéw zaangazowanych na Wydziale w proces ewaluacji ksztatcenia. Opiniujg
proponowane zmiany w programach studidw i mogg wnioskowac o zmiany. Dokumenty zatgczone do
raportu samooceny potwierdzajg rzeczywisty wptyw studentédw na ksztattowanie programu studiéw
na kierunku browarnictwo i stodownictwo. Réwniez nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia na
ocenianym kierunku mogg wystepowac z inicjatywami (np. zgtasza¢ przedmioty do wyboru) czy
whioskowaé o modyfikacje programu studidéw, np. w celu uatrakcyjnienia oferty dydaktycznej i/lub
dostosowania jej do aktualnych osiggnie¢ naukowych czy wymogdw prawnych. Na przyktad w 2021
roku zgtoszono w ramach Elektywu ogdlnego 1 wprowadzenie przedmiotu chromatografia cieczowa
w analizie surowcow i poétproduktow piwowarskich, a w 2022 roku 3 nowe elektywy: size exclusion



chromatography (HPSEC) in control of beer production; modern methods of food adulteration
detection; promieniowanie widzialne w analizie zywnosci.

Na wniosek przedstawicieli otoczenia spofeczno-gospodarczego wprowadzono zmiany sekwencji
przedmiotdow (np.: przedmiot maszyny i urzgdzenia w browarnictwie i stodownictwie zaplanowany
w semestrze 5 zostat przeniesiony na semestr 2, przedmiot inZynieria bioprocesowa, na semestr 3
z semestru 4, a inZynieria bioreaktorowa z semestru 5 na semestr 4, technologia stodow zostata
przeniesiona na semestr 3), poszerzono zakres przedmiotow (np. w module kierunkowym
projektowanie i uruchamianie browaru wzmocniono tresci zwigzane z budowaniem marki, planem
biznesowym i strategig sprzedazy; tresci przedmiotu projektowanie nowych produktdow piwowarskich,
wzbogacono o role dziatu marketingu w procesie rozwoju nowego produktu oraz umiejetnosé
wspotpracy technologa piwowara z dziatem marketingu).

Absolwenci swojg opinie na temat programu studiéw wyraza¢ mogg w ankiecie Ocena studiowania.
Jest ona skierowana do absolwentéw Wydziatu Technologii Zywnosci, ktérzy ukoriczyli dowolne studia
stacjonarne lub niestacjonarne, pierwszego lub drugiego stopnia na WTZ i stuzy jako narzedzie oceny
jakosci procesu dydaktycznego. Absolwenci oceniajg: organizacje studidéw (plan i program studiéw,
oferte przedmiotéw do wyboru, kolejnos¢ przedmiotéw w planie studidow, rownomiernosé obcigzenia
godzinami w poszczegdlnych semestrach, prace dziekanatu oraz mozliwos¢ rozwoju i pracy w kotach
naukowych); zajecia dydaktycznie (aktualnos¢ tresci, wielkos¢ grup studenckich, dobdr zajeé
praktycznych); prace Biblioteki Gtowne]j (dostepnosc literatury potrzebnej do zaje¢, dostepnosé do
komputerowych baz danych, warunki pracy w czytelni); wydzialowg pracownie komputerowg
(mozliwos¢ korzystania z komputerdw, jako$¢ oprogramowania, dostep do Internetu); ogdliny
studiowania (w jakim stopniu studia rozwinety wiedze specjalistyczng, nawyk samoksztatcenia,
umiejetnosci praktyczne oraz umiejetnosc pracy w zespole).

Badania losow zawodowych absolwentow Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie
sg przeprowadzane przez Biuro Karier i Ksztatcenia Praktycznego. Biuro gromadzi dane oséb, ktoére
zakonczyly studia i wyrazity zgode na udziat w badaniu. Ankieta jest przesytana absolwentom w formie
elektronicznej po 12 miesigcach oraz 5 latach od daty zakoriczenia przez nich studiéw. Badanie ma
charakter poufny.

Jakos¢ ksztatcenia na kierunku browarnictwo i stodownictwo nie byta dotychczas poddawana ocenie
przez Polskg Komisje Akredytacyjng. Nie mniej, Uczelnia wykorzystuje rekomendacje isugestie
wynikajace z ocen parametrycznych innych kierunkéw studidw prowadzonych przez PKA. Whnioski te
sg dyskutowane, w kontekscie mozliwosci wdrozenia niektérych rekomendacji i dobrych praktyk na
innych kierunkach studiéw prowadzonych w Uczelni.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 10

Kryterium spetnione

Uzasadnienie

W Uniwersytecie Rolniczym w Krakowie oraz na Wydziale Technologii Zywnosci, ktéremu
merytorycznie, organizacyjnie i administracyjnie podlega kierunek browarnictwo i stodownictwo
opracowano i wdrozono System Zapewniania Jakosci Ksztaftcenia. Zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami wyznaczone zostaty osoby i zespoty oséb sprawujgce nadzdr nad kierunkiem. W przejrzysty
sposéb okreslono ich kompetencje i odpowiedzialno$¢ w zakresie ewaluacji i doskonalenia jakosci
ksztatcenia. Projektowanie, monitorowanie i zmiany programu studiéw na kierunku browarnictwo



i stodownictwo sg dokonywane na podstawie przyjetych procedur, z udziatem interesariuszy
wewnetrznych i zewnetrznych. Program studiow zatwierdza Senat Uczelni w formie uchwaty. Coroczne
uchwaty Senatu regulujg zasady rekrutacji na wszystkie kierunki studidw prowadzonych w Uczelni,
w tym na kierunek browarnictwo i stodownictwo. W uchwatach Senatu precyzyjnie okresla sie warunki
i kryteria kwalifikacji kandydatéw na studia. Na kierunku browarnictwo i stodownictwo prowadzona
jest systematyczna ocena programu studiéw przez Dziekaniskg Komisje ds. Jakosci Ksztatcenia oraz
Rade Kierunku, w oparciu o wyniki analiz i danych obejmujgcych, m.in. wskazniki iloSciowe postepow
i niepowodzen studentdw w uczeniu sie i osigganiu efektéw uczenia sie, prace etapowe i dyplomowe,
egzaminy dyplomowe, opinie zwrotne od nauczycieli akademickich, studentéw i przedstawicieli
otoczenia spoteczno-gospodarczego, uzyskiwanych rdéwniez w warunkach ograniczonego
funkcjonowania Uczelni ze wzgledu na pandemie Covid-19. Wyniki z systematycznej oceny programu
studiow sg wykorzystywane przez wtadze Wydziatu Technologii Zywnoéci do doskonalenia procesu
ksztatcenia studentéw na kierunku browarnictwo i stodownictwo. Uczelnia monitoruje réwniez losy
zawodowe absolwentéw, jednak ze wzgledu na niewielkg liczbe absolwentow, ktérzy ukoniczyli studia,
wyniki tego monitoringu sg ograniczone.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonato$ci
Ksztatcenia

Organizowanie, od 2021 roku, Dni Jakosci Ksztatcenia -,,skuMAJ jakos¢ ksztatcenia”. Jest to platforma
komunikacji pomiedzy studentami a Uczelnig, organizowana przez Petnomocnika Rektora ds. Jakosci
Ksztatcenia oraz Uczelniang Rade SS. Podczas licznych wyktadéw i warsztatow studenci uczg sie m.in.
jak zarzadza¢ czasem, panowad nad stresem i uczy¢ sie wydajnie. Przekazywane sg réwniez tresci
o funkcjonowaniu USZJK. Jest to innowacyjne i godne nasladowania dziatanie utrwalajgce wsréd
studentdw poczucie odpowiedzialnosci za jakos¢ ksztatcenia na kierunku/Wydziale/Uczelni.

Zalecenia

Brak

5. Ocena dostosowania sie uczelni do zalecen o charakterze naprawczym sformutowanych
w uzasadnieniu uchwaty Prezydium PKA w sprawie oceny programowej na kierunku
studidw, ktéra poprzedzita biezacg ocene (w porzadku wg poszczegdlnych zalecen)

Zalecenie

Brak

Charakterystyka dziatan zapobiegawczych podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
i niezgodnosci oraz ocena ich skutecznosci

Nie dotyczy — jest to pierwsza ocena kierunku browarnictwo i stodownictwo prowadzonego
w Uniwersytecie Rolniczym im. Hugon Kottgtaja w Krakowie.



