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1. Informacja o wizytacji i jej przebiegu
1.1.Skiad zespotu oceniajgcego Polskiej Komisji Akredytacyjnej

Przewodniczacy: prof. dr hab. inz. Grazyna Jaworska, cztonek PKA

cztonkowie:

1. dr hab. inz. Joanna Sadowska, ekspert PKA

2. dr hab. inz. Grazyna Krasnowska, ekspert PKA

3. Pawet Robak, ekspert PKA ds. studenckich

4. Natalia Smolarek-Kotecka, ekspert PKA ds. pracodawcow

5. tukasz tukomski, sekretarz zespotu oceniajgcego

1.2. Informacja o przebiegu oceny

Ocena jakosci ksztatcenia na kierunku dietetyka prowadzonym w Szkole Gtédwnej Turystyki
i Hotelarstwa Vistula w Warszawie (dalej rowniez: SGTiH Vistula) zostata przeprowadzona z inicjatywy
Polskiej Komisji Akredytacyjnej w ramach harmonogramu prac okreslonych przez Komisje na rok
akademicki 2022/2023. Polska Komisja Akredytacyjna po raz pierwszy oceniata jakos¢ ksztatcenia na
powyzszym kierunku.

Wizytacja w biezgcym roku akademickim przeprowadzona zostata zdalnie, zgodnie z obowigzujgca
procedurg oceny programowej. Zespot oceniajgcy zapoznat sie z raportem samooceny przekazanym
przez Wtadze Uczelni. Wizytacja rozpoczeta sie od spotkania z Wtadzami Uczelni i Wydziatu Turystyki
i Rekreacji, a dalszy jej przebieg odbywat sie zgodnie z ustalonym wczesniej harmonogramem.
W trakcie wizytacji przeprowadzono spotkania: z zespotem przygotowujgcym raport samooceny,
z osobami odpowiedzialnymi za doskonalenie jakosci na ocenianym kierunku, funkcjonowanie
wewnetrznego systemu zapewniania jakosci ksztatcenia oraz publiczny dostep do informacji
o programie studidw, z pracownikami odpowiedzialnymi za umiedzynarodowienie procesu
ksztatcenia, przedstawicielami otoczenia spofeczno-gospodarczego, studentami oraz nauczycielami
akademickimi. Ponadto dokonano przegladu wybranych prac dyplomowych i etapowych,
przeprowadzono hospitacje zaje¢ oraz dokonano oceny bazy dydaktycznej wykorzystywanej
w procesie ksztatcenia. Przed zakorczeniem wizytacji sformutowano wstepne wnioski dotyczgce oceny
stopnia spetnienia poszczegdlnych kryteridw, o ktdrych przewodniczgca zespotu oraz eksperci
poinformowali Wtadze Uczelni na spotkaniu podsumowujgcym.

Podstawa prawna oceny zostata okreslona w zatgczniku nr 1, a szczegdétowy harmonogram wizytacji,
uwzgledniajacy podziat zadan pomiedzy cztonkdw zespotu oceniajgcego, w zataczniku nr 2.
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2. Podstawowe informacje o ocenianym kierunku i programie studiow

Nazwa kierunku studiow

dietetyka

Poziom studiow
(studia
stopnia/jednolite studia magisterskie)

pierwszego stopnia/studia drugiego

studia pierwszego stopnia

Profil studiow

praktyczny

Forma studiéw (stacjonarne/niestacjonarne)

stacjonarne i niestacjonarne

Nazwa dyscypliny, do ktorej zostat

przyporzadkowany kierunekl2l

technologia zywnosci i zywienia — 76%

punkdw ECTS (dyscyplina wiodgca)

nauki o zdrowiu — 24% punktéw ECTS

Liczba semestrow i liczba punktéw ECTS konieczna
do ukonczenia studiow na danym poziomie
okreslona w programie studiow

6 semestrow / 180 punktéw ECTS

Wymiar praktyk zawodowychZ! /liczba punktéw
ECTS przyporzagdkowanych praktykom zawodowym
(jezeli program studiéow przewiduje praktyki)

6 miesiecy (720 godz.) / 32 punkty ECTS

Specjalnosci / specjalizacje realizowane w ramach
kierunku studiéw

dietetyka dla oséb aktywnych fizycznie;

poradnictwo dietetyczne

Tytut zawodowy nadawany absolwentom

licencjat

Studia stacjonarne

Studia niestacjonarne

Liczba studentéw kierunku

99

104

Liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem
lub
prowadzacych zajecia i studentéow4

nauczycieli akademickich innych oséb

1255
praktyk)
tacznie 1975 h

(+720 h

786 (+720 h praktyk)
tacznie 1406 h

Liczba punktéw ECTS objetych programem studiow

uzyskiwana w ramach zaje¢ z bezposrednim

uzyskiwana w ramach zajec do wyboru

udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb 91 61
prowadzacych zajecia i studentow
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana | 102 na specjalnosci
zajeciom ksztattujgcym umiejetnosci praktyczne poradnictwo
dietetyczne
97 na specjalnosci | 102/97
dietetyka dla oséb
aktywnych
fizycznie
Liczba punktow ECTS objetych programem studiow 82 82

[11 W przypadku przyporzadkowania kierunku studiéw do wiecej niz 1 dyscypliny - nazwa dyscypliny wiodacej, w ramach

ktdrej uzyskiwana jest ponad potowa efektow uczenia sie oraz nazwy pozostatych dyscyplin wraz z okresleniem

procentowego udziatu liczby punktéw ECTS dla dyscypliny wiodacej oraz pozostatych dyscyplin w ogdlnej liczbie punktéw

ECTS wymaganej do ukorniczenia studiéw na kierunku

2INazwy dyscyplin nalezy poda¢ zgodnie z rozporzagdzeniem MNiSW z dnia 20 wrzesnia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki i

dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych (Dz.U. 2018 poz. 1818).
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31 prosze podaé wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.
[4] Liczbe godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia i
studentow nalezy poda¢ bez uwzglednienia liczby godzin praktyk zawodowych.

3. Propozycja oceny stopnia spetnienia szczegétowych kryteriow oceny programowej
okreslona przez zesp6t oceniajacy PKA

Propozycja oceny
stopnia spetnienia
kryterium okreslona
przez zespot

Szczegotowe kryterium oceny programowej oceniajacy PKA!
kryterium spetnione/
kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium
niespetnione

Kryterium 1. konstrukcja programu studidw: | kryterium spetnione
koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie czesciowo

Kryterium 2. realizacja programu studidow: tresci
programowe, harmonogram realizacji programu
studidw oraz formy i organizacja zaje¢, metody
ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja
procesu nauczania i uczenia sie

Kryterium 3. przyjecie na studia, weryfikacja
osiggniecia przez studentow efektéw uczenia sie,
zaliczanie poszczegdélnych semestrow i lat oraz
dyplomowanie

Kryterium 4. kompetencje, doswiadczenie,
kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej
ksztatcenie oraz rozwaj i doskonalenie kadry
Kryterium 5. infrastruktura i zasoby edukacyjne
wykorzystywane w realizacji programu studiow
oraz ich doskonalenie

Kryterium 6. wspotpraca z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studidéw oraz jej wptyw
na rozwoj kierunku

Kryterium 7. warunki i sposoby podnoszenia
stopnia umiedzynarodowienia procesu | kryterium spetnione
ksztatcenia na kierunku

Kryterium 8. wsparcie studentéw w uczeniu sie,
rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwdj
i doskonalenie form wsparcia

Kryterium 9. publiczny dostep do informacji
o programie studidw, warunkach jego realizacji | kryterium spetnione
i osigganych rezultatach

kryterium spetnione
czesciowo

kryterium spetnione

kryterium spetnione
czesciowo

kryterium spetnione
czesciowo

kryterium spetnione

kryterium spetnione

1 W przypadku gdy oceny dla poszczegdlnych pozioméw studiéw réznig sie, nalezy wpisaé ocene dla kazdego
poziomu odrebnie.
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Kryterium 10. polityka jakosci, projektowanie,
zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

kryterium spetnione
czesciowo

4. Opis spetnienia szczegotowych kryteriow oceny programowej i standardow jakosci
ksztatcenia

Kryterium 1. Konstrukcja programu studidéw: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie
Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 1

Studia na kierunku dietetyka o profilu praktycznym prowadzone sg w Szkole Gtéwnej Turystyki
i Hotelarstwa Vistula (SGTiH Vistula) w formie studidow pierwszego stopnia, stacjonarnych (w jezyku
polskim i angielskim) oraz niestacjonarnych, od roku akademickiego 2011/12.

Celem ksztatcenia na kierunku dietetyka w SGTiH Vistula jest przygotowanie absolwentéw kierunku do
pracy w charakterze dietetyka prowadzgcego poradnictwo dla oséb z problemami zywieniowymi oraz
dla 0séb uprawiajgcych rézne formy aktywnosci fizycznej. Koncepcja ksztatcenia na kierunku dietetyka
uwzglednia koniecznos$¢ ksztatcenia dostosowanego do zmieniajgcych sie potrzeb rynku pracy przy
wykorzystaniu doswiadczen edukacyjnych innych krajow oraz stanu wiedzy w dyscyplinach nauki, do
ktorych kierunek jest przyporzagdkowany — technologia zywnosci i Zywienia (76%) oraz nauki o zdrowiu
(24%). Koncepcja ta jest zgodna ze strategig Uczelni i polityka jakosci, ktéra zaktada wysokg jakosé¢
ksztatcenia praktycznego we wspdtpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym, m.in. w obszarze
zdrowia i stylu zycia. Innowacyjnos¢ ksztatcenia, w tym wykorzystanie mozliwosci, jakie daje nowa
technologia oraz internacjonalizacja ksztatcenia, wyrdzniajg SGTiH Vistula na rynku edukacyjnym.
W strategii Uczelni zatozono, ze oferowane programy studiow dostarczajg pozadanych przez
pracodawcow kompetencji w kontekscie miedzynarodowym, mozliwym dzieki wysokiemu poziomowi
umiedzynarodowienia studentéw, zatrudnianiu zagranicznych wyktadowcéw do prowadzenia
wyktadéw goscinnych oraz prowadzeniu ksztatcenia réwnolegle w jezyku polskim iangielskim.
Kierunek wpisuje sie réwniez w misje Uczelni zakfadajaca innowacyjne, otwarte na nowe $wiatowe
trendy podejscie do wspodtczesnych i przysztych globalnych wyzwan w obszarze dbatosci o zdrowie
i zréwnowazony styl zycia. W strategii rozwoju kierunku dietetyka uwzgledniono modernizowanie
programu ksztatcenia, otwieranie specjalnosci i modutéw dostosowanych do potrzeb spotecznych, do
sytuacji na rynku pracy oraz rozszerzenie wspotpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym.
Koncepcja ksztatcenia na kierunku dietetyka obejmuje tresci ksztattujagce umiejetnosci zawodowe
oczekiwane przez pracodawcéw i opisane w efektach uczenia sie. Koncepcja ta uwzglednia takze
nauczanie i uczenie sie z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ i wynikajace stad
uwarunkowania.

SGTiH Vistula $cisle wspdtpracuje z otoczeniem spoteczno-gospodarczym, przede wszystkim z firmami
ktorych dziatalnos¢ jest zwigzana z kierunkami ksztatcenia z obszaru dietetyki, sg to m.in. poradnie
dietetyczne, poradnie dietetyki klinicznej, firmy zajmujgce sie wdrazaniem nowych rozwigzan z zakresu
dietetyki, producenci zywnosci funkcjonalnej, hotele. Wspdtpraca stuzy zapewnieniu udziatu
przedstawicieli interesariuszy zewnetrznych (pracodawcéw) w formutowaniu efektdw uczenia sie, ale
takze w prowadzeniu przez przedstawicieli pracodawcéw praktycznych zaje¢ na Uczelni
i przyjmowaniu studentow na praktyki. Od interesariuszy zewnetrznych uzyskiwana jest takze wiedza
na temat oczekiwan rynku pracy dotyczgca kompetencji absolwentow, ktéra jest uwzgledniana
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w doskonaleniu koncepcji ksztatcenia. Uczelnia sledzi trendy miedzynarodowe popytu na konkretne
zawody, z ktérych wynika, Zze nalezy sie spodziewac wzrostu na rynku pracy zapotrzebowania na
specjalistow konczacych kierunek dietetyka, np. prognoza przygotowana przez U.S. Bureau of Labor
Statistics na lata 2020-2030 zaktada duzo szybsze tempo wzrostu zatrudnienia dietetykéw niz to ma
miejsce w odniesieniu do catego rynku pracy (11% vs 8%). Zaréwno cele ksztatcenia, jak i realizowany
program studidw, uwzgledniajg postep w obszarach dziatalnosci zawodowej / gospodarczej
wiasciwych dla kierunku i s3 dostosowywane do aktualnych wymogdw rynku pracy, na co wskazujg
konsultacje z potencjalnymi pracodawcami podczas doskonalenia koncepcji ksztatcenia na kierunku.
Opracowane w programie ksztatcenia dietetyka efekty uczenia sie oraz moduty zaje¢ uzyskaty
pozytywng ocene zardwno interesariuszy wewnetrznych, jak i zewnetrznych, praktykéw dietetykdw,
ktérzy wspodtpracowali w procesie ich tworzenia i wspotpracujg nadal na etapie ich weryfikacji
i modernizacji. S3 to nauczyciele akademiccy zatrudnieni w SGTiH Vistula (dietetycy), wtasciciele
poradni dietetycznych i firm produkujgcych zywnosé, bedacy cztonkami Rady Biznesu, cztonkowie
Wydziatowej Komisji Programowej, Rady ds. Jakos$ci Ksztatcenia, przedstawiciele Samorzadu
Studentdw. Biorg oni rowniez udziat w procesie doskonalenia programu studiéw.

Przy opracowaniu koncepcji ksztatcenia na kierunku zatozono, ze absolwent powinien naby¢
interdyscyplinarng wiedze, umiejetnosci i kompetencje z zakresu fizjologii cztowieka, zywnosci,
zdrowia publicznego, a takze psychologii zywienia i komunikacji interpersonalnej, pozwalajgcg okresli¢
indywidualne potrzeby zywieniowe, dostosowane do stylu zycia konkretnej osoby, uwzgledniajgce jej
preferencje zywieniowe, zapewniajgce petne zdrowie, dobrg kondycje fizyczng i psychiczng, czy
poprawe stanu zdrowia. Absolwent powinien mie¢ Swiadomos¢ koniecznosci indywidualizacji potrzeb
zywieniowych cztowieka w zaleznosci od jego wieku, zwyczajow zywieniowych, pochodzenia
kulturowego, stylu zycia i okreslonych potrzeb, ze szczegdlnym uwzglednieniem wymagan cztowieka
zdrowego i zagrozonego chorobami cywilizacyjnymi, a takze aktywnego fizycznie. Powinien naby¢
takze umiejetno$¢ przygotowania programoéw edukacyjnych pozwalajacych na ksztattowanie
wtasciwych nawykdéw zywieniowych. Zatozono, ze absolwent w czasie studidéw uzyska umiejetnosci
praktyczne w zakresie doradztwa zywieniowego, planowania zywienia i komunikowania sie
z pacjentami. Szczegdtowe kompetencje i umiejetnosci powinny zostaé nabyte w ksztatceniu
specjalnosciowym, poniewaz na kierunku realizowane sg dwie specjalnosci: dietetyka dla osob
aktywnych fizycznie oraz poradnictwo dietetyczne. Absolwent specjalnosci dietetyka dla 0sob
aktywnych fizycznie powinien by¢ przygotowany gtéwnie do wspdtpracy z osobami o wyzszej
aktywnosci fizycznej. Specjalnosé poradnictwo dietetyczne powinna przygotowac absolwenta do pracy
z pacjentem. Potencjalne miejsca pracy dla absolwentow kierunku dietetyka obejmujg poradnie
dietetyczne znajdujace sie przy klubach fitness, sitowniach, klubach sportowych, poradnie dietetyczne
ogoélnie dostepne, szkoly, przedszkola, ztobki, podmioty realizujgce zadania z zakresu zdrowia
publicznego, firmy cateringowe i restauracje, mozliwe jest tez prowadzenie doradztwa zywieniowego
w ramach witasnej dziatalnosci gospodarczej.

Efekty uczenia sie na kierunku dietetyka zostaty przyjete uchwatg nr 4/29.06/22 Senatu SGHiIT Vistula
z dnia 29 czerwca 2022 r. Lista efektdw uczenia sformutowanych dla kierunku dietetyka zawiera 5
efektdw z zakresu wiedzy, 5 efektéw z zakresu umiejetnosci i 3 efekty z zakresu kompetencji
spotecznych. Zatozone kierunkowe efekty uczenia sie w kategorii wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
spotecznych sg spdjne z koncepcjg i celami ksztatcenia, poziomem i profilem studidw oraz
dyscyplinami, do ktérych zostat przyporzagdkowany kierunek: technologia zywnosci i zywienia - 76%,
nauki o zdrowiu — 24%. Przyktadem kluczowych efektéw kierunkowych z zakresu wiedzy mogg by¢
miedzy innymi takie efekty jak: zna i rozumie biologiczne podstawy funkcjonowania organizmu
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cztowieka w zakresie przemiany materii; podstawowe teorie zwigzane z jego funkcjonowaniem oraz
metodologie badan stuzgcych ich weryfikacji; zna i rozumie reakcje chemiczne, zjawiska fizyczne
i procesy biochemiczne zachodzgce w 2zywnosci podczas jej wytwarzania, przetwarzania,
przechowywania, trawienia i wchtaniania, ktére sg zwigzane z fizjologig wysitku oraz wykorzystywane
w analizie zywnosci (KP_K6_WO01); zna budowe organizmu cztowieka oraz funkcje fizjologiczne
uktadéw odpowiedzialnych za trawienie i wchtanianie, przemiane materii, zwigzanych z fizjologig
wysitku; zna i rozumie metody oceny prawidtowosci metabolizmu, odzywienia, analizy ewentualnych
nieprawidtowosci funkcjonowania organizmu oraz zna sposoby dietetycznego wspomagania usuwania
tych nieprawidtowosci (KP_K6_WO02); zna i rozumie wybrane pojecia i mechanizmy psychospoteczne
zwigzane ze zdrowiem publicznym i jego ochrong poprzez odpowiednie postepowania dietetyczne
(KP_K6_WO03); zna podstawowe zasady opracowywania i wdrazania programéw edukacji zywieniowej
i innych sposobdéw promocji zdrowia, adresowanych do réznych grup spotecznych (KP_K6_WO04); zna
i rozumie, w jaki sposdb wtasciwosci oraz wartos¢ zywieniowa surowcéw roslinnych i zwierzecych, jako
surowcoéw spozywczych, zmieniajg sie wskutek oddziatywania ze Srodowiskiem oraz w procesie
technologicznym; zna techniki przetwarzania zywnosci oraz urzadzenia technologiczne (KP_K6_WO05).
W efektach w zakresie wiedzy brakuje jednoznacznie sformutowanego efektu dotyczacego znajomosci
i rozumienia zagadnied zwigzanych z uwarunkowaniem i postepowaniem dietetycznym w réznych
chorobach - zasad zywienia cztowieka chorego. Efekt KP_K6_ W01 jest zbyt ztozony (ujmuje zaréwna
przemiany sktadnikéw w zywnosci jak i ich przemiany (trawienie i metabolizm) w organizmie cztowieka,
czeSciowo pokrywa sie takze zefektem KP_K6_WO02 (w zakresie przemian metabolicznych).
W zatozonych efektach uczenia sie w zakresie wiedzy nie uwzgledniono nabycia wiedzy na poziomie
zaawansowanym, co jest niezgodne z 6. poziomem PRK. W sformutowanych efektach uczenia sie
uwzgledniono w szczegdlnosci umiejetnosci praktyczne, w tym komunikowania sie w jezyku obcym
oraz kompetencje spoteczne niezbedne w dziatalnosci zawodowej witasciwiej dla kierunku dietetyka.
Efekty z zakresu umiejetnosci obejmujg nabycie: umiejetnosci wykorzystania programéw
komputerowych, stosowania odpowiednich technik pozyskiwania od pacjenta informacji,
dokonywania odpowiednich analiz, wnioskowania, aby oceni¢ problem pacjenta i zaproponowaé mu
optymalne w danej sytuacji postepowanie dietetyczne (KP_K6_UO01); umiejetnosci identyfikowania
probleméw grupy spotecznej i podejmowania odpowiedniego dziatania diagnostycznego,
profilaktycznego, terapeutycznego oraz edukacyjnego w zakresie wiasciwego zywienia,
z uwzglednieniem specyfiki  grupy (KP_K6_U02); umiejetnosci zaprojektowania procesu
technologicznego przetwarzania zywnosci czy utozenia spersonalizowanego jadtospisu, spetniajgcego
zatozone wymagania kulturowe, zdrowotne, zywieniowe (KP_K6_UO03); umiejetnosci wykorzystania
technik informatycznych w celu gromadzenia, analizowania i przechowywania danych dotyczacych
poszczegdlnych pacjentow (KP_K6 UO04); umiejetnosci jezykowych w zakresie dietetyki, zgodnie
z wymaganiami okreslonymi dla poziomu B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego —
dla wybranego jezyka obcego (KP_K6_UO05). Efekt KP_K6_UO3 jest zbyt ztozony i niespdjny - obejmuje
zardwno umiejetnos$¢ zaprojektowania procesu technologicznego przetwarzania zywnosci, jak
i umiejetnos¢ utozenia spersonalizowanego jadtospisu. W zakresie kompetencji spotecznych student
powinien by¢ gotow do: konsultowania wtasnych diagnoz czy zalecen w przypadku niemoznosci
samodzielnego rozwigzania problemu, ciggtego pogtebiania swojej wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
(KP_K6_K01); okazywania szacunku wobec pacjenta, klienta, grup spotecznych oraz troski o ich dobro,
do zachowywania anonimowosci (KP_K6_K02); formutowania opinii dotyczgcych pacjentéw, klientow,
grup spotecznych w kontekscie wykonywanego zawodu dietetyka (KP_K6_KO03). Efekty uczenia sie sg
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zgodne zkoncepcjg i celami ksztatcenia oraz profilem praktycznym, mozliwe do osiggniecia
i sformutowane w sposdb zrozumiaty, pozwalajacy na stworzenie systemu ich weryfikacji.

Efekty uczenia sie sg takze specyficzne i zgodne z aktualnym stanem wiedzy i jej zastosowaniami
w zakresie dyscypliny lub dyscyplin, do ktérych kierunek jest przyporzadkowany, a takie stanem
praktyki w obszarach dziatalnosci zawodowej/gospodarczej oraz zawodowego rynku pracy wtasciwych
dla kierunku

W efekty kierunkowe wpisujg sie efekty sformutowane dla poszczegdlnych zajeé, co uczelnia
monitoruje poprzez tworzenie stosownej matrycy pokrycia efektéw, na ktorej efekty okreslone dla
zaje¢ przyporzadkowane sy do efektdow kierunkowych. Zaréwno w efektach uczenia sie
sformutowanych dla zajeé, jak i w odpowiadajgcych im tresciach zaje¢ uwzglednione sg dziatania
wspomagajgce wdrozenie nowych technologii i innowacyjnych rozwigzan w dietetyce (efekty: “potrafi
wykorzystywac programy komputerowe, stosowaé¢ odpowiednie techniki pozyskiwania od pacjenta
informacji, dokonywa¢ odpowiednich analiz, wnioskowania, aby oceni¢ problem pacjenta
i zaproponowaé mu optymalne w danej sytuacji postepowanie dietetyczne” oraz “potrafi wykorzystac
techniki informatyczne w celu gromadzenia, analizowania i przechowywania danych dotyczacych
poszczegdlnych pacjentéw”, odpowiadajg im efekty sformutowane m.in. dla zajeé: informatyka
w dietetyce, podstawy diagnostyki laboratoryjnej - “potrafi wykorzystywac narzedzia informatyczne,
aplikacje, programy komputerowe w celu pozyskania klienta, przeprowadzenia z nim wywiadu oraz
opracowania planu zywieniowego, potrafi wykorzystac¢ techniki informatyczne w celu gromadzenia,
analizowania i przechowywania danych dotyczacych poszczegdlnych pacjentdw w celu prowadzenia
poradnictwa dietetycznego”, “potrafi wykorzysta¢ wyniki badan laboratoryjnych w planowaniu
zywienia, interpretuje, analizuje i ocenia krytycznie wyniki badan”), a takze oceny wptywu zmian
zachodzacych w Srodowisku oraz wskutek zastosowania proceséw technologicznych na warto$¢
zywieniowgq produktow roslinnych i zwierzecych (efekt “zna i rozumie, w jaki sposéb wtasciwosci oraz
wartosé zywieniowa surowcow roslinnych i zwierzecych, jako surowcéw spozywczych, zmieniajg sie
wskutek oddziatywania ze srodowiskiem oraz w procesie technologicznym; zna techniki przetwarzania
zywnosci oraz urzadzenia technologiczne” - odpowiadajg im efekty sformutowane m.in. dla zajec:
technologia przygotowywania potraw prozdrowotnych, technologia Zywnosci pochodzenia roslinnego,
technologia Zzywnosci pochodzenia zwierzecego, toksykologia Zywnosci, procesy w przetwarzaniu
zywnosci tj. “posiada wiedze dotyczacg wiasciwosci surowcow pochodzenia zwierzecego jako
surowcow przetwodrczych, posiada wiedze w zakresie technologii wykorzystywanych w przetwdrstwie,
przechowywaniu zywnosci pochodzenia zwierzecego”, “zna i rozumie reakcje chemiczne zjawiska
fizyczne i procesy biochemiczne zachodzgce w zywnosci podczas jej wytwarzania, przetwarzania,
przechowywania, trawienia i wchtaniania; zna i rozumie, w jaki sposéb wifasciwosci oraz wartosc¢
zywieniowa surowcéw roslinnych i zwierzecych jako surowcéw spozywczych zmieniajg sie wskutek
oddziatywania ze srodowiskiem oraz w procesie technologicznym; zna techniki przyrzadzania zywnosci
oraz urzadzenia technologiczne).

Kierunkowe efekty uczenia sie jak rowniez efekty uczenia sie poszczegdlnych zaje¢ zostaty tak
opracowane, a tresci zajec¢ tak dobrane, aby absolwent kierunku dietetyka potrafit okresli¢ wptyw
poszczegdlnych sktadnikéw zywnosci na funkcjonowanie organizmu cztowieka zdrowego (na kondycje
fizyczng, wydolnosé organizmu, kondycje psychiczng, ogdlny nastrdj, wyglad skéry itp.); dobrac
sktadniki diety, wykorzystujgc zasade réznorodnosci i znajomos¢ zwyczajéw zywieniowych zwigzanych
z narodowoscig klienta, w zaleznosci od planowanego sposobu funkcjonowania organizmu
(intensywny wysitek, dtugotrwaty wysitek, regeneracja organizmu); zidentyfikowac i skorygowac btedy
zywieniowe poprzez indywidualny dobdr warunkéw utrzymania wtasciwej masy ciata; zaproponowac
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wiasciwe receptury i technologie przetwarzania zywnosci oraz sposoby komponowania potraw, tak
aby uzyska¢ zatozong i zaprojektowang warto$¢ zywieniowa diety, wykorzystujac mozliwosci
techniczno-technologiczne nowoczesnych aparatow i urzadzen technologicznych; poradzi¢, jak mozna
poprawié jakos¢ zycia poprzez zmiane sposobu zywienia; krytycznie ocenié rzeczywistg wartosc diet
promowanych w mass mediach, zwtaszcza diet odchudzajgcych; wykorzysta¢ podstawowe
umiejetnosci komunikacji z pacjentem.

Do zaje¢ proseminarium nie sformutowano przedmiotowych efektdw uczenia sie w zakresie wiedzy
i umiejetnosci. Rekomenduje sie uzupetnienie brakéw.

Efekty uczenia sie sg mozliwe do osiggniecia i sformutowane w sposdb zrozumiaty, pozwalajacy na
stworzenie systemu ich weryfikacji.

Zalecenia dotyczace kryterium 1 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy — kierunek nie byt jeszcze oceniany

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 1%(kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

Kryterium spetnione cze$ciowo

Uzasadnienie

Ksztatcenie na kierunku dietetyka jest realizowane na profilu praktycznym na studiach stacjonarnych
i niestacjonarnych pierwszego stopnia. Koncepcja i cele ksztatcenia sg zgodne z misjg i strategia
Uczelni. Kierunek zostat prawidtowo przyporzadkowany do dyscypliny technologia zywnosci i zywienia
w dziedzinie nauk rolniczych oraz nauk o zdrowiu w dziedzinie nauk medycznych. Koncepcja ksztatcenia
na kierunku jest ukierunkowana na praktyczne ksztatcenie. Swiadczy o tym kadra dydaktyczna bioraca
udziat w ksztatceniu, ktéra ma doswiadczenie praktyczne w zakresie dietetyki, jak réwniez profil
absolwenta, ktéry odpowiada na zapotrzebowanie rynku pracy oraz oczekiwania otoczenia spoteczno-
gospodarczego. Podczas doskonalenia koncepcji ksztatcenia na kierunku aktywnie wspdtpracowano
z otoczeniem spoteczno-gospodarczym i interesariuszami wewnetrznymi i zewnetrznymi. Cele
ksztatcenia oraz zaktadane efekty uczenia sie zostaty w wiekszosci opracowane wiasciwie
i odpowiednio sformutowane, zgodne z dyscyplinami, do ktérych zostat przyporzadkowany kierunek,
uwzgledniajg takze nabycie kompetencji jezykowych na odpowiednim poziomie oraz spotecznych,
niezbednych w pracy dietetyka. Efekty uczenia sie:
1. nie sg dostosowane do poziomu 6. PRK, poniewaz nie uwzgledniajg nabycia wiedzy na
poziomie zaawansowanym;
2. s3 niespdjne - w jednym efekcie tgczona jest wiedza dotyczgca przemian sktadnikéw
W 2Zywnosci i przemian metabolicznych w organizmie cztowieka (KP_K6_WO01), taki sam zakres
wiedzy dotyczacej trawienia, wchtaniania i przemian metabolicznych uwzgledniony jest
w dwdch efektach wiedzy (KP_K6_WO01 i KP_K6_W02)
3. brakuje odpowiednio wyeksponowanego efektu wiedzy dotyczacej zywienia cztowieka
chorego.

2W przypadku gdy propozycje oceny dla poszczegdlnych poziomow studidw rdznig sie, nalezy wpisa¢ propozycje oceny dla
kazdego poziomu odrebnie.
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Efekty uczenia sg dostosowane do wymogdéw rynku pracy stawianych absolwentom kierunku
dietetyka. Zostaty okreslone czytelnie i jednoznacznie, co pozwala na stworzenie systemu weryfikacji
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych osigganych przez studentow.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Zaleca sie dostosowanie efektdw uczenia sie do poziomu 6. PRK z uwzglednieniem zaawansowanej
wiedzy w zakresie realizowanego kierunku studiow.

Zaleca sie przeredagowanie efektéw uczenia w taki sposdb, aby efekty byty spdjne, tj. nie tgczyty
w jednym efekcie przemian zachodzacych w Zzywnosci podczas jej przetwarzania z przemianami
metabolicznymi sktadnikéw zywnosci w organizmie cztowieka - zaleca sie rozdzielenie efektu uczenia
KP_K6_WO01 na dwa efekty — oddzielnie efekt dotyczacy przemian sktadnikéw w zywnosci, oddzielnie
efekt dotyczacy przemian w organizmie cztowieka (dodatkowo cze$¢ efektu dotyczaca przemian
sktadnikdw w Zzywnosci iprzemian metabolicznych nalezy scali¢ z efektem KP_K6 WO02) oraz
rozdzielenie efektu KP_K6 UO3 na dwa efekty — jeden dotyczacy projektowania procesu
technologicznego, drugi dotyczacy uktadania jadtospiséw.

Zaleca sie wyeksponowanie w efektach uczenia sie nabycia przez studentdw zaawansowanej wiedzy
z zakresu zywienia 0sdb chorych.

Zaleca sie podjecie skutecznych i systematyczny dziatan zwigzanych z przeglagdem efektédw uczenia sie
i dostosowaniem ich do koncepcji ksztatcenia na kierunku.

Kryterium 2. Realizacja programu studidw: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studidow oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja procesu
nauczania i uczenia sie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 2

Program studidow, na ktdry sktadajg sie efekty uczenia sie, plan studidow, matryca spetnienia efektéw
uczenia sie oraz program praktyk zawodowych na kierunku dietetyka zostat przyjety przez Senat SGTiH
Vistula Uchwatg Senatu z dnia 29 czerwca 2022 r. Program studiéw podzielony jest na 6 semestrow,
zaréwno na studiach stacjonarnych, jak i niestacjonarnych. Po Ill semestrze studenci majg mozliwos¢
wyboru specjalnosci: poradnictwo dietetyczne lub dietetyka oséb aktywnych fizycznie. Zajecia w trybie
stacjonarnym na kierunku dietetyka w SGTiH Vistula prowadzone sg w jezyku polskim oraz angielskim.
Absolwent uzyskuje tytut zawodowy licencjata.

Program studiéw obejmuje przedmioty ksztatcenia podstawowego, humanistyczno-spotecznego oraz
kierunkowego i specjalistycznego i pozwala na zdobywanie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
niezbednych do pracy w zawodzie dietetyka. Program ksztatcenia uwzglednia zajecia, na ktérych
realizowane sg zagadnienia z zakresu nauk podstawowych, tj. chemii zywnosci, biochemii ogdlnej,
enzymologii, mikrobiologii, anatomii, fizjologii trawienia i wchtaniania, fizjologii wysitku fizycznego.
Tresci zajec ksztatcenia kierunkowego dotyczg zywienia oséb zdrowych w réznym wieku, podstaw
dietetyki, zywienia dzieci i mtodziezy, zywienia kobiet ciezarnych i matek karmigcych piersig, zywienia
0s0b starszych, w réznym stanie zdrowa. W programie uwzglednione sg rowniez zajecia, ktérych celem

Profil praktyczny | Raport zespotu oceniajgcego Polskiej Komisji Akredytacyjnej | 12



jest rozwiniecie umiejetnosci pracy z pacjentem, motywowania go do wiasciwej postawy. W programie
studiow uwzgledniono zajecia, ktdrych tresci programowe umozliwiajg studentom osiggniecie
sformutowanych obecnie kierunkowych efektéw uczenia sie, a jednoczesnie uwzgledniajg najnowsze
trendy i aktualny stan wiedzy w dyscyplinach technologia zywnosci i zywienia oraz nauki o zdrowiu,
zbyt mato zaplanowano jednak zaje¢ obejmujgcych zagadnienia dotyczace zasad zywienia cztowieka
chorego. Czes$¢ zajeé z tego zakresu realizowana jest podczas ksztatcenia specjalnosciowego na
specjalnosci poradnictwo dietetyczne (podstawy dietoprofilaktyki, podstawy dietoterapii) lub
oferowana jako zajecia do wyboru (postepowanie dietetyczne w chorobach metabolicznych,
postepowanie dietetyczne w chorobach autoimmunologicznych), jednak z uwagi na istotne tresci
realizowane na tych zajeciach, zaleca sie ich realizacje na obydwu specjalnosciach w postaci zajec
obowigzkowych (uzupetnionych i po usunieciu tresci zaje¢ powtarzajgcych sie).

Czas trwania studidw, naktad pracy mierzony taczng liczbg punktéw ECTS konieczny do ukorczenia
studidw, jak rdwniez naktad pracy niezbedny do osiggniecia efektow uczenia sie przypisanych do zajec
zostaty poprawnie oszacowane i zapewniajg osiggniecie przez studentow efektéw uczenia sie. taczna
liczba godzin zaje¢ w planie studidow od roku akademickiego 2022/2023 wynosi 2147 na studiach
stacjonarnych i 1678 godzin na studiach niestacjonarnych. Na obu formach studiéw tgczna liczba
punktow ECTS konieczna do ukonczenia studiéw wynosi 180.

taczna liczba punktéw ECTS, przypisanych w planie studiéow do zajec z dziedziny nauk humanistycznych
lub nauk spotecznych wynosi 5 (psychologia zywienia, komunikacja z pacjentem, zarzgdzanie
potencjatem indywidualnym, prawo wtasnosci intelektualnej), przypisanych do zajeé¢ podlegajacych
wyborowi — 82, przypisana do zajec¢ ksztattujgcych umiejetnosci praktyczne (podana przez Uczelnie) —
118. Jednak do zaje¢ ksztattujgcych umiejetnosci praktyczne przypisano cze$¢ zajec realizowanych
tylko w formie wyktadoéw (zywienie kliniczne, podstawy fitoterapii, psychodietetyka, zajecia do wyboru,
sport dla wszystkich, suplementy w sporcie, psychologia sportu, elementy pracy z pacjentem, podstawy
diagnostyki laboratoryjnej) — na specjalnosci poradnictwo dietetyczne sg to zajecia o facznej liczbie
punktéw ECTS réwnej 16, na specjalnosci dietetyka dla oséb aktywnych fizycznie — 21 ECTS. Od wartosci
118 punktéw ECTS nalezy wiec odjgé 16/21 punktdw ECTS, ktére przypisano do zaje¢ realizowanych
tylko w formie wyktaddw. Realna liczba punktéw ECTS przypisana do zaje¢ ksztattujgcych umiejetnosci
praktyczne wynosi wiec 102/97 i jest zgodna z wymaganiami ustawowymi. W przypadku studiow
stacjonarnych liczba punktow ECTS przypisanych do zaje¢ w bezposrednim kontakcie z nauczycielem
akademickim podana w raporcie samooceny wynosi 91. Do zaje¢ kontaktowych nieprawidiowo
zaliczono jednak konsultacje projektowe, ktére nie sg ujete w programie studiéw i harmonogramie
zajed. Liczba godzin konsultacji projektowych wynosi 100, co odpowiada 4 punktom ECTS. Po odjeciu
tych punktéw od 91 punktéw ECTS, liczba punktéw ECTS przypisanych do zaje¢ w bezposrednim
kontakcie z nauczycielem akademickim wyniesie 87 (48% ECTS ogdtem) i nie bedzie spetniata zalecen
ustawowych. Liczba godzin zaje¢ wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich
i studentédw okreslona w programie studiéw tgcznie oraz dla poszczegdlnych zaje¢ lub grup zajec nie
zapewnia osiggniecie przez studentéw efektdw uczenia sie.

Sekwencja zajec jest prawidtowa, jednak dobér form zajec i proporcje liczby godzin zaje¢ realizowanych
w poszczegdlnych formach, zwtaszcza na specjalnosci dietetyka dla oséb aktywnych fizycznie, nie
zapewniajg osiggniecia przez studentow efektdw uczenia sie z uwagi na realizacje czesci zajec
ksztattujgcych umiejetnosci praktyczne tylko w formie wyktaddw (Zywienie kliniczne, obieralne zajecia
specjalnosciowe) oraz ograniczong liczbe godzin zaje¢ dotyczacych zywienia cztowieka chorego.
Dotyczy to efektu KP_K6_UO03 “potrafi zaprojektowac proces technologiczny przetwarzania zywnosci
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czy utozyé spersonalizowany jadtospis spetniajgcy zatozone wymagania kulturowe, zdrowotne,
zywieniowe”.

Czes$¢ zajec (45,5% ECTS) prowadzona jest w formie przedmiotéw do wyboru: zaje¢ fakultatywnych /
zajec specjalnosciowych. Po ukonczeniu Il semestru studenci majg mozliwosé realizacji jednej z dwdch
Sciezek dydaktycznych w ramach specjalnosci. Od IV semestru do programu wiaczone s3 zajecia
realizowane w ramach specjalnosci: poradnictwo dietetyczne lub dietetyka oséb aktywnych fizycznie.
Na studiach stacjonarnych zajecia specjalnosciowe obejmujg 145 godzin.

Zajecia fakultatywne, oferowane studentom na semestrze V i VI, podzielone sg na 4 bloki. Pula
przedmiotow fakultatywnych jest otwarta, podlega zmianom, ktére wynikajg z sugestii studentéw lub
interesariuszy zewnetrznych, np. przyktad do programu od roku akademickiego 2021/2022
wprowadzono zajecia: mikrobiota jelitowa, dietetyka sportowa, zasady funkcjonowania cateringu,
diety eliminacyjne. Umozliwia to studentom wybér zajeé, ktdrym przypisano punkty ECTS w wymiarze
nie mniejszym niz 30% liczby punktéw ECTS, koniecznej do ukornczenia studiéw na danym poziomie,
wedtug zasad, ktére pozwalajg studentom na elastyczne ksztattowanie $ciezki ksztatcenia. Stwierdzono
jednak nieprawidtowos$¢ w postaci realizacji zaje¢ w blokach obieralnych tylko w formie wyktadéw,
natomiast w kartach przedmiotéw przypisano im efekty umiejetnosci, natomiast nie przypisano im
efektéw wiedzy.

Jak wskazano w opisie kryterium 1 efekty uczenia sie przypisane do zaje¢ wpisujg sie w efekty
kierunkowe, jednak nie zawsze wynikajg z tresci zajec, a wiec tresci zaje¢ nie zawsze realizujg wszystkie
przypisane zajeciom efekty uczenia sie, np.:

e fizjologia trawienia i wchianiania (z elementami anatomii) — efekt W3 (Student posiada wiedze
z zakresu funkcji fizjologicznych makrosktadnikéw (biatek, ttuszczéw, weglowodanéw) oraz
mikrosktadnikow (elektrolitow, pierwiastkdw sladowych, witamin) - brak w tresciach zaje¢ ww.
zagadnien; efekt ten jest ponadto bardzo zblizony z efektem W2 (Wymienia i opisuje funkcje
podstawowych sktadnikéw budulcowych energetycznych oraz regulujgcych w diecie
cztowieka) sformutowanym zgodnie z realizowanymi tresciami dla zaje¢ podstawy Zywienia
cztowieka,

e technologia przygotowywania potraw prozdrowotnych - efekt W1 (Zna i rozumie biologiczne
podstawy funkcjonowania organizmu cztowieka w zakresie przemiany materii; podstawowe
teorie zwigzane z jego funkcjonowaniem oraz metodologie badan stuzgcych ich weryfikacji) -
brak odniesienia w tresciach zajec.

Analiza realizowanych tresci zaje¢ wykazata takze, ze cze$é tresci zaje¢ jest na wybranych zajeciach
bardzo zblizona. Dotyczy to m.in. takich zaje¢ jak:

e Zywienie 0sob aktywnych fizycznie — zywienie w sportach,

e psychologia Zywienie — psychodietetyka,

e alergie i nietolerancje pokarmowe — diety eliminacyjne,

e podstawy dietoterapii - poradnictwo dietetyczne — analiza studium przypadku 2 -
postepowanie dietetyczne w chorobach metabolicznych.

Zauwazyc nalezy, ze elementem ksztatcenia na kierunku dietetyka, cho¢ jest on o profilu praktycznym
jest tez przygotowanie studentow do pracy badawczej. Aktywnosc¢ ta realizowana jest podczas
proseminarium oraz seminarium dyplomowego I i Il. W ramach pracy dyplomowej studenci moga
realizowaé¢ badania laboratoryjne, zrealizowaé ekspertyze, studium przypadku obejmujace opis
postepowania dietetycznego, przygotowac plan zywieniowy lub opracowaé¢ materiaty do projektu
edukacyjnego.
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Program studidw obejmuje zajecia poswiecone ksztatceniu w zakresie znajomosci co najmniej jednego
jezyka obcego.

Zgodnie z regulaminem studidw SGTiH Vistula zajecia mogg by¢ réwniez realizowane z wykorzystaniem
metod i technik ksztatcenia na odlegto$¢. Uwidocznione jest to w programie studidow w zakresie:
zagadnien wprowadzajgcych, takich jak szkolenie biblioteczne i BHP (tacznie 12 godz. na studiach
stacjonarnych i 12 godz. na niestacjonarnych, w postaci zaje¢ e-learningu); jezykdw obcych, ktére
prowadzone sg przy czeSciowym zastosowaniu metod i technik ksztatcenia na odlegtosé,
z wykorzystaniem mozliwosci platformy Rosetta Stone - na kierunku dietetyka na studiach
stacjonarnych zajecia jezykowe podzielono na 60 godz. ¢wiczen bezposrednich i 120 godz. ¢wiczen w e-
learningu. Na studiach niestacjonarnych jest to 16 godz. éwiczen bezposrednich i 120 godz. ¢wiczen
w e-learningu; trzech przedmiotow kierunkowych, ktérych cato$¢ (zarzgdzanie potencjatem
indywidualnym — 20 godz. na studiach stacjonarnych i 15 godz. na niestacjonarnych) lub czes¢ (zywienie
kobiet cieZzarnych i matek karmigcych piersiq — po 10 godz. na obydwu formach studiéw oraz alergie
i nietolerancje pokarmowe — po 10 godz. na obydwu formach studidw) jest prowadzona w postaci zajec
(kurséw) e-learning. Metody i techniki ksztatcenia na odlegtos¢, w przypadku zaje¢ ksztattujgcych
umiejetnosci praktyczne sg wykorzystywane pomocniczo. tgczna liczba godzin zaje¢ z wykorzystaniem
metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ wynosi 172 godziny na studiach stacjonarnych i 167 godzin na
studiach niestacjonarnych i dotyczy gtownie zaje¢ z jezyka obcego. Wymiar zajec realizowanych
w formie ksztatcenia na odlegtosc jest zgodny z wymaganiami.

W ramach zaje¢ dydaktycznych na kierunku dietetyka stosuje sie zréznicowane metody nauczania
aktywizujgce studentow, umozliwiajgce im uzyskanie wiedzy oraz praktycznych umiejetnosci
i kompetencji waznych w zawodzie dietetyka. Metody ksztatcenia na kierunku dietetyka w SGTiH
Vistula sg zgodne z praktycznym profilem studiéw, cechuja sie réznorodnosciag oraz s3 dostosowane
do osiggniecia wymaganych efektéw uczenia sie. Zajecia prowadzone sg w formie wyktaddow, ¢wiczen
(laboratoryjnych i audytoryjnych), proseminariéw, seminariéw oraz praktyki. W ramach wymienionych
form dydaktycznych stosowane sg réznorodne metody i techniki nauczania, zaréwno podajace jak
i poszukujace, aktywizujgce studentéw do samodzielnej pracy. Metody podajgce wykorzystywane sg
gtéwnie w przypadku wyktaddéw, czesciowo w czasie ¢éwiczen, zaréwno audytoryjnych jak
i laboratoryjnych, a takze w czasie seminariéw dyplomowych, proseminarium i praktyk zawodowych
(instrukcja wykonania eksperymentu, pogadanka, objasnienie, opis). Metody problemowe
(pogadanka, wyktad problemowy, wyktad konwersatoryjny) wykorzystywane sg gtéwnie podczas
wyktadéw i ¢wiczen. Metody aktywizujgce studentdw stosowane sg przede wszystkim w czasie
¢wiczen (metoda przypadkdéw, inscenizacja, metoda sytuacyjna, burza mdzgdéw), seminariow (dyskusja
dydaktyczna), praktyk (metoda przypadkow, metoda sytuacyjna). Zajecia z uzyciem komputerow
i specjalistycznego oprogramowania sg gtéwnym rodzajem technik i metod nauczania w czasie zajec
laboratoryjnych. Kazdy student posiada catodobowy dostep do konta na platformie edukacyjnej
Dietetyk Pro. Oprogramowanie to daje szerokie mozliwosci wykorzystania w pracy dydaktycznej: od
mozliwosci przeprowadzania wywiadu zywieniowego, poprzez archiwizacje dokumentéw pacjenta,
dokonywanie oceny sposobu zywienia, przygotowywanie planéw zywieniowych dla oséb zdrowych
i chorych oraz projektowanie sktadu i wartosci odzywczej potraw. Cwiczenia moga polegaé na
wykonaniu eksperymentu (m. in. chemia Zywnosci, biochemia ogdlna zenzymologiqg),
przeprowadzeniu analiz/oznaczen czy obserwacji (m. in. analiza i ocena jakosci Zzywnosci,
towaroznawstwo Zywnosci, dodatki do zywnosci). W ramach ¢éwiczen studenci opracowujg réwniez
plany zywieniowe (podstawy dietetyki, podstawy projektowania jadtospisow, zywienie dzieci
i mtodziezy, plany zywieniowe), projektujg sktad potraw (projektowanie potraw dla oséb aktywnych,
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projektowanie potraw prozdrowotnych), prowadzg symulacje porad dietetycznych (poradnictwo
dietetyczne, elementy pracy z pacjentem) oraz autorskie programy edukacji zywieniowej (edukacja
Zywieniowa i promocja zdrowia, praktyki). Podczas ¢wiczen studenci nabywajg takze umiejetnosci
obstugi aparatury badawczej i oprogramowania, doskonalg réwniez umiejetnosci i kompetencje
spofeczne wazine w pracy z pacjentem. Wprowadzane przez nauczycieli dziatania aktywizujace,
w postaci projektow realizowanych indywidualnie i grupowo, ksztattujg u studentéw postawe
odpowiedzialnosci za wtasng prace oraz swiadomos¢ wagi etycznego i rzetelnego podejscia do pracy.
Ustne prezentacje doskonalg umiejetnosc wystgpien publicznych, ksztattujg postawe pewnosci siebie,
jak réwniez uczg jasnego formutowania zalecen. Na seminariach dyplomowych ksztattowane s3
umiejetnosci prowadzenia i analizowania wiasnych badan oraz formutowania pogladéw w oparciu
o informacje dostepne w literaturze fachowej. Ksztattowana jest postawa krytycznego podejscia do
metodologii badan wtasnych i uzyskiwanych wynikéw oraz potrzeba ich weryfikacji.

W trakcie studidw na kierunku dietetyka studenci zdobywajg i doskonalg kompetencje jezykowe
poprzez udziat w zajeciach w ramach lektoratéw. Kompetencje jezykowe, w szczegdlnosci poznawanie
fachowego stownictwa, studenci rozwijajg rowniez studiujgc obcojezyczng literature podczas realizacji
zadan projektowych oraz podczas przygotowania pracy dyplomowej.

Dostosowanie procesu uczenia sie do zréznicowanych potrzeb studentéw, w tym potrzeb studentéw
z niepetnosprawnoscig, jak rowniez mozliwosci realizowania indywidualnych $ciezek ksztatcenia
obejmuje mozliwosé realizacji: indywidualnego programu studiéw realizowanego we wspdtpracy
z opiekunem naukowym; indywidualnego planu studidow lub indywidualnego trybu i terminu zaliczania
zaje¢; indywidualnego trybu studiowania przeznaczonego dla studentéw z niepetnosprawnoscig lub
przewlekle chorych. Indywidualna organizacja studidw jest przyznawana przede wszystkim studentom
wyrézniajacym sie w nauce, studentom skierowanym na studia w innej uczelni krajowej lub
zagranicznej, studentom z niepetnosprawnoscig lub przewlekle chorym, studentkom w cigzy
i studentom bedacym rodzicami, a takze w innych uznanych przez Dziekana waznych dla studenta
przypadkach. Wsparcia obejmuje m. in. objecie studenta pomocg ze strony asystenta dydaktycznego
w SGTiH Vistula.

Jednym z istotnych elementéw koncepcji ksztatcenia na kierunku dietetyka w ramach praktycznego
profilu studiéw sg praktyki studenckie. Na kierunki dietetyka przyjeto, ze obowigzkowym 6-ciu
miesigcom praktyk odpowiada 720 godzin, ktére s3g realizowane w podziale na dwie réwne czesci:
praktyka projektowania jadtospisow i przygotowanie potraw (3 miesigce — 360 h — w Il semestrze
studidw) oraz praktyka z poradnictwa dietetycznego (praca z klientem - 3 miesigce — 360 h — w IV
semestrze studiéw).

Celem praktyk zawodowych na kierunku dietetyka na pierwszym stopniu jest umozliwienie studentom
poznania miejsc oraz warunkow pracy zwigzanych z szeroko rozumiang rolg dietetyka w ksztattowaniu
prawidtowych nawykdw zywieniowych oraz profilaktyce i terapii dietetycznej schorzen powstatych na
tle nieprawidtowego stylu zycia. Podczas realizacji praktyki dietetycznej w szpitalach, poradniach
i przychodniach studenci majg mozliwo$¢ weryfikacji i wykorzystania wiedzy teoretycznej. Ponadto
studenci majg mozliwos¢ zapoznania sie z funkcjonowaniem rdznych instytucji/firm dziatajgcych
w obszarze ochrony zdrowia i sektora zywnosciowego, a takze instytucji kontrolujacych dziatalnos¢
tego typu placéwek pod wzgledem bezpieczenstwa i higieny pracy. Dzieki odbyciu praktyki studenci sg
przygotowani do podjecia pracy zawodowej w obszarze zywienia i dietetyki.

Gtéwnym celem praktyk z Il semestru jest zapoznanie studentdw z realnym funkcjonowaniem
zaktadow gastronomicznych oraz innych miejsc zwigzanych z projektowaniem jadtospiséw
i przygotowywaniem potraw. Studenci majg za zadanie miedzy innymi poznac poszczegdlne schematy
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i procesy, specyfike urzadzen, zasady bezpieczeistwa zywnosci, jak rdéwniez uczestniczyc
w porcjowaniu, rozdzielaniu positkdw oraz zabezpieczaniu probek. Z kolei nadrzednym celem praktyki
z IV semestru jest poznanie metod odzywiania réznych grup odbiorcéw, zasad ustalania diet, a takze
funkcjonowania miedzy innymi dziatéw zywienia lub miejsc zwigzanych z poradnictwem dietetycznym.
Zatozono, ze studenci powinni by¢ zaangazowani w rdzne procesy, w tym prowadzenie edukacji
zywieniowej, opracowanie jadtospiséw czy realng prace z klientem/pacjentem.

W programie praktyk wskazano, ze instytucje, w ktérych moga odbywac sie praktyki to m.in. jednostki
zbiorowego zywienia, kuchnie, pracownie technologii potraw, zaktady produkujgce gotowg zywnosg,
poradnie zywieniowe, a takze placdwki prowadzace zywienie (np. dla dzieci i mtodziezy — szkoty,
przedszkola, internaty lub oséb dorostych i starszych —m.in. domy opieki spotecznej), jak rowniez kluby
sportowe, placéwki fitness, czy gabinety dietetyczne lub oddziaty szpitalne, gdzie funkcjonuje
poradnictwo dietetyczne.

Dzieki odbyciu praktyk w réznych miejscach, absolwent przygotowany jest do podjecia pracy
zawodowej na stanowisku dietetyka, w tym do pracy w specjalistycznym zakresie. W ramach
wspotpracy z jednostkami z otoczenia spoteczno-gospodarczego realizowane s wszystkie
przewidziane planem studiéw praktyki studenckie na pierwszym stopniu studiéw stacjonarnych
i niestacjonarnych na kierunku dietetyka.

Nadzér nad studenckimi praktykami zawodowymi zgodnie z Regulaminem Zawodowych Praktyk
Studenckich SGTiH Vistula sprawuje Dziekan Wydziatu, ktéry w porozumieniu z Dyrektorem Programu
Ksztatcenia dla kierunku dietetyka powotuje Kierunkowego Opiekuna Zawodowych Praktyk
Studenckich. Dodatkowo na podstawie petnomocnictwa Dziekana Wydziatu Turystyki i Rekreacji
w SGTiH Vistula zostat powotany Wydziatowy Koordynator Zawodowych Praktyk Studenckich dla
wszystkich kierunkow.

Kompetencje i doswiadczenie zawodowe oraz kwalifikacje opiekundw praktyk i ich liczba umozliwiaja
prawidtowa realizacje praktyk zawodowych.

Zgodnie z zatozeniami praktyk, wskazanymi w Regulaminie Zawodowych Praktyk Studenckich SGTiH
Vistula kluczowym jest, aby dobdér miejsc ich realizacji umozliwiat odpowiednie warunki do
bezposredniego wykonywania odpowiednich czynnosci praktycznych przez studentéw. Sg dwie drogi
wyboru miejsca praktyki zawodowej.

Pierwsza, pracownicy Dziatu Karier i Praktyk, w porozumieniu z Wydziatowym Koordynatorem
i Kierunkowymi Opiekunami Zawodowych Praktyk Studenckich pozyskujg potencjalnych partneréw —
instytucje i przedsiebiorstwa, z ktdrymi nastepnie podpisywane sg porozumienia o wspotpracy
w zakresie przyjmowania studentéw na praktyki. Dobdr ten ma charakter celowy i jego gtéwnym
zatozeniem jest stworzenie bazy firm wspdtpracujgcych z Uczelnig, zgodnych z profilem i charakterem
studidow sposrdéd jednostek wymienionych w programie praktyk (przywotanych powyzej). Baza ta jest
nastepnie dostepna na portalu, gdzie poszczegdlni pracodawcy, majgc interaktywny dostep do
platformy, mogg publikowa¢ swoje oferty oraz warunki wspodtpracy.

o organizacje zawodowych praktyk studenckich z instytucjg/przedsiebiorstwem w porozumieniu i za
zgoda Kierunkowego Opiekuna Zawodowych Praktyk Studenckich. Praktyka moze by¢ realizowana
w wybranej przez studenta instytucji/przedsiebiorstwie, ktorych profil dziatania umozliwia studentowi
zrealizowanie celéw opisanych w programie praktyk oraz osiggniecie efektéw uczenia sie w zakresie
wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych okreslonych dla praktyk zawodowych w programie
studidw kierunku dietetyka. Kluczowa jest w tym przypadku rola Kierunkowego Opiekuna Zawodowych
Praktyk Studenckich, ktéry w porozumieniu z pracownikami Dziatu Karier i Praktyk obstugujgcymi
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studenta, dokonuje weryfikacji potencjalnego miejsca realizacji praktyk, pod katem zaréwno
formalnym (status i forma dziatalnosci, posiadanie odpowiednich wpiséw w przypadku dziatalnosci
regulowanej itp.), jak i merytorycznym (zgodnosci profilu instytucji/przedsiebiorstwa z programem
praktyk).

W tym miejscu nalezy dodaé, ze na nowy rok akademicki 2022/2023 dla studentéw rozpoczynajgcych
praktyki zawodowe ze strony Uczelni, na podstawie zawartych porozumien o wspétpracy o charakterze
dtugoterminowym (w wiekszosci minimum do 30 wrzesnia 2023 r., w czeSci do 30 wrzesnia 2025 r.,
w niektérych przypadkach nawet na czas nieokreslony) zostato zapewnionych ponad 150 miejsc
u prawie 20 partneréw. Wsrdd najwiekszych partnerdw deklarujgcych mozliwosé przyjecia studentéw
na zawodowe praktyki studenckie warto wymieni¢ m.in. poradnie dietetyczne i poradnie odzywiania,
hotele i ich dziaty gastronomii (np. Sheraton, Regent Warsaw Hotel, Hotel Sobieski czy obiekty
Polskiego Holdingu Hotelowego lub Apartamenty Varsovia), restauracje, czy wreszcie firmy medyczne.
Studenci czesto korzystajg z drugiej ze wskazanych $ciezek, samodzielnie wskazujgc propozycje miejsca
odbywania zawodowych praktyk studenckich, co powoduje, ze potencjat partneréw, z ktérymi
Uczelnia ma podpisane porozumienia nie w kazdym roku akademickim zostaje w petni wykorzystany.
Doswiadczenie i obserwacje w poszczegdlnych rocznikach pokazujg jednak, ze w tej materii kluczowy
jest poziom zaangazowania studentéw przystepujacych do wspdtpracy w ramach praktyk, co w wielu
pozytywnych przypadkach przeradza sie w dtugoterminowga wspétprace juz na kanwie zawodowej —
pracy tymczasowej (jeszcze w trakcie studiow) lub regularnej (po ich zakorczeniu). Ponadto studenci
maja mozliwosc realizacji praktyk w formie wakacyjnych praktyk w jednym z krajéw europejskich
w ramach projektu ERASMUS+, w porozumieniu z Dziatem ds. Wspotpracy Miedzynarodowej. W tym
przypadku dobdr partneréw analogicznie moze mie¢ dwojaki charakter — student moze zaréwno
wybra¢ miejsce z oferty Uczelni, jak i samodzielnie wskaza¢ potencjalng instytucje/przedsiebiorstwo.
Rdéznicg jest jednak fakt, ze w przypadku wyjazdéw praktyki z uméw ERASMUS+ kompetencje
operacyjne i weryfikacyjne, w miejsce pracownikéw Dziatu Karier i Praktyk przejmujg pracownicy
Dziatu ds. Wspétpracy Miedzynarodowej, prowadzgc nastepnie studenta przez poszczegdlne kroki
proceduralne. W wymiarze formalnym studentéw obowigzujg dokumenty praktyk, zatwierdzone
odpowiednimi decyzjami Wtadz Uczelni, tj. umowa o organizacje zawodowej praktyki studenckiej,
skierowanie (gdy wymaga tego pracodawca), dzienniczek zawodowych praktyk studenckich oraz
finalnie zaswiadczenie o odbyciu praktyki studenckiej wraz z oceng osiggnietych efektow uczenia sie.
Praktykodawcy (interesariusze zewnetrzni) stanowig istotny element tagczacy Uczelnie ze srodowiskiem
branzowym pracodawcow i odgrywajg wazng role w weryfikacji efektéw uczenia sie, ktérych ocena
jest mozliwa po odbyciu przez studenta praktyki zawodowej. Poprzez to dziatanie otoczenie spoteczno-
gospodarcze ma bezposredni wptyw na program studidw i jego realizacje, jak i rowniez wspétpraca
z otoczeniem gospodarczym podlega systematycznym ocenom, z udziatem studentéw, a wyniki tych
dziatan sg wykorzystywane w celach doskonalgcych. Wiekszo$¢ miejsc praktyk zostata oceniona przez
studentdw pozytywnie i jest polecana mtodszym rocznikom kierunku dietetyka. Studenci podkreslili,
ze odbywanie praktyki zawodowej umozliwito im zdobycie doswiadczenia zawodowego i pozwolito im
wykorzystaé¢ wiedze w toku studiow w praktyce.

W okresie pandemii COVID-19 zawodowe praktyki studenckie byty realizowane w systemie zdalnym,
w formie projektow na podstawie Zarzgdzenia Nr 1/09/2021 Rektora SGTiH Vistula z dnia 30 wrze$nia
2021 roku w sprawie szczegdlnych zasad i form realizacji obowigzkowych praktyk zawodowych
w zwigzku ze stanem pandemii COVID-19. Przywotane Zarzadzenie umozliwito wdrozenie
operacyjnych zmian w realizacji praktyk na poszczegdlnych kierunkach prowadzonych przez SGTiH
Vistula poprzez m.in. wprowadzenie szczegdlnych zasad, terminéw i alternatywnych form realizacji
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praktyk zawodowych, umozliwiajgcych uzyskanie przez studentéw zaktadanych efektdéw uczenia sie.
Przyjeto, ze alternatywne formy realizacji zawodowych praktyk studenckich mogg obejmowac
ksztatcenie na odlegtos¢ w ramach zaje¢ symulowanych, moderowanych przez kadre akademicka lub
projektéw praktycznych realizowanych przez studentdw pod nadzorem nauczycieli akademickich lub
innych oséb prowadzacych zajecia. W sytuacji pandemicznej byty to rozwigzania prawidtowe. Do
realizacji tego zadania powotano dodatkowych Kierunkowych Opiekunéw Zawodowych Praktyk
Studenckich, czyniac ich odpowiedzialnymi za koordynacje pracy z grupami liczagcymi nie wiecej niz 50
0s6b (na kierunku dietetyka byty to grupy mniejsze). Dokumenty praktyk, uzyskane certyfikaty oraz
inne materialy wytworzone w trakcie realizacji zadan projektowych zgromadzono na uczelnianej
platformie Platon, jako potwierdzenie realizacji zatozonych efektédw uczenia sie w programie praktyk.
Warto dodaé, ze ponadprogramowym dziataniem, animowanym we wspdtpracy z Dziatem Karier
i Praktyk, staty sie takze dodatkowe zajecia z pracodawcami. Zostaty one zrealizowane w formie
spotkan wirtualnych przy wykorzystaniu metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ (MS Teams). Ich
nadrzednym celem bylo przyblizenie studentom aktualnych trendéw w dietetyce, zapoznanie
stuchaczy ze specyfikg danego rynku pracy, potencjalnymi oczekiwaniami pracodawcéw oraz
mozliwoscig rozwoju $ciezki kariery. Na podstawie Zarzgdzenia Nr 1/09/2021 Rektora SGTiH Vistula
z dnia 30 wrzesnia 2021 roku w sprawie szczegdlnych zasad i form realizacji obowigzkowych praktyk
zawodowych w zwigzku ze stanem pandemii COVID-19 - w okresie pandemii COVID-19 praktyki
zawodowe przewidziane programem studidw na kierunku dietetyka byty realizowane w ramach
ksztatcenia na odlegtos¢ poprzez wykorzystanie licznych narzedzi dostepnych w formie elektroniczne;j.
Wykorzystano m.in. nastepujgce narzedzia: DietykPro lub Make Me Diet. W ramach praktyk studenci
przygotowywali indywidualne projekty w oparciu o wyzej wymienione programy. Podsumowujac,
podjete dziatania przyczynity sie do minimalizacji negatywnych skutkéw pandemii w kontekscie
realizacji praktyk zawodowych i pozwolity na uzyskanie zatozonych efektdw uczenia sie przez
studentéw kierunku dietetyka. Warto wspomnie¢, ze kilku studentéw realizujgcych praktyke
zawodowa w przedszkolach i gabinetach dietetycznych, zgtosito, ze otrzymato propozycje pracy na
stanowisku dietetyka po zakonczeniu praktyki.

Organizacja procesu ksztatcenia zaktada zréznicowanie harmonogramu zajeé ze wzgledu na forme
studidw. Na studiach stacjonarnych zajecia odbywajg sie od poniedziatku do pigtku w godzinach od 8
do 20, a na studiach niestacjonarnych w godzinach od 8 do 21, podczas oSmiu dwudniowych zjazdéw
w semestrze, odbywajgcych sie w weekendy (sobota i niedziela), co dwa tygodnie. Zajecia odbywaja
sie w blokach po 2,5 godziny lekcyjnej kazdy. Taka organizacja procesu nauczania i uczenia sie
umozliwia efektywne wykorzystanie czasu przeznaczonego na udziat w zajeciach i samodzielne uczenie
sie zaréwno na studiach stacjonarnych jak i niestacjonarnych. Wyktady oraz proseminarium
prowadzone s3 dla catego roku; na tych zajeciach liczebnos$¢ studentéw nie przekracza 100 osob.
Cwiczenia prowadzone s3 dla grup, ktdrych liczebnos¢ jest nie wieksza niz ok. 30 0séb, a w éwiczeniach
prowadzonych w laboratorium uczestniczg grupy nie wieksze niz ok. 20 osdb. Liczebnos¢ grup na
¢wiczeniach jest zbyt duza i moze nie umozliwi¢ nabycia umiejetnosci praktycznych wszystkim
studentom.

Czas przeznaczony na sprawdzanie i ocene efektdow uczenia sie umozliwia weryfikacje wszystkich
efektdw uczenia sie oraz dostarczenie studentom informacji zwrotnej o uzyskanych efektach.

Zalecenia dotyczace kryterium 2 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezaca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
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Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 2
Kryterium spetnione czesciowo

Uzasadnienie

Tresci programowe realizowane w programie kierunku dietetyka nie sg w petni zgodne z efektami
uczenia sie, z aktualnym stanem wiedzy oraz z metodami badan w dyscyplinach technologia zywnosci
i Zywienia oraz nauki o zdrowiu, do ktérych przyporzadkowano kierunek. Weryfikacji wymagajg takze
efekty uczenia sie okreslone dla zaje¢, poniewaz nie w kazdym przypadku wynikajg one z tresci zajec.
Z programu studidw nalezy takze usung¢ powtarzajgce sie tresci zaje¢. Czas trwania studiow,
harmonogram realizacji zaje¢ oraz oszacowany naktad pracy wyrazony w punktach ECTS zapewniajg
osiggniecie przez studentow zakfadanych efektéw uczenia sie. Liczba punktéw ECTS uzyskiwana
w ramach zaje¢ wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich nie jest jednak
zgodna z przepisami. Sekwencja zajec jest wtasciwa. Uczelnia oferuje w ramach kierunku wybér zajec
w wymiarze ponad 30% sumy liczby punktéw ECTS. Udziat zaje¢ praktycznych przekracza 50% i spetnia
wymagania dla studidw o charakterze praktycznym, jednak czes¢ zaje¢ zaliczona do zajec
ksztattujgcych umiejetnosci praktyczne jest prowadzona tylko w formie wyktadéw. W programie
studidw przewidziano w odpowiedniej liczbie zajecia z nauk humanistycznych i spotecznych. Program
studiow uwzglednia mozliwosé uzyskania kompetencji w zakresie znajomosci jezyka obcego na
poziomie B2+. Studenci majg mozliwos¢ dostosowania procesu osiggania zatozonych efektéw uczenia
sie do ich zréznicowanych potrzeb, w tym dla potrzeb studentéw z niepetnosprawnosciami. Dobor
metod ksztatcenia w przedstawionym programie studiéw nie budzi zastrzezen. Metody ksztatcenia s3
réznorodne, specyficzne i zapewniajg osiggniecie przez studentéow wszystkich efektow uczenia sie.
Programy praktyk zawodowych na kierunku sg zwigzane ze specyfikg kierunku i skonstruowane
w sposéb umozliwiajgcy uzyskanie zaktadanych efektéw uczenia sie. Efekty uczenia sie zaktadane dla
praktyk przyczyniajg sie do rozwoju umiejetnosci praktycznych. Tresci programowe okreslone dla
praktyk, ich wymiar i przyporzadkowana liczba punktéw ECTS s3 prawidtowe. Sposoby
dokumentowania przebiegu praktyk, dobdér miejsc ich odbywania, kompetencje, doswiadczenie
i kwalifikacje opiekundw praktyk, infrastruktura i wyposazenie miejsc odbywania praktyk sg
prawidtowe. Organizacja procesu nauczania i wsparcie udzielane studentom przez prowadzgcych
umozliwia wfasciwe wykorzystanie czasu przeznaczonego na uczenie sie iwtasciwg weryfikacje
efektdw uczenia sie.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Zaleca sie:
1. dostosowanie form zaje¢ do sformutowanych dla nich efektdw uczenia sieg;
2. przeniesie czesci tresci zajec z zakresu dietetyki cztowieka chorego z blokéw zajec¢ obieralnych
i specjalnosciowych do zaje¢ obowigzkowych na obydwu specjalnosciach;
3. zwiekszenie liczby godzin realizowanych w bezposrednim kontakcie z nauczycielem
akademickim.
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Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentow efektéow uczenia sie,
zaliczanie poszczegdlnych semestrow i lat oraz dyplomowanie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 3

Przyjecie na studia na kierunek dietetyka na SGTiH Vistula nastepuje poprzez rekrutacje od | roku,
przeniesienie z innej uczelni lub wznowienie studidw. Przyjecie od | roku na wszystkich kierunkach,
w tym na dietetyce, prowadzone jest wedtug zasad okreslanych kazdego roku w uchwatach Senatu.
Informacje o zasadach i trybie przyjmowania kandydatdw na pierwszy rok studiéw | stopnia oraz
wymaganych dokumentach dostepne sg na stronie internetowej Uczelni. Warunki rekrutacji s3
zrozumiate, przejrzyste, bezstronne i uwzgledniajg zasade rdwnych szans dla wszystkich kandydatow.
Rekrutacja na studia odbywa sie przez elektroniczny system DreamApply, pozwalajacy na ztozenie
skanéw niezbednych dokumentéw i uzyskanie informacji o warunkowym przyjeciu na studia.
Nastepnie, poswiadczone przez Uczelnie kopie dokumentéw sg sktadane w Dziale Rekrutacji
w siedzibie Uczelni. SGTiH Vistula zapewnia osobom 2z niepetnosprawnoscia odpowiednio
dostosowang forme rekrutacji, zmieniajac jej przebieg tak, by odpowiadat on potrzebom kandydata,
wynikajgcym z jego niepetnosprawnosci. Studenci z niepetnosprawnosciami mogg ztozy¢ dokumenty
rekrutacyjne w budynkach bez barier architektonicznych, a studentom stabo styszgcy zapewnia sie
kontakt w formie pisemnej lub pomoc ttumacza jezyka migowego. Warunkiem przyjecia na studia
pierwszego stopnia jest posiadanie swiadectwa dojrzatosci lub innego dokumentu uprawniajgcego do
podjecia studiéw wyzszych. Zasady rekrutacji kandydatéw na studia w jezyku angielskim uzupetniono
0 wymagania jezykowe. W przypadku watpliwosci co do spetniania kryteriéw rekrutacyjnych
o przyjeciu na studia decyduje Dziekan Wydziatu, dziatajgcy z upowaznienia Rektora. Oferta
edukacyjna ksztatcenia na pierwszym stopniu kierunku dietetyka kierowana jest do absolwentéw
licedw ogdlnoksztatcacych, klas profilowanych i technikdw. Absolwenci tych szkét, ktérzy z wynikiem
pozytywnym zdali egzamin dojrzatosci, podlegaja postepowaniu rekrutacyjnemu na podstawie
uzyskanego $wiadectwa maturalnego. Warunki rekrutacji na studia, kryteria kwalifikacji i procedury
rekrutacyjne sg sformutowane w sposdb zrozumiaty i jednoznaczny, jednak nie sg dosé selektywne,
przez co nie umozliwiajg doboru kandydatéw posiadajacych wstepng wiedze i umiejetnosci na
poziomie niezbednym do osiggniecia efektow uczenia sie. W kryteriach rekrutacyjnych nie
uwzgledniono ocen lub wynikéw maturalnych z przedmiotéw tj. biologia, chemia, fizyka. W kryteriach
naboru nalezy uwzgledni¢ wyniki maturalne lub ze sSwiadectwa ukonczenia szkoty Sredniej
z przedmiotéw tj. biologia lub chemia. W warunkach rekrutacji nie uwzgledniono tez informacji
o oczekiwanych kompetencjach cyfrowych kandydatéw, wymaganiach sprzetowych zwigzanych
z ksztatceniem z wykorzystaniem metod itechnik ksztatcenia na odlegto$¢ oraz wsparciu uczelni
w zapewnieniu dostepu do tego sprzetu. Rekomenduje sie uwzglednienie w procesie rekrutacji doboru
kandydatéw posiadajacych wstepng wiedze i umiejetnosci na poziomie niezbednym do osiggniecia
efektdw uczenia sie na kierunku dietetyka.

Zgodnie z Regulaminem studiéw SGTiH Vistula student moze wystgpi¢ z wnioskiem o przeniesienie
i uznanie efektow uczenia sie uzyskanych z przedmiotéw zrealizowanych w innych uczelniach lub na
innym kierunku studiow, w tym uczelniach zagranicznych. Decyzje o uznaniu efektow uczenia sie
podejmuje Dziekan na wniosek Dyrektora Programu Ksztatcenia dla kierunku studidw dietetyka, po
zapoznaniu sie z dokumentacjg przebiegu studidw odbytych poza Uczelnig. Warunkiem uznania
efektdw uczenia sie, o ktére student wystepuje, jest stwierdzenie ich zbieznosci z efektami uczenia sie
przyjetymi przez Senat SGTiH Vistula dla kierunku dietetyka. Student ubiegajacy sie o uznanie efektéw
uczenia sie uzyskanych w innej uczelni lub na innym kierunku studiéw jest zobowigzany do ztozenia
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poswiadczonej karty przebiegu studidw (w przypadku uczelni zagranicznej dokumentu
rownowaznego). Punkty ECTS, uzyskane przez studenta na uczelni, ktérg opuszcza, mogg zostaé
uznane w catosci lub — jesli wystepujg rdznice w efektach uczenia sie — w czesci; w tym przypadku
Dyrektor Programu Ksztatcenia dla kierunku dietetyka wyznacza rdznice programowe, wskazujgc
przedmioty niezbedne do uzupetnienia. Tak sformutowane warunki i procedury uznawania efektéw
uczenia sie uzyskanych na innych kierunkach, w innej uczelni, w tym w uczelni zagranicznej, zapewniajg
mozliwosé identyfikacji efektéw uczenia sie oraz oceny ich adekwatnosci w zakresie odpowiadajgcym
efektom uczenia sie okreslonym w programie studidw.

Warunkiem ukonczenia studiéw pierwszego stopnia na kierunku dietetyka i uzyskania dyplomu jest
zaliczenie wszystkich przedmiotédw objetych programem studidw, praktyk zawodowych, a nastepnie
ztozenie pozytywnie ocenionej pracy dyplomowej licencjackiej oraz egzaminu dyplomowego. Prace
dyplomowsg student przygotowuje pod kierunkiem osoby posiadajgcej co najmniej stopien naukowy
doktora, a w szczegdlnych przypadkach, na wniosek Dyrektora Programu Ksztatcenia i za zgoda
Dziekana, osoby z tytutem zawodowym magistra, o znaczagcym doswiadczeniu praktycznym w zakresie
przygotowywanej pracy. W takim przypadku Dziekan powierza opieke nad strong metodologiczng tych
prac doswiadczonemu nauczycielowi akademickiemu lub innej osobie prowadzacej zajecia.
W regulaminie dyplomowania ujeto, ze w danym roku akademickim nauczyciel akademicki moze
sprawowac opieke nad 20 dyplomatami, co jest liczbg zbyt duzg. Rekomenduje sie zmniejszenie tej
liczby co najmniej o potowe. Wsparciem dla studentdw w procesie przygotowywania pracy
dyplomowej jest proseminarium, prowadzone przez osobe o znaczacym doswiadczeniu w pracy
naukowej. Prace dyplomowe sg samodzielnymi opracowaniami prezentujgcymi wiedze i umiejetnosci
studenta zwigzane ze studiami na kierunku dietetyka o profilu praktycznym; powinny one dowodzi¢
umiejetnosci samodzielnego sformufowania problemu, analizowania i wnioskowania. Zasady ich
opracowania merytorycznego i redakcyjnego zawarto w Regulaminie studiéw, Regulaminie
dyplomowania oraz Przewodniku pisania pracy dyplomowej. W regulaminach sprecyzowano strukture
pracy dyplomowej, w ktdrej nie uwzgledniono streszczenia. Celowe jest dodanie do struktury pracy
dyplomowej rozdziatu Streszczenie. Preferowang formg pracy dyplomowej licencjackiej jest realizacja
projektu lub studium przypadku (np. przygotowanie projektu postepowania dietetycznego na potrzeby
wybranej osoby lub grupy oséb, przygotowanie planu zywieniowego dla placéwki przedszkolnej, itp.).
Tematyka prac jest zwigzana z zainteresowaniami studenta, wybrang przez niego specjalnoscia,
kompetencjami promotora oraz dyscyplinami, do ktérych przypisany jest kierunek: technologig
Zywnosci i Zywienia oraz nauki o zdrowiu. Prace dyplomowe po ztozeniu przez studenta sg sprawdzane
w Jednolitym Systemie Antyplagiatowym, a nastepnie kierowane do recenzji. Recenzent pracy
dyplomowej licencjackiej musi posiada¢ co najmniej stopien naukowy doktora. W szczegdlnych
przypadkach recenzentem moze by¢ osoba z tytutem zawodowym magistra, jezeli moze wykazaé sie
znaczgcym doswiadczeniem praktycznym w zakresie, w jakim jest przygotowana praca dyplomowa.
Prace dyplomowe przygotowywane przez studentéw w jezyku dla siebie obcym (np. przez
cudzoziemcédw studiujgcych w jezyku polskim) sg dodatkowo sprawdzane przez Studium Jezykdw
Obcych pod katem poprawnosci jezykowej. Egzamin dyplomowy jest egzaminem ustnym
przeprowadzanym przez komisje egzaminacyjng powotang przez Dziekana, w sktad ktérej wchodzg
przewodniczacy, promotor oraz recenzent. W trakcie egzaminu student prezentuje prace dyplomowa,
odpowiada na pytanie recenzenta dotyczace zakresu pracy oraz na dwa wylosowane pytania z zakresu
programu studiéw. Wykaz pytan, sposrdd ktérych nastepuje losowanie, jest udostepniany studentom
w semestrze poprzedzajacym egzamin dyplomowy. Zasady i procedury dyplomowania sg trafne,
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specyficzne izapewniajg potwierdzenie osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie na
zakonczenie studiow.

Na kierunku dietetyka weryfikacja efektdw uczenia sie, ocena postepdw studentdw oraz dziatania
wykorzystujgce analize wynikéw uczenia sie do doskonalenia procesu ksztatcenia sg prowadzone na
poziomie poszczegdlnych zajeé, realizowanych w trakcie catego przebiegu studidow; w odniesieniu do
zawodowych praktyk studenckich oraz dla catego programu studidw (dokonywane w trakcie procesu
dyplomowania). Podstawowym sposobem weryfikacji efektdw uczenia sie sg egzaminy i zaliczenia,
a takze prace $rédsemestralne studentéw. Zasady weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentéw
efektdw uczenia sie oraz postepdw w procesie uczenia sie umozliwiajg réwne traktowanie studentow,
w tym mozliwo$é adaptowania metod i organizacji sprawdzania efektéw uczenia sie do potrzeb
studentdow z niepetnosprawnoscia, ktérzy moga korzystac z réznych form wsparcia podczas egzaminu.
Zapewniona jest takze bezstronnos¢, rzetelnosé i przejrzystosé procesu weryfikacji oraz wiarygodnosc
i porownywalno$¢ ocen. W regulaminie studidw okreslono zasady przekazywania studentom
informacji zwrotnej dotyczacej stopnia osiggniecia efektéw uczenia sie na kazdym etapie studiow oraz
na ich zakonczenie, zasady postepowania w sytuacjach konfliktowych zwigzanych z weryfikacjg i oceng
efektéw uczenia sie oraz sposoby zapobiegania i reagowania na zachowania nieetyczne i niezgodne
z prawem.

Metody weryfikacji efektdw uczenia sie zaje¢ sg uzgadniane przez koordynatoréw przedmiotow
i umieszczane w kartach przedmiotdw, a za ich realizacje odpowiedzialne sg osoby prowadzace dane
zajecia. Karta przedmiotu, zawierajgca opis zakresu merytorycznego przedmiotu, zatozone efekty
uczenia oraz sposoby ich weryfikacji, jest prezentowana studentom na pierwszych zajeciach. Z uwagi
na pandemie w latach 2019/2020 i 2020/2021, a takze w semestrze zimowym 2021/2022 metody te
byly nie tylko uzaleznione od rodzaju zaje¢ (wyktady, éwiczenia, seminaria, warsztaty), zakresu
merytorycznego przedmiotu oraz liczebnosci grup, ale takze od mozliwosci realizacji zaje¢ w trybie
zdalnym. Efekty uczenia sie okreslone dla zajec byty weryfikowane przede wszystkim z wykorzystaniem
platformy Platon oraz MS Teams i na tych platformach dokumentowane. Podczas weryfikacji i oceny
osiggniecia przez studentéw efektdw uczenia sie z wykorzystaniem metod itechnik ksztatcenia na
odlegtosé zagwarantowano identyfikacje studenta i bezpieczenstwo jego danych. Metody sprawdzania
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych sg zréinicowane, zalezne od charakteru zajec
i zatozonych efektéw uczenia. S to testy, pytania problemowe, prezentacje, prace projektowe, plany
zywieniowe, programy suplementacji diety, analizy rynku, raporty z przeprowadzonych
eksperymentdéw, egzaminy koncowe i Srédsemestralne. Prowadzacy zajecia gromadzi dokumenty
zwigzane z prowadzeniem zaje¢ dydaktycznych i ma obowigzek ich przekazania po zakornczeniu
semestru do sekretariatu Wydziatu. Prace zaliczeniowe i etapowe majg najczesciej charakter
praktyczny, sg to projekty planéw zywieniowych (podstawy dietetyki, Zzywienie osob aktywnych,
Zywienie osob starszych, plany zywieniowe, Zywienie kliniczne, poradnictwo dietetyczne- studium
przypadku 1 i 2, Zzywienie w sportach i in.), projekty sktadu positkéw i potraw (projektowanie potraw
dla osob aktywnych, projektowanie potraw prozdrowotnych), projekty proceséw wytwarzania
innowacyjnych produktéw zywnosciowych (technologia zywnosci pochodzenia roslinnego, technologia
Zywnosci pochodzenia zwierzecego, procesy w przetwarzaniu Zywnosci), projekty programow edukacji
zywieniowej (edukacja zywieniowa i promocja zdrowia). Efekty uczenia sie w zakresie wiedzy
weryfikowane sg za pomocg prac zaliczeniowych pisemnych i ustnych. Efekty uczenia sie w zakresie
umiejetnosci weryfikowane sg za pomoca prac projektowych indywidulanych i grupowych. Projekty te
mogg miec¢ charakter analizy rynku (np. grup zywnosci funkcjonalnej, suplementéw diety), projektow
planéw zywieniowych (dla ludzi zdrowych, w réznym wieku lub z réinego rodzaju chorobami),
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programow edukacji zywieniowej dla konkretnej grupy odbiorcow, czy raportéw z zajec
laboratoryjnych zakoriczonych wnioskami z przeprowadzonych analiz. Weryfikacja efektéw uczenia sie
w przypadku zajeé przyporzadkowanych do dyscypliny technologia zywnosci i zywienia (jak np. chemia
zywnosci, towaroznawstwo Zywnosci, analiza i ocena jakosci zywnosci, technologia zywnosci
pochodzenia roslinnego i zwierzecego, technologia przygotowania potraw prozdrowotnych, dodatki do
zZywnosci itp.) polega gtéwnie na ocenie poprawnosci wykonania i interpretacji eksperymentow.
W przypadku zaje¢ przyporzadkowanych do nauk o zdrowiu (np. Zywienie dzieci i mtodziezy, zywienie
kliniczne, Zywienie oséb aktywnych fizycznie) gtdwnym sposobem weryfikacji efektow uczenia sg plany
interwenc;ji dietetycznej, plany zywieniowe i suplementacyjne. Rodzaj, forma, tematyka i metodyka
prac egzaminacyjnych, etapowych, projektowych, w tym takze dyplomowych oraz stawianych im
wymagan sg dostosowane do poziomu i profilu efektdw uczenia sie oraz zastosowan wiedzy z zakresu
technologii zywnosci i zywienia oraz nauk o zdrowiu, do ktdrych kierunek jest przyporzadkowany oraz
do norm i zasad, a takze praktyki w obszarach dziatalnosci zawodowej/gospodarczej oraz zawodowego
rynku pracy dietetyka.

Efekty uczenia sie w zakresie kompetencji spotecznych weryfikowane sg na podstawie oceny postawy
studenta podczas zajeé, jego udziatu w dyskusji, zaangazowania w realizacje zdan, jak rowniez poprzez
ocene jego umiejetnosci pracy w zespole. Metody sprawdzania oraz oceniania efektéw uczenia sie
zostaty tak dobrane, aby wspierac proces uczenia sie. Wyktadowcy stosujg ocenianie ciggte, polegajgce
na ocenie aktywnos¢, ocenie prac wykonywanych w trakcie zaje¢, testéw, egzamindéw koricowych, prac
semestralnych. W ocenie biorg udziat takze sami studenci poprzez samoocene wg wspdlnie ustalonych
kryteridw. Wyktadowcy stosujg dodatkowe punkty za prace domowe, aktywnos¢, za wykonanie
materiatu ponad tematy wymagane, prezentacje. Zastosowane metody weryfikacji i oceny osiggniecia
przez studentéw efektdw uczenia sie powinny zapewni¢ skuteczng weryfikacje i ocene stopnia
osiggniecia wszystkich efektow uczenia sie, umozliwiajgc m.in. sprawdzenie opanowania umiejetnosci
praktycznych i przygotowania do prowadzenia dziatalnosci zawodowej w obszarach zawodowych
wiasciwych dla kierunku dietetyka oraz sprawdzenie i ocene opanowania jezyka obcego na poziomie
B2+.

W zatgczniku nr 3 w czesci |l przedstawiono oceny losowo wybranych prac etapowych i dyplomowych.
Wiekszos$¢ ocenianych przez zespdét oceniajacy prac dyplomowych byta na przeciethym poziomie
merytorycznym, cho¢ zdarzaty sie prace bardzo dobre i bardzo stabe. Tematy prac odpowiadaty
efektom uczenia kierunku. Zastrzezenia zespotu oceniajgcego do ocenianych prac dotyczyty
nieprawidtowych zatozen metodycznych, braku opracowania statystycznego uzyskiwanych wynikdw,
brakéw w literaturze przedmiotu oraz uchybien stylistycznych i jezykowych. Stwierdzono przypadki
zawyZania ocen pracy przez promotora i recenzenta.

Zastrzezenia budzita takze weryfikacja efektéw uczenia uwidoczniona w postaci prac etapowych. Dla
czesci wybranych zaje¢ pytania dobrano nietrafnie, ich zakres nie wynikat z tresci zaje¢, forma
sprawdzenia wiedzy nie zostata takze ujeta w sylabusie. Rekomenduje sie kontrole wewnetrzng na
Uczelni zgodnosci realizowanej weryfikacji efektéw uczenia z metodami podanymi w kartach
przedmiotow oraz zgodno$¢ weryfikowanej wiedzy z przedmiotowymi efektami uczenia sie i tresciami
zajec.

Efekty uczenia sie osiggniete przez studentéw sg uwidocznione w postaci prac etapowych
i egzaminacyjnych oraz ich wynikéw, projektéw, prac dyplomowych, dziennikéw praktyk, a takze sg
monitorowane poprzez prowadzenie analiz pozycji absolwentéw na rynku pracy lub kierunkéw dalszej
edukacji. Efekty uczenia sie sg takze monitorowane poprzez badanie losow absolwentéw, ktore
odbywa sie poprzez analize danych z ogdélnopolskiego systemu monitorowania Ekonomicznych Loséw
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Absolwentdéw szkét wyzszych (na bazie danych ZUS). Ponadto w okresie od 1.03.2018 do 31.05.2021
Uczelnia realizowata projekt doradczy finansowany z funduszy UE, w ktdrym uczestniczyto 72
studentdéw kierunku dietetyka. Zgodnie z zapisami projektu odbyty sie trzy etapy monitoringu karier
zawodowych absolwentdéw - uczestnikéw projektu. Jednym ze sposobdw monitorowania absolwentéw
SGTiH Vistula jest takze odbywajgcy sie od 2020 r. coroczny konkurs Kompasy Vistula. W swoim
zatozeniu konkurs ten jest skierowany do polskich i angielskich absolwentéw Uczelni wszystkich
kierunkdw. Projekt ma przede wszystkim na celu zbudowanie pomostu pomiedzy Uczelnig
a absolwentami, poprzez poznanie ich loséw zawodowych, zrealizowanych projektéw i dokonan.
Poznanie i przedstawienie ich sylwetek szerokiemu gronu odbiorcéw, przede wszystkim aktualnym
studentom poszczegdlnych kierunkédw SGTiH Vistula, w tym dietetyki, ma pomdc w budowaniu wtasnej
Sciezki kariery, poprzedzonej wysoka jakoscig ksztatcenia i praktycznym przygotowaniem do zawodu.
Studenci ocenianego kierunku nie byli jednak autorami/wspdétautorami publikacji fachowych i nie
posiadali innych osiggnieé¢ w obszarach dziatalno$ci zawodowej/gospodarczej wtasciwych dla kierunku.
Nalezy jednak wzig¢ pod uwage, ze ocenie podlegaty sze$ciosemestralne studia | stopnia o charakterze
praktycznym, na ktdrych trudno studentéw zaangazowaé w dodatkowa dziatalno$¢ naukowq czy
zawodowa.

Zalecenia dotyczace kryterium 3 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 3

Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Warunki rekrutacji na studia, kryteria kwalifikacji i procedury rekrutacyjne sg sformutowane w sposdb
zrozumialy i jednoznaczny, jednak nie sg dos¢ selektywne, przez co nie w petni umozliwiajg doboru
kandydatéw posiadajacych wstepng wiedze i umiejetnosci na poziomie niezbednym do osiggniecia
efektdw uczenia sie. Warunki rekrutacji na studia sg zrozumiate i uwzgledniajg zasade rownych szans.
Warunki i procedury potwierdzania efektéw uczenia sie uzyskanych na innych kierunkach i w innych
uczelniach nie budzg zastrzezen. Zasady i procedury dyplomowania sg przejrzyste, dostosowane do
kierunku i zapewniajg ocene osiggniecia w czasie studiow zdefiniowanych efektéw uczenia. Celowe
jest natomiast zmniejszenie liczby dyplomantéw, ktdrymi w danym roku akademickim moze
opiekowaé sie nauczyciel akademicki. Zasady weryfikacji i oceny uzyskania efektdw uczenia sie
umozliwiajg monitorowanie postepow studenta w procesie ksztatcenia. Zapewniajg obiektywnosé
procesu weryfikacji i umozliwiajg dostosowanie metod i organizacji sprawdzania efektow do potrzeb
studentdw z niepetnosprawnoscia. Przewidujg rdéwniez zasady postepowania w sytuacjach
konfliktowych. Stosowane metody weryfikacji i oceny osiggniecia efektdw uczenia sie sg wlasciwie
dobrane do specyfiki kierunku i zapewniajg skuteczng weryfikacje i ocene osiggniecia wszystkich
efektdw uczenia oraz postepow w zakresie efektow wiedzy i umiejetnosci. System pozwala réwniez na
sprawdzenie i ocene opanowania jezyka obcego na poziomie B2+, z uwzglednieniem jezyka
specjalistycznego. Metody sprawdzenia i oceniania efektéw uczenia sie sg odpowiednie i dostosowane
do tresci i celow zajeé, profilu praktycznego studidow oraz dyscypliny technologia zywnosci i zywienia
oraz nauki o zdrowiu. Poziom prac dyplomowych jest zreguty dobry, prace etapowe s3 na
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zrdéznicowanym poziomie, a ich zakres nie zawsze odpowiada tresciom zajeé, sg jednak dostosowane
do specyfiki kierunku dietetyka, i pozwalaja na zweryfikowanie efektdw uczenia sie, zgodnych
z zatozong koncepcjg ksztatcenia na kierunku. Efekty uczenia sie osiggniete przez studentéw s3
monitorowane poprzez badanie loséw absolwentéw.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Na podkreslenie zastuguje sposdb monitorowania loséw absolwentéw nie tylko poprzez analize danych
z ogdlnopolskiego systemu monitorowania Ekonomicznych Losdw Absolwentéw szkét wyzszych, ale
takze poprzez projekt doradczy finansowany z funduszy UE, w ktdrym uczestniczyto 72 studentéw
kierunku dietetyka. Jednym ze sposobdw monitorowania absolwentéw SGTiH Vistula jest takze
odbywaijgcy sie od 2020 r. coroczny konkurs Kompasy Vistula, ktdry poprzez poznanie i przedstawienie
sylwetek absolwentéw aktualnym studentom poszczegdlnych kierunkéw SGTiH Vistula, w tym
dietetyki, ma pomdc w budowaniu wtasnej sciezki kariery.

Zalecenia

Brak

Kryterium 4. Kompetencje, doswiadczenie, kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej ksztatcenie
oraz rozwoj i doskonalenie kadry

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 4

Kadra realizujgca zajecia na kierunku dietetyka w SGTiH w Warszawie liczy 41 osdb; przy czym 10 oséb
zatrudnionych jest na uczelni jako pierwszym miejscu pracy, a 31 oséb prowadzi zajecia na podstawie
umoéw cywilno-prawnych. Nauczyciele prowadzacy zajecia na podstawie umoéw cywilno-prawnych to
przede wszystkim etatowi pracownicy naukowi najwiekszych warszawskich uczelni jak WUM, SGGW
oraz AWF. Kadra dydaktyczna zatrudniona jest wytgcznie na etatach dydaktycznych. Nauczyciele
akademiccy zaangazowani w prowadzenie zaje¢ na ocenianym kierunku reprezentujg gtéwnie
dyscypliny technologia zywnosci i zywienia (27 oséb) i nauki o zdrowiu (11). Wsrdd kadry prowadzacej
zajecia na kierunku dietetyka 2 osoby posiadajg tytut profesora, 13 osdéb stopien doktora
habilitowanego, a 20 doktora. Pozostali nauczyciele legitymuja sie tytutem zawodowym magistra lub
magistra inzyniera. Sposrdd oséb zatrudnionych na 1. etacie w SGTiH Vistula i prowadzacych zajecia na
ocenianym kierunku 1 osoba ma tytut profesora nauk o wychowaniu fizycznym, 4 osoby posiadajg tytut
doktora w dziedzinie technologia zywnosci i zywienia, a 2 osoby w zakresie nauk o zdrowiu oraz 3
magistrow w dziedzinie technologia Zzywnosci i zywienia. Ponadto osoby realizujgce zajecia
dydaktyczne ze studentami dietetyki zajmujg sie réowniez poradnictwem dietetycznym w ramach
wiasnej dziatalnosci gospodarczej lub w jednostkach medycznych (6 nauczycieli). Taka struktura
zatrudnienia umozliwia prawidtowa realizacje zaje¢, w tym osiggniecie zatozonych w efektach uczenia
sie umiejetnosci.

Kadra dydaktyczna prowadzgaca zajecia na ocenianym kierunku aktywnie uczestniczy w realizacji wielu
projektéw naukowych i edukacyjno-popularyzatorskich, posiada aktualny i udokumentowany dorobek
naukowy zwigzany z dyscypling technologia zywnosci i zywienia lub nauk o zdrowiu lub tez
doswiadczenie zawodowe, co stanowi podstawe do stwierdzenia, Ze zajecia realizowane s3
prawidtowo i umozliwiajg nabywanie przez studentéw zaréwno wiedzy jak i umiejetnosci

Profil praktyczny | Raport zespotu oceniajgcego Polskiej Komisji Akredytacyjnej | 26



praktycznych. W przedstawionych kartach nauczyciele wskazujg na kierowanie i uczestnictwo
w grantach (finansowanych przez NCN, NCBiR oraz Ministerstwo Zdrowia), jak réwniez aktywnie
uczestniczg w wielu imprezach promujacych zdrowie i zasady prawidtowego zywienia, a ponadto maja
doswiadczenie w pracy z pacjentami w gabinetach dietetycznych. Znaczna cze$¢ nauczycieli
akademickich, w tym wszyscy prowadzacy zajecia na studiach realizujgcych program studiéw
stacjonarnych w jezyku angielskim legitymuje sie réwniez odpowiednimi kompetencjami do
prowadzenia zaje¢ w jezyku angielskim.

Przeprowadzone hospitacje zaje¢ przez zespdt oceniajacy potwierdzajg wysokie kompetencje
dydaktyczne nauczycieli realizujgcych zajecia zaréwno ze studentami polskimi jak i zagranicznymi.
Prowadzacy zajecia uatrakcyjniali swéj przekaz prezentacjami multimedialnymi, krétkimi filmami
pokazowymi zarowno podczas wyktaddéw, jak i wprowadzenia do éwiczen, widoczna byfa réwniez
interakcja w komunikacji pomiedzy nauczycielem a grupa studentéw uczestniczagcych w zajeciach.
Nauczyciele akademiccy posiadajg kompetencje w zakresie realizacji zaje¢ z wykorzystaniem metod
i technik ksztatcenia na odlegto$é. Kadra dydaktyczna kierunku aktywnie uczestniczyta w szkoleniach
z tego zakresu, w tym takze prowadzonych przez Dziat Edukacji Cyfrowej. Szkolenia te dotyczyty m. in.
wykorzystania platformy e-learningowej Plafon, czy metod aktywizujgcych uczestnikow w edukacji
zdalnej i stacjonarnej. Ponadto dziat IT aktywnie, w czasie rzeczywistym, wspiera nauczycieli
w rozwigzywaniu wszelkich probleméw podczas realizacji zajeé. Zajecia realizowane metodami
ksztatcenia na odlegtosé sg na biezgco oceniane przez wszystkich interesariuszy, co pozwala na biezace
ich doskonalenie.

Przydziat zaje¢ oparty na merytorycznej ocenie kompetencji poszczegdlnych nauczycieli i innych oséb
prowadzacych zajecia, w tym zaje¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé,
umozliwia prawidtowsq ich realizacje.

Przydziat i realizacja zaje¢ podczas catego toku ksztatcenia odbywa sie w sposéb umozliwiajgcy
osiagniecie przez studentédw efektdw uczenia. Wedtug zestawienia uzyskanego z uczelni obcigzenie
godzinowe nauczycieli akademickich jest prawidtowe. Jednak wymdg prowadzenia ponad 50% zajec
przez nauczycieli bedgcych pracownikami na 1. etacie w SGTiH Vistula nie jest spetniony. Co prawda
w uzyskanym zestawieniu w roku 2021/22 wykazano realizacje zaje¢ w 53 %, a w roku 2022/23 w 73%
przez pracownikéw uczelni zatrudnionym w podstawowym miejscu pracy, ale w tym zestawieniu dla
nauczycieli akademickich sg ujete godziny dydaktyczne realizowane przez studentéw w ramach
praktyk poza uczelnig — w wybranych, réznych podmiotach gospodarczych (360 godz. w roku
akademickim 2021/22 i 720 godz. w roku akademickim 2022/23). Zajecia te, w tym wtasnie wymiarze,
przydzielone zostaty w catosci 1. nauczycielowi uczelni i z podanych informacji nie wynika, ze stanowig
one cze$¢ pensum tego nauczyciela akademickiego. Wedtug obliczen dokonanych przez zespét
oceniajacy, nie uwzgledniajgc liczby realizowanych godzin dydaktycznych przez pracownikéw
etatowych o wskazane godziny praktyk, to w roku akademickim 2021/22 nauczyciele akademiccy
zatrudnieni w Uczelni jako podstawowym miejscu pracy prowadzili 36% zaje¢ dydaktycznych,
a w biezgcym roku akademickim 40%. Zajecia realizowane przez nauczycieli zatrudnionych w uczelni
jako podstawowym miejscu pracy sg zajeciami kluczowymi dla kierunku.

Dobdr nauczycieli i innych oséb prowadzacych zajecia jest transparentny i odbywa sie wg zatozen
przedstawionych w zarzadzeniu Rektora SGTiH Vistula (Zarzadzenie Nr 3/02/2020 Rektora SGTiH
Vistula z dnia 12 lutego 2020 r. w sprawie zasad procesu rekrutacji i selekcji pracownikéw akademickich
w Szkole Gtéwnej Turystyki i Hotelarstwa Vistula). Realizowany proces rekrutacji jest zgodny
z wytycznymi Europejskiej Karty Naukowca i Kodeksu Postepowania przy Zatrudnianiu Pracownikéw
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Naukowych oraz polityki OTM-R (OTM - Open, Transparent and Merit-based Recruitment of
Researchers.

Szczegbtowe kryteria oceny merytorycznej uwzgledniajg m.in.: dopasowanie tematyczne zajec
dydaktycznych, ktére moze prowadzi¢ kandydat w jezyku polskim; znajomos¢ jezyka angielskiego,
umozliwiajgcg prowadzenie zaje¢ dydaktycznych w jezyku angielskim; publikacje naukowe
w dyscyplinach, ktérym kierunek jest przyporzadkowany; doswiadczenie praktyczne. Znaczna czesé
kadry posiada, zdobyte poza uczelnig, bogate doswiadczenie praktyczne, gdyz prowadzg wiasne
gabinety poradnictwa zywieniowego lub pracujg w poradniach dietetycznych, jak réwniez
w instytucjach zajmujgcych sie zywieniem ludzi zdrowych lub chorych, a to zapewnia studentom
mozliwos¢ zdobywania umiejetnosci praktycznych.

Wielu sposréd wyktadowcdw aktywnie uczestniczy w licznych szkoleniach, stazach i kursach, w tym
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegto$¢. Tym samym zaspokajane
sg potrzeby szkoleniowe o0séb prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku w zakresie podnoszenia
kompetencji dydaktycznych. Propozycje szkoler byly poprzedzone sondazowymi badaniami opinii
nauczycieli akademickich i innych oséb prowadzacych zajecia. Przyktadowe szkolenia, w ktdrych mogli
uczestniczy¢ nauczyciele dotyczyly: zaawansowanych metod i technik prezentacji aktywizujace
uczestnikéw w edukacji zdalnej i stacjonarnej; przygotowania wyktadowcow do nauczania kompetencji
miekkich i wielokulturowych; nauczania pokolenia Z: podnoszenie atrakcyjnosci zajec i zwiekszanie
zaangazowania studentéw metodg DesignThinking; zarzgdzania czasem w pracy zdalnej.

Realizowana polityka kadrowa w uczelni sprzyja stabilizacji zatrudnienia oraz rozwojowi nauczycieli
realizujgcych zajecia, ktérzy aktywnie uczestniczg w proponowanych szkoleniach umozliwiajgcych
podnoszenie kompetencji.

Nauczyciele akademiccy i inne osoby prowadzace zajecia s oceniani przez studentédw, prowadzone sg
rowniez okresowe oceny nauczycieli. Do oceny jakosci pracy kadry dydaktycznej stuzy System Oceny
i Rozwoju Kadr (SORK), a regulamin jego realizacji jest okreslony w formie Zarzadzenia Nr 1/12/2019
Rektora SGTiH Vistula z dnia 18 grudnia 2019 r. w sprawie Systemu Oceny i Rozwoju Kadr (SORK)
w Szkole Gtédwnej Turystyki i Hotelarstwa Vistula. Okresowy system oceny jest stosowany co dwa
lata i jest systemem wspierania i motywowania kadry do rozwoju zawodowego i naukowego oraz
podnoszenia kompetencji dydaktycznych.

System Oceny i Rozwoju Kadr (SORK) stanowi element Uczelnianego Systemu Zapewnienia Jakosci
Ksztatcenia. Kryteria oceny sg zréznicowane w zaleznosci od profilu pracownika. W systemie oceny
biorg udziat studenci (poprzez ocene zaje¢ prowadzonych przez wyktadowcdw) oraz nauczyciele
akademiccy i inne osoby prowadzace zajecia (poprzez udziat w hospitacjach). Kompleksowa ocena
pracownikéw uczelni SGTiH Vistula uwzglednia zaréwno aktywnos¢ dydaktyczng, jak i naukowa.
W ocenie dydaktycznej brane sg pod uwage: opinie studentédw, wyniki hospitacji, rozwdj kwalifikacji
w zakresie podnoszenia jakosci ksztatcenia, realizacje obowigzkéw (jakos$¢ i terminowosé
przygotowywania sylabuséw, jakos¢ prowadzonej opieki promotorskiej, opieka nad kotami
naukowymi); natomiast w ocenie aktywnosci naukowej uwzglednia sie realizacje zaplanowanych
dziatan badawczo-rozwojowych, udziat w konferencjach oraz realizacja dodatkowych zadan zleconych.
W systemie SORK ocena pracownicza sktada sie z: samooceny, oceny bezposrednich przetozonych
i oceny Komisji Oceniajgcej. W systemie oceny funkcjonujgcym na Uczelni przeprowadzane sg
spotkania podsumowujgco-rozwojowe z pracownikiem w celu przekazania informacji zwrotnej
i oméwienia wynikdw oceny, a takze ustalenia dziatan na przysztos¢. Realizowana polityka kadrowa
i system oceny pracy nauczycieli akademickich stymulujg nauczycieli akademickich do rozpoznawania
wiasnych potrzeb rozwojowych i doskonalenia stosowanych metod ksztatcenia.
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W zakresie sposobéw reagowania i rozwigzywania problemédw w sytuacjach kryzysowych
i konfliktowych Uczelnia wewnetrznymi aktami prawnymi (Zarzadzenia Rektora SGTiH Vistula
2/03/2018 i 2/12/2020) okreslita zasady postepowania i wsparcia w takich przypadkach. Ponadto
zostata powotany Petnomocnik Rektora ds. Bezpieczenstwa.

Zalecenia dotyczace kryterium 4 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezaca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 4
Kryterium spetnione cze$ciowo

Uzasadnienie

Polityka kadrowa uczelni oraz obsada zajeé realizowana jest na podstawie doktadnie sprecyzowanych
kryteridw, ktére odnoszg sie do: zgodnosci wyksztatcenia z dyscyplinami nauki, do ktérych przypisany
jest kierunek oraz merytorycznej oceny dopasowania tematycznego zaje¢, znajomosci jezyka
angielskiego umozliwiajgcego prowadzenie zaje¢ w jezyku angielskim, jak réwniez doswiadczenia
praktycznego. Liczba i struktura zatrudnionych nauczycieli akademickich oraz ich kompetencje s3
wystarczajgce do realizacji zaje¢ na kierunku dietetyka oraz osiggniecia zatozonych efektéw uczenia,
jednak pracownicy zatrudnieni na uczelni jako podstawowym miejscu powinni realizowaé wiekszg ilos$¢
zajec ze studentami kierunku dietetyka. Zatrudnieni nauczyciele akademiccy majg udokumentowany
dorobek naukowy oraz wysokg aktywno$¢ popularyzatorska w zakresie wdrazania prawidtowych zasad
zywienia i wprowadzania dopasowanych planéw zywieniowych dla réznych grup odbiorcéw. Wszystkie
zasady oceny kadry w procesie rekrutacji jak i zasad przydzielania przedmiotéw do realizacji stanowi
dobrg podstawe do prawidtowej realizacji procesu dydaktycznego na kierunku dietetyka.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Zaleca sie zapewnienie realizacji co najmniej 50% godzin zaje¢ przez nauczycieli zatrudnionych
w uczelni jako podstawowym miejscu pracy.

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiéw oraz
ich doskonalenie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 5

Studenci kierunku dietetyka korzystajg z infrastruktury Grupy Uczelni Vistula (GUV). Wydziat Turystyki
i Rekreacji Szkoty Gtéwnej Turystyki i Hotelarstwa Vistula, ktdra realizuje studia na tym kierunku jest
najemcg pomieszczen biurowych oraz sal edukacyjnych wraz z urzgdzeniami i wyposazeniem. Liczba
sal wyktadowych i seminaryjnych (w tym sal komputerowych), z ktérych korzystajg studenci dietetyki
jest wystarczajgca do realizacji procesu dydaktycznego w zakresie prowadzenia zaje¢ wyktadowych,
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seminaryjnych i projektowych. Wymienione pomieszczenia dydaktyczne wyposazone s3
w profesjonalny system do nagrywania i odtwarzania nagran i niezbedny sprzet komputerowy,
ponadto zréznicowana wielkos¢ tych pomieszczen, liczba stanowisk w pracowniach komputerowych
umozliwia ich adaptacje do réznych metod pracy ze studentami (np. do prac grupowych, dyskusji,
symulacji, metodami blended-lerning itp.). Infrastruktura informatyczna zostata poszerzona w 2021 r.
w ramach dofinansowania z projektu Cyfra+ ze Srodkdw Ministerstwa Edukacji i Nauki. Obecnie
uczelnia korzysta z nowoczesnej platformy umozliwiajgcej realizacje kurséw e-learningowych Platon
zintegrowanej z systemem USOS, co utatwia przeptyw informacji w zakresie osiggnie¢ studentéw
W procesie uczenia.

Studenci realizujg zajecia rowniez w pracowni laboratoryjnej wyposazonej w podstawowy sprzet
laboratoryjny pozwalajacy na realizacje prostych analiz z zakresu badania sktadu zywnosci, chemii
i mikrobiologii zywnosci. W pracowni tej realizowane sg zajecia z: chemii zywnosci, mikrobiologii
ogdlnej i Zywnosci, towaroznawstwa zywnosci, analizy i oceny jakosci Zywnosci, procesow
przetwarzania zywnosci, technologii Zywnosci pochodzenia roslinnego i zwierzecego, zasad
przechowywania Zywnosci. Pracownia jest wyposazona réwniez w podstawowy sprzet do
przygotowywania zywnosci. Deklarowane wyposazenie jest zgodne z potrzebami realizacji procesu
dydaktycznego dla kierunku dietetyka, niemniej rozmieszczenie go w co najmniej 2. oddzielnych
pracowniach, pomogtoby realizowa¢ zajecia laboratoryjne o tak zréznicowanym charakterze w sposéb
bezpieczny i umozliwiajacy studentom samodzielne wykonywanie czynnosci praktycznych, a tym
samym realne nabywanie przez nich efektdw uczenia w zakresie umiejetnosci. Rekomenduje sie
oddzielenie pracowni gastronomiczno-technologicznej od laboratorium chemicznego, w ktérym
wykonywane sg analizy chemiczne.

Ponadto Uczelnia jest w posiadaniu typowego wyposazenia niezbednego w pracy dietetyka, jak:
stadiometr, wagi, rdznego typu urzadzenia wykorzystujgce pomiar bioimpedancji elektrycznej, kaliper
oraz miarki antropometryczne oraz z takiego sprzetu jak spirometr, sport-testery, cisnieniomierze.
Jednak uczelnia nie posiada pomieszczenia dedykowanego na potrzeby pracy dietetyka z pacjentem.
W zwigzku z czym sprzet ten przechowywany jest w zamknietych szafach i przenoszony do réznych sal,
w ktoérych przewidziano zajecia, podczas ktorych jest on wykorzystywany. Celowym jest przygotowanie
na potrzeby studentow tego kierunku gabinetu dietetycznego (pracowni dietetycznej), ktdry pozwoli
na realizacje zajec typowych dla pracy z pacjentem i umozliwi wykorzystanie takiej pracowni poza
obowigzkowymi zajeciami dydaktycznymi np. w ramach pracy két naukowych, czy w trakcie
wykonywania prac dyplomowych. Dzieki pracowni dietetycznej umozliwi sie osiggniecie studentom
wszystkich efektow uczenia w zakresie umiejetnosci. Studenci majg zapewniony dostep na terenie
catego kompleksu uczelni do sieci wi-fi. Dla studentéw udostepnionych jest osiem pracowni
komputerowych, ktére podtgczone sg do Internetu i wewnetrznej uczelnianej sieci. Za utrzymanie
infrastruktury i instalacje wymaganego oprogramowania odpowiada Dziat IT. Studenci poza terenem
uczelni réwniez wyposazeni sg w narzedzia do pracy zdalnej umozliwiajgcej samodzielne wykonywanie
zadan oraz kontakt w synchroniczny i asynchroniczny z nauczycielami.

Uczelnia dysponuje nowoczesng infrastrukturg konieczng do tworzenia kurséw e-learningowych oraz
prowadzenia zaje¢ w trybie online z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ oraz
w formie blended. Infrastrukture te tworzg: uczelniana platforma e-learningowa (PLATON),
przystosowana do wspotpracy z urzgdzeniami mobilnymi, stanowi narzedzie wspomagajgce proces
dydaktyczny; system dziekanatowy USOS. Wspodtpracujg one z Microsoft Teams, Articulate Storyline,
Digitizer (narzedzie do tworzenia i oprogramowywania szkolen e-learningowych), Adobe Illustrator
(narzedzie do projektowania grafik komputerowych wykorzystywanych w szkoleniach e-
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learningowych). Takie wyposazenie uczelni umozliwia prawidtowq realizacje zajeé realizowanych
technikami ksztatcenia na odlegtosé.

Studenci kierunku dietetyka w SGTiH Vistula otrzymujg na caty okres ksztatcenia bezptatny dostep do
specjalistycznych programéw — odpowiednio Dietetyk Pro w jezyku polskim i Make me Diet w jezyku
angielskim. Mogga korzysta¢ w ramach tych programéw z takich funkcjonalnosci jak: nielimitowana
liczba jadtospisow do utozenia, nielimitowana liczba pacjentéw, dostep do bazy produktéw oraz
przepisdw, szablony z dietami czy mozliwo$¢é utozenia jadtospisu i planéw zywieniowych.

Budynek, z ktérego korzystajg studenci kierunku dietetyka jest w petni przystosowany do potrzeb
studentédw z réznymi rodzajami niepetnosprawnosci: zaréwno ruchowa jak i przez niewidomych.
Studenci z niepetnosprawnosciami mogg korzysta¢ z dostepu do bogatej i aktualnej bazy podrecznikéw
akademickich IBUK Libra, jak réwniez specjalnie dedykowanej im bazy zasobdéw bibliotecznych.
Uczelnia przygotowana jest rowniez do pracy z osobami niepetnosprawnymi poprzez sprzet
i rozwigzania techniczne, w tym m.in. zostaty zakupione petle indukcyjne do wykorzystania w trakcie
wyktadédw. Na terenie catej Uczelni zamontowano réwniez system znacznikéw dla stabowidzgcych
i niewidomych Totu Point, w celu utatwienia orientacji i poruszania sie po budynku.

Zasoby Biblioteka Naukowa Grupy Uczelni Vistula, s dostosowane do potrzeb kadry i studentéw
wszystkich kierunkéw, w tym dietetyki. Wszystkie zasoby biblioteki sg dostepne dla studentéw SGTiH
Vistula. Na kompleks biblioteczny sktadajg sie czytelnia i wypozyczalnia oraz magazyn ksigzek, wraz
z zapleczem i punktem xero. W czytelni znajduje sie 122 miejsca do pracy, jak i 22 stanowiska
komputerowe z dostepem do Internetu i petnej katalogowej bazy danych o zbiorach bibliotecznych.
Czytelnia wyposazona jest w aktualizowany na biezgco ksiegozbidr podreczny. Biblioteka Naukowa
wyposazona jest w skomputeryzowany katalog w systemie MAK Plus, w oparciu o niego
przeprowadzana jest inwentaryzacja, opracowanie i katalogowanie, a takze wypozyczanie zbioréw.
Reasumujac: uktad, rozmieszczenie, dostepnosé i wyposazenie pomieszczen bibliotecznych zapewniajg
warunki komfortowego korzystania z zasobdéw bibliotecznych w formie tradycyjnej i cyfrowej.

Zasoby te sg spdjne z wymaganiami zalecanymi w sylabusach przedmiotéw i na biezgco aktualizowane
oraz powiekszane wg wskazan nauczycieli realizujgcych zajecia na kierunku dietetyka i umozliwiajg
studentom osigganie efektéw uczenia sie, w tym przygotowania do prowadzenia dziatalnosci
zawodowej.

Dostep do zasobdw Wirtualnej Biblioteki jest nieograniczony z komputeréw dostepnych na terenie
uczelni, a zdalnie do zakupionych baz przez uczelnie.

Wykorzystywana w uczelni platforma do ksztatcenia zdalnego w petni umozliwia dostep do materiatéw
dydaktycznych opracowanych w formie elektronicznej, ktére dostosowane sg réwniez do potrzeb
studentdw z niepetnosprawnoscia.

W SGTiH Vistula prowadzony jest ciggty monitoring oraz ocena bazy dydaktycznej i naukowe]. Na
biezgco, nad codziennym funkcjonowaniem sal dydaktycznych czuwa Dziat Administracji, do ktérego
obowigzkéw nalezy systematyczny przeglad wyposazenia, zlecenie ewentualnych napraw oraz
modernizacji. Ponadto w czasie roku akademickiego, dokonywane sg audyty techniczne. W proces
monitoringu i oceny zaangazowani sg rowniez studenci (majg mozliwo$¢ wyrazenia swoich opinii
w anonimowych ankietach studenckich na koniec kazdego semestru, jak rowniez poprzez biezgce
zgtaszania uwag oraz poprzez Samorzad Studencki). Wyniki tych przegladéw i uwag uwzgledniane sg
w doskonaleniu infrastruktury dydaktycznej i bibliotecznej. Ponadto na biezgco nauczyciele
akademiccy mogg zgtaszac zapotrzebowanie na zakup i doposazenie w potrzebny sprzet i potrzeby te
realizowane sg w miare mozliwosci finansowych uczelni.
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Zalecenia dotyczace kryterium 5 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdra poprzedzita biezgca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 5
Kryterium spetnione czesciowo

Uzasadnienie

Kampus uczelni jest nowoczesnym obiektem spetniajgcym ogdlne kryteria stawiane wyposazeniu
w sale dydaktyczne uczelni wyzszej. Uczelnia dysponuje wystarczajgca liczbg sal wyktadowych
i seminaryjnych. Jednak studenci kierunku dietetyka majg skromne zaplecze do realizacji ¢wiczen
laboratoryjnym z zakresu mikrobiologii, chemii i analizy zywnosci jak réwniez zaje¢ o charakterze
technologiczno-gastronomicznym, bowiem jedna pracowania tgczy te funkcje. Brak réwniez osobnego
pomieszczenia spetniajgcego funkcje gabinetu na potrzeby poradnictwa dietetycznego, w ktdrym
studenci nabywaliby umiejetnosci pracy z pacjentem. Zaplecze i zasoby biblioteczne sg wystarczajace
dla studentéw kierunku dietetyka. Uczelnia prowadzi na biezgco monitoring i przeglad bazy
dydaktycznej, w ktorym rdéwniez uczestniczg studenci. Budynki sg przystosowane do potrzeb
studentdw z dysfunkcjami ruchu (windy, podjazdy, toalety, miejsca parkingowe), w tym takze
biblioteka do potrzeb studentéw niedowidzgcych i niedostyszgcych. Uczelnia zapewnia staty dostep do
narzedzi informatycznych i oprogramowania. Pracownicy dziatu IT petnig staty dyzur, aby zapewnic
wsparcie w realizacji zaje¢. Regularnie dokonywane s3g audyty techniczne dotyczace catej
infrastruktury, ktére pozwalajg na biezgco i szybko reagowaé na pojawiajace sie problemy. Poza tym
sale specjalistyczne majg wyznaczonych opiekunéw, ktérych zadaniem jest ciggta i biezgca ocena
wyposazenia i prawidtowego funkcjonowania sprzetu i urzadzen.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Zaleca sie zorganizowanie i odpowiednie wyposazenie pomieszczenia na potrzeby gabinetu
dietetycznego (pracowni dietetycznej).

Kryterium 6. Wspodtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wptyw na rozwdj kierunku

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 6

Uczelnia prowadzi $cista wspdtprace z otoczeniem spoteczno-gospodarczym, w tym
z przedstawicielami najwazniejszych jednostek prowadzacych dziatalno$¢ w obszarach zwigzanych
z 2zywieniem, gastronomig i hotelarstwem, technologig zywnosci, w tym z firmami z branzy przemystu
spozywczego oraz przede wszystkim z dietetykg szczegdlnie z firmami obszaru dietetycznego —
przedstawicielami administracji i dyrektorami szpitali, instytutami zajmujacymi sie zywieniem, jak
rowniez dziatami zywienia, czy dziatami prawnymi najwiekszych firm zwigzanych z produkcjg zywnosci,
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w tym produktéw specjalnego przeznaczenia medycznego. Wspodtpraca z otoczeniem zewnetrznym
jest bardzo szeroka i réznorodna i opiera sie na systematycznych, wieloletnich oraz bezposrednich
(takze nieformalnych) relacjach nauczycieli akademickich z interesariuszami zewnetrznymi.
W przypadku prowadzenia zaje¢ dydaktycznych we wspdtpracy lub z udziatem podmiotéw
zewnetrznych reprezentujgcych otoczenie gospodarcze, sposéb prowadzenia i organizacje tych zajec
okresla porozumienie lub pisemna umowa zawarta pomiedzy Uczelnig, a danym podmiotem. Uczelnia
ma tacznie podpisanych 65 takich umoéow, w tym 17 dla kierunku dietetyka. Kolejne porozumienia
i umowy zawierane sg na biezgco w miare powstawania nowych potrzeb.

Wspotpraca SGTiH Vistula z otoczeniem spoteczno-gospodarczym obejmuje szereg licznych
i wieloetapowych dziatan na réznych ptaszczyznach. Zarzagdzeniem Rektora w 2014 roku powotano
Rade Biznesu Szkoty Gtéwnej Turystyki i Hotelarstwa Vistula, ktéra ma na celu wypracowanie spdjnych
zasad wspotpracy srodowiska biznesu i Uczelni. Na podstawie zarzadzenia Rektora zostat réwniez
okreslony Regulamin Rady Biznesu SGTiH Vistula. Celem strategicznym Uczelni jest doskonalenie
ksztatcenia i dopasowanie go do aktualnych potrzeb rynku pracy, dlatego kazdy kierunek i specjalnos¢
posiada partnera strategicznego, przedstawiciela w Radzie Biznesu, ktéry rekomenduje zmiany
w programie studidw, zgtaszajgc sugestie wazne z punktu widzenia biznesowego. W posiedzeniach
Rady uczestniczy kadra zarzadzajgca branzami: hotelarska, turystyczng, rekreacyjng i gastronomicznag
oraz firmami z zakresu zywienia.

Rada Biznesu jest ciatem doradczym, ktérego celem jest wspieranie Uczelni, a przede wszystkim
kierunku dietetyka we wszystkich zadaniach zwigzanych z rozwojem naukowym i dydaktycznym,
a takze kreowanie wizerunku i popularyzowanie przedsiewzie¢ Rady w otoczeniu spoteczno -
gospodarczym.

Gtéwnymi zadaniami Rady sg w szczegdlnosci: doradztwo w ewaluacji programoéw studiow, studidéw
podyplomowych oraz kursdw doksztatcajgcych, organizacja i wspétorganizacja krotkich form
dydaktycznych umozliwiajacych zdobycie kwalifikacji pozadanych na rynku pracy, w tym studiéw
podyplomowych i kurséw doksztatcajgcych, pozyskiwanie dla kazdej realizowanej na studiach
wyzszych w SGTiH Vistula specjalnosci partneréw: strategicznego, biznesowego oraz medialnego,
organizacja praktyk istazy dla studentéw SGTiH Vistula, przyznawanie nagrdd za najlepszg prace
dyplomowg lub raport badawczy, zlecanie tematow badawczych i wsparcie w realizacji projektéw
badawczych SGTiH Vistula, pomoc organizacyjna i merytoryczna w organizacji konferencji i seminariow
oraz publikacji naukowych SGTiH Vistula, wspieranie transferu wiedzy miedzy SGTiH Vistula,
a otoczeniem spoteczno-gospodarczym, w tym przedsiebiorstwami, organizacjami panstwowymi
i samorzgdowymi oraz instytucjami badawczymi, tworzenie platform wymiany opinii akademickiej
i biznesowej, inicjowanie nowych form wspdtpracy pomiedzy cztonkami Rady a SGTiH Vistula. Uczelnia
Scisle wspdtpracuje z partnerami branzowymi przypisanymi do kazdej specjalnosci (na zasadzie opieki
merytorycznej przez firme partnerskg). Na bazie zawartych pisemnych porozumien z partnerami
strategicznymi i branzowymi poszczegdlnych specjalnosci na SGTiH Vistula dziatajg miedzy innymi
firmy i organizacje: AllowEat, Yoush (zwigzane z ksztatceniem specjalistow od dietetyki),
Miedzynarodowe Stowarzyszenie Organizatorow Spotkan MPI Poland (zwigzane z ksztatceniem
specjalistow od turystyki biznesowej), Orbis S.A, 1zba Gospodarcza Hotelarstwa Polskiego (zwigzane
z ksztatceniem specjalistdw w zakresie hotelarstwa i gastronomii) oraz Polska Izba Turystyki (zwigzane
z ksztatceniem specjalistéw od organizacji turystyki. Specjalnosci posiadajg partneréw strategicznych,
ktorzy analizujg program studidw i zgtaszajg rekomendacje wazne z punktu widzenia biznesowego.
W ramach podnoszenia jakosci ksztatcenia zbierane sg opinie cztonkdédw Rady dotyczgce oczekiwanych
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kompetencji od nowo zatrudnianych pracownikéw, co z kolei jest wazne dla intensyfikacji procesu
wypracowywania tych umiejetnosci. W ten sposéb srodowiska akademickie i biznesowe moga
racjonalnie wykorzystywac posiadane zasoby i ich potencjat, realizowaé wtasne cele strategiczne oraz
przyczyniaé sie do rozwoju Uczelni i jej absolwentéw w aspekcie praktycznym. Dietetyka jako kierunek
wymaga od Uczelni statej wspodtpracy z ekspertami zwigzanymi z t3 dziedzing oraz ukazujgcymi
najnowsze trendy.

Program studidow oraz jego tres¢ monitorowana jest przez cztonkdw Rady Biznesu przynajmniej raz
podczas trwania roku akademickiego. Zazwyczaj jest to jednak poczatek roku oraz jego zakonczenie.
Program studiow kierunku dietetyka zostaje Przekazywany do Rady Biznesu, nastepnie odbywajg sie
analizy i dyskusje oraz wdrazanie sugestii w ramach zmian programowych.

Ocena wspdtpracy zazwyczaj odbywa sie pod koniec roku w ramach podsumowania dziatalnosci Rady
— zwyczajowo w czerwcu. Planowane jest dalsze pogtebienie wspétpracy w ramach kierunku dietetyka
i poszerzenie Rady o kolejnych cztonkdéw zwigzanych z tg tematyka.

Na cyklicznych spotkaniach Rady konsultowane sg plany przysztej wspoétpracy, wnoszone nowe
pomysty i zadania. W wyniku konsultacji z interesariuszami zewnetrznymi zmodyfikowano program
studidw na kierunku dietetyka przez wiaczenie takich zagadnien jak miedzy innymi: nowoczesne
technologie przetwarzania Zywnosci i nowa Zzywnosé¢, zywnos¢ funkcjonalna oraz podstawy
dietoterapii. Dziatania te ukierunkowane sg na zmieniajacy sie rynek produktéw spozywczych, czy na
preferencje konsumentéw co do stosowania lub wykluczania okreslonych produktdw. Znalazto to
swoje odzwierciedlenie w zmianie zaje¢, ich liczby godzin, a takze uktadu zajeé i tresci programowych
realizowanych w ich ramach. Wspétpraca ta ma za zadanie w szczegdlnosci zapewnienie udziatu
przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego w konstruowaniu programoéw studidw i ich
realizacji, okreslaniu efektéw uczenia sie i ich weryfikacji, organizacji stazy i praktyk zawodowych.
Cele strategiczne Uczelni realizowane sg rowniez poprzez praktyki zawodowe w ramach wspotpracy
z partnerami branzowymi. Studenci SGTiH Vistula zobligowani sg do zrealizowania obowigzkowych
praktyk, podczas ktdrych praktycy dzielg sie z nimi swoimi doswiadczeniami wspierajgc w ten sposéb
rozwéj ich kwalifikacji. Wydziat posiada listy intencyjne firm wyrazajgcych gotowos¢ przyjecia na
praktyki studentéow dietetyki. na Uczelni organizowane sg cykliczne spotkania z przedstawicielami
branzy w formie warsztatow i prezentacji, wyktadow goscinnych prowadzonych przez cztonkéw Rady
Biznesu oraz wizyt studyjnych w firmach.

W tym aspekcie istotne znaczenie ma takze cztonkostwo Uczelni w Polskiej lzbie Turystycznej,
Warszawskiej Organizacji Turystycznej i Izbie Gospodarczej Hotelarstwa Polskiego oraz organizacjach
miedzynarodowych takich jak: International Centre of Excellence in Tourism and Hospitality Education
(THE-ICE), Meeting Professionals International (MPI), SITE Poland czy International Council on Hotel,
Restaurant and Institutional Education - The Hospitality & Tourism Educators, gdzie szczegdlnie
ostatnia organizacja zwigzana jest z obszarem dietetyki.

Studenci kierunku dietetyka mieli réwniez mozliwos¢ zdobywania umiejetnosci i doswiadczenia
w ramach Piknikow Naukowych Polskiego Radia i Centrum Nauki Kopernik, (2017 — 2019) podczas
ktorych udzielajg porad dietetycznych w Studenckiej Poradni Dietetycznej. Obecni sg takze na pikniku
naukowym organizowanym przez LXIII Liceum Ogdlnoksztatcagce im. Lajosa Kossutha, w szkole
mistrzostwa sportowego w Pruszkowie — edukacja z zakresu zywienia mtodych sportowcdéw, a podczas
pandemii Covid 19 zdalne przygotowywali prelekcje podczas spotkan otwartych dla studentéw
mtodszych rocznikdw, swoich rodzin, a takze pracownikéw Uczelni.

Jednym z projektéw Uczelni wspdlnie podjetych z interesariuszami zewnetrznymi byt 10 godzinny cykl
spotkan dla studentow kierunku dietetyka. Spotkania dotyczyty kilku obszaréw z zakresu dietetyki, na
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ktérych przedstawiono miedzy innymi informacje o aktualnych trendach w branzy, przedstawienie
wymagan kwalifikacyjnych na rynku pracy i mozliwosci budowania wfasnej $ciezki kariery oraz
mozliwosci jej rozwoju.

Po zakonczeniu kazdego roku akademickiego Prodziekan Wydziatu Turystyki i Rekreacji, Koordynator
Praktyk na Wydziale Turystyki i Rekreacji SGTiH Vistula przygotowuje sprawozdanie podsumowujgce
z praktyk zawodowych, ktére nastepnie jest przedstawiane na radzie Wydziatu. Analizie podlegaja
takze zamieszczane w dziennikach praktyk opinie pracodawcoéw.

Obecne doswiadczenie ptyngce ze wspdtpracy Wydziatu z otoczeniem spoteczno-gospodarczym daje
peten obraz ich wptywu na rozwdj kierunku i koncepcje ksztatcenia. Koncepcja ksztatcenia uwzglednia
nie tylko potrzeby europejskiego i krajowego rynku pracy wyrazone opiniami interesariuszy
zewnetrznych, ale takze sytuacje rynku pracy monitorowang poprzez miedzy innymi: sledzenie loséw
absolwentéw. Dziat Karier i Praktyk corocznie analizuje informacje z ogdlnopolskiego systemu
monitorowania Ekonomicznych Loséw Absolwentow (ELA) szkét wyzszych. Takich badan Uczelnia nie
prowadzi samodzielnie ze wzgledu na trudny dostep do respondentéw. Warto natomiast wspomnieé,
ze réwniez absolwenci kierunku dietetyka objeci sg cyklicznym konkursem organizowanym przez SGTiH
Vistula “Kompasy Vistuli”. Celem konkursu jest wytonienie i uhonorowanie absolwentéw, ktdrzy
odniesli znaczacy sukces na polu zawodowym.

Prowadzone sg okresowe przeglady wspétpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym, w tym
z pracodawcami, w odniesieniu do programu studidw, obejmujgce ocene poprawnosci doboru
instytucji wspotpracujgcych, skutecznosci form wspdtpracy i wptywu jej rezultatdw na program
studidw i doskonalenie jego realizacji, osigganie przez studentéw efektdw uczenia sie i losy
absolwentow, a wyniki tych przegladéw sg wykorzystywane do rozwoju i doskonalenia wspotpracy,
a w konsekwencji programu studiéw.

Zalecenia dotyczace kryterium 6 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdra poprzedzita biezgca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 6
Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Jednostka wykazuje sie aktywng i owocng wspodtpracg z otoczeniem spoteczno-gospodarczym
w procesie ksztatcenia studentow kierunku dietetyka. Pracodawcy wtgczeni s w proces budowania
oferty edukacyjnej stuzgcej rozwijaniu programéw studiow w oparciu o aktualne potrzeby ciagle
rozwijajagcego sie rynku pracy. Jednostka jest otwarta na wspdtprace z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym. Pracodawcy majg mozliwos¢é wnioskowania i opiniowania do Wtadz Uczelni
o wprowadzenie zmian do programow studidw, ktdre nastepnie sg dyskutowane, analizowane i po
wspadlnych ustaleniach sukcesywnie wdrazane. Uczelnia analizuje i monitoruje poziom wspdtpracy
z otoczeniem spoteczno-gospodarczym, a dziatania te s3 udokumentowane i dajg mozliwos¢ petnej
weryfikacji.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia
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Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 7

Umiedzynarodowienie programéw studiéw stanowi jeden z podstawowych celdw Strategii Uczelni
i faktycznie jest ona konsekwentnie realizowana. W Uczelni zostaty stworzone warunki sprzyjajace
umiedzynarodowieniu procesu ksztatcenia m. in. poprzez ciggle udoskonalang oferte ksztafcenia,
w tym zgodnie z przyjetg koncepcjg ksztatcenia wprowadzenie na kierunku studidw w jezyku
angielskim. Uczelnia, poza obligatoryjnymi zajeciami z jezyka obcego, dodatkowo umozliwia
studentom uczestnictwo w letnich kursach jezykowych, zaréwno przygotowujacych do egzamindw, jak
i poprawiajgcych umiejetnosci jezykowe. Sg one realizowane w grupach do 15 osdb przez 4. lub 8.
tygodni. Dziatania te sprzyjajg miedzynarodowej mobilnosci zaréwno studentéw, jak i nauczycieli
akademickich.

Na kierunku dietetyka oferowane sg studia stacjonarne realizowane w jezyku angielskim i corocznie
ksztatci sie tutaj studentdw zagranicznych pochodzacych z krajéw z Europy, Azji oraz Afryki. W skali
uczelni studiuje blisko 69% studentédw zagranicznych, a na kierunku dietetyka studenci zagraniczni
stanowig réwniez ponad 60% studentédw. Uczelnia prowadzi bardzo szeroko zakrojong akcje
propagujacg swojg oferte dydaktyczng i nawigzujac efektywng wspotprace z agencjami edukacyjnymi
i poszerzajgc tym samym krag potencjalnych studentéw o obywateli krajow Ameryki Pétnocnej
i Potudniowej. Tak wysoki poziom umiedzynarodowienia sprzyja budowaniu kompetencji spotecznych
w zakresie miedzynarodowych kontaktow zawodowych i spotecznych.

Uczelnia umozliwia studentom i pracownikom korzystanie z programu Erasmus+. Wyktadowcy moga
wyjechaé¢ do jednego z 33 panstw uczestniczgcych w programie. W Uczelni funkcjonuje specjalna
jednostka — Dziat ds. Wspdtpracy Miedzynarodowej, ktdrego zadaniem jest nawigzywanie wspotpracy
i prowadzenie spraw operacyjnych zwigzanych z wymianami, zaréwno studentdw, jak i pracownikdw.
System naboru, rekrutacji i finasowania wymiany akademickiej okresla Zarzadzenie Rektora SGTiH
Vistula nr 1/10/2022.

Z wymiany miedzynarodowej w ostatnim roku skorzystato 3 studentédw ocenianego kierunku (byty to
wyjazdy na studia i na praktyki). Réwniez aktywnie korzystajg z tej oferty pracownicy w celu
prowadzenia zaje¢ dydaktycznych, jak rowniez w celach szkoleniowych (kursy jezykowe, nawigzywanie
wspotpracy w projektach). W ostatnich latach pracownicy 8 pracownikéw zwigzanych z kierunkiem
(pracownicy naukowi i administracyjni) byli m.in. w Irlandii, na Malcie, Cyprze, we Francji.

Kolejnym przyktadem efektywnego nawigzywania wspdtpracy miedzynarodowej Uczelni, jak
i uatrakcyjniania oferty edukacyjnej studentom jest zapraszanie z zagranicy oséb reprezentujgcych
rozne kraje i instytucje, ktérzy podczas prowadzenia tzw. wyktadéw goscinnych dzielg sie swoimi
doswiadczeniami zawodowymi i naukowymi. W biezgcym roku akademickim nawigzano wspotprace
z osobami z Malty (1) i Wioch (2), ktére w biezgcym roku akademickim podzielg sie ze studentami
swoimi projektami i dziataniami praktycznymi, m.in. w tematyce zywienia i diety w sporcie, zywienia
i diet wsrdd dzieci itp.
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W Grupie Uczelni Vistula powotano w roku 2021/2022 Rade ds. Wspétpracy Miedzynarodowej GUV
Vistula, a celem jej spotkan jest wymiana doswiadczen poszczegdlnych Partneréw w tematyce
umiedzynarodowienia i podejmowanych w tym zakresie dziatan na poziomie kazdej z uczelni. Po
drugie, jest to platforma do wspdlnej dyskusji o aspektach zwigzanych z monitorowaniem, oceng
i zwiekszaniem umiedzynarodowienia na wszystkich kierunkach realizowanych w uczelni.

Bardzo wysoki poziom umiedzynarodowienia w Uczelni to efekt wielu lat wspdtpracy z ponad 100
agentami edukacyjnymi i intensywnemu uczestnictwo w licznych miedzynarodowych targach
edukacyjnych (np. ICEF, NET Connference, NAFSA, EAIE).

Wszystkie dziatania podejmowane w uczelni w zakresie rozwijania kontaktéw miedzynarodowych,
wymiany studentéw i pracownikéw sg na biezgco monitorowane, oceniane i analizowane celem ich
doskonalenia i spetniania oczekiwan w podnoszeniu jakosci ksztatcenia studentdéw polskich
i zagranicznych.

Wazng role spetniajg w procesie umiedzynarodowienia ksztatcenia odgrywajg réwniez sami studenci
poprzez podejmowanie wielu inicjatyw realizowanych w ramach studenckich klubéw i samorzadu
studenckiego, mozna tu wymienic takie wydarzenia jak cykliczne imprezy, np. Culture Fest, czy Global
Fest, ktorych celem jest prezentacja réznych kultur i integracja. Sg to bardzo atrakcyjne, cykliczne
imprezy, w ktérych uczestniczy wielu studentéw GUV Vistula, a réwniez zapraszani i wtgczani sg
uczestnicy z innych krajéow poprzez umozliwienie uczestnictwa, w np. konkursie fotograficzno-
filmowym, sposdb hybrydowy.

Zalecenia dotyczace kryterium 7 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezaca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 7

Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Zasieg i zakres umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia realizowany w SGTiH Vistula jest bardzo
szeroki i skuteczny. Uczelnia ktadzie duzy nacisk na ksztatcenie jezykowe zaréwno studentéw, jak
i nauczycieli akademickich, uruchamiajgc dodatkowe kursy i szkolenia. Corocznie uruchamiane sg takze
studia na kierunku dietetyka w jezyku angielskim, gtéwnie dla studentéw zagranicznych, ale
uczestniczg w nich takze studenci polscy. Ponadto, zardwno nauczyciele jak i studenci, majg mozliwos¢
korzystania z programu Erasmus Plus. Uczelnia nawigzuje takze wspotprace z wyktadowcami
zagranicznymi, ktérzy realizujg wyktady goscinne.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Dobrg praktykg SGTiH Vistula sg dziatania ukierunkowane na ciggly rozwdj stopnia
umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia, czego wyrazem jest zaréwno wymiana studentéw
i pracownikéw w ramach programu Erasmus plus, jak i liczba rekrutowanych studentéw zagranicznych,
w tym rowniez na kierunku dietetyka. Dodatkowo efektem tego jest ponad przecietne ksztattowanie
wielokulturowych kompetencji spotecznych. Potwierdzeniem tej wysokiej aktywnosci studentow
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w rozwijaniu wieloaspektowej, miedzynarodowej wspodtpracy s rdine inicjatywy studenckie
rozwijajgce kontakty o charakterze kulturalnym i spotecznym.

Zalecenia

Brak

Kryterium 8. Wsparcie studentéw w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwéj i doskonalenie form wsparcia

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 8

System wsparcia studentéw w procesie uczenia sie na kierunku dietetyka realizowanym w Szkole
Gtéwnej Turystyki i Hotelarstwa Vistula w Warszawie jest skonstruowany prawidtowo, ma charakter
kompleksowy i przybiera réznorodne formy. Uczelnia zapewnia studentom wsparcie na kazdym etapie
uczenia sie. Nalezy dodag, iz gwarantowane wsparcie jest adekwatne do zatozonych celéw ksztatcenia
i zapotrzebowania wynikajgcego z realizacji programu studiéw.

Kazdy rocznik ma swojego opiekuna, ktéry powotywany jest z grona nauczycieli akademickich. Stanowi
on istotne wsparcie organizacyjne dla studentéw. Nauczyciele akademiccy sg dostepni dla studentéw
poza godzinami zajeé¢ dydaktycznych, co stanowi merytoryczne wsparcie w dziatalnosci naukowej.
W ramach Uczelni funkcjonuje Dziat Karier i Praktyk. Studenci otrzymujg wsparcie w zakresie zdobycia
nowych kompetencji, spotkan z doradcg zawodowym czy tez przygotowania dokumentéw
aplikacyjnych do praktyk, stazy i potencjalnej pracy. Podczas trwania nauczania zdalnego Uczelnia
oferowata pomoc w tym zakresie. W przypadkach probleméw technicznych oraz wykluczenia
cyfrowego studenci takze otrzymywali odpowiednie wsparcie.

Regulamin studidw przewiduje jedng forme uelastyczniania procesu ksztatcenia. Indywidualna
organizacja studiow przeznaczona jest dla studentéw, ktérzy sg m.in. aktywni sportowo, osdéb
z niepetnosprawnosciami, studentéw bedacych na wymianach akademickich czy tez przyjetych na
studia w wyniku potwierdzenia efektéw uczenia sie. Na Uczelni funkcjonuje program mentorski Vistula
Mentoring. Jego zadaniem jest wspieranie i zachecanie nowych studentéw do efektywnego
zarzadzania witasng nauka. Polega on takie na elastycznym, niezbiurokratyzowanym kontakcie
pomiedzy studentami a nauczycielami akademickimi. W ramach programu mentorskiego studenci
starszych lat petnig takze dyzury w ramach Help Desk, udzielajgc porad i pomocy nowoprzyjetym
studentom.

Studenci majg mozliwos¢ podejmowania aktywnosci w organizacjach studenckich, w ramach, ktérych
moga rozwijac sie w obszarze sportowym, artystycznym, kulturalnym czy tez organizacyjnym. Studenci
majg mozliwosé dziatalnosci w Chdrze Akademickim. Studenci majg takze mozliwos$¢ poszerzania
swojej wiedzy a takze zdobywania kompetencji z zakresu przedsiebiorczosci. Studentom umozliwia sie
takze korzystanie z infrastruktury sportowe;.

Uczelnia zapewnia systemowe wsparcie dla studentdw z niepetnosprawnosciami. Majg oni mozliwos¢
ubiegania sie 0 pomoc materialng w ramach wynikajacego z Ustawy prawo o szkolnictwie wyzszym
i nauce systemu stypendium specjalnego na szczegdtowych zasadach okreslonych w przepisach
wewnetrznie obowigzujgcych. Studenci z niepetnosprawnosciami majg zapewnione wsparcie
w odniesieniu do potrzeb zwigzanych z udziatem w procesie dydaktycznym. Za opieke nad studentami
z niepetnosprawnosciami odpowiada Rzecznik Studentéw Niepetnosprawnych. SGTiH Vistula zapewnia
osobom z niepetnosprawnoscig odpowiednio dostosowang forme rekrutacji, zmieniajac jej przebieg
tak, by odpowiadat on potrzebom kandydata, wynikajgcym z jego niepetnosprawnosci. Studenci
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z niepetnosprawnosciami mogg ztozy¢é dokumenty rekrutacyjne w budynkach bez barier
architektonicznych, a studentom stabo styszacy zapewnia sie kontakt w formie pisemnej lub pomoc
ttumacza jezyka migowego. Uczelnia wspiera ponadto studentéw cudzoziemcéw. W tym zakresie
powotany zostat Koordynator ds. Studentéw Cudzoziemcéw. Do jego zadan i obowigzkéw nalezy
promowanie wsrdd studentéw zagranicznych zasad i standardéw funkcjonowania w wielokulturowym
Srodowisku akademickim. Formy uelastyczniania ksztatcenia dostosowane sg ponadto do studentéw
pracujgcych oraz wychowujgcych dzieci, dzieki czemu otrzymujg oni wymagane wsparcie.

Na uczelni funkcjonuje system zgtaszania skarg i wnioskow. Studenci mogg zgtaszaé je odpowiednio do
Petnomocnika Rektora ds. Studenckich, Dziekana lub Prodziekana. Ponadto skargi przyjmowane sg
takze za posrednictwem przedstawicieli studentdw w Samorzadzie Studenckim. Skargi te mogg by¢
sktadane drogg pisemng i elektroniczng. Na uczelni funkcjonuje takze Rzecznik Akademicki
(Ombudsman), ktéry angazuje sie w sprawy w zaleznosci od potrzeb.

Akty prawa wewnetrznie obowigzujgcego na Uczelni regulujg kwestie zwigzane z bezpieczenstwem,
ochrong i higieng pracy. Studenci odbywajg szkolenie w zakresie BHP. Na uczelni funkcjonuje
Petnomocnik Rektora ds. Bezpieczerstwa. Wprowadzone zostaty takze rozbudowane procedury
bezpieczenstwa, ktére dotyczg m.in. reagowania na rézne zagrozenia tj. agresje fizyczng, napastowanie
seksualne, pozar, przestepstwa z nienawisci. Uczelnia oferuje ponadto bezptatne wsparcie
psychologiczne.

W okresie nauczania zdalnego i w przypadku zaje¢ odbywajacych sie przy uzyciu metod i technik
ksztatcenia na odlegtos¢ Uczelnia oferowata studentom wymagane wsparcie. W przypadku
wykluczenia cyfrowego studenci mogli skorzysta¢ z infrastruktury Uczelni w postaci dostepu do
komputera oraz statego tgcza internetowego.

Na Uczelni funkcjonuje wynikajacy z Ustawy prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce mechanizm
stypendialny w postaci stypendium rektora, stypendium socjalnego, stypendium socjalnego
w zwiekszonej wysokosci a takze w postaci stypendium dla studentdw z niepetnosprawnos$ciami czy
tez instytucji zapomogi. Szczegdtowe zasady przyznawania tych swiadczen zostaty uregulowane
w poszczegdlnych aktach obowigzujgcych wewnetrznie. Studenci majg ponadto mozliwosé brania
udziatu w konferencjach, grantach oraz projektach. Srodki finansowe przeznaczane na tego typu
dziatania pokrywane sg ze Srodkéw przeznaczonych na dziatalno$¢ studencka i dziatalnosé¢ kot
naukowych oraz organizacji studenckich.

Proces uczenia sie wspiera administracja uczelniana. Pracownicy dziekanatu prowadzg obstuge
studentdw z wykorzystaniem systemow informatycznych. Dyzury pracownikéw odbywajg sie 6 dni
w tygodniu, co odpowiada zapotrzebowaniu ze strony studentéw. Pracownicy postugujg sie takze
jezykami obcymi, dzieki czemu studenci zagraniczni otrzymujg nalezyte wsparcie administracyjne. Do
kadry wspierajacej proces nauczania i uczenia sie zaliczy¢ mozna takze opiekuna roku, ktory stuzy
studentom wsparciem nie tylko merytorycznym, ale takze i organizacyjnym. Dla studentdéw dostepny
jest takze Prodziekan oraz Petnomocnik Rektora ds. Studenckich. Ich dyzury dostosowane sg do
potrzeb studentéw i w petni odpowiadajg na ich potrzeby.

Uczelnia wspiera materialnie i pozamaterialnie samorzad i organizacje studenckie. Samorzad Studencki
posiada swojg siedzibe, ktdra wyposazona jest w podstawowy sprzet stuzgcy do sprawnego i biezgcego
funkcjonowania. Zaréwno Samorzad Studencki, jak i organizacje studenckie dysponujg wydzielonymi
przez uczelnie budzetami. Posiadajg one ponadto swoich opiekundw, ktérzy kierujg ich pracami oraz
sprawujg nadzdér merytoryczny. Studenci ponadto aktywnie angazujg sie w dziatalno$¢ organéw
odpowiedzialnych za dydaktyke i jako$¢ ksztatcenia. Studenci kierunku biorg takze aktywny udziat
w dziataniach popularyzujacych wiedze z zakresu dietetyki, m.in. na Pikniku Naukowym Polskiego
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Radia i Centrum Nauki Kopernik, Pikniku Naukowym w LXIIl LO im. Lajosa Kossutha, przeprowadzajg
prelekcje on-line z zakresu prawidtowego zywienia.

Na uczelni funkcjonuje wielowymiarowy system monitorowania procesu ksztatcenia. Ponadto
prowadzone sg okresowe badania ewaluacyjne w zakresie oceny satysfakcji studentéw oraz
absolwentéw w zakresie udzielanego im wsparcia. Monitorowany jest takze system obstugi studenta.
Podczas badan ewaluacyjnych studenci oceniajg poszczegdlne elementy systemu ksztatcenia m.in.
zajecia oraz wykfadowcow. Ocenie podlega takze program ksztatcenia. Ankieta ewaluacyjna
przeprowadzana jest w formie online, a jej wyniki s3 opracowywane i przedstawiane wtadzom uczelni
do analizy. Na uczeni rokrocznie przeprowadzana jest takze ankieta zwigzana z aktualnoscig informacji
znajdujacych sie w przestrzeniach uczelnianych.

Zalecenia dotyczace kryterium 8 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 8
Kryterium spetnione

Uzasadnienie

System wsparcia studentdw w procesie uczenia sie na kierunku dietetyka prowadzonym w Szkole
Gtéwnej Turystyki i Hotelarstwa Vistula zostat skonstruowany poprawnie. Ma on staty i kompleksowy
charakter, ktory przybiera zréznicowane formy z uwzglednieniem wspétczesnych technik ksztatcenia
na odlegtos¢. Uczelnia zapewnia merytoryczne wsparcie w dziatalnosci naukowej m.in. poprzez opieke
nauczycieli akademickich czy mentoring. Uczelnia zapewnia rozwiniete wsparcie studentow
w dziatalnosci naukowej. Studenci majg stacjonarny i zdalny dostep do systemdéw baz danych czy tez
do specjalistycznej infrastruktury, ktore w sposdb bezposredni i posredni wspierajg studentéw
w edukacji. Na uczelni funkcjonuje prawidtowo skonstruowany system wsparcia dla studentéw
wybitnych. Wyszczegdlnié tu nalezy program mentoringowy Vistula czy forme uelastycznienia procesu
ksztatcenia (I0S). Wsparcie dostosowane jest takze do potrzeb rdinych grup studentéw, w tym
studentdw z niepetnosprawnosciami oraz studentéw cudzoziemcédw. System zgtaszania przez
studentdw skarg i wnioskow jest przejrzysty i skuteczny. Poprawne sg takze dziatania informacyjne
i edukacyjne w zakresie bezpieczenstwa i higieny studentéw. Uczelnia w stopniu petnym oferuje
studentom wsparcie psychologiczne. Uczelnia wspiera materialnie i pozamaterialnie samorzad
studencki i organizacje studenckie. Okresowe przeglady wsparcia studentéw prowadzone s3
systematycznie i w sposdb zapewniajgcy monitorowanie systemu jakosci ksztatcenia.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak
Zalecenia

Brak
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Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studidw, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 9

Oceniana jednostka zapewnia publiczny dostep do informacji o programie studidw i warunkach jego
realizacji, jak rowniez osigganych rezultatach dla szerokiego grona odbiorcow: studentow,
kandydatéw, interesariuszy zewnetrznych np. pracodawcoéw. Informacje zawarte w kanatach
komunikacji zawierajg wymagane sktadowe tj. cel ksztatcenia, kompetencje oczekiwane od
kandydatéw, warunki przyjecia na studia i kryteria kwalifikacji kandydatéw, terminarz procesu przyjec
na studia, przyznawane kwalifikacje i tytuty zawodowe, charakterystyke warunkéw studiowania
i wsparcia w procesie uczenia sie. Dostep do informacji na temat kierunku dietetyka, procesu
rekrutacji, organizacji studidw i wsparcia studentéw jest mozliwy dzieki dedykowanej stronie Szkoty
Gtéwnej Turystyki i Hotelarstwa Vistula w Warszawie. Na stronie internetowe] zawarte sg ponadto
informacje dotyczace programu studidow, efektow uczelnia sie a takze opisu procesu nauczania. Na
stronie internetowej ocenianej jednostki w zaktadce — kandydat — znajdujg sie: informacje dla
kandydatéw na studia, ktére tez odsytajg do ogdlnouczelnianego portalu rekrutacyjnego, gdzie opisano
wymagane dokumenty rekrutacyjne, terminy i miejsce sktadania dokumentéw, zasady kwalifikacji, ulgi
w postepowaniu kwalifikacyjnym oraz dodatkowe informacje. Biuletyn Informacji Publicznej (BIP)
Szkoty Gtéwnej Turystyki i Hotelarstwa Vistula w Warszawie jest na biezgco uaktualniany, wszystkie
informacje konieczne sg tam zamieszczone.

Szkota Gtéwna Turystyki i Hotelarstwa Vistula w Warszawie korzysta ponadto z wewnetrznego systemu
informatycznego, ktory jest platformg do kontaktu pomiedzy studentami a pracownikami ocenianej
jednostki.

Ponadto Uczelnia posiada profil w mediach spotecznosciowych tj. Facebook, gdzie publikowane s3
wszystkie informacje na temat dziatalnosci naukowej, sukceséw pracownikéw naukowych i studentow,
réznorodnych wydarzen czy procesu ksztatcenia, w tym takze wydarzenia zwigzane z rekrutacja.

W ocenianej Jednostce prowadzone jest monitorowanie aktualnosci, rzetelnosci i zrozumiatosci
informacji o studiach. W procesie tym udziat biorg takze studenci jako jedni z gtéwnych interesariuszy
tego procesu. Majg oni mozliwos$¢ odniesienia sie i zgtoszenia swoich sugestii. Za monitorowanie
aktualnosci informacji zawartych na stronie internetowej oraz w wewnetrznym systemie
informatycznym odpowiedzialny jest zespdt pracownikdw dobranych zgodnie z kompetencjami tj.
Dyrektor Programu Ksztatcenia, Koordynator Erasmus+, Dyrektor Dziekanatu. Pracownicy
odpowiedzialni za tre$¢ merytoryczng stron internetowych wspdtpracujg z dziekanatem, wtadzami
oceniane] jednostki i bezposrednio ze studentami. Umozliwia to w relatywnie szybki sposéb
podejmowanie dziatan doskonalgcych dostep do informacji. Rokrocznie uczelnia przeprowadza
ankietyzacje aktualnosci informacji znajdujacych sie w publicznym dostepie.

Zalecenia dotyczace kryterium 9 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdra poprzedzita biezacq ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 9

Kryterium spetnione
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Uzasadnienie

Informacja o studiach na kierunku dietetyka realizowanego w Szkole Gtéwne] Turystyki i Hotelarstwa
Vistula jest dostepna publicznie dla szerokiego grona odbiorcéw. Nie jest limitowana czasem,
miejscem, posiadanym sprzetem i oprogramowaniem. Strona Uczelni umozliwia prezentowanie tresci
w jezyku polskim i angielskim. Informacja o studiach zawiera podstawowe informacje o ocenianym
kierunku miedzy innymi program studidw, sylabusy, optaty, mozliwos¢ otrzymania stypendiow.
Szczegbtowo opisany jest takze proces rekrutacji na studia. Na stronie dostepne sg akty prawne
wewnetrznie obowigzuje tj. m.in. regulaminy, wzory dokumentéw, informacje o systemie ECTS.
Zawartos$¢ stron jest monitorowana przez wtadze Uczelni a takze w ramach procedury monitorowania
aktualnosci informacji znajdujacych sie w publicznym dostepie, ale takie przez wyznaczonych
pracownikéw Uczelni.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 10

Polityka jakosci realizowana jest za pomocg uczelnianego systemu zarzadzania jakosci ksztatcenia
(USZJK). Uczelniany System Zarzadzania JakosScig Ksztatcenia zostat okreslony Zarzgdzeniem Nr
1/02/2020 Rektora SGTiH Vistula z dnia 12 lutego 2020 r. w sprawie wprowadzenia Uczelnianego
Systemu Zarzqdzania Jakoscig Ksztafcenia. Jego celem jest systematyczne podnoszenie jakosci
ksztatcenia zgodnie z przyjetg misjq i wizjg oraz strategig Uczelni, a takze Kodeksem Etyki przyjetym
Uchwatq Nr 2/22.12/2020 Senatu SGTiH Vistula z dnia 22 grudnia 2020 r. w sprawie wprowadzenia
Kodeksu Etyki Szkoty Gtownej Turystyki i Hotelarstwa Vistula.

W celu realizacji przyjetych zadan powotano Petnomocnika Rektora ds. Jakosci Ksztatcenia, ktéry
kieruje Rada ds. Jakosci Ksztatcenia. W sktad Rady ds. Jakosci Ksztatcenia wchodzi 15 cztonkdw, w tym
m.in. Dyrektor Programu Ksztatcenia dla kierunku studiow Dietetyka oraz przedstawiciel studentow
oddelegowany przez Zarzad Samorzadu Studentdw oraz przedstawiciel administracji Uczelni. W skfad
Rady ds. Jakosci Ksztatcenia nie zostat powotany przedstawiciel pracodawcéw, jednak jak wyjasniono
na spotkaniach z zespotem oceniajgcym na posiedzenia Rady sg zapraszani przedstawiciele otoczenia
spoteczno-gospodarczego, takze zwigzanych z kierunkiem dietetyka, szczegdlnie wowczas, gdy
omawiane sg zmiany w programie studiéw. Przeglad protokotéw z posiedzerr Rady potwierdzit takg
praktyke. Dodatkowo zaznaczy¢ nalezy, ze w Uczelni funkcjonuje Rada Biznesu, ktéra wtacza sie
w dziatania projakosciowe, w tym opiniuje programy studidw. Zadaniem Rady ds. Jakosci ksztatcenia
jest (1) przedstawianie rekomendacji dotyczacych kierunkéw studidéw i programdw studidéw, w tym
odnosnie tworzenia, przeksztatcania i likwidacji kierunkéw, (2) przygotowanie propozycji projektu
programow studidw oraz zmian programow, (3) przeprowadzanie okresowego przegladu i weryfikacji
programow studidw, przegladu doboru przedmiotéw i form zajeé do osigganych efektéw uczenia sie,
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(4) badanie zgodnosci efektow przedmiotéw z efektami kierunkowymi, (5) badanie zgodnosci tresci
programowych z efektami uczenia sie, (6) zatwierdzanie kart przedmiotdéw, (7) propozycje odnosnie
organizacji procesu dydaktycznego, (8) zgtaszanie zapotrzebowania kadrowego, (9) ocena jakosci
ksztatcenia na kierunku, (10) ocena jakosci prac dyplomowych, (11) przygotowanie materiatéw do
oceny dokonywanej przez Polskg Komisje Akredytacyjng. Rada ds. Jakosci Ksztatcenia dziata w oparciu
0 corocznie zatwierdzany harmonogram prac. W ramach struktur zarzadzania jakoscig ksztatcenia w
SGTiH funkcjonuje réwniez Wydziatowa Komisja Programowa, ktéra kieruje Dziekan. W sktad tej
komisji wchodzi Dyrektor Programu Ksztatcenia dla kierunku studidw dietetyka, przedstawiciel
studentédw kierunku dietetyka oraz przedstawiciel otoczenia spoteczno-gospodarczego, dietetyk,
prowadzacy wtasng dziatalnos¢. Dodatkowo w ramach systemu zarzadzania jakosci w SGTiH dziata
Wydziatowa Komisja ds. Audytu Prac Dyplomowych oraz Dziat ds. Wspétpracy Miedzynarodowe;.
Wydziatowa Komisja ds. Audytu Prac Dyplomowych ocenia losowo wybrane prace dyplomowe,
formutujac wnioski i zalecenia

Za program studidw na kierunku dietetyka merytorycznie odpowiedzialny jest Dyrektor Programu
Ksztatcenia dla kierunku studiéw Dietetyka. Zakres obowigzkdw Dyrektora jest szeroki, gdyz (1)
uczestniczy w pracach Rady ds. Jakosci Ksztatcenia i realizuje zadania zlecone przez przewodniczacego
Rady ds. Jakosci Ksztatcenia oraz Wydziatowej Komisji Programowej; (2) odpowiada za zapewnienie
wiasciwe] jakosci ksztatcenia na kierunku studiéw, w szczegdlnosci poprzez realizowanie lub nadzér
nad realizacjg procedur wskazanych w Uczelnianym Systemie Zarzadzania Jakoscig Ksztatcenia; (3)
inicjuje i koordynuje dziatania w zakresie doskonalenia programéow w ramach kierunku studiow; (4)
przedstawia Dziekanowi propozycje obsady dydaktycznej i indywidualnych przydziatow zajeé
dydaktycznych na kierunku studiéw dietetyka w danym roku akademickim; (5) prowadzi nadzér
merytoryczny i organizacyjny nad zajeciami realizowanymi na kierunku studiéw dietetyka; (6) prowadzi
nadzor nad poprawnoscig danych dotyczgcych programu studidow i prowadzonych w danym semestrze
zaje¢ dydaktycznych w systemie USOS; (7) prowadzi nadzér nad opiekunami zawodowych praktyk
studenckich na kierunku dietetyka oraz przedstawia Dziekanowi propozycje kandydatéw do petnienia
tej funkcji; (8) uczestniczy w procesie przydziatu promotoréw i recenzentéw prac na danym kierunku;
(9) opiniuje pod wzgledem merytorycznym decyzji podejmowane w stosunku do studentéw
wynikajgce z regulaminu studiéw; (10) prowadzi nadzér nad wymiang studenckg w ramach programu
Erasmus+ oraz porozumien bilateralnych, a takze inicjuje wspdtprace miedzynarodowg na poziomie
kierunku studiéw; (11) wspodtpracuje z interesariuszami zewnetrznymi i wewnetrznymi kierunku
studidw; (12) koordynuje ocene jakosci ksztatcenia przez studentow, kadre dydaktyczng oraz
przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego na poziomie kierunku studiéw; w oparciu o wyniki
oceny, (13) prezentuje wnioski i zalecenia zmian oraz komunikuje je interesariuszom kierunku studiow;
(14) przygotowuje dokumentacje do akredytacji krajowych (w szczegdlnosci ocen przeprowadzanych
przez Polskg Komisje Akredytacyjng) oraz miedzynarodowych; (15) bierze aktywny udziat w dziataniach
marketingowych i rekrutacyjnych, nadzoruje aktualno$é informacji o kierunku studidw na stronie
internetowej i innych kanatach cyfrowych oraz w materiatach informacyjno-promocyjnych, (16)
wspotpracuje w procesie tworzenia planu komunikacji kierunku studidow, wspdtorganizuje i realizuje
dni otwarte, dni orientacyjne oraz inne wydarzenia ujete w kalendarzu Uczelni; (17) rozwigzuje biezgce
problemy zgtaszane przez studentéw i kadre dydaktyczng zatrudniong na kierunku.

Zasady projektowania, dokonywania zmian i zatwierdzania programu studidw ujete zostaty
w Zarzgdzeniu Nr 5/06/2020 Rektora SGTiH Vistula z dnia 25 czerwca 2020 r. w sprawie zasad
tworzenia, doskonalenia oraz likwidacji kierunkéw studiow. Sylabusy sg opracowywane zgodnie
z Zarzgdzeniem Nr 3/03/2018 Rektora SGTIR z dnia 14 marca 2018 r. w sprawie wzoru i procedury
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opracowania sylabusa obowiqgzujgcego w Szkole Gtdwnej Turystyki i Rekreacji; Uchwaty Nr
4/30.09/2019 Senatu z dnia 30 wrzesnia 2019 r. w sprawie wytycznych do programéw studiow | i Il
stopnia. Przy projektowaniu i doskonaleniu programu ksztatcenia uwzglednia sie wymagania prawne
w zakresie szkolnictwa wyzszego, ocene tresci, metod i efektéw uczenia sie dokonywang przez
wyktadowcéw (coroczne badanie przeprowadzane na Wydziale wsréd wyktadowcow), studentéw
(sondaz opinii), absolwentéw kierunku oraz interesariuszy zewnetrznych (praktykodawcéw oraz
pracodawcow uczestniczacych w Radzie Biznesu), a takze wtasne opracowania danych pozyskanych
dzieki wspotpracy z interesariuszami wewnetrznymi i zewnetrznymi, w tym dane z Dziatu Marketingu,
Dziatu Karier i Praktyk, International Office, analizy dostepnych raportéw dotyczgcych globalnych,
europejskich i krajowych uwarunkowan sytuacji absolwentéw na rynku pracy. Programy, w tym efekty
uczenia sie i plany sg opiniowane przez Samorzad Studencki. Ponadto przedstawiciele tej grupy
spotecznosci akademickiej jako cztonkowie Senatu i Rady ds. Jakosci Ksztatcenia mogq wyrazaé swoje
opinie i uczestniczg w podejmowaniu decyzji. Wszystkie postulaty i uwagi odnos$nie do programu
ksztatcenia studenci mogg sktadac takze u opiekundw roku. Biezgcego przegladu programu studiéw
dokonuje Dyrektor Programu Ksztatcenia na kierunku studidw Dietetyka. Na podstawie zebranych
informacji z réznych wymienionych Zrédet Dyrektor formutuje wstepna propozycje zmian w programie
i przedstawia propozycje zmian w programach wraz z uzasadnieniem Kolegium Dziekarnskiemu.
Nastepnie podlegajg one dyskusji na forum Wydziatowej Komisji Programowe] oraz przedstawiane sg
pod obrady Rady ds. Jakosci Ksztatcenia. W programie studidw na biezgco sg wprowadzane zmiany
w tresdciach ksztatcenia zwigzane z postepem w naukach o zywnosci i zywieniu oraz o zdrowiu. Stad tez
sukcesywnie sg modyfikowane sylabusy zaje¢ w zakresie realizowanych tresci. Zmiany w sylabusach
wynikajg takze z wdrazania innowacyjnych form i metod prowadzenia zaje¢ dydaktycznych,
wypracowanych przyktadowo w trakcie ksztatcenia zdalnego, badZ w oparciu o zdobyte umiejetnosci
w trakcie réznego rodzaju szkolen. Tym sposobem w ostatnim czasie do programu wdrozono
innowacje dydaktyczne przy wykorzystaniu platformy Platon, programoéw komputerowych do
przygotowania diety DietetykPro oraz Make Me Diet, platformy Rosseta do nauki jezykédw obcych.
Wykorzystanie tych technik i narzedzi jest systematycznie monitorowane zaréwno przez Dyrektora
Programu, jak i dziat IT oraz Dziat Edukacji Cyfrowej. Stwierdzono, ze program studiow byt wielokrotnie
modyfikowany, zaréwno na wniosek Dyrektora Programu Ksztatcenia na kierunku studiow Dietetyka,
jak i studentéw kierunku, Rady Biznesu oraz innych przedstawicieli otoczenia spoteczno-
gospodarczego. Przyktadowo, na wniosek Rady Biznesu w 2019 r. wprowadzono do programu studiow
zajecia obowigzkowe z Zywnosci funkcjonalnej, a w 2020 r. zajecia z nowoczesnych technologii
przetwarzania zywnosci. Na wniosek przedstawiciela pracodawcow, cztonka Wydziatowej Rady
Programowej wprowadzono zajecia z Zywienia klinicznego. Studenci kierunku zainicjowali dziatania
zwigzane ze zwiekszeniem liczby godzin z proseminarium iseminarium. Z kolei wspdlne dziatania
studentdw i interesariuszy zewnetrznych spowodowaty zmiany programu studiow w roku
akademickim 2021/2022 polegajgce na wprowadzeniu zaje¢ z mikrobioty jelitowej, dietetyki sportowej,
zasad funkcjonowania cateringu, diet eliminacyjnych.

Uchwaty Senatu regulujg zasady rekrutacji na wszystkie kierunki studiow prowadzonych w Uczelni,
w tym na kierunek dietetyka. Przyjecie na studia odbywa sie w oparciu o formalnie przyjete warunki
i kryteria kwalifikacji kandydatow, ktdore szczegétowo opisano w kryterium 3. Sg one jednoznaczne
i precyzyjnie, cho¢ w przypadku kierunku dietetyka powinny one bardziej szczegétowo okreslac
kompetencje oczekiwane od kandydatéw na studia, o czym napisano w kryterium 3.

Monitorowanie programu studiow na kierunku dietetyka prowadzone jest regularnie. Osobg
odpowiedzialng za realizacje i monitorowanie programu studidow na kierunku jest Dyrektor Programu
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Ksztatcenia dla kierunku studiéw dietetyka. Analiza i ocena stopnia realizacji zaktadanych efektow
uczenia sie na kierunku dokonywana jest na podstawie corocznego badania przeprowadzanego na
Wydziale wsréd wyktadowcéw, studentéw, absolwentdéw kierunku oraz interesariuszy zewnetrznych,
w tym szczegdlnie praktykodawcédw. Ocena osiggniecia efektéw uczenia sie (EU) obejmuje efekty
uzyskane zaréwno w kategorii wiedzy, umiejetnosci, jak i kompetencji spotecznych. Jest ona
prowadzona na trzech poziomach: (1) weryfikacji EU przyjetych dla poszczegdlnych zajec,
realizowanych w trakcie catego przebiegu studiéw; podstawowym sposobem weryfikacji efektow
uczenia sie na tym etapie sg egzaminy i zaliczenia korncowe oraz prace czgstkowe, Srédsemestralne, (2)
weryfikacja osiggniecia EU w odniesieniu do praktyk studenckich, (3) weryfikacja osiggniecia EU dla
catego programu studidw, dokonywana w trakcie procesu dyplomowania. W Uczelni przyjeto
zatozenie, ze pozytywna ocena z egzamindw/zaliczen zaje¢ dydaktycznych, praktyk studenckich
i z egzaminu dyplomowego oznacza osiggniecie wszystkich zatozonych EU w stopniu adekwatnym do
wystawionej oceny. Dokonana przez zespot oceniajgcy ocena stopnia osiggania efektow uczenia przez
analize prac etapowych oraz prac dyplomowych wskazuje, ze przyjety przez Uczelnie model jest jedynie
czesciowo prawidtowy. Analiza zespotu oceniajagcego wskazata, ze nie zawsze jednoznacznie
weryfikowane sg efekty uczenia okreslone dla poszczegdlnych zajeé. Takze w przypadku prac
dyplomowych ich ocena nie zawsze odzwierciedlata osiggniecie wszystkich zatozonych efektéw
uczenia, na co wskazujg uwagi zawarte w kryterium 3 raportu oraz w zatgcznikach 3 | i Il do raportu.
Rekomenduje sie zmiane sposobu oceny stopnia osiggania efektéw uczenia przez studentéw,
w szczegdlnosci w odniesieniu do oceny stopnia osiggania efektdw okreslonych dla poszczegdlnych
zaje¢ oraz osigganych dla catego programu studidéw, w trakcie procesu dyplomowania. Zdaniem
zespotu oceniajgcego ocena z egzamindw, zaliczer i prac dyplomowych nie jest miarodajnym
wskaznikiem weryfikacji realizacji i osiggania efektéw uczenia sie.

Kazdego roku na Uczelni prowadzona jest takze analiza stosowanych przez nauczycieli akademickich
metod weryfikacji EU uzyskiwanych na poziomie zaje¢/modutu przy pomocy badania sondazowego
przeprowadzanego online z wykorzystaniem oprogramowania Google Forms wsrdod wszystkich
wyktadowcéw zaréwno pracownikéw etatowych, jak i zatrudnionych na umowy cywilno-prawne.
Sondaz opinii wykfadowcédw umozliwia ustalenie, w jakim stopniu — w subiektywnej ocenie
wyktadowcédw — s3 realizowane EU przyjete dla danego programu. Na podstawie w/w sondazu
wykazano m.in., ze obecnie czesciej (w pordwnaniu z poprzednim rokiem akademickim) jako metody
weryfikacji efektdow uczenia stosuje sie prezentacje multimedialne, case studies i rozwigzywanie zadan
problemowych, rzadziej zas — egzaminy pisemne i testy jednokrotnego wyboru. W SGTiH Vistula
prowadzi sie réwniez systematycznie badanie ewaluacyjne absolwentéw. Badanie jest skierowane do
wszystkich absolwentdéw, ma charakter dobrowolny. W ostatnich dwdch latach, w zwigzku z obronami
prac dyplomowych przeprowadzanymi on-line, kazdy student wraz z informacjg o terminie obrony
otrzymywat link do badania z prosbg o wziecie w nim udziatu. Absolwenci, ktérych traktowano jako
zewnetrznych interesariuszy zwigzanych z konkretnym srodowiskiem zawodowym, odpowiadajg na
pytania dotyczace ogdlnego poziomu jakosci ksztatcenia, wsparcia ze strony Uczelni udzielanego
studentom, warunkdéw studiowania, poziomu realizacji efektow uczenia sie itp. Wyniki tego badania
brane sg pod uwage przede wszystkim przy modyfikacji programu studidw. Kazdego roku
przeprowadzany jest takze niezalezny audyt wylosowanych prac dyplomowych, za ktoéry
odpowiedzialna jest Wydziatowa Komisja ds. Audytu Prac Dyplomowych ztozona z nauczycieli
akademickich reprezentujgcych wszystkie kierunki studiow. W roku akademickim 2020/2021 audytem
objeto 5% losowo wybranych prac dyplomowych z kierunku. Wyniki audytu sg z reguty zadowalajace,
oceny audytorow nie odbiegajg w istotny sposdb od ocen promotoréw i recenzentéw, aczkolwiek
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pozwalajg na wskazanie ewentualnych dostrzezonych niedociggnie¢ w odniesieniu do prac
dyplomowych. Wyniki audytu s3 omawiane na Kolegium Dziekanskim i sg nastepnie wykorzystywane
do weryfikacji tematyki prac w nastepnych latach. Zdaniem zespotu oceniajgcego audyt prac
dyplomowych powinien by¢ bardziej wnikliwy, co wykazata ocena prac przeprowadzona przez
ekspertow PKA, ktdérzy wykazali niedociggniecia w pracach dyplomowych, ktdre jednak nie przektadaty
sie na ocene tej pracy przez promotora i recenzenta. Ponadto z udostepnionych dokumentéw wynika,
ze Uczelnia przede wszystkim w dziataniach skupia sie na ocenie systemu weryfikacji efektow uczenia,
natomiast praktycznie zostat pominiety aspekt analizy samych efektéw uczenia zaréwno na poziomie
efektdw uczenia sformutowanych dla kierunku, jak i poszczegdlnych zaje¢ dydaktycznych. Zespot
oceniajagcy w tym zakresie miat najwiecej zastrzezen, co wyrazono w zaleceniach sformutowanych
w kryterium 1.

Jedng z metod weryfikacji jakosci ksztatcenia na kierunku jest ocena prowadzenia zajeé dydaktycznych
przez nauczyciela akademickiego. Zasady hospitacji zajeé¢ dydaktycznych sg regulowane Zarzgdzeniem
Nr 2/02/2020 Rektora SGTiH Vistula z dnia 12 lutego 2020 roku w sprawie wprowadzenia Zasad
hospitacji i wizytacji zajec¢ dydaktycznych w Szkole Gtéwnej Turystyki i Hotelarstwa Vistula). Zgodnie
z zarzadzeniem oceniane jest m.in. dostosowanie metod dydaktycznych do zamierzonych efektéow
uczenia sie, dostosowanie sposobow weryfikacji wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych do
zamierzonych efektow uczenia sie, a takze stosowane metody dydaktyczne, jasnos$¢ przekazu
i komunikatywnos¢. Wyniki hospitacji sg analizowane przez Dyrektoréw Programéw Ksztatcenia,
Kolegium Dziekanskie i Rade ds. Jakosci ksztatcenia, a nastepnie wykorzystywane w doskonaleniu
programu studiéw i w polityce kadrowej. Corocznie sporzadza sie plan hospitacji zaje¢, zgodnie
z zasadg, ze kazdy nauczyciel prowadzacy zajecia na kierunku powinien by¢ oceniany raz na trzy-cztery
lata. Dokonano ogladu protokotéw po hospitacjach zaje¢. Oceny nauczycieli byty wnikliwe.

SGTiH Vistula systematycznie pozyskuje informacje na temat jakosci zaje¢ dydaktycznych w drodze
cyklicznej (semestralnej) oceny jakosci zaje¢ dydaktycznych dokonywanej przez studentéw kierunku.
S3 one waznym elementem oceny i weryfikacji jakosci ksztatcenia. Studenci majg mozliwos¢ ocenic
wszystkie aspekty jakosci zaje¢ dydaktycznych, m.in. przygotowanie nauczyciela do zaje¢, sposdb
przedstawienia materiatu i wiele innych.

Przedmiotem obrad Rady ds. Jakosci Ksztatcenia, co stwierdzono na podstawie ogladu protokotéw
spotkan oraz przeprowadzonych w trakcie wizytacji spotkan, byty takze kwestie dalszego rozwijania
stopnia umiedzynarodowienia kierunku dietetyka oraz infrastruktura dydaktyczne. W zakresie
umiedzynarodowienia stwierdzono, ze nalezy w dalszym ciggu rozwija¢ wspétprace miedzynarodowa
i dazy¢ do podpisania nowych umoéw o wspodtprace z uczelniami zagranicznymi, a takze innymi
partnerami, np. w zakresie realizacji praktyk. Natomiast w zakresie bazy dydaktycznej z protokotéw
wynika, Zze zgtoszono konieczno$¢ przeprowadzenia audytu infrastruktury (protokét z dnia
30.09.2022 r.).

W zakresie obowigzkéw Dyrektora Programu Ksztafcenia jest przygotowanie propozycji obsady
dydaktycznej i indywidualnych przydziatéw zaje¢ dydaktycznych na kierunku studiéw dietetyka
w danym roku akademickim. Plan ten Dyrektor przedstawia Dziekanowi, a nastepnie Rada ds. Jakosci
Ksztatcenia ocenia planowang obsade zaje¢ dydaktycznych. | ten element jakosci ksztatcenia na Uczelni
dziata poprawnie, co potwierdzita ocena kompetencji nauczycieli akademickich do prowadzenia zajec
dydaktycznych dokonana przez zespdt oceniajgcy. Niemniej jednak zaden element USZJK nie
przewiduje zastosowanie odpowiednich procedur i narzedzi do oceny spetnienia warunku ustawowego
zwigzanego z prowadzeniem przez nauczycieli akademickich zatrudnionych w Uczelni jako
podstawowym miejscu pracy co najmniej 50% godzin zaje¢ dydaktycznych.
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W okresie pandemii jakos$¢ ksztatcenia na Uczelni, w tym na ocenianym kierunku byta systematycznie
monitorowana niezaleznie od warunkéw epidemicznych z wykorzystaniem narzedzi elektronicznych,
ktdre dziatajg w trybie online.

Udziat interesariuszy wewnetrznych w projektowaniu efektdw uczenia sie oraz w programach
ksztatcenia na wizytowanym kierunku zapewniony jest poprzez ich uczestnictwo w posiedzeniach
wymienionych powyzej organéw kolegialnych. Nauczyciele akademiccy biorg udziat w monitorowaniu
i doskonaleniu programu ksztatcenia. Dbajg oni o stata poprawe formy przekazywania tresci
przedmiotowych, wprowadzajgc nowoczesne formy ksztatcenia z wykorzystaniem réznych programoéw
komputerowych czy innych mozliwosci multimedialnych. Studenci uczestnicza w monitorowaniu
programu ksztatcenia. Przedstawiciele studentow biorg udziat w pracach Rady ds. Jakosci Ksztatcenia,
Wydziatowej Komisji Programowe] oraz cyklicznie wypetniajg ankiety oceniajac zajecia dydaktyczne.
Udziat interesariuszy zewnetrznych w projektowaniu i modyfikowaniu jakosci ksztatcenia jest
szczegblnie widoczny na kierunku dietetyka. Uczestniczg w pracach Wydziatowej Komisji Programowej
oraz Rady Biznesu. Ponadto Dyrektor Programu Ksztatcenia siega doraznie po ich opinie w trakcie
realizacji zadan zwigzanych z doskonaleniem programu ksztatcenia. Na temat programu studiéw
i umiejetnosci studentdw kierunku pozyskuje sie takze opinie od praktykodawcéw oraz absolwentow
kierunku, szczegdlnie tych, ktorzy pracujg w zawodach zwigzanych z kierunkiem studiow.

Kierunek dietetyka prowadzony przez SGTiH nie byt dotychczas poddawany zewnetrznej ocenie.
Jednak Wydziat Turystyki i Hotelarstwa SGTiH, w ramach ktérego prowadzone jest ksztatcenie na
kierunku dietetyka, jest akredytowany i cyklicznie oceniany przez miedzynarodowsg instytucje
akredytacyjng THE-ICE. Wprawdzie akredytacja ta odnosi sie do kierunku turystyka i rekreacja, jednak
oceniane w jej ramach procesy monitorowania i doskonalenia jakosci ksztatcenia sg takie same dla
wszystkich kierunkdw prowadzonych na Wydziale. W procesie akredytacji zostaty one pozytywnie
ocenione. W ramach tej akredytacji studenci poddawani sg corocznemu, zewnetrznemu, bardzo
rozbudowanemu i poréwnywalnemu w skali swiatowej badaniu opinii. Zgodnie z pozyskanymi
informacjami w roku 2022/2023 Uczelnia wystgpi do instytucji akredytujgcej o mozliwos$¢ objecia tym
badaniem takze studentéw dietetyki.

Zalecenia dotyczace kryterium 10 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezaca ocene (jesli dotyczy)

Nie dotyczy
Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 10

Kryterium spetnione cze$ciowo

Uzasadnienie

W Szkole Gtéwnej Turystyki i Hotelarstwa Vistula realizowana jest polityka jakosci w ramach
ujednoliconego systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia. System zapewnienia jakosci ksztatcenia
dziatajgcy w SGTiH jest zgodny ze strategig rozwoju Uczelni. Odnosi sie w sposéb uporzgdkowany do
wszystkich etapéw i aspektéw procesu dydaktycznego i obejmuje m.in.: zapewnienie, doskonalenie,
promocje i kontrole jakosci uczenia w Uczelni; analizowanie i opiniowanie dokumentdw dotyczacych
programow studiow; metody monitorowania procesu ksztatcenia (organizacji i warunkow
prowadzenia zaje¢ dydaktycznych, metod i form ksztatcenia oraz sposobdéw weryfikacji efektéow
uczenia sie osigganych przez studenta); metody rozwijania mobilnosci studentéw, procedury
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wspotpracy z interesariuszami zewnetrznymi; informatyzacje obstugi studentéw i dziatart administracji.
W celu realizacji przyjetych zadan powotano Petnomocnika Rektora ds. Jakosci Ksztatcenia, ktéry
kieruje Radg ds. Jakosci Ksztatcenia oraz Wydziatowa Komisje Programowag. W sktad wymienionych ciat
kolegialnych wchodzg nauczyciele akademiccy oraz studenci. Przedstawiciel pracodawcéw jest
w sktadzie Wydziatowej komisji Programowej. Za program studiéw na kierunku dietetyka
merytorycznie odpowiedzialny jest Dyrektor Programu Ksztatcenia dla kierunku studidw Dietetyka.
Zmiany w programach studiéw na ocenianym kierunku dokonywane sg w sposdéb formalny, w oparciu
o przyjete procedury i sg konsultowane z Radg Biznesu oraz Samorzgdem studentéw. W celu
doskonalenia jakosci ksztatcenia na kierunku, prowadzona jest systematyczna ocena programéw
studiow, a takze monitorowany jest stopien osiggania zaktadanych efektéw uczenia sie w oparciu
o analize danych i informacje pozyskane w wyniku sondazu nauczycieli, ankietyzacji studentéw,
absolwentéw i praktykodawcéw. Niemniej jednak szczegétowa analiza funkcjonujgcego systemu
wskazuje na konieczno$é wdrozenia procedur, ktére pozwolg na skuteczne wyeliminowanie uchybien
stwierdzonych w realizacji programu ksztatcenia.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

1. Zaleca sie wzmocnienie kontroli i wdrozenie mechanizméw umozliwiajgcych skuteczne
wyeliminowanie stwierdzonych uchybien opisanych w kryterium 1, 4 i 5 niniejszego raportu
oraz zapobiegajgcych ich powstawaniu w przysztosci.
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